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CONMERCIO INTERNACIONAL LDA

Caros clientes e amigos,

Na Actipage, acreditamos que a verdadeira diferenciagdo no mercado ndo se resume
apenas ao preco, mas sim a qualidade e a consisténcia dos servigos que oferecemos.
Enquanto muitas empresas competem apenas com base em custos, nés procuramos
destacar-nos ao proporcionar uma abordagem holistica no atendimento ao cliente.
A nossa missao € ir além da simples venda, estabelecendo um relacionamento
duradouro e de confianga com os nossos clientes, onde o foco esta na satisfacao
total e na superagéo de expectativas.

O nosso compromisso com o apoio comercial € uma das chaves para o0 nosso
sucesso. A equipa da Actipage nao esta apenas disponivel para fornecer informagoes
sobre produtos; estamos aqui para entender as necessidades especificas de cada
cliente e oferecer solugdes personalizadas que realmente fagam a diferenca. Para isso
procuramos trabalhar com fornecedores que tenham produtos que vao ao encontro
das necessidades do nosso mercado. Com uma abordagem consultiva, garantimos
que cada cliente receba o suporte necessario para tomar decisbes informadas e
eficazes, contribuindo para o seu sucesso a longo prazo.

Além disso, a Actipage orgulha-se de oferecer um servico pds-venda técnico que
acreditamos ser excecional. Sabemos que o verdadeiro valor de um produto se revela
apos a sua aquisicao, e é por isso que disponibilizamos um suporte continuo, pronto
para resolver quaisquer questdes que possam surgir. Complementamos isso com
uma ampla gama de acessorios, garantindo que os nossos clientes tenham tudo o
que precisam num s6 lugar. Ao escolher a Actipage, vocé nao esta apenas a comprar
produtos, mas sim investir num parceiro que se preocupa com O Seu sucesso, dai o
nosso lema “Activamos o seu negdcio!”.

Um grande bem-haja a todos os clientes e amigos e
esperamos que este catalogo 2025 sirva para ajudar a
“Activar o seu negdcio”.

Rui Contreiras
Gerente

-

PME lider

Acresce IVA (Taxa legal em vigor)
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Tecno 90 Queimadores herméticos
Poténcia e Fiabilidade Inovacio funcional e estética

PORQUE ESCOLHER A TECNO90?

Tecno 90 by Tecnoinox oferece o que ha de melhor
em poténcia, resisténcia e comodidade na cozinha.
Esta linha modular foi projetada para uso intenso.

Inclui uma extensa colecdo de equipamentos de
cozinha, completos com maquinas controladas
digitalmente.

A Tecno 90 é ideal para cozinhas em hotéis e grandes 6 kW
restaurantes, bem como instalacdes de catering.
Satisfaz todos os requisitos em termos de fiabilidade,
poténcia e capacidade de producéo, capaz de
atender um grande nimero d'e estabeleqmentos 10 kW 11KW  10kW 11KW  6kW  10kW
oferecendo resultados da mais alta qualidade.

Of Chefsing tunidad
expressarem ¢ Um espaco adequado onde o fazer. Q Q o O
Design compativel com Linha Tecno 74. @ @ @ @ @

v v T v T v T v T v NI
11kW

Exemplos de distribuicdo de poténcia (Personalizavel)

Queimador de luz piloto simples em latdo
com 2 orificios para a saida da chama.
Isto evita o risco de extincdo por fluxo de
ar e eventuais obstrucdes causadas por
residuos organicos.
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FOGOES A GAS HERMETICOS

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?3
cm cm cm
‘ 16 1x6+1x10 | 40 90 28 490 026
ne- () 313261 PCH4GY Top
— kW-Btu/h
16-54.594

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?3
cm cm cm
‘ 32 2x6 + 2x10 80 90 28 790 047
T : () 313267 PCH8GY Top
. i kW-Btu/h
32-109.189

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Cadigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?3
cm cm cm
48 3x6 + 3x10 120 90 28 | 1188 0,64
== po B () 313280 PCH12G9 Top
Py kW-Btu/h
48-163.783

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?

'EE-—EE 32 2x6+2x10 | 80 90 90 1110 099

() 313270 PCHBFG9 Top
s kw-Btu/h
32-109.189

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?3
cm cm cm
48 3x6 + 3x10 120 90 90 1420 148
(N 313283 | PCH12FGY Top
— kW-Btu/h
48-163.789

PLACA QUENTE A GAS SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
11 80 90 90 | 1316 | 0,99
(@ 313019 PP8FG9 Top
s kW-Btu/h
11-37.534
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FOGOES A GAS HERMETICOS

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

o Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?3
T Oven

ol o ol L 39 o 80 90 90 1480 0,99
F/ (N 313273 PFHSGGY T7
| aads op
e KW-Btu/h
32-109.189

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
‘ 32+53 | 2x6+2x10 cm cm cm
e \'% Oven
W : 6 380-415 KW 80 90 90 | 1592 0,99
“ 3N~ 53
‘—4‘, é 313276 @ PFH8G9 oo
ST s ;20 kW-Btu/h
32-109.189
4 QUEIMADORES A GAS SUPER COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO ELETRICO VENTILADO GN 1/1 COM 1 GRELHA
Codigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
37+5 | 1x6+2x10+1x11| M cm cm
\% Oven
0 380-415 KW 80 90 90 | 1560 0,95
313279 | PFHSsV9 N >
Hz Top
kW-Btu/h
S0/60 1 37.126.249

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
3x5 + 3x10 cm cm cm
= Oven
e 1 55 KW 120 90 90 2184 | 1,46
- () 313286  PFH12GGY ’
aan Top
kW-Btu/h
48-163.783

6 QUEIMADORES A GAS GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO FULLSIZE COM 1 GRELHA
Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?3
3x6 +3x10 cm o |ocmo|ocm
T ' Oven
mp_d;&;:;_,gﬁ 57 oW 120 90 90 | 1997 148
o @ | 313290 PFXH12GG9 ?
/ e Top
kW-Btu/h

48-163.783

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
_ 55+3  3x6+3x10 M | cm  cm
- = Oven
"n'mnmﬂfﬂn Q 23\6 o 120 90 90 2290 146
é 313293 |PFXH12GGE9 7+ 3 (grill
Hz Top
kW-Btu/h
50/60  4g_163.783
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FOGOES ELETRICOS HERMETICOS

2 PLACAS QUADRADAS ELETRICAS SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 30x30 CM)

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
8 cm cm cm
\"
380-415 2x4 40 90 90 62,0 | 0,53
4 316009 pcarey N .
Hz op
50/60 kW-Btu/h

8-27.297

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
16 cm cm cm
\"%
380-415 4x4 80 90 90 1026 @ 0,96
4 316011  PCFEY 3N~ .
Hz op
kW-Btu/h
50/60  14-54.594

6 PLACAS QUADRADAS ELETRICAS SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 30x30 CM)

Codigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
24 cm cm cm
v
380-415 6x4 120 90 90 1440 142
4 316013 pCi2FE9 SN~ .
Hz op
kW-Btu/h
50/60  54_ 81891

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
21,3 4xd cm cm cm
\" Oven
380-415 kW 80 90 90 152,0 | 0,96
4 316037 | PreE9 SN- T5'3
Hz op
kW-Btu/h
50/60  44.54.594

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
29.3 6x4 cm | cm | cm

\ Oven

380-415 KW 120 90 90 | 1650 | 1,46
é 316039 PF12E9  °N” T5’3
Hz op
KW-Btu/h
50/60 5481891

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
29 6X4 cm cm cm
- T \' Oven
*ng,ﬂﬂﬂnﬂ £ 380-415 e 120 90 90 2035 145
.-—#
i [f: 4 316127 | PF12VE9 SN T5
Hz op
50/60 kW-Btu/h

24-81.891
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FOGOES VITROCERAMICA

Cadigo

316017

Modelo

PCCA4E9

Tot. kW
6,8

\'
400 2N~

Hz
50/60

LINHA DE QUEIMA - TECNO 90

kw

2x3,4

Top
kW-Btu/h
6,8-20.473

L

cm

40

P

cm

90

A

cm

28

Kg

32,0

m?3

0,26

4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Cadigo

316019

Modelo

PCC8E9

Tot. kKW
13,6

\'%
400 3N~

Hz
50/60

kw

4x3,4

Top
kW-Btu/h
13,6 -44.358

L

cm

80

P

cm

90

A

cm

28

Kg

52,0

m?3

0,48

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO

- n

)

wrores
= l
i !
Y B

Cadigo

316021

Modelo

PCC4FE9

Tot. KW
6,8

\Y
400 2N~

Hz
50/60

kw

2x3,4

Top
kW-Btu/h
6,8-20.473

L

cm

40

P

cm

90

A

cm

90

Kg

49,0

m?3

0,53

4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO

= Ik
L

Cadigo

316023

Modelo

PCC8FE9

Tot. kKW
13,6

\Y
400 3N~

Hz
50/60

kw

4x3,4

Top
kW-Btu/h
13,6 -44.358

L

cm

80

P

cm

90

A

cm

90

Kg

75,6

m?3

0,96

TOPO EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

i. nd e |
o
.

Cadigo

316041

Modelo

PFC8E9

Tot. kW
18,9

\'
400 3N~

Hz
50/60

kW
4x3,4

Oven
kw
53
Top
kW-Btu/h
13,6 -44.358

L

cm

80

[

cm

90

A

cm

90

Kg

127,0

m?3

0,98

TOPO EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO CONVECGAO GN 1/1 COM 1 GRELHA

Cadigo

316124

Modelo

PFC8VE9

Tot. KW
18,6

\'
400 3N~

Hz
50/60

kw
4x3,4

Oven
kw
5
Top
kW-Btu/h
13,6 -44.358

L

cm

80

P

cm

90

A

cm

90

Kg

112,6

m?3

0,99

011 Yl
2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA
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FOGOES DE INDUGCAO

2 ZONAS DE INDUGAO

Cadigo

316223

Modelo

PIN4E9N

Tot. kW
10

\'
4003 ~

Hz
50/60

LINHA DE QUEIMA - TECNO 90

kw

2x5

L

40

P

90

A

28

(€l TECNOINOX

Kg

41,0

m?3

0,27

4 ZONAS DE INDUCAO

Cadigo

316224

Modelo

PINSE9N

Tot. kKW
20

\'%
4003 ~

Hz
50/60

kw

4x5

L

cm

80

P

cm

90

A

cm

28

Kg

71,5

m?3

0,47

2 ZONAS DE INDUGAO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo

316225

Modelo

PIN4FE9N

Tot. KW
10

\'%
4003 ~

Hz
50/60

kw

2x5

L

cm

40

P

cm

90

A

cm

90

Kg

57,6

m?3

0,53

4 ZONAS DE INDUGAO SOBRE ARMARIO ABERTO

=
e

Cadigo

316226

Modelo

PINSFE9N

Tot. kKW
20

\Y
400 3 ~

Hz
50/60

kw

4x5

L

cm

80

P

cm

90

A

cm

90

Kg

95,0

m?3

0,96

INDUCAO WOK SOBRE ARMARIO ABERTO

-
—_

Cadigo

316128

Modelo

PIW4FE9

Tot. kW
5

\'
400 3N ~

Hz
50/60

kw

1x5

L

cm

40

[

cm

90

A

cm

90

Kg

54,0

m?3

0,53

INDUGCAO WOK

of

Cadigo

316137

Modelo

PIW4E9

Tot. KW
5

\'
400 3N ~

Hz
50/60

kw

1x5

L

cm

40

P

cm

90

A

cm

28

Kg

33,0

m?3

0,28




(€l TECNOINOX

FRY TOP A GAS

[>

Cadigo

313240

Modelo

FTL4G?Y

Tot. kW

Kg

67,0

LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 013 [IW

FRY TOP A GAS PLACA LISA

m?3

0,26

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

[>

Cadigo

313241

Modelo

FTR4G9

Tot. kKW

Kg

66,0

0,26

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Cadigo

313242

Modelo

FTC4G9

Tot. KW

Kg

67,0

m?3

0,26

FRY TOP A GAS PLACA LISA

Cadigo

313243

Modelo

FTL8G?Y

Tot. kKW

119,5

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA

Cadigo

313244

Modelo

FTR8G9

Tot. kW

119,0

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Cadigo

313245

Modelo

FTC8G9

Tot. kW

16

122,0

0,51
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FRY TOP A GAS

FRY TOP A GAS PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO
:‘ Codigo | Modelo | Tot.kW &L P A Kg m?
N cm cm cm
iy 3
i :‘_:EL 8 40 90 90 @ 840 053

@y 313246 | FTL4FGY

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

=‘ Cédigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm

A = 8 40 90 @ 90 820 053
. @y 313247 | FTR4FGY
\

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

:& Cédigo | Modelo | Tot.kW | L P A Kg m?
2 cm cm cm

8 40 90 90 86,5 | 0,55

@y 313248 | FTC4FG9

FRY TOP A GAS PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

16 80 90 90 | 1410 0,99

@ | 313249 | FTL8FGY

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

16 80 90 90 | 1405 0,99

(@ 313250  FTR8FGY

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO
i L A Kg m?

Cadigo Modelo Tot. kKW

16 80 90 90 | 146,0 | 1,00

(@) 313252 FTC8FGY
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FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
- 6 cm cm cm
‘ v 40 90 28 650 026

it 380-415 3N~

e 4 316260 | FTL4E9

Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

;' 6 cm cm cm
. \ 40 90 | 28 | 62,9 | 026
e 380-415 3N~

é 316261 | FTR4E9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m3
6 cm cm cm
S N v 40 90 28 646 026
- — 380-415 3N~
1o 4 316262 FIC4EY
. ' Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
12 cm cm cm
‘» v 80 90 28 1170 048
' = 380-415 3N~
j_ﬁ/m 4 316263 FTL8EY
) Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

12 cm cm cm

‘ v 80 90 28 1120 051
- j__m/j 380-415 3N~

é 316264 | FTRSE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
1 2 cm cm cm
\ 80 90 28 | 1170 048

380-415 3N~

4 316265 FiCsEy

Hz
50/60
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FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO\
:‘ Cédigo | Modelo Tot. kW L P A Kg m?
6 cm cm cm
]

\ 40 90 90 820 @ 053
380-415 3N~

é 316266 | FTLAFE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

‘ Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3
6 cm cm cm
10

\ 40 90 90 820 | 055
380-415 3N~

é 316267 | FTR4FE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

= Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
- R 6 cm cm cm

‘ o

10 \ 40 90 @ 90 | 820 @ 053

380-415 3N~
4 316268 FTC4FE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
:‘ 12 cm cm cm
10 B8 v 80 90 90 1390 096
380-415 3N~
4 316269 FTLeFEY
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
:‘ 12 cm cm cm
3o B v 80 90 90 1360 096
380-415 3N~
é 316270 | FTRSFE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
\:& 12 cm cm cm
3o 8 v 80 90 90 1390 099
380-415 3N~
é 316271 | FTCSFE9
Hz

50/60
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FRITADEIRAS

FRITADEIRA A GAS 17LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM

DE OLEO COM FILTRO

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?

16,5 40 90 90 760 | 0,56

(@ 313186 FRV47FGIT

FRITADEIRA A GAS 17+17LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?

33 80 90 90 | 1270 | 1,03

(N 313189 FRV87FGIT

FRITADEIRA A GAS 21LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM
DE O

313187 | FRV41FG9T

[>

FRITADEIRA A GAS 21+21LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

(N 313190 FRV8IFGIT

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
14 cm cm cm
\ 40 90 90 | 670 @ 052
380-415 3N~

é 316174 | FR4SFE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Modelo

Tot. KW
16,5 cm cm cm

\ 40 90 90 600 | 053
380-415 3N~

é 316081 | FR47FE9
Hz
50/60




JE

FRITADEIRAS

LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 [€i) TECNOINOX

FRITADEIRA ELETRICA 17+17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,

TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
33 cm cm cm
v 80 90 90 970 099
380-415 3N~
4 316083 | FRS7FE
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 21LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
20 cm cm cm
\ 40 90 @ 90 | 640 @ 052

380-415 3N~
5 316085 | FR41FE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 21+21LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
40 cm cm cm
\ 80 90 90 | 101,0 | 0,98
380-415 3N~
4 316087 | FR8IFE
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA COM CONTROLO ELETRONICO 17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

— Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m3
16,5 cm cm cm
\ 40 90 @ 90 | 630 @ 053
400 3N~
é 316166 | FRD47FE9
- Hz
50/60

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
33 cm cm cm
\ 80 90 90 | 1030 1,00
400 3N~
é 316167 | FRD87FE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA COM CONTROLO ELETRONICO 21LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

— Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m3
20 cm cm cm
\ 40 90 90 | 640 054
400 3N~
é 316168 | FRD41FE9
Hz
i 50/60
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FRITADEIRAS

FRITADEIRA ELETRICA COM CONTROLO ELETRONICO 21+21LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO

FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEQ COM FILTRO

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
40 cm cm cm
v 80 90 90 | 101,0 | 0,96
400 3N~
4 316169  FRDBIFE
Hz
50/60
ACESSORIO FRITADEIRAS
Cadigo Descricao

399581 CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 21 LTS - DIM. CM (28,5x41x12A)

799508 CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 17 LTS - DIM. CM (28,5x29,5x12A)

Cadigo Descricao

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 8+8, 13E 14 LTS -
DIM.CM (10,5x29,5x12A)

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 21 LTS -
DIM. CM (14x41x12A)

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 17 LTS -
DIM. CM (14x29,5x12A)

220650

399580

799509
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GRELHADORES
GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3
cm cm cm
| 10 40 90 90 770 056
5
l () 313207 GR4FGOT
L

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA SOBRE ARMARIO ABERTO

s Cadigo Modelo Tot. kKW P A Kg m?
cm cm

L
cm

= 20 80 90 90 1250 | 0,37

B 214

‘ (% 313208 | GREFGIT
] ey

|

GRELHADOR A GAS COM AGUA E GRELHA DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO FECHADO
c‘ Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
@ 11 40 90 90 | 800 053

(N 333112 GD4FGY

GRELHADOR A GAS COM AGUA E GRELHA DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO FECHADO
‘ Cédigo | Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm

cm cm

22 80 90 90 1330 | 0,99

(N 333113 | GD8FGY

AQUECEDOR DE FRITOS

AQUECEDOR FRITOS ELETRICO GN 1/1
Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1 cm cm cm
v 40 90 28 | 320 031
p— 220-240 ~
B 4 316221 sPaEy
Hz
50/60

AQUECEDOR DE FRITOS ELETRICO GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

t Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m3
1 cm cm cm
! v 40 90 90 488 053
220240 ~
é 316222 | SP4FE9
Hz

50/60
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COZEDORES DE MASSA

COZEDOR DE MASSA A GAS 40LTS GN 1/1 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

% Cédigo | Modelo | Tot.kW L P A Kg m?
cm cm cm
@ 15 40 90 90 @ 720 053

313070 | CP4FGY9

[>

COZEDOR DE MASSA A GAS 40+40LTS GN 1/1 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?

30 80 90 90 | 1242 | 0,99

@y 313071 CP8FGY

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 40LTS GN 1/1 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

“ Cédigo | Modelo Tot. kW L P A Kg m?
8,4 cm cm cm
- 0 \ 40 | 90 90 | 640 053
:’ﬁ‘m‘ 380-415 3N~
4 316200 | CP4FEIN
Hz
50/60
COZEDOR DE MASSA ELETRICO 40+40LTS GN 1/1 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS
e Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?®
16,8 cm cm cm
- p B v 80 90 90 1060 097
—_ 380-415 3N~
| ’ 4 316201 CPeFEIN
' | Hz
50/60
ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA
Cadigo Descricao
120650 TAMPAGN 1/1
Cadigo Descricao
399504 CESTO 3PECAS X GN 1/3 - DIM.CM (29x16x20A)
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ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA

Cadigo Descricao
399505 CESTO 1 X GN 1/3+2XGN 2/6 - DIM. CM (29x16x20A)
Cédigo Descricao

399506 | CESTO2XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM.CM (29x16x20A) | (14x14x20A)

Cadigo Descricao

399507 | CESTO1XGN 1/3+4XGN 1/6 - DIM.CM (29x16x20A) | (14x14x20A)

Cédigo Descricao

399508 | CESTO1XGN 1/3+4XGN 2/3-DIM.CM (29x16x20A) | (29x29x20A)

Cédigo Descricao

399548 CESTO 6 XGN 1/6 - DIM. CM (14x14x20A)
Cadigo Descricao

399553 CESTO 2 X GN 1/2 - DIM. CM (29x24x20A)
Cadigo Descricao

399572 CESTOGN 1/1 - DIM. CM (49x29x20A)
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BANHOS-MARIA

BANHO-MARIA ELETRICO 4 X GN 1/3 SOBRE ARMARIO ABERTO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3 cm cm cm
\ 40 90 90 | 480 0,54
400 2N~
é 316049 | BMA4FE9
Hz
50/60

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3
45 cm cm cm
v 80 90 90 690 097
400 3N~
4 316051 BM8FE9
Hz
50/60

FRIGIDEIRAS BASCULANTES

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS 80LTS COM TANQUE EM ACO INOX SOBRE ARMARIO FECHADO

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
cm cm cm

20 80 90 90 1830 1,08

313176 | B8FXGN9

[>

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS 120LTS COM TANQUE EM ACO INOX SOBRE ARMARIO FECHADO

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

30 120 90 90 | 2610 | 157

313178 | B12FXGN9

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3
10 cm cm cm
v 80 90 | 90 | 1736 1,09
380-415 3N~
316192 | B8FXEN9
Hz
50/60
FRIGIDEIRA BASCULANTE ELETRICA 120LTS COM TANQUE EM ACO INOX SOBRE ARMARIO FECHADO
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
15 cm cm cm
\ 120 90 90 | 2480 1,58
380-415 3N~
é 316196 | B12FXEN9
Hz
50/60
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J 2

MARMITAS
MARMITA A GAS 100LTS AQUECIMENTO DIRETO
— . Coédigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm

21 80 90 90 1390 1,08

(@ 313076 | P81FDG9

MARMITA A GAS 100LTS AQUECIMENTO INDIRETO
@ Codigo Modelo | Tot.kW L P A Kg m?
- . cm cm cm

l:;‘lj 21 80 90 90 1660 @ 1,11

@y 313074 P8IFIGY

MARMITA A GAS 150LTS AQUECIMENTO DIRETO

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

21 80 90 90 | 1450 | 1,05

(@ 313077 | P85FDG9

Modelo Tot. kKW L P A Kg m?

21 80 90 90 1700 | 1,13

P85FIG9

Modelo Tot. kW

16 cm cm cm

Cadigo

v 80 90 90 1670 111
380-415 3N~

é 316093 PSIFIE9
Hz
50/60

MARMITA ELETRICA 150LTS AQUECIMENTO INDIRETO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
1 8 cm cm cm

\ 80 90 90 1780 1,10
400 3N~

é 316095 | PS5FIE9

Hz
50/60
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ELEMENTOS NEUTROS

ELEMENTO NEUTRO SOBRE ARMARIO ABERTO
‘ Cédigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm

—
: - 316131 PN4FL9

ELEMENTO NEUTRO SOBRE ARMARIO ABERTO

‘ Cadigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
: — 316132 PN8FL9

ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo L P A Kg m?

40 76,5 57 218 | 0,29

399002 VN4L9

ARMARIO ABERTO

g Cédigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm

: 3 80 76,5 57 29,7 0,57

- B 399008 VNS8L9

3

ARMARIO COM 3 PORTAS
Cadigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm

120 | 76,5 57 46,0 | 0,87

316120 VNP12L9

PORTA COMUM PARA A GAMATECNO 90

Cadigo

319002 | PORTA DIREITA/ESQUERDA EM ACO INOX




comodidade em espacos limitados.

MO .
SAl Tecno 90
CO

135cm

D o2 (€i TECNOINOX

Mosaico 90: qualidade em novos espacos

Mosaico 90 é uma linha especial modelar, com 45 cm de profundidade, que combina na perfeicdo com a gama Tecno 90 e
Tecno 74 para criar ilhas de cozinha compactas, comcebidas para aproveitar ao maximo o espaco.
A Mosaico 90 é completamente flexivel no que respeita a combinacio de diferentes mddulos. Garante a maxima

90cm

45cm
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FOGOES A GAS HERMETICOS, ELETRICOS E VITROCERAMICA | BANHO-MARIA

1 QUEIMADOR A GAS COM GRELHA DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

‘ Cédigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
'. cm cm cm
- A 10 1x10 40 | 45 90 360 032
@) | 313295 | PCHMA4FGY Top
b kW-Btu/h
. | 10-34.121

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
16 1x6 + 1x10 80 45 90 568 0,51
@ | 313296 | PCHMEFGY/1 Top
o kW-Btu/h
16-54.594

3 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
__’W 26 1x6+2x10 120 45 90 795 076
-— () 313298 PCHM12FGY/1 Top
2 4 == kW-Btu/h
26-88.716

1 PLACA QUADRADA ELETRICA SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 30x30 CM)

‘ Cédigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m3

4 cm cm cm

——-E' v 1x4 40 45 90 | 345 0,32
220-240 ~

é 316149 | PCM4FE9 .

Hz op

= kW-Btu/h
50/60 413649

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
6,8 cm cm cm
v 2x34 80 45 90 715 051
400 2N~

f 316151 | PCCMSFE9
Hz Top
kW-Btu/h

50/60 4 8-20473

BANHO-MARIA ELETRICO GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo

316154

Modelo

BMMS8FE?

Tot. KW

230 ~

Hz
50/60

80

45

90

Kg

39,0

0,51
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Tecno 74

Poténcia e Flexibilidade

PORQUE ESCOLHER A TECNO74?

A linha Tecno 74 é um dos best sellers da Tecnoinox: uma linha vencedora que combina excelentes desempenho e recursos
com uma utilizacao inteligente do espaco, especialmente quando combinada com a Mosaico 74 ou Tecno 90.

Inclui uma extensa colecao de equipamentos de cozinha, completos com maquinas tecnologicamente avancadas e
controladas digitalmente.

A Tecno 74 é ideal para cozinhas em restaurantes e hotéis de média/grande dimensao.
E uma linha fidvel, potente e duradoura, assegurando assim a possibilidade de server um grande numero de refeicoes.

Os Chefs podem ter a certeza de encontrar a solucdo ideal para satisfazer as suas necessidades, de forma eficiente e
eficaz, mesmo nos menus mais complexos.

Degin compativel com Linha Tecno 90. e
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LINHA DE QUEIMA - TECNO 74

FOGOES A GAS HERMETICOS

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

4

B

4]

Cadigo

713194

Modelo

PCH4G7

Tot. KW

12,5

kw

1x5+ 1x7,5

Top
kW-Btu/h
12,5-40.946

(€l TECNOINOX

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

|
(>

Cadigo

713198

Modelo

PCH8G7

Tot. kKW

kw

2x5 + 2x7,5

Top
kW-Btu/h
19,5-64.831

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Cadigo

713202

Modelo

PCH12G7

Tot. kKW

kw

3x5+3x7,5

Top
kW-Btu/h
37,5-126.249

120

m?3

0,55

PLACA QUENTE A GAS

(>

Cadigo

713015

Modelo

PPC8G7

Tot. KW

Top
kW-Btu/h
9-30.709

cm

80

cm

70

cm

28

83,5

m?3

0,40

Cadigo

713200

Modelo

PCH8FG7

Tot. kW

kw

2x5 + 2x7,5

Top
kW-Btu/h
25-85.304

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

0,79

Cadigo

713201

Modelo

PCH8SFG7

Tot. kW

kw

4x7,5

Top
kW-Btu/h
30-102.364

A

cm

90

Kg

4 QUEIMADORES A GAS SUPER COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO
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FOGOES A GAS HERMETICOS

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
37,5 3x5 + 3x7,5 120 70 90 | 116,6 | 1,13
@ 713204 | PCH12FG7 Top
ats KW-Btu/h
37,5-126.249

6 QUEIMADORES A GAS SUPER COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
45 6x7,5 120 70 90 116,6 = 1,13
@ 713205 PCH12SFG7 Top
s kW-Btu/h
45-153.546

PLACA QUENTE A GAS SOBRE ARMARIO ABERTO

‘ Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
R 9 80 70 90 | 1016 0,77
@ 713030 | PPC8FG7 Top
s kW-Btu/h
9-30.709

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
R 25+53  2x5+2x7,5 cm - cm o cm
= \" Oven
B - 6 380-415 kW 80 70 90 | 1235 0,79
4 713208 PFHgG7 3N~ T5'3
= kW-Btu/h
; 50/60 5585304

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Cadigo

713206

Modelo

PFH8GG7

Tot. kW

32

kW
2x5 + 2x7,5

Oven
kw
7

Top
kW-Btu/h
25-85.304

cm

90

Kg

1310

m?3

0,78

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
37,5+53 3x5+3x7,5 cm cm cm
\" Oven
380-415 KW 120 70 90 1730 | 1,15
713212 | PFH12G67 N7 :'3
Hz op
KW-Btu/h
50/60 | 375126364




JIEEZ

LINHA DE QUEIMA - TECNO 74

FOGOES A GAS E FOGOES ELETRICOS HERMETICOS

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

(>

Cadigo

713210

Modelo

PFH12GG7

Tot. kW

445

kW
3x5+3x7,5

Oven
kw
7

Top
kW-Btu/h
37,5-126.249

L

cm

120

P

cm

70

A

cm

90

(€l TECNOINOX

Kg

168,0

m?3

1,11

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO FULLSIZE A GAS (CM 92,5X63X30) COM 1 GRELHA

Cadigo

713214

Modelo

PFXH12GG7

Tot. kKW

445

kW
3x5+ 3x7,5

Oven
kw
7

Top
kW-Btu/h
37,5-126.249

L

cm

120

P

cm

70

A

cm

90

Kg

183,4

m?3

1,10

Cadigo

716001

Modelo

PCR4E7

Tot. kW
52

400 2N~

Hz
50/60

kw

2x2,6

Top
kW-Btu/h
52-17.061

Kg

22,0

ms

0,21

4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)

Cadigo

716003

Modelo

PCR8E7/1

Tot. kW
104

\'%
380-415
3N~

Hz
50/60

kw

4x2,6

Top
kW-Btu/h
10,4-34.121

Kg

38,2

0,38

6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)

Cédigo

716004

Modelo

PCR12E7

Tot. kW
15,6

\'%
400 3N~

Hz
50/60

kw

6x2,6

Top
kW-Btu/h
15,6-51.182

120

70

28

Kg

54,0

m?3

0,55

PLACA QUENTE ELETRICA

=

Cadigo

716023

Modelo

PP8E7

Tot. kW
8

\'%
400 3N~

Hz
50/60

kw

4x2

Top
kW-Btu/h
8-27.297

80

70

28

Kg




€i TECNOINOX LINHA DE QUEIVA - TECNO 74 033 [

FOGOES ELETRICOS HERMETICOS

2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM) SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

5,2 cm cm cm

\4 2x2,6 40 70 90 36,6 0,43

400 2N~
716008 | PCR4FE7 T
Hz op
kW-Btu/h
0/60 55 17,061

Cadigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
10’4 cm cm cm
\4 4x2,6 80 70 90 @ 580 078
400 3N~
716010 | PCR8FE7/1
Hz Top
kW-Btu/h
50/60  104-34121

Cadigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
15v6 cm cm cm
\4 6x2,6 120 70 90 | 810 1,16
400 3N~
716011 | PCR12FE7
Hz Top
kW-Btu/h
50/60  454.51.182
PLACA QUENTE ELETRICA SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
8 cm cm cm
\4 4x2 80 70 90 @ 1010 079
400 3N~
716024 | PPSFE7 .
Hz op
kW-Btu/h
50/60 g 57297
Cadigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
15,7 42,6 cm cm cm
Oven
v oW 80 70 90 | 101,8 0,89
400 3N~ 53
716189 | PFR8E7/1 ’
Hz Top
kW-Btu/h
50760 404-34.121

Cadigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
20,9 6x2,6 cm cm cm
v Oven
W 120 70 90 | 1340 1,15
400 3N~ 53
716190 | PFR12E7 T’
Hz op
kW-Btu/h
50/60 | 154-51182




Y] 034 LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 ([€)) TECNOINOX

FOGOES EM VITROCERAMICA

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Cadigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
4'3 cm cm cm
\4 1x1,8 + 1x2,5 40 70 28 22,2 0,21

400 2N~
4 | 716015 | Pccagy -
Hz op
kW-Btu/h
0/60 4313649
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Cadigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?

8,6 cm cm cm

v 2x1,8 +2x2,5 80 70 28 370 040

400 3N~
f 716016 | PCCSE7
Hz kWTcB’p/h
-Btu,
50/60  g4-27.297
2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
4’3 cm cm cm

v 1x1,8+1x2,5 | 40 | 70 90 | 380 043

400 2N~
é 716017 | PCCA4FE7
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 4313649
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
8,6 cm cm cm

\4 2x1,8+2x25 80 | 70 90 | 554 078

400 3N~
é 716018 | PCCSFE7
Hz k\/\-/ch)p/h
-Btu,
50/60  g4-27.297
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA
Cédigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
139 = 2x25+2x1,8 m  cm cm
Oven
v W 80 70 90 985 080
400 3N~ -
f 716193 | PFCSE7 :
Hz Top
kW-Btu/h
50/60  g4-27297




€i TECNOINOX LINHA DE QUEIVA - TECNO 74 035

FOGOES DE INDUCAO

2 ZONAS DE INDUGAO

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
‘ 7 cm cm cm
it — v 2x3,5 40 70 28 33,0 0,20
posm— 4003 ~
ne. 4 716166 PINETN
Hz
50/60

4 ZONAS DE INDUCAO

Cadigo Modelo Tot. kKW

14
o v 4x3,5 80 70 28 584 | 037
- = 4003 ~

M 4 716167 | PINSEN

Hz
50/60

2 ZONAS DE INDUGAO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. KW
7
v 2x3,5 40 70 90 48,6 0,43
4003 ~
4 716168 | PIN4FETN
Hz
50/60

4 ZONAS DE INDUCAO SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo Tot. kKW

v 4x3,5 80 70 90 764 | 0,79

= 4003~
é 716169 | PINSFE7N
Hz

50/60

INDUCAO WOK

Cadigo Modelo Tot. kKW
5
v 1x5 40 70 28 30,5 | 0,21
400 3 ~
f 716081 | PIN4E7
Hz
50/60




Y1 036

FRY TOP A GAS

FRY TOP A GAS PLACA LISA

i

.
b

4]

Cadigo

713170

Modelo

FTL4G7

Tot. kKW

L

cm

40

LINHA DE QUEIMA - TECNO 74

P

cm

70

A

cm

28

Kg

46,5

m?

0,21

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

.
'

4]

Cadigo

713171

Modelo

FTR4G7

Tot. kW

L

cm

40

P

cm

70

A

cm

28

Kg

46,0

m?3

0,22

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

s

.
'

B

4]

Cadigo

713172

Modelo

FTC4G7

Tot. kW

L

cm

40

P

cm

70

A

cm

28

Kg

48,0

m?3

0,22

Cadigo

713173

Modelo

FTL8G7

Tot. kW

14

L

80

P

70

A

28

Kg

88,6

FRY TOP A GAS PLACA LISA

m?

0,37

Cadigo

713174

Modelo

FTR8G7

Tot. kW

14

L

cm

80

P

cm

70

A

cm

28

Kg

87,4

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA

m?3

0,39

o)

ey

Cédigo

713175

Modelo

FTRR8G7

Tot. kW

14

L

cm

80

P

cm

70

A

cm

28

Kg

84,4

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

m?3

0,39

(€l TECNOINOX




FRY TOP A GAS

LcCNOINOX

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Cadigo

713176

Modelo

FTC8G7

Tot. kW

14

80

70

28

Kg

90,0

LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 037 [Ill]

m?3

0,38

FRY TOP A GAS PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo

713177

Modelo

FTL4AFG7

Tot. kKW

40

70

90

Kg

62,5

0,44

Cadigo

713178

Modelo

FTR4FG7

Tot. kW

40

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

70

90

Kg

63,0

0,43

[>

Cadigo

713179

Modelo

FTC4FG7

Tot. kKW

40

70

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

90

Kg

63,0

0,43

FRY TOP A GAS PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo

713180

Modelo

FTL8FG7

Tot. kW

14

80

70

90

Kg

108,8

0,77

Cadigo

713181

Modelo

FTR8FG7

Tot. KW

14

80

70

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

90

Kg

107,0

0,79




Y] 038 LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 ([€)) TECNOINOX

FRY TOP A GAS E ELETRICOS

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

L]

)
o
3
o
3
I}
3

—— 14 80 70 90 | 1058 | 076

@y 713182 | FTRR8FG7

| §

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

14 80 70 90 | 1084 0,79

@y 713183 FTC8FG7

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
<! 3,9 cm cm cm
: \ 40 70 | 28 | 460 0,19
- 380-415 3N~
10 4716211 FTL4E7
¥ Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
\ 40 70 28 | 465 020
380-415 3N~
é 716212 | FTR4E7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3,9 cm cm cm
\ 40 70 28 | 445 021
380-415 3N~
f 716213 | FTC4E7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
\ 80 70 28 840 036
380-415 3N~

716214 | FTL8E7

E
|}
\
NN

Hz
50/60




(€1 TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 039 [{
FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA

i

W~

Cadigo

716215

Modelo

FTR8E7

Tot. kW
7.8

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

80

70

28

Kg

83,0

m?3

0,38

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA

E
\
N

Cadigo

716216

Modelo

FTRR8E7

Tot. KW
7.8

\'
380-415 3N~

Hz
50/60

80

70

28

Kg

84,5

m?3

0,39

v

E
i
\

A )

Cadigo

716036

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA

Modelo

FTC8E7

Tot. kW
7.8

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

80

70

28

Kg

86,4

m?3

0,37

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

u

Cadigo

716218

Modelo

FTL4FE7

Tot. KW
3,9

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

40

70

90

Kg

60,0

m?3

0,44

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

“

3
L]

30
-

Cadigo

716219

Modelo

FTR4FE7

Tot. kW
3,9

\Y
380-415 3N~

Hz
50/60

L

cm

40

70

90

Kg

60,8

m?3

0,43

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

iy ‘

Cadigo

716220

Modelo

FTC4FE7

Tot. KW
3,9

\%
380-415 3N~

Hz
50/60

L

cm

40

70

90

Kg

60,6

0,43




N1 040

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

1

LINHA DE QUEIMA - TECNO 74

Cadigo

716221

Modelo

FTL8FE7

Tot. KW
7.8

\'
380-415 3N~

Hz
50/60

80

70

90

(€l TECNOINOX

Kg

103,8

0,79

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

v

Cadigo

716222

Modelo

FTR8FE7

Tot. KW
7.8

\%
380-415 3N~

Hz
50/60

80

70

90

Kg

103,0

m?3

0,79

1

Cadigo

716223

Modelo

FTRR8FE7

Tot. KW
7.8

\'
380-415 3N~

Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

80

70

90

Kg

103,0

m?3

0,81

-
el

Cadigo

716224

Modelo

FTC8FE7

Tot. KW
7.8

\Y
380-415 3N~

Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

80

70

90

Kg

1054

m?3

0,78

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO, CONTROLO ELETRONICO

b

)

Wi

Cadigo

716239

Modelo

FTLD4FE7

Tot. kW
3,9

\Y
380-415 3N~

Hz
50/60

40

70

90

Kg

61,2

m?3

0,43

L

Cadigo

716241

Modelo

FTRD8FE7

Tot. KW
7.8

\%
380-415 3N~

Hz
50/60

80

70

90

Kg

104,0

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO, CONTROLO ELETRONICO

m?3

0,79
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FRITADEIRAS A GAS

FRITADEIRA A GAS 13LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM
DE OLEO

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

12 40 70 90 63,2 | 0,48

713132 | FRV43FG7T

(>

FRITADEIRA A GAS 13+13LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE

DRENAGEM DE OLEO
Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

24 80 70 90 | 1034 0,82

@ 713133 FRV83FG7T

FRITADEIRA A GAS 17LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM
DE OLEO

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
16,5 40 70 90 55,6 0,48

713128 | FRV47FG7T

(>

FRITADEIRA A GAS 17+17LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO

Cédigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

33 80 70 90 | 1070 | 0,81

@ 713129 FRV87FG7T

TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO
I3 Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?3

16,5 40 70 90 578 | 048

713126 | FR47FG7T

[>




JE LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 (€l TECNOINOX

FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE

DRENAGEM DE OLEO
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
716050 |  FR4E7 6 380-4153N~ 40 70 28 @ 250 0,20
50/60 Hz
380-415 3N~
716094 | FR4ES7 7,5 so/6oNz | 40 | 70 | 28 | 250 020

FRITADEIRA ELETRICA 8+8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE

DRENAGEM DE OLEO
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
716051  FRSE7 12 380-4153N~ go 70 28 420 040
50/60 Hz
380-415 3N~
716095 | FRSES7 15 so/60H, | 80 | 70 | 28 450 038
FRITADEIRA ELETRICA 8+8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO
—_she Cédigo | Modelo Tot. kKW L P A Kg md
14 cm cm cm
\ 40 70 90 564 043
380-415 3N~
f 716054 | FR4SFE7
Hz
50/60
FRITADEIRA ELETRICA 8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS BASCULANTES SOBRE ARMARIO ABERTO, EQUIPADO COM CESTOS E
TAMPA
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
6 cm cm cm
\ 40 70 90 | 398 @ 043
380-415 3N~
é 716052 | FR4FE7
Hz
50/60
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7’5 cm cm cm
\ 40 70 @ 90 | 400 @043
380-415 3N~
5 716096 | FRAFES7
Hz
50/60




Gil tECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 043 [{]

FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 8+8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS BASCULANTES SOBRE ARMARIO ABERTO, EQUIPADO COM CESTOS E
TAMPA

EEL Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
15 cm cm cm
v 80 70 90 614 079
380-415 3N~
4 716097 | FReFES7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 13LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

e Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
- - 12 cm cm cm

\ 40 70 | 90 | 496 @ 042
380-415 3N~
. 5 716055 | FR43FE7
L Hz
2 50/60

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
24 cm cm cm
v 80 70 90 755 079
380-415 3N~

716056 | FR83FE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
16,5 cm cm cm
v 40 70 90 | 51,4 043
380-415 3N~

716057 | FR47FE7
Hz
50/60

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
33 cm cm cm
\ 80 70 | 90 | 794 078
380-415 3N~

716058 | FR87FE7
Hz
50/60




JE LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 (€l TECNOINOX

FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 13LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO FECHADO,

EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
12 cm cm cm
\ 40 70 @ 90 | 498 @ 043
380-415 3N~
f 716126 | FRD43FE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 13+13LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3
24 cm cm cm
\ 80 70 90 | 785 0,79
380-415 3N~
é 716127 | FRDS3FE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO FECHADO,
EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

— : Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1 6,5 cm cm cm

\ 40 | 70 9 | 525 | 036
380-415 3N~

é 716128 | FRD47FE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 17+17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
16,5+ 16,5 cm cm cm
\ 80 70 90 | 860 076
380-415 3N~
é 716129 | FRDS7FE7
Hz

50/60
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ACESSORIOS FRITADEIRAS
Cadigo Descricao

120575 CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 8 LTS - DIM. CM (21x26,5x10,5A)
220620 | CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 13 E 14 LTS - DIM. CM (21,5x29,5x12A)

799508 CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 17 LTS - DIM. CM (28,5x29,5x12A)

Cadigo Descricao

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 8 LTS -

120690 DIM. CM (10,5x26,5x10,5A)

220650 CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 8+8, 13 E 14 LTS -
DIM. CM (10,5x29,5x12A)

299509 CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 17 LTS -

DIM. CM (14x29,5x12A)

AQUECEDORES DE BATATAS FRITAS

AQUECEDOR DE BATATAS FRITAS ELETRICO GN 1/1

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1 cm cm cm
v 40 70 28 | 220 @ 022
220-240 ~
é 716048 |  SP4E7
Hz
50/60

AQUECEDOR DE BATATAS FRITAS ELETRICO GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
1 cm cm cm
v 40 70 90 @ 364 043
220-240 ~

é 716049 | SP4FE7
Hz
50/60
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GRELHADORES A GAS
GRELHADOR A GAS COM AGUA E GRELHA EM FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO FECHADO
4‘ Cédigo | Modelo  Tot.kW L P A Kg m
cm cm cm
% 8 40 70 90 | 670 044

) .t :
J{_‘.tf!-"_:"'

GRELHADOR A GAS COM AGUA E GRELHA EM FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO FECHADO

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3
cm cm cm

@y 713049  GD4FG7

16 80 70 90 1080 | 0,79

@y 713050 GD8FG7

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 70 90 590 043

713149 | GR4FG7T

[>

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

16 80 70 90 97,5 0,79

713150 | GR8FG7T

[>
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COZEDORES DE MASSA

COZEDOR DE MASSA A GAS 24LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

10 40 70 90 520 | 043

@ 713056 | CP4FG7
Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
cm cm cm
20 80 70 90 872 | 0,79
(@ 713057 | CP8FG7

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 24LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
6 cm cm cm

’% v 4 70 90 500 041

380-415 3N~
716059 | CP4FE7

Hz
50/60

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 24+24LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
12 cm cm cm
\ 80 70 90 | 838 0,79
400 3N~
f 716060 = CPSFE7
Hz
50/60
COZEDOR DE MASSA ELETRICO 24LTS GN 2/3, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO ABERTO - CESTOS NAO INCLUIDOS
Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
6 cm cm cm
\ 40 70 90 | 510 @043
400 3N~
5 716130 = CPD4FE7
Hz
50/60
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ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA

Cadigo Descricao
120620 CESTO 2 X GN 1/3 - DIM.CM (29x16x20A)
Cédigo Descricao
120625 CESTO 4 X GN 1/6 - DIM. CM (14x14x20A)
Cadigo Descricao
120635 CESTO 1 X GN 2/3 - DIM.CM (29x29x20A)
Cédigo Descricao
120652 TAMPA GN 2/3
Codigo Descricao
120660 | CESTO 1XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM.CM (29X16X20A) | (14x14x20A)

Cadigo Descricao

120700 CESTO 2 X GN 2/6 - DIM. CM (14,5x29x20A)
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BANHOS-MARIA

Cadigo

713031

Modelo

BM4G7

Tot. kW

LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 049 [Iw

L

cm

40

P

cm

70

A

cm

28

Kg

23,5

m?3

0,22

BANHO-MARIA A GAS GN 2/1

Cadigo

713032

Modelo

BM8G7

Tot. kW

80

70

28

31,8

0,39

BANHO-MARIA A GAS GN 2/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

[>

Cadigo

713034

Modelo

BM8FG7

Tot. kW

80

70

90

54,6

0,80

BANHO-MARIA ELETRICOGN 1/1

Cadigo

716026

Modelo

BMA4E7

Tot. KW
1,3

\Y
230~

Hz
50/60

40

70

28

21,8

0,21

BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1

Cadigo

716027

Modelo

BMS8E7

Tot. kW
2,6

\Y
230~

Hz
50/60

80

70

28

36,0

0,39

BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo

716029

Modelo

BMS8FE7

Tot. KW
2,6

230~

Hz
50/60

80

70

90

52,8

0,78
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FRIGIDEIRAS BASCULANTES

(€l TECNOINOX

[>

Codigo

713086

Modelo

BS8IG7

Tot. kW

12

L

80

P

70

A

cm

90

Kg

1310

m3

0,96

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS 50LTS COM TANQUE EM AGO INOX

Cadigo

716074

Modelo

BSS8IE7

Tot. kW
8,7

\'
400 3N~

Hz
50/60

L

80

P

70

A

90

Kg

132,0

FRIGIDEIRA BASCULANTE ELETRICA 50LTS COM TANQUE EM AGO INOX

m2

0,99

MARMITAS

MARMITA A GAS 50LTS AQUECIMENTO INDIRETO

>

Cadigo

713088

Modelo

P8IG7

Tot. KW

15,5

80

70

90

Kg

110,0

m3

0,92

MARMITA ELETRICA 50LTS AQUECIMENTO INDIRETO

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
9 cm cm cm
\ 80 70 90 | 1150 | 0,96
400 3N~
4 716075 Peie7
Hz
50/60
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ELEMENTOS NEUTROS

ELEMENTO NEUTRO

Cadigo Modelo L P A Kg m?3

40 70 28 210 | 0,20

796501 PN4L7

o /
\ H
1
(]
3
(]
3
(]
3

ELEMENTO NEUTRO

Cadigo Modelo L P A Kg m?

80 70 28 315 | 040

o
3
o
3
o
3

/’ 796502 PN8L7

ELEMENTO NEUTRO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo L P A Kg m?

40 70 90 350 | 044

796701 PN4FL7

uf

ELEMENTO NEUTRO COM 1 GAVETA GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo L P A Kg m?

40 70 90 41,6 | 042

796703 PNCA4FL7

ELEMENTO NEUTRO COM 1 GAVETA SOBRE ARMARIO ABERTO E SUPORTE SALAMANDRA

Cadigo Modelo L P A Kg m?

80 70 90 74,6 | 0,79

716098 PNCS8FL7

ELEMENTO NEUTRO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo L P A Kg m?

80 70 90 50,6 @ 0,78

796702 PNS8FL7

-
A
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ELEMENTOS NEUTROS
; Cadigo Modelo L P A Kg m?3
cm cm cm

40 57,5 57 170 023

799001 VN4L7
Cadigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
80 57,5 57 240 @ 0,57
799002 VNS8L7

ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo L P A Kg m?

cm cm cm

120 57,5 57 300 | 0,65

799003 VN12L7

ARMARIO ABERTO COM GAVETAGN 1/1

Cadigo Modelo L P A Kg m?

40 57,5 57 270 0,23

716077 VNCA4L7

PORTA COMUM PARA AGAMATECNO 74

Cadigo

319002 | PORTA DIREITA/ESQUERDA EM ACO INOX
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BASES REFRIGERADAS

BASE REFRIGERADA GN 1/1 - 2 PORTAS - GAS R290

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
0,265 cm cm cm
M 120 65 62 830 074
230 ~
4 1716179 | BP120N
Hz
50
BASE REFRIGERADA GN 1/1 - 4 GAVETAS - GAS R290
Cadigo Modelo Tot. kW
0,265 i
M 120 65 62 | 995 077
230 ~
é 716180 | BC120N
Hz
50
BASE REFRIGERADA GN 1/1 - 3 PORTAS - GAS R290
Cadigo Modelo Tot. kW
0,318 i
M 160 65 62 | 1020 0,97
230 ~
4 716181 BP16ON
Hz
50
BASE REFRIGERADA GN 1/1 - 1 PORTAS - 4 GAVETAS - GAS R290
Cadigo Modelo Tot. kW
0,318 i
M 160 65 62 1240 1,00
230~
é 716182 | BC160N
Hz
50
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Mosaico 74: O génio da poupanca de espaco

Mosaico74 concentra toda a tecnologia numa dimensao contida, oferecendo solucdes de design que optimizam os
espacos. A Mosaico74 oferece uma total flexibilidade de disposicdo e, com médulos de 45 cm de profundidade,
combinam-se perfeitamente com a Tecno 90 e Tecno 74 para criar ilhas de 115 cm de profundidade, criadas inteiramente

com equipamento modular.

MO
SAI '-II:ecno 74

CO

45cm

115cm

TOcm
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FOGOES A GAS, ELETRICOS E VITROCERAMICA | BANHO-MARIA

1 QUEIMADOR A GAS COM GRELHA DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
10 1x10 40 45 90 36,0 | 0,32
@ 313295 | PCHM4FGY Top
cais kW-Btu/h
4 10-34.121
2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo Tot. kKW kW clr'n cﬁ] CIA1n Kg m?
16 1x5 + 1x10 80 45 90 56,8 | 0,51
@ 313296 PCHMBFGY/1 Top
s kW-Btu/h
i 16-54.594
3 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
26 1x6 +2x10 120 45 90 795 | 0,76
6 313298 |PCHM12FGY9/1 Top
s kW-Btu/h
26-88.716
1 PLACA QUADRADA ELETRICA SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 22x22 CM)

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
2’ 6 cm cm cm

-
\__ b
.—-—m' I \ 1x2,6 40 45 90 29,5 0,32

2303~
f 716111 | PCM4FE7
Hz Top
50 kW-Btu/h
2,6-6.824
2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?3

4’3 cm cm cm

v 1x1,8 + 1x2,5 80 45 90 46,4 | 0,51

400 2N~
f 716115 | PCCMSFE7
Hz k\/\-/rgp/h
-Btu,
50760 4313649
BANHO-MARIA ELETRICO GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO
Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
1’3 cm cm cm
M 80 45 | 90 | 410 051
230 ~
f 716118 | BMMSFE7
Hz
50/60
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Tecno 70

Flexivel, Compacta e Fiavel.

OBTENHA OS MELHORES RESULTADOS

Alinha Tecno 70 é uma gama de equipamentos de cozinha profissional concebida para ser pratica, funcional e um

design compacto com uma excelente relacdo qualidade/preco. Desde as pizzarias aos restaurantes, passando pelos
estabelecimentos de restauracao tradicional, cafés e cantinas, a Tecno 70 responde a uma série de exigéncias, garantindo
um elevado desempenho e uma fiabilidade inigualavel.

Os seus médulos de 35 cm de largura sdo a escolha ideal para quem procura otimizar o espaco da cozinha sem
comprometer o excelente desempenho.

T Al —
= S
T ‘-:'.»_Jl\\“[\\}\!
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MODULOS: Facil de instalar

A linha Tecno 70 inclui médulos em compartimentos ou tampos que podem ser combinados com armarios neutros,
compartimentos com gavetas, compartimentos com portas, bases de fornos e frigorificos, proporcionando-lhe

uma composicao ultra-flexivel e compacta. Com 70 cm de profundidade, os médulos estdo disponiveis nas larguras
de 350u70cm.

35cm

Queimadores
Os queimadores de ferro fundido de anel duplo com
numerosos orificios bem distribuidos pela circunfer-
éncia garantem a utilizacdo eficaz do gés durante a
cozedura.
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FOGOES A GAS

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?

10,5 1x7,2+1x3,3 35 70 28 278 | 0,17

@y 613001 PC35G7 Top
s kW-Btu/h
10,5-34.121

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
195 D72+ DEI*T o0 g0 28 487 033
24,5
@) 613002 pc70G7 Top
kW-Btu/h
19,5-64.831

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
30 | 2X2r2B3+ 405 70 28 710 | 047
245
613003 | PC105G7 Top
kW-Btu/h
30-102.364

PLACA QUENTE
Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
9 70 70 28 74,0 0,33
@ 613006 PPC70G7 Top
b kW-Btu/h
9-30.709
4 QUEIMADORES A GAS SOBRE ARMARIO ABERTO
2 3 Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
cm cm cm
1x7,2 + 1x3,3 +
19,5 45 70 | 70 85 | 712 @ 068
613036 | PC70G7A Top
kW-Btu/h
19,5-64.831

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
cm cm cm
2x7,2 +2x3,3 +
30 2X4 5 105 70 85 103,0 = 0,99
613037 | PC105G7A Top

kW-Btu/h
30-102.364
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FOGOES A GAS
4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA
Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
1x72+1x3,3+ | M cm cm
2x4,5
Oven
26,5 W 70 70 85 1144 | 0,69
613011 | PF70GG7 /
Top
kW-Btu/h
19,5-64.831
Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
19,5+5,3) 1x7,2+1x3,3+ cm cm cm
2x4,5
Oven
v ow 70 70 85 1080 070
400 3N~ 53
613103 | PF70G7 ’
Hz Top
KW-Btu/h
50/60 ' 195-44.831

4 QUEIMADORES A GAS COM FORNO ELETRICO CONVECGAO GN 1/1 COM 1 GRELHA

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?

A 19,5+5 | 1x7,2+1x3,3+ cm cm cm

~y 2x4,5

6 v Oven

ks KW 70 70 85 110,0 0,70

é 400 2N ~ 5
613017 | PF70V7 T
Hz op
kW-Btu/h
50/60 ' 195-44.831

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
2x7,2 +2x3,3 + cm cm cm
2x4,5
Oven
37 W 105 70 85 1530 | 0,99
7

613014 | PF105GG7
Top
kW-Btu/h
30-102.364

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
2x7,2 +2x3,3 + cm cm cm
2x4,5
Oven
37 W 105 70 85 158,0 | 0,99
7

613016 | PFX105GG7
Top
kW-Btu/h
30-102.364

6 QUEIMADORES A GAS COM FORNO FULLSIZE ELETRICO ESTATICO (CM 92,5X63X30) COM 1 GRELHA

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
30+6,3 | 2x7,2+2x3,3+ | ™ cm cm
2x4,5
v Oven
W 105 70 85 156,2 | 1,04
400 3N~ 63
613010 | PFX105G7 ’
Hz Top
50/60 kW-Btu/h

30-102.364
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FOGOES A GAS E ELETRICOS

Cadigo

613018

Modelo

PF105V7

Tot. kW
30+5

\'%
400 2N ~

Hz
50/60

LINHA DE QUEIMA - TECNO 70

kW
2x7,2+2x3,3 +

2x4,5
Oven

kw

5
Top
kW-Btu/h
30-102.364

L

cm

105

P

70

A

cm

85

(€l TECNOINOX

Kg

150,0

6 QUEIMADORES A GAS COM FORNO ELETRICO CONVECGAO GN 1/1 COM 1 GRELHA

m?3

1,01

Cadigo

5 616004

Modelo

PCR35E7

Tot. kKW
52

\Y
400 2N ~

Hz
50/60

kw

2x2,6

Top
kW-Btu/h
5,2-17.061

L

35

P

70

A

28

Kg

20,0

2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)

m?3

0,17

Cadigo

f 616005

Modelo

PCR70E7

Tot. kW
9,3

400 3N ~

Hz
50/60

kw

3x2,6 + 1x1,5

Top
kW-Btu/h
9,3-30.709

Kg

32,0

0,33

Cadigo

616007

Modelo

PCR105E7

Tot. kKW
15,6

\'%
400 3N ~

Hz
50/60

kw

6x2,6

Top
kW-Btu/h
15,6-51.182

L

cm

105

P

70

A

28

Kg

46,0

6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)

m?3

0,49

Cadigo

5 616003

Modelo

PP70E7

Tot. kW
8

\%
400 3N ~

Hz
50/60

kw

4x2

Top
kW-Btu/h
8-27.297

L

70

[

70

A

28

Kg

74,4

PLACA QUENTE ELETRICA

m?3

0,33

Cadigo

5 616014

Modelo

PFR70E7

Tot. KW
14

400 3N ~

Hz
50/60

kw
3x2,6 + 1x1,5

Oven
kw
47
Top
kW-Btu/h
9,3-30.709

cm

85

Kg

93,6

3+ 1 PLACAS REDONDAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA (DIAM. 22 CM & 15 CM)

0,70
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FOGOES ELETRICOS

4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO CONVECGAO GN 1/1 COM 1 GRELHA (DIAM. 22 CM)

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
15,4 4x2,6 cm cm cm
v Oven
P 70 70 | 85 | 940 0,68
400 3N ~ 5
616074 | PFR70V7/1
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 ' 404-34.121
Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
20,3 6x2,6 cm cm cm
v Oven
W 105 70 85 | 1220 0,99
400 3N ~ 47
616016 | PFR105E7 T’
Hz op
KW-Btu/h
50/60 ' 154-51.182

FOGOES EM VITROCERAMICA

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?3
413 cm cm cm
v 1x1,8 + 1x2,5 35 70 28 18,2 0,18

400 2N ~
4 616001 | PCC3SE7
Hz Top
KW-Btu/h
50/60  43.13649
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Cadigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?

8,6 cm cm cm

v 2x1,8 +2x2,5 70 70 28 300 033

400 3N ~
f 616002 | PCC70E7
Hz kV-Vr(;f/h
50/60 | g4-27.297
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA
Cadigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
139 = 2x25+2x1,8 M cm  cm
Oven
v W 70 70 85 880 070
400 3N~ 4
616120 | PFC70E7 ’
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 g 4.27.297
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO CONVECCAO GN 1/1 COM 1 GRELHA
Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
136 = 2x25+2x1,8 M cm cm
Oven
€N \%
2 00N k;v 70 70 8 80 070
é 616072 | PFC70V7
Hz k\/\-/rgp/h
-Btu,
50/60  g4-27.297
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FOGOES DE INDUGCAO

LINHA DE QUEIMA - TECNO 70

(€l TECNOINOX

2 ZONAS DE INDUGAO

Cadigo

e 4 616111

Modelo

PIN35E7N

Tot. kW
7

\'%
4003 ~

Hz
50/60

kw

2x3,5

L

cm

35

P

cm

70

A

cm

28

Kg

28,6

m?3

0,17

4 ZONAS DE INDUCAO

A Kg m?3
cm

Cadigo

. ‘9 o 4 616112

Modelo

PIN70E7N

Tot. kW
14

\'
4003 ~

Hz
50/60

kw

4x3,5

L

cm

70

P

cm

70

28

514

0,33

FRY TOP A GAS

Cadigo

-
s X ) 613107

Modelo

FTL35G7

Tot. kKW

L

cm

35

70

28

41,0

0,17

FRY TOP A GAS PLACA LISA

P A Kg m?
cm cm

Cadigo

613108

[>

Modelo

FTR35G7

Tot. kW

L P A Kg m?
cm cm cm

35

70

28

40,0

0,17

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Cadigo

613109

(>

Modelo

FTC35G7

Tot. KW

L

cm

35

70

28

42,5

0,18

P A Kg m? €
cm cm

2.000,00




€i TECNOINOX LINHA DE QUEIVA - TECNO 70 063 [

FRY TOP A GAS

FRY TOP A GAS PLACA LISA

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

cm cm cm
14 70 70 28 720 033
. ‘:

;’,‘Q———" () 613110 FTL70G7

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA

Cadigo Modelo Tot. kKW

14 70 70 28 698 | 0,33

613111 | FTR70G7

[>

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

Cadigo Modelo Tot. kKW

14 70 70 28 70,0 | 0,33

613112 | FTRR70G7

[>

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Cadigo Modelo Tot. kKW

14 70 70 28 635 | 0,33

613113 | FTC70G7

[>
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FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 35 70 28 380 017
380-415 3N~
4 616079 | FTL3SE7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
\ 35 70 28 @ 376 017
380-415 3N~
5 616080 | FTR35E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3,9 cm cm cm
\ 35 70 28 | 380 017
380-415 3N~
f 616081 | FTC35E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
\ 70 70 28 | 670 033
380-415 3N~
é 616082 | FTL70E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA
Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
\ 70 70 28 | 658 033
380-415 3N~
f 616083 | FTR70E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
\ 70 70 28 | 646 033
380-415 3N~
é 616084 | FTRR70E7
Hz
50/60




€1 TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 70 065 N/

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
\ 70 70 | 28 | 674 033
380-415 3N~
f 616085 | FTC70E7
Hz
50/60

FRITADEIRAS A GAS E ELETRICAS

FRITADEIRA A GAS 14LTS TANQUE COM PERMUTADORES DE CALOR SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA

E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO
Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?

11,5 35 70 85 54,6 @ 048

613026 | FRS35G7

(>

FRITADEIRA A GAS 14+14LTS TANQUE COM PERMUTADORES DE CALOR SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,

TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
23 70 70 85 852 0,77

@y 613027 | FRS70G7

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS EQUIPADO COM CESTOS E TAMPA

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 35 70 | 28 | 220 018
400 3N~
f 616033 | FR35E7
Hz
50/60
FRITADEIRA ELETRICA 8+8LTS EQUIPADO COM CESTOS E TAMPA
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
12 cm cm cm
\ 70 70 | 28 | 378 033
400 3N~
f 616034 | FR70E7
Hz
50/60
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LINHA DE QUEIMA - TECNO 70

FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 14LTS SOBRE ARMARIO FECHADO EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Cadigo

616035

Modelo

FRS35E7

Tot. kW
10,8

400 3N~

Hz
50/60

35

70

cm

85

(€l TECNOINOX

Kg

48,0

m?3

0,44

Cadigo

616036

Modelo

FRS70E7

Tot. KW
21,6

400 3N~

Hz
50/60

70

70

cm

85

Kg

77,0

m?3

0,70

AQUECEDOR DE BATATAS FRITAS

AQUECEDOR DE BATATAS FRITAS ELETRICO GN 1/1

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

1 cm cm cm
v 35 70 28 188 021

220-240 1 ~

4 | 616044 spasE7
Hz
50/60
GRELHADORES A GAS

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA

[>

Cadigo

613032

Modelo

GR35G7

Tot. kW L

6,9 35

P

70

A

28

Kg

33,8

m3

0,17

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA

[>

Cadigo

613033

Modelo

GR70G7

Tot. kW L

13,8 70

P

70

A

28

Kg

58,2

m?3

0,33
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COZEDORES DE MASSA A GAS

COZEDOR DE MASSA A GAS 23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3

10 35 70 85 514 044

@y 613034 CP35G7
Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
20 70 70 85 840 0,70
@y 613035 CP70G7

COZEDORES DE MASSA ELETRICOS

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
4,8 cm cm cm
\ 35 70 85 | 470 045
400 3N~
4 | 616045  cP3sE7
Hz
50/60

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
9,6 cm cm cm
\ 70 70 85 | 776 066
400 3N~
f 616046 | CP70E7
Hz

50/60
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ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA

Cadigo Descricao

120620 CESTO 2 X GN 1/3 - DIM. CM (29x16x20A)
Cadigo Descricao

120625 CESTO 4 XGN 1/6 - DIM.CM (14x14x20A)
Cadigo Descricao

120635 CESTO 1 X GN 2/3 - DIM.CM (29x29x20A)
Cadigo Descricao

120652 TAMPA GN 2/3

Cadigo Descricao

120660 | CESTO 1XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM.CM (29X16X20A) | (14x14x20A)
Cadigo Descricao

120700 CESTO 2 X GN 2/6 - DIM.CM (14,5x29x20A)




€i TECNOINOX |LINHA DE QUEIVA - TECNO 70069 J)

BANHOS-MARIA A GAS

BANHO-MARIA AGASGN 1/1

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?

cm cm cm
2 35 70 28 20,2 0,17

. :;-Qg‘ 6 613030 | BM35G7

BANHO-MARIA A GASGN 2/1

Cadigo Modelo Tot. kW

y, () 613031 BM70G7

BANHOS-MARIA ELETRICOS

BANHO-MARIA ELETRICOGN 1/1

Cadigo Modelo Tot. kKW
13 i
v 35 70 28 | 184 0,18
220-2401~
f 616040 | BMB35E7
Hz
50/60
BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1
Cadigo Modelo Tot. KW
2,6 m
v 70 70 28 | 290 0,33
220-2401~
616041 | BM70E7
Hz
50/60
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FRIGIDEIRAS BASCULANTES

LINHA DE QUEIMA - TECNO 70 [€i) TECNOINOX

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS 50LTS COM TANQUE EM AGO INOX

Cadigo

613039

Modelo

BS80IG7

Tot. KW

12

L

80

P

70

A

cm

85

Kg

133,0

m3

0,82

Cadigo

616048

Modelo

BS80IE7

Tot. kW
8,7

400 3N~

Hz
50/60

80

70

85

142,0

0,96

MARMITAS
¥ g Codigo | Modelo  Totkw L P A  Kg —m
155 70 70 85 1106 090
Q 613041 | P70IG7

Caédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3
9 cm cm cm
v 70 70 85 | 1040 0,96
400 3N~
4 | 616049 P70IE7
Hz
50/60
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ELEMENTOS NEUTROS
Cadigo Modelo L P A Kg m?3
cm cm cm

35 70 28 17,2 | 017

660070 PN35L7

ELEMENTO NEUTRO

Cadigo Modelo

70 70 28 284 | 0,33

660075 PN70L7

ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo

35 57,5 60 160 @ 0,20

110080 VN35/0

ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo

70 | 575 60 20,0 | 0,37

110085 VN70/0

ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo

105 | 57,5 60 250 | 0,56

110150 VN105/0

PORTA COMUM PARA AGAMATECNO 70

Cadigo

619009 | PORTA DIREITA/ESQUERDA EM ACO INOX PARA BASES
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Tecno 60

Composicoées para todas as necessidades

PORQUE ESCOLHER A TECNO 60?

Alinha Tecno 60 é aresposta perfeita, tanto em termos de qualidade como de preco, as exigéncias de start-ups e
pequenas cozinhas, bares, cafés, bistros, petiscos, servicos de catering e até comida de rua.

E uma extensa gama de maquinas compactas, simples e de linhas estreitas, perfeitas para espacos de dimensdes modestas
e requisitos de cozinha especificos. A Tecno 60 é recomendada para a preparacdo de menus com um nimero limitado de
pratos ou concebidos para fornecer um menor nimero de porgdes.

A Tecno 60 responde as necessidades de pequenas/médias instalacdes de restauracdo, permitindo-lhe cozinhar muitos
pratos simples e deliciosos pratos regionais, bem como alguns dos mais conhecidos pratos internacionais.

Esta é uma linha facil de mover e instalar, e de manutencéo simples.
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FOGOES A GAS

LINHA DE QUEIMA - TECNO 60

073 !

2 QUEIMADORES A GAS

Cadigo

-9 '@ @ 113001

Modelo

PC35G/6

Tot. kW

6,6

kw

1x3 + 1x3,6

Top
kW-Btu/h
6,6-20.473

L

35

P

60

A

30

Kg

16,5

m?3

0,16

4 QUEIMADORES A GAS

Cadigo

= e
00 ® ) 113002

Modelo

PC70G/6

Tot. kW

13,2

kW

2x3 +2x3,6

Top
kW-Btu/h
13,2-44.358

L

cm

70

P

cm

60

A

cm

30

Kg

27,0

m?3

0,29

6 QUEIMADORES A GAS

Cadigo

(% 113003

Modelo

PC105G/6

Tot. kW

19,8

kw

3x3+3x3,6

Top
kW-Btu/h
19,8-64.831

L

cm

105

P

cm

60

A

cm

30

Kg

40,0

m?3

0,42

4 QUEIMADORES A GAS COM FORNO ELETRICO CONVECGCAO COM 1 GRELHA E 1 TABULEIRO

Cadigo

113006

Modelo

PF70G/6

Tot. kW
13,5+25

\'%
2301~

Hz
50/60

kw
2x3+2x3,6

Oven
kw
2,5
Top
kW-Btu/h
13,2-44.358

L

70

P

60

A

cm

85

Kg

67,6

m?3

0,66

6 QUEIMADORES A GAS COM FORNO ELETRICO CONVECCAO COM 1 GRELHA E 1 TABULEIRO

Cadigo

113008

Modelo

PF105G/G6

Tot. kW
19.8+2,5

\%
2301~

Hz
50/60

kW
3x3+3x3,6

Oven
kw
2,5
Top
kW-Btu/h
19,8-64.831

L

cm

105

P

60

A

cm

85

Kg

89,4

m?3

0,95
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FOGOES ELETRICOS

2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 18 CM)

LINHA DE QUEIMA - TECNO 60 [€i) TECNOINOX

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
4 cm cm cm
400\£N 2x2 35 60 30 150 0,15
‘a @ 116001 PC35E/6/0
e Hz Top
kW-Btu/h
50/60 413649

2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 18 CM)

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
4 cm cm cm
v 2x2 35 60 30 | 142 015
2301~
116002 | PC35E/6/1
Hz Top
kW-Btu/h
50760 413649
4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 18 CM)
Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
8 cm cm cm
\ 4x2 70 60 30 | 236 029
400 3N ~
116004 = PC70E/6/0
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 g 97297
6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 18 CM)
Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
12 cm cm cm
\ 6x2 105 60 30 | 350 042
400 3N ~
116006 | PC105E/6/0
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 15 40,946

4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO CONVECCAO COM 1 GRELHAE 1 TABULEIRO (DIAM. 18 CM)

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?3
10,5 4x2 cm cm cm
v Oven
W 70 60 85 634 | 0,71
400 3N ~ 25
116008 | PF70E/6/0 ’
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 1 g.27.297




Gil LtECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 60 075 |

FOGOES ELETRICOS

6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO CONVECGAO COM 1 GRELHA E 1 TABULEIRO (DIAM. 18 CM)

Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?3
14,5 6x2 cm | ocm | cm
Oven
v ow 105 60 85 | 920 097
400 3N ~ 25
116009 | PFL105E/6/0 '
Hz Top
kW-Btu/h
50760 15_40.946

FOGOES EM VITROCERAMICA

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Coédigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
4’3 cm cm cm
— \ 1x18+1x25 35 60 | 30 152 0,15
. 400 2N ~
P é 116011 | PCC35E/6/0
S Hz Top
kW-Btu/h
50/60  43.13649

4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
8, 6 cm cm cm

v 2x1,8 +2x2,5 70 60 30 260 | 0,29
400 3N ~

f 116013 | PCC70E/6/0

Top
Hz kW-Btu/h

50/60  g4.27.297

4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO CONVECGCAO COM 1 GRELHA E 1 TABULEIRO

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?3
11,1 2x1,8+2x25 Mmoo
v Oven
D oW 70 60 85 655 | 0,67
400 3N~ s

é 116014 | PFC70E/6/0
Top

Hz
kW-Btu/h
50/60 g 4.27.297
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FRY TOP A GAS
FRY TOP A GAS PLACA LISA
Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3
cm cm cm
4 35 60 30 340 0,30

113020 | FTL35G/Gé

[>

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
4 35 60 30 340 0,16

113021 | FTR35G/G6

[>

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
4 35 60 30 360 0,16

113022 | FTC35G/G6

[>

FRY TOP A GAS PLACA LISA

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 70 60 30 580 0,29

113023 | FTL70G/Gé

[>

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 70 60 30 58,4 @ 0,29

113024 | FTR70G/G6

(>

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
cm cm cm
8 70 60 30 598 0,28

113026 | FTC70G/G6

>
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FRY TOP ELETRICOS
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3 cm cm cm
\ 35 60 30 | 344 015
380-415 3N ~
5 116015 | FTL35E/6/0
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Cadigo Modelo Tot. kW
3 9 Cm Cm Cm
\ 35 60 30 | 345 016
380-415 3N~
f 116018 | FTR35E/6/0
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Cadigo Modelo Tot. kW
3 9 Cm Cm Cm
\ 35 60 30 | 362 0,15
380-4153N ~
é 116021 | FTC35E/6/0
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Cadigo Modelo Tot. kW
6 Cm Cm Cm
\ 70 60 30 @ 640 029
380-415 3N~
f 116025 | FTL70E/6/0
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA
Cadigo Modelo Tot. kW
6
\ 70 60 30 616 | 029
380-415 3N~
f 116027 | FTR70E/6/0
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Cadigo Modelo Tot. kW
7 8 Cm Cm Cm
\ 70 60 30 @ 600 0,30
380-415 3N~
é 116029 | FTRR70E6/0
Hz
50/60
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FRY TOP ELETRICOS

LINHA DE QUEIMA - TECNO 60

(€l TECNOINOX

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA

Cédigo

116031

Modelo

FTC70E/6/0

Tot. kW
6

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

L

70

P

60

A

30

Kg

62,2

m?3

0,29

FRITADEIRAS A GAS E ELETRICAS

FRITADEIRA A GAS 8LTS

Cadigo

113027

Modelo

FR35G/Gé

Tot. kW L

6,25 35

P

60

A

30

Kg

24,0

m?3

0,15

FRITADEIRA A GAS 8 + 8LTS

Cadigo

113028

Modelo

FR70G/Gé

Tot. kW L

12,5 70

P

60

A

30

Kg

43,0

m3

0,29

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS

Cadigo

116034

Modelo

FR35E/6/0

Tot. kW
6

\'%
400 3N ~

Hz
50/60

L

35

P

60

A

30

Kg

19,2

m?3

0,15

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS

Cadigo

116035

Modelo

FR35E/6/1

Tot. kW
6

\Y
2301~

Hz
50/60

L

35

P

60

A

30

Kg

19,4

m?3

0,15

€

1.309,00
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FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 8 + 8LTS

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
12 cm cm cm
\ 70 60 30 328 029
400 3N ~
é 116037 | FR70E/6/0
Hz
50/60
FRITADEIRA ELETRICA 8 LTS SUPER
Caédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7’5 cm cm cm
\ 35 60 30 @ 200 | 015
400 3N ~
f 116056 | FR35ES/6/0
Hz
50/60
ACESSORIOS FRITADEIRAS
Cadigo Descricao

120575 | CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS 8LTS - DIM. CM (21x26,5x10,5A)

Cadigo Descricao

120690 CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS 8LTS -
DIM.CM (10,5x26,5x10,5A)




DR LINHA DE QUEIMA - TECNO 60 (€l TECNOINOX

AQUECEDOR DE FRITOS
AQUECEDOR DE FRITOS GN 2/3
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

0,65 cm cm cm

v 35 60 30 168 021
220-240 ~
é 116039 | SP35E/6/0

Hz

50/60

GRELHADORES A GAS E ELETRICOS

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA COM GRELHA EM INOX EM V

Cadigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?3

6,9 35 60 30 320 | 0,16

113031 | GR35G/G6

[>

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA COM GRELHA EM INOX EM V

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3

13,8 70 60 30 54,6 = 0,29

113032 | GR70G/G6

GRELHADOR ELETRICO

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3
3 cm cm cm
\ 35 60 | 30 | 212 015
400 3N ~
5 116042 | GR35E/6/0
Hz
50/60
GRELHADOR ELETRICO
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
6 cm cm cm
\ 70 60 30 @ 336 030
400 3N ~
116044 | GR70E/60
Hz
50/60
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COZEDORES DE MASSA

COZEDOR DE MASSA A GAS 23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3

10 35 60 85 48,0 | 037

113033 | CP35G/G6

[>

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3
4,8 cm cm cm
v 35 60 85 462 034
380-415 3N~
4 | 116049 | CP35E/G6/0
Hz
50/60
ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA
Cadigo Descricao
120620 CESTO 2 X GN 1/3 - DIM.CM (29x16x20A)
Cadigo Descricao
120625 CESTO 4 XGN 1/6 - DIM.CM (14x14x20A)
Cadigo Descricao
120635 CESTO 1 X GN 2/3 - DIM. CM (29x29x20A)
Cadigo Descricao
120652 TAMPAGN 2/3
Cadigo Descricao
120660 | CESTO1XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM.CM (29X16X20A) | (14x14x20A)
Cadigo Descricao
120700 CESTO 2 X GN 2/6 - DIM. CM (14,5x29x20A)
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BANHOS-MARIA

BANHO-MARIA A GASGN 1/1

Cédigo

113029

Modelo

BM35G/G6

Tot. kW

L

35

LINHA DE QUEIMA - TECNO 60

P

60

A

30

Kg

18,2

m?3

0,15

(€l TECNOINOX

BANHO-MARIA A GASGN 2/1

Cadigo

113030

Modelo

BM70G/Gé6

Tot. kKW

70

60

30

Kg

25,6

m3

0,29

BANHO-MARIA ELETRICOGN 1/1

Cadigo

116040

Modelo

BM35E/6/0

Tot. kW
1,3

2301~

Hz
50/60

35

60

30

Kg

16,0

m?3

0,15

BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1

Cadigo

116041

Modelo

BM70E/6/0

Tot. kW
2,6

\Y
2301~

Hz
50/60

L

cm

70

P

cm

60

A

cm

30

Kg

234

m?3

0,29




Gl LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 60 083 N/

ELEMENTOS NEUTROS
Cadigo Modelo L P A Kg m?3

35 60 30 146 0,15

110070 PN35/6

ELEMENTO NEUTRO

Cadigo Modelo

- 110075 PN70/6

ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo

35 57,5 60 160 @ 0,20

110080 VN35/0

ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo

70 | 575 60 20,0 | 0,37

110085 VN70/0

ARMARIO ABERTO

Cadigo Modelo

105 | 57,5 60 250 | 0,56

110150 VN105/0

PORTA COMUM PARA A GAMA TECNO 60

Cadigo

119001 = PORTA DIREITA/ESQUERDA EM ACO INOX




) o84 i LECNOINOX

Drop-in

Maxima liberdade de instalacao

As solucdes Drop-in sdo simples de instalar e oferecem uma solucao flexivel e econdmica.

Uma ampla gama de médulos embutidos elétricos e a gas; adequados para todo o tipo de mobilidrio, estes médulos
garantem a melhor liberdade de instalacdo (sobre a bancada ou ao nivel da superficie da bancada).

As unidades Drop-in criadas pela Tecnoinox fornecem uma solucdo profissional facil para inserir ou substituir unidades de
cozimento profissionais em bancadas existentes. Simples de instalar, os Drop-in oferecem uma solucao flexivel e acessivel.

As unidades podem ser inseridas na parte superior da bancada ou niveladas com a bancada. Os controlos podem ser
posicionados numa placa na frente da bancada ou na bancada ao lado das unidades.




Gil LtECNOINOX LINHA DE QUEIMA - DROP-IN 085 [{/

FOGOES A GAS
2 QUEIMADORES A GAS
Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm

8,5 1x3,3+1x5,2 35 60 30,7 | 170 @ 0,16

@ 133005 | DPCG35G Top
s kW-Btu/h
8,5-27.297
4 QUEIMADORES A GAS
Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?

cm cm cm

17 2x3,3 + 2x5,2 70 60 30,7 | 280 @029

kW-Btu/h
17-58.006

FOGOES ELETRICOS

2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22CM)

I Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
- cm cm cm
« 52
\ 2x2,6 35 60 266 156 0,15
400 2N ~

136001 | DPC35EQ

Top
Hz

kW-Btu/h
50/60 5517061

2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22CM)

s Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
=% 3 5’2 cm cm cm
v 2x2,6 35 60 26,6 16,0 0,16
2301~
136002 | DPC35E1
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 55 17061
4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)
— Cadigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
10’4 cm cm cm
\ 4x2,6 70 60 | 266 | 280 029
400 3N ~
136004 @ DPC70EOQ
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 ' 104-34121




J [€i TECNOINOX

FOGOES EM VITROCERAMICA

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Cadigo Modelo Tot. kKW kW L P A Kg m?
4’3 cm cm cm
\ 1x1,8 + 1x2,5 35 60 26,6 15,0 0,15

400 2N ~
4 | 136006 | DPCC35E0
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | 4313649
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Cadigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?

8,6 cm cm cm

\ 2x1,8+2x25 70 60 | 266 | 240 @ 029
400 3N ~

136008 | DPCC70EO

Hz Top

kW-Btu/h
50/60  g4.27297

FOGOES DE INDUCAO

2 ZONAS DE INDUCAO

Coédigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
7 cm cm cm
v 2x3,5 35 65 | 295 | 295 021
4003 ~
é 136041 | DPIN35E
Hz
50/60

FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS

Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3
cm cm cm
136026 = DFR35E0 6 4003N~ 35 40 33 180 0,15
50/60 Hz
400 3N~
136027 | DFR35ESO 7,5 so6oM, 35 60 | 33 182 015
FRITADEIRA ELETRICA 8 + 8LTS
Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?3
cm cm cm
136031  DFR70EO 12 4003N~ 70 60 33 316 030
50/60 Hz
400 3N~
136032 | DFR70ESO 15 so/é0by | 70 | 60 | 33 | 314 | 029




Gil tECNOINOX LINHA DE QUEIMA - DROP-IN 087 [/

BANHOS-MARIA ELETRICOS

BANHO-MARIA ELETRICOGN 1/1

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1,3 cm cm cm
v 35 60 26,6 | 150 @ 0,15
2301~
4 1136035 DBM3SEO
Hz
50/60
BANHO-MARIA ELETRICOGN 2/1
Cadigo Modelo Tot. kW
2 6 Cm cm m
v 70 60 26,6 250 | 0,32
2301~
136036 | DBM70EO
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Cadigo Modelo Tot. kKW
3,9 m
v 35 60 266 350 0,15
400 3N ~
4 136009 | DFTL35EO
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Cadigo Modelo Tot. kW
3 9 Cm Cm m
v 35 60 26,6 | 322 0,5
400 3N ~
4 136012 | DFTR35E
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Cadigo Modelo Tot. kW
3,9 m
v 35 60 26,6 | 350 @ 0,15
400 3N ~
4 136015 | DFTC35E0
Hz
50/60
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FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 70 60 26,6 630 | 029
400 3N~
4 136018  DFTL70EO
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA
Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 70 60 26,6 60,0 | 029
400 3N~
4 136020 DFTR70E0
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 70 60 26,6 580 | 0,29
400 3N~
136022 | DFTRR70EO
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Cadigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 70 60 26,6 62,6 | 0,30
400 3N~
4 136024 DFTC70E0
Hz
50/60
AQUECEDOR DE FRITOS
AQUECEDOR DE FRITOS GN 2/3
Cadigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3
0,65 cm cm cm
v 35 60 26,6 | 17,6 @ 021
220-2401~

136034 | DSP35E0

4 He

50/60




€i TECNOINOX LINHA DE QUEIVA - DROP-N 089 [}

COZEDOR DE MASSAS

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 23LTS GN 2/3

Cadigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
48 cm cm cm
\ 35 60 32 | 280 036
400 3N~

136038 | DCP35EQ

’ He

50/60

ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA

Cadigo Descricao
120620 CESTO 2 XGN 1/3 - DIM.CM (29x16x20A)
Cadigo Descricao
120625 CESTO 4 X GN 1/6 - DIM. CM (14x14x20A)
Cadigo Descricao
120635 CESTO 1 XGN 2/3 - DIM. CM (29x29x20A)
Cadigo Descricao
120652 TAMPAGN 2/3
Cadigo Descricao
120660 | CESTO 1XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM.CM (29X16X20A) | (14x14x20A)
Cadigo Descricao
120700 CESTO 2 X GN 2/6 - DIM. CM (14,5x29x20A)




[||]] 090 LINHA DE QUEIMA - FAST 700 . @ _
ACTICHEF

MADE IN ITALY

Fogodes a gas construidos e certificados com marca CE

m Plano superior em ago inox AISI1 301 18/10 1mm

m Estrutura completa em aco inox 430 com 0,8mm

m Queimadores cromados 6,0 kW e 3,5 kW

m Vélvulas de gés e termopar

m Acendimento manual

m Forno a gas GN 2/1 685x530x350A mm, 7,5 kW, vélvula
termostatica com termopar e chama piloto, acendimento
piezoelétrico (pilha), controlo de temperatura de 50°C até 300°C.
Camara de confecdo com porta de forno com junta em ago AlSI1430.

m Grelhas em ferro fundido (uma por cada queimador)

m Comandos em material atérmico

m Pés com altura regulavel em aco inox AISI 304 18/10

m Certificacdo de conformidade CE/IMQ

F7/KUGABA

F7/KUG6LN

F7/KUGALO

ESPECIFICAGOES TECNICAS F7/KUG4BA F7/KUG4LO F7/KUG6BA F7/KUG6LN
Numero de Queimadores n° 4 4 6 6
Poténcia Queimadores kW 2x35+2x6 2x35+2x6 3x35+3x6 3x35+3x6
Poténcia Fornos kW - 7,9 - 7,9

Dimensoes (LxPxA) mm 800x700x850 800x700x850 1200x700x850 1200x700x850




onal cooking equipment

(RE‘*ST“ LINHA DE QUEIMA - ASIATICA 091 (]

LIZE ‘
PERSONIOK WOIK

7100
roDY

MOD. CC/...

MOD. C-9,5kW
175mm @

MOD.T - 14,0 kW
175mm @

FERRO FUNDIDO ESMALTADO
SUPORTE DE WOK/CC

MOD.S-21,0 kW
220mm @

FERRO FUNDIDO ESMALTADO

MOD. B - 23,0 kW SUPORTE DE PANELA/CC

110 Watt

230V /50Hz @ 150 mm



Dimensoes

professional cooking equipment

(RCI\STI\’

COZINHA ASIATICA WOK A GAS
PERSONALIZE A SUA COZINHA

(LxPxA) mm Tipo BB 275h BB 275h € BA 850h BA850 €

dimensdes minimas para

queimador CkW 9,5
CC/02 1000x500 A
CC/02 500x1000 A
CC/03 1500x500 A
CC/03 1000x1000 A
CC/04 2000x500 A
CC/04 1000x1000 6
CC/05 2500x500 A
CC/05 1500x1000 A




professional cooking equipment

(RCI\STI\’ LINHA DE QUEIMA - ASIATICA 093 [IW

COZINHA ASIATICA WOK A GAS
PERSONALIZE A SUA COZINHA

(L'i";irifasm Tipo BB 275h BB 275h € BA 850h BA850€

CC/06 3000x500 6

CC/06 1500x1000 0 w
X L

cc/07 2000x1000 6

CC/08 2000x1000 6 —

cC/09 2500x1000 o W

CC/10 2500x1000 6 =

cc/11 3000x1000 0o ;.""

CC/12 3000x1000 6




professional cooking equipment

LINHA DE QUEIMA - ASIATICA (R*C“ST“

COZINHA ASIATICA WOK
FOGOES ESPECIAIS WOK

! =
Dimensoes (mm)
Séries Modelo Cadigo

7 CC/01 | KC01060070BB 600 700 315
/’/ -

P i CC/01 | KC01060070BA 600 700 850
CC/02 | KC02100070BB 1000 700 315
CC/02 | KC02100070BA 1000 700 850

-
2 ol . CC/02 | KC02120070BB 1200 700 315
CC/02 | KC02120070BA 1200 700 850




professional cooking equipment

(RCI\STN

LINHA DE QUEIMA - ASIATICA

095 [ [J

i |' I I
_—
4 -

Séries

COZINHA ASIATICA WOK
FOGOES ESPECIAIS WOK

Dimensoes (mm)

CC/03 | KC03150070BB = 1500 700 315

CC/03 | KCO3150070BA | 1500 700 850

Lo wes e o CC/03 | KCO3180070BB = 1800 700 315
CC/03 | KCO3180070BA | 1800 700 850

CC/04 | KC04200070BB | 2000 700 315

- CC/04 | KCO4200070BA | 2000 700 850
' ' CC/04 | KCO4240070BB | 2400 700 315
CC/04 | KCO4240070BA | 2400 700 850

CC/05 | KC05250070BB | 2500 700 315

. | CC/05 | KCO05250070BA | 2500 700 850
i = CC/05 | KCO5300070BB | 3000 700 315
CC/05 | KCO5300070BA | 3000 700 850




Y1 096 FRYTOPS ELETRICOS AGEITEC

Frytops elétricos construidos e certificados com marca CE

m Placas para grelhar elétricas lisas e nervuradas com revestimento XDPE 256 RC

ceramico antiaderente, para facil limpeza e manutencao
m Estrutura totalmente em aco inoxidavel
m Zonas de aquecimento independentes (n° de zonas
depende do modelo)
m Interruptores On/OFF independentes para controlar a fonte
de alimentacao principal e luzes indicadoras para indicagcdo "ON"
m Termostatos com regulacdo independente (até 300 °C) e luzes
indicadoras para mostrar o funcionamento do termoéstato
m Pés ajustaveis

XDPE 406 | 410 RC

XDPE 406 | 410RC

ESPECIFICACOES XDPE 256 RC XDPE 406 RC XDPE 410RC XDPE 410 RCN
TECNICAS Placa Lisa 6 mm Placa Lisa 6 mm Placa Lisa 10 mm Placa Nervurada 10 mm

250x460x245 400x460x250 400x460x285 400x460x285

Dimensodes (LxPxA)

Dim. Placa (4rea util) (LxP) 238x400 380x400 390x400 390x400
Poténcia 1500 2500 3000 3000
Voltagem 230 230 230 230
Peso 10,4 14,5 19,5 19,5




FRYTOPS ELETRICOS 097 [

EII]] Actimhac

Frytops elétricos construidos e certificados com marca CE

m Placas para grelhar elétricas lisas e nervuradas com revestimento
ceramico antiaderente, para facil limpeza e manutencao

m Estrutura totalmente em aco inoxidavel

m Zonas de aquecimento independentes (n° de zonas
depende do modelo)

m Interruptores On/OFF independentes para controlar a fonte
de alimentacdo principal e luzes indicadoras para indicacdo "ON"

m Termostatos com regulacdo independente (até 300 °C) e luzes
indicadoras para mostrar o funcionamento do termoéstato

m Pés ajustaveis

XDPE 606 | 610 RC

XDPE 810 RC

ESPECIFICACOES XDPE 606 RC XDPE 610 RC XDPE 610 RCN XDPE 810 RC XDPE 810 RCN
TECNICAS Placa Lisa 6 mm Placa Lisa 10 mm Placa Mista 10 mm Placa Lisa 10 mm Placa Mista 10 mm

Dimensodes (LxPxA) 600x460x250 600x460x285 600x460x285 800x460x285 800x460x285
Dim. Placa (area util) (LxP) 580x400 590x400 590x400 790x400 790x400
Poténcia 3500 (2 zonas) 4500 (2 zonas) 4500 (2 zonas) 6000 (3 zonas) 6000 (3 zonas)
Voltagem 230 230 230 400 (230/3) 400 (230/3)
Peso 20,0 25,0 25,0 30,0 30,0




JEE FRYTOPS ELETRICOS

Frytops elétricos profissionais bastante resistentes
para uso continuo

m Chapa em aco inox solido de 6mm

m Bandeja de escorrimento em aco inox
m Equipado com protecao antirefluxo

m Termostato varidvel de 70 °C a 300 °C
m Protecdo de sobrecarga

m Luzindicadora de temperatura

m Assenta em quatro pé de borracha

m Facil de limpar

MGRILL Placa Lisa MGRILL PlacaMista MGRILL Placa Nervurada MGRILL BIG 1/2 GR Placa Mista
560x470x250 560x470x250 560x470x250 740x520x240

Dimensoes (LxPxA)

Dimensodes Placa (area atil) (LxP) 555x365 555x365 555x365 735x415
Poténcia 3000 3000 3000 4400
Voltagem 230-50-1 230-50-1 230-50-1 400-50-3
Peso 23 23 23 30,5

FRYTOPS DE VITROCERAMICA spidocook

O novo SPIDOFLAT vitroceramico cozinha carne, peixe e legumes
de maneira homogénea. Os sabores permanecem intactos, mesmo
que diferentes alimentos sejam grelhados em sequéncia.

m Poupanca de tempo e energia

m Facil de limpar e sempre pronto a utilizar
m Terméstato até 400 °C

m Resistente e fumo muito reduzido

m Bandeja removivel

ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensoées (LxPxA)

398x654x128 693x654x129
1x 280x440 2x 280x440

Dimensodes Placa (area util) (LxP)

Poténcia 2500 5000
Voltagem 230-50-1 230-50-1/400-50-3
Peso 10 17




GI]] ActlihacC

Ideal para aquecer ou preparar de forma
gradual os alimentos. Containers GN

m Estrutura em aco inox

m Modelos com e sem torneira

m Equipado com protecdo em antirefluxo

m Termostato com temperatura regulavel até aos 90°C
m Interruptor on/off

m Containers ndo incluidos

ESPECIFICACOES TECNICAS ACT BMWT
Dimensoes (LxPxA)

Capacidade 1xGN 1/1 150
Torneiras v
Poténcia 1200
Voltagem 230-50
Peso 8

ACT BMWT

338x540x248

BANHOS MARIA 099 Yl

Pag. 194

ACT 1/1 150 ACT 1/1 150 TAP ACT 1/1D 150 TAP

325x555x260 325X605X260 650X605X260
3x GN 1/3 150 3x GN 1/3 150 6x GN 1/3 150
x v v
1500 1500 3000
230-50 230-50 230-5
4 5 7

CHAFING DISH

De construcao robusta permite uma formaideal de
manter a comida quente. De design pratico paraum
facil transporte.

m Modelo elétrico

m Tabuleiro e tampa GN 1/1 65mm incluidos
m Corpo revestido a plastico isolante

m Protecao térmica

m Controlo simples da temperatura

m Facil de limpar

—

i

PLACA QUENTE

Placa de qualidade superior com tampo de vidro e
estrutura em aco inox e facil de utilizar. Excelente
opcao moével como reserva ou capacidade extra.

m Temperatura ajustavel de 60-105 °C

m Botao Unico de ligar/desligar o seletor de temperatura
m Leve e facil de transportar e guardar

m Inclui luz indicadora e protecao sobreaquecimento

m Facil de limpar

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensodes (LxPxA) mm 610x350x280
Capacidade L 8,5
Poténcia W 900
Voltagem V-Hz 230-50-1
Peso Kg 3,5

ESPECIFICACOES TECNICAS ACT PQ1
Dimensoées (LxPxA) mm 615x363x52
Peso maximo Kg 15
Poténcia W 250
Voltagem V-Hz 230-50-1

Peso Kg 5,9




§1 100

Aquecedores de pratos resistentes e faceis de utilizar

AQUECEDOR DE PRATOS o

m Totalmente construidos em aco inox
m Grande resisténcia a corrosao

m Acabamento brilhante

m Prateleiras ajustaveis

m Temperatura regulavel de 7°Ca 90 °C
m Interruptor On/off com luz On

m Didmetro maximo dos pratos: 33cm

ESPECIFICACOES TECNICAS XDAP 30 XDAP 60 XDAP 120
Dimensoes (LxPxA) mm 400x460x570 400x460x860 780x460x860
Capacidade para pratos n° 30 60 120
Prateleiras n° 2 3 3
Poténcia W 400 750 1500
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50
Peso Kg 18,1 25,5 42

AQUECEDOR DE FRITOS

m Construcdo em aco inox
m Equipado com cuba perfurada GN 1/1
m Resisténcias de aquecimento no topo
m Interruptor On/Off com luz On

ESPECIFICACOES TECNICAS XDAFGN 11 XDAF 11 150
Dimensodes (LxPxA) mm 330x570x480 330x620x460
Capacidade GN GN 1/1 x40 GN 1/1x 150
Poténcia W 1000 650
Voltagem V-Hz 230-50 230-50
Peso Kg 6,2 6
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m Construcio geral e resisténcias em aco inox

m Cuba interior embutida de inox com marca de nivel de 6leo

m Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba

m Termostato regulavel até 180°C

m Termostato de seguranca com rearme manual

m Interruptor ON/PFF de corte de corrente geral com
luz indicadora

m Micro interruptor de seguranca, para evitar o
funcionamento do painel de controlo quando

retirado da cuba XDFJBLGCI|S

ESPECIFICAGOES TECNICAS

XDFJ 6L

Dimensodes (LxPxA) mm 270x410x315 270x460x370  270x460x370  325x500x370 325x500%x370 325x500%x370
Dimensoées Cesto (LxPxA) mm 235x223x110 235x223x110 235x223x110 255x255x120 255x255x120 255x255x120
Torneiras v /x x v v v v v
Poténcia W 3200 3500 4500 4500 7500 8500 (res. duplas)
Voltagem Q23050 Contactor  Contactor  Contactor  Contactor  Contactor
Oleo para fritar Lts 7 7 7 9 10 10

Peso Kg 6 7 8 9 9 9

XDFJ 8LGC

FRITADEIRAS DE BANCADA 101 [Ill]

ELETRICAS DE CUBA SIMPLES

XDFJ 6LC

8 ‘::

WDFJ 10LGM [T 15

XDFJ 8LG S XDFJ 10LGM XDFJ 10LG T XDFJ 10LG S

¥DFJ 88LGCIS

XDF) 66L.C

ESPECIFICAGOES TECNICAS XDFJ 66L

Dimensoées (LxPxA) mm 535x410x315 535x460x370 535x460x370 655x500x370 655x500x370 655x500x370
Dimensoes Cesto (LxPxA) Il 2x 235x223x110 2x235%x223x110 2x235x223x110 2x255x255x120 2x255x255x120 2x 255x255x120
Torneiras V% x v v v v v
Poténcia W 2x 3200 2x 3500 2x 4500 2x 4500 2x 7500 2x 8500 (res. duplas)
Voltagem Q23050 Comtactor  Contactor  Contactor  Contactor  Contactor
Oleo para fritar Lts 2x7 2x7 2x7 2x 10 2x 10 2x 10

Peso Kg 11 13 15 17 19 19

XDFJ 88LG C

ELETRICAS DE CUBA DUPLA

XDFJ88LGS XDFJ1010LGM XDFJ1010LGT XDFJ1010LGS
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m Construcao geral e resisténcias em ago inox E LETR | CAS DE BANCADA

m Cuba em aco inox amovivel

m Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba

m Termostato regulavel até 180°C

m Termostato de seguranca com rearme manual

m Interruptor ON/OFF de corte de corrente com luz indicadora

m Cuba interior embutida de inox com marca de nivel de éleo

m Micro interruptor de seguranca para evitar o funcionamento do
painel de controlo quando retirado da cuba

m Pés de borracha anti deslizantes

m Torneira 1/2" com sistema de seguranca

m Saida de 6leo no fundo da cuba para escoamento eficiente
equipado com filtro anti-residuos «DF 30LG PAST

XDF 16LG PAST XDF 30LG PAST
530x460x370 650x670x370

Dimensodes (LxPxA)

Dimensoes Cesto (LxPxA) 470x250x110 575x445x110
Poténcia 9000 15000
Voltagem 400-50 Contactor 400-50 Contactor
Oleo para fritar 16 30

Peso 12 20

FRITADEIRAS COM MOVEL ELETRICAS DE CUBA SIMPLES

m Construcao geral e resisténcias em ago inox

m Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba

m Termostato regulavel até 180°C

m Termostato de seguranca com rearme manual

m Interruptor ON/OFF de corte de corrente com luz indicadora

m Cuba interior embutida de inox com marca de nivel de 6leo

m Torneira de escoamento, no interior do mével. Sem cuba para
armazenamento de 6leo usado

m Micro interruptor de seguranca, para evitar o funcionamento
do painel de controlo quando retirado da cuba

m Saida de 6leo no fundo da cuba para escoamento eficiente e
filtro anti-residuos

m Pés ajustaveis

ESPECIFICACOES TECNICAS XDFK J10L MV XDFKJ15L MV XDFK J20L MV
Dimensoées (LxPxA) mm 400x600x1030 400x600x1030 400x700x1030
Dimensdes Cesto (LxPxA) mm 250x255x120 295x260x120 415x260x120
Poténcia w 7500 12000 18000
Voltagem V-Hz 400-50 Contactor 400-50 Contactor 400-50 Contactor
Oleo para fritar Lts 10 15 20

Peso Kg 30 32 35




[II]] Actimhac

m Construcao geral e resisténcias em ago inox

m Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba

m Termostato regulavel até 180°C

m Termostato de seguranca com rearme manual

m Interruptor ON/OFF de corte de corrente com luz indicadora

m Cuba interior embutida de inox com marca de nivel de leo

m Torneira de escoamento, no interior do mével. Sem cuba para
armazenamento de 6leo usado

m Micro interruptor de seguranca, para evitar o funcionamento
do painel de controlo quando retirado da cuba

m Saida de 6leo no fundo da cuba para escoamento eficiente e
filtro anti-residuos

FRITADEIRAS COM MOVEL 103 [l

ELETRICAS DE CUBA DUPLA

m Pés ajustaveis

ESPECIFICACOES TECNICAS XDFK J1515L MV XDFK J2020L MV
Dimensoes (LxPxA) mm 800x600x1030 800x600x1030 800x700x1030
Dimensdes Cesto (LxPxA) mm 2x 250x255%x120 2x 295x260x120 2x 415x260x120
Poténcia W 2x 7500 2x 12000 2x 18000
Voltagem V-Hz 400-50 Contactor 400-50 Contactor 400-50 Contactor
Oleo para fritar Lts 10+ 10 15+15 20+20

Peso Kg 54 56 60

FRITADEIRAS DE BANCADAS

m Estrutura em aco inox AISI 304 com cantos redondos
m Resisténcias reforcadas em aco inox

m Torneira de drenagem com dispositivo de seguranca
m Termostato de seguranca adicional

m Pés ajustdveis

ESPECIFICAGCOES TECNICAS

Dimensdes (LxPxA) 263x409x404

Dimensoes Cesto (LxPxA) 1x 197x236x120
Poténcia 4800
Voltagem 400-50 3N
Oleo para fritar 7,5
Batatas congeladas 11

Peso 10

sT71ST12

ST 12+12

549x409x404 324x439x434 670x439x434
2x 197x236x120 1x 257x268x120 2x 257x268x120
9600 6000 | 9000 12000 | 18000
400-50 3N 400-50 3N 400-50 3N
75+75 11,5 11,5+11,5
11+11 15 (6kW) | 17 (9kW) 15+ 15 (12kW) | 17 + 17 (18kW)
19 14 26




[Il]] 104 FRITADEIRAS DE BANCADA

m Estrutura em aco inox AISI 304

m Cuba modelada sem soldaduras e tubos queimadores
m Temperatura do dleo reguldvel por termostato

m Valvula de gas mecanica com termostato

m Termostato de seguranca

m Pés ajustaveis

ESPECIFICACOES TECNICAS & GT 10+10 & GTS 17+17
400x600x693 700x600x693 700x700x841

Dimensodes (LxPxA)

Dimensoes Cesto (LxPxA) 1x 215x290x120 2x 215x290x120 2x 215x375%x120
Poténcia 6500 13000 12000 + 12000
Oleo para fritar 10 10+ 10 17+17
Batatas congeladas 8-10 16-20 18+18
Peso 32 54 60

m Painel com controlos eletromecanicos

m Estrutura em aco inox AlSI 304 com cantos redondos
m Resisténcia blindada rebativel em aco inox

m Cuba modelada sem soldaduras

m Torneira de drenagem com dispositivo de seguranca
m Termostato de seguranca adicional

m Pés ajustaveis em aco inox

FRITADEIRAS COM MOVEL

ELETRICAS

ESPECIFICACOES TECNICAS NE-M 200 NE-M 200 + 200
400x700x1100 800x700x1100

Dimensoées (LxPxA)

Dimensoes Cesto (LxPxA) 1x 260x280x150 2x 260x280x150
Poténcia 10000 | 16000 20000 | 32000
Voltagem 400-50 3N 400-50 3N
Oleo para fritar 20 20+ 20

Batatas congeladas

22 (10kW) | 28 (16kW)

44.(20kW) | 56 (32kW)
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m Controlos eletromecanicos com termdémetro para

visualizacdo da temperatura
m Estrutura em aco inox AISI 304
m Cuba modelada sem soldaduras

m Termostato de temperatura e seguranca

m Torneira de drenagem de 6leo

posicionada na frente para facil acesso

m Pés ajustaveis em aco inox

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensoées (LxPxA) mm
Dimensoes Cesto (LxPxA) mm
Poténcia W
Oleo para fritar Lts
Batatas congeladas Kg/h
Peso Kg

GT17+17

GAS (GT Series)

saaaeis

& GT 17+17
400x700x1100 700x700x1100 700x700x1100
1x 215x375x120 2x 215x375x120 1x 540x365x120
12000 12000 + 12000 19000
17 17+17 35-46
18 18 +18 25
55 108 95




FRITADEIRAS COM MOVEL

N1 106

m Estrutura em aco inox AlSI 304 com cantos redondos

m Cuba modelada sem soldaduras

m Controlo eletrénico simplificado com duas temperaturas
de operacdo ajustaveis

m Temperatura de espera de 120°C

m Visor de temperatura de 6leo

m Ciclo de lavagem automatica do tanque

m Alarme sonoro quando atingida a temperatura
de referéncia

m Controlo de temperatura com duas sondas
no tanque

m Termostato de seguranca

m Resisténcia blindada rebativel

m Pés ajustaveis em aco inox

» Funcao de "Fusao"

ELETRONICAS
ELETRICAS

NE-S 20+20

Estes modelos sdo equipados com a funcdo de "fusdo" para aquecimento controlado do éleo. Durante o estagio de fusao inicial, a
entrada de energia é de apenas 9 kW, permitindo gradualmente que o 6leo atinja uma temperatura de 90 ° C. Esta fase é essencial
para evitar o sobreaquecimento do 6leo perto da fonte de calor enquanto a temperatura do dleo ainda é baixa. Apos esta fase inicial,
as fritadeiras de gas de alta performance NG-S mudam para um ajuste de poténcia intermedidria para levar o 6leo até a temperatura
de fritura necessaria.

ESPECIFICAGOES TECNICAS 4 NE-S20+20
Dimensoées (LxPxA) 400x700x1100 800x700x1100
Dim. Cesto (LxPxA) 1x 260x280x150 2x 260x280x150
Poténcia 10000 | 16000 2x 10000 | 2x 16000
Voltagem 400-50 3N 400-50 3N
Oleo para fritar 20 20+ 20

22 (10kW) 44 (20kW)
Batatas congeladas 28 (16 kW) 56 (32kW)
Peso 46 94
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Intuitiva e facil de utilizar ALTO RENDIMENTO
m Construcdo em aco inox AISI 304 | ELETR'CA

m Capacidade de 6leo: 22L (11+11L modelo XMART M212)

:gg::rgf)otrepr?r:zgsético mecanico SER' E §OO XMABT
m Regulacdo datemperaturade 100°Ca 190°C TE RMOSTATO M ECAN |CO

m Termostato de seguranca a 230 °C

m Resisténcias blindadas em aco inoxidavel

m Zona fria para recolha de residuos alimentares
m Conformidade Europeia

m Sem elevacdo automatica do cesto

m Sem sistema de filtragem

Inclui Cestos e Tampa Topo

Profundidade: 800mm
Altura de trabalho: 870 mm

Dimensées Cesto:
150L x 300P x 135A mm

4 )

ESPECIFICACOES TECNICAS XMARTM 112 XMART M 212
Modelo Cuba Dupla

Cuba Simples

Dimensodes (LxPxA) 400x800x1015-1030 400x800x1015-1030
Dimensodes Cesto (LxPxA) 2x 150 x 300 x 135 2x 150 x 300 x 135
Poténcia 12 kW 12 kW
Voltagem 400-50 3N 400-50 3N
Oleo para fritar 22 11+11
Producéo Real * 15-18 15-18

* Recomendamos max. 750 g/cesto (1,5 kg/ciclo). A capacidade horaria depende da poténcia, que determina o tempo de recuperacéo entre cargas
parao 6leo regressar aos 180°C. Dados de producao obtidos em testes com batatas pré-fritas de 6 mm.
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9 Programas configuraveis com aviso acustico ALTO RE N DI M E NTO
m Construcdo em ago inox AISI 304 ' ELETR'CA

m Capacidade de 6leo: 22L (11+11L consoante modelo)
m Cubaincorporada

m Controlo programavel SER' E 800 XMART
m Regulacdo datemperatura de 100 °Ca 190°C PROG RAMAVEL

m Termdstato de segurancaa 230 °C

m Resisténcias blindadas em ago inoxidavel

m Zona fria para recolha de residuos alimentares

m Elevacdo automatica dos cestos (consoante modelo)
m Sistema de filtragem (consoante o modelo)

m Conformidade Europeia

Inclui Cestos e Tampa Topo

Profundidade: 800mm
Altura de trabalho: 870 mm

Disponivel com elevadores e sistema de
filtragem (consoante o modelo).

PROCURA RAPIDEZ?

MODELOS 22 KW
RECUPERAGAO QUASE
INSTANTANEA

Programavel Elevagdo automatica dos cestos n Sistema de filtro de 6leo

ESPECIFICAGOES TECNICAS k XMART 117 k  XMART 122 kF XMART 217 k  XMART 222
Modelo Cuba Simples Cuba Simples Cuba Dupla Cuba Dupla
Dimensodes (LxPxA) mm 400x800x1110-1273 400x800x1110-1273 400x800x1110-1273 400x800x1110-1273
Dimensoées Cesto (LxPxA) mm 2x 150 x 300 x 135 2x 150 x 300 x 135 2x 150 x 300 x 135 2x 150 x 300 x 135
Poténcia kW 17 kW 22 kW 17 kW 22 kW
Voltagem V-Hz 400-50 3N 400-50 3N 400-50 3N 400-50 3N
Oleo para fritar Lts 22 22 11+11 11+11
Producéo Real * Kg/h 22-24 27 - 30 22-24 27 - 30

* Recomendamos méx. 750 g/cesto (1,5 kg/ciclo). A capacidade horaria depende da poténcia, que determina o tempo de recuperacéo entre cargas
para o 6leo regressar aos 180°C. Dados de producao obtidos em testes com batatas pré-fritas de 6 mm.



(€l TECNOINOX

m Extremamente versateis, particularmente para gratinar mas também
para cozinhar, bem como manter a comida quente
m Versatilidade para poder ser instalado em qualquer tipo
e tamanho de cozinha
m Disponiveis modelos com duplo regulador de energia para
gerir duas areas de cozedura independentes
m Resisténcias no nivel superior que podem mover-se
para cima e para baixo pelas guias
m Resisténcias basculantes para facil limpeza debaixo da grelha mével
m Rapidez no servico m Eficiente e com poupanca de energia
m Facil remocao do painel traseiro

\,'\%‘(\&

Suporte de
parede.
Cod. 9003

€ 114,00

SALAMANDRAS ELETRICAS 109 [l

Javiu o que pode cozinhar com uma salamandra?!?

m Gratinar verduras, batatas, peixe, mariscos e crustaceos

m Grelhar ou acabar carne: hamburgueres, bifes, costeletas...
m Acabamento de pratos: lasanha, canelones, francesinhas...
m Manter os pratos quentes e prontos para serem servidos
m Caramelizar e terminar sobremesas

ESPECIFICACOES TECNICAS 216015 Light 216016 Light 216017 Light 216036 Ultrarapid 216039 Ultrarapid 216040 Ultrarapid

Dimensdes (LxPxA) M 400x450x500  600x450x500  600x450x500 400x548x500 600x548x500 600x548x500

Sup. de Cozedura (LxP) mm 400x350 600x350 600x350 400x350 600x350 600x350

Areas de cozedura n° 1 2 2 1 2 2

Poténcia W 2000 4000 4000 2000 4000 4000

Voltagem V-Hz 230-50-1 230-50-1 400-50-2 230-50-1 230-50-1 400-50-3

Peso Kg 33 47 47 39 54 54
Salamandras profissionais com um design robusto, W2 C)
facilmente ajustaveis em altura. \>‘</\ GI]] AcCtIaC

m Salamandra profissional com sistema mével

m Perfeito para grelhar, gratinar e aquecimento

m Construcdo robusta em aco inox

m Resisténcias em aluminio de alta durabilidade

m Refletor polido para uma étima distribuicdo de calor
m Elevador com suspensao para melhor posicionar

m Com indicador de temperatura

m Grelha em aco inox

m Bandeja inferior em ago inox
m Assenta em 4 pés de borracha

ESPECIFICACOES TECNICAS LIFT 2.8
Dimensodes (LxPxA) mm 450x450x530
Superficie de cozedura (LxPxA) mm 440x320x0-140
Poténcia W 2800
Voltagem V-Hz 230-50-1

Peso Kg 39

SERIE LIFT

LIFT 3.6 LIFT 5.6
600x450x530 800x450x530
590x320x0-140 790x320x0-140
3600 5600
230-50-1 400-50-3
49 63




JEE TRITURADORES % SAaMmic

Trituradores profissionais de uso continuo, para diferentes preparacées
sem necessidade de ferramentas acessérias. Homologados pela NSF

m Laminas Y-Blade profissionais de aco temperado e fio de longa duracido

m Desenho compacto: tamanho légico e manejavel

m Braco desmontavel com fecho rapido e seguro

m Capaz de trabalhos de longa duracio sem
sobreaquecimento da carcaca.

m Campanula desenhada para evitar salpicos

ESPECIFICACOES TECNICAS
Poténcia

Capacidade maxima de recipiente

Velocidade motor 1500 - 15000 1500 - 15000 1500 - 15000 12000 12000
Diametro lamina/ cobre lamina 44 /65 50/82 50/82 55/87 55/87
Comprimento braco triturador 223 250 300 306 366
Comprimento total 448 514 564 614 674
Peso 1,4 2,3 2,4 3,34 34
Nivel de ruido (1 m.) <80 <80 <80 <80 <80

m Uso intuitivo: muito simples de manusear.
Indicador luminoso com LED de duas
cores para informar sobre o estado
damaquina.

m Facil limpeza: braco desmontavel,
lavavel sob dgua corrente da torneira

ML

ESPECIFICACOES TECNICAS
Poténcia

Capacidade maxima de recipiente

Velocidade motor 12000 12000 12000 12000 12000
Diametro lamina/ cobre lamina 55/87 60/98 60/98 70/123 /123
Comprimento braco triturador 420 420 520 540 630
Comprimento total 728 760 860 880 970
Peso 3,6 47 4.9 5 52

Nivel de ruido (1 m.) <80 <80 <80 <80 <80




Ssammic EMULSIONIZER PRO 1.0 111 [Ill]

A combinacado do Emulsionizer Pro 1.0 da Sammic com o triturador XM-12 e
acriatividade de cada chef possibilita a obtencao, com grande facilidade, de
preparacgodes Unicas. Tritura, filtra e emulsiona ao mesmo tempo.

m Um acessoério para o triturador XM-12 que permite criar emulsdes
gastronomicas de qualquer tipo.

m Consiste num filtro de aco inoxidavel combinado com bases perfuradas
intercambidveis, dependendo do objetivo gastrondmico desejado.

m Funciona com um triturador de braco (didametro cobre- |amina max: 65 mm),
o seu design e tamanho séo ideais para o triturador XM-12 da Sammic

m O triturador é acionado dentro do filtro emulsificador, onde os ingredientes m
sdo colocados, para obter a emulsdo desejada.

Video Apresentacao

https://youtu.be/hYeUIf384tE

INCLUI

- Conjunto de 5 discos intercambiaveis

Sbembarr PO L0

Cheesecloth  Superbag Coador Chinois Puré

0,0 0,3mm 0,5mm 1mm 2mm

’:\.,__-_.,_.4-/

- Jarro de borossilicato resistente ao calor com tampa = %
| b lll_m 2 o
- Almofariz de bambu T -

BATEDORES

Batedores profissionais ideal para montar natas, preparar merengues, chantilly, molhos maionese, tortilhas,
crepes, suflés, etc, de forma rapida e pratica sem ferramentas adicionais. Homologados pela NSF

m Desenho compacto: tamanho légico e manejavel

m Braco desmontavel com fecho rapido e seguro

m Uso intuitivo: muito simples de manusear. Indicador
luminoso quando ligado a rede elétrica

m Facil limpeza: braco desmontavel,
lavavel sob dgua corrente da torneira

ESPECIFICACOES TECNICAS
Poténcia

Velocidade motor 200 - 1800 200 - 1500 200 - 1500
Capacidade de claras de ovo 2a30 2a50 2a60
Comprimento braco batedor 306 396 405
Comprimento total 570 706 746
Peso 2,6 34 4.4
Nivel de ruido (1 m.) <80 <80 <80



https://www.youtube.com/watch?v=hYeUIf384tE
https://www.youtube.com/watch?v=hYeUIf384tE
https://www.youtube.com/watch?v=14c2h8dNZRA

JEBE BLOCOS DE MOTOR % Sammic

Blocos de motor compactos de velocidade variavel ou fixa, desenhados

para um uso continuo. Homologados pela NSF

m Desenho compacto: tamanho logico e manejavel

m Capaz de trabalhos de longa duracdo sem sobreaquecimento da carcaca.

m Braco desmontavel com fecho rapido e seguro

m Uso intuitivo: manobra muito simples. Indicador luminoso quando ligado a rede elétrica
m Facil limpeza: braco desmontavel, lavavel sob dgua corrente da torneira

ESPECIFICACOES TECNICAS

Cap. méax. de recipiente 10

Poténcia 240 570

Velocidade do motor 1500-15000 1500-15000 1500-12000 1500-12000

Peso Kg = 1,7 2,5 2,5 34 34 3,5

Trit. MA-11 Trit. MA-21 Trit. MA-31 Trit. MA-31 Trit. MA-51 Trit. MA-51 Trit. MA-71

(192mm) (250mm) (306mm) (306mm) (420mm) (420mm) (540mm)
Trit. MA-12 Trit. MA-22 Trit. MA-32 Trit. MA-32 Trit. MA-52 Trit. MA-52 Trit. MA-72
ACESSORIOS (Bracos) (223mm) (300mm) (366mm) (366mm) (519mm) (519mm) (630mm)
Bat. BA-20 Trit. MA-33 Trit. MA-33 Bat. BA-50
(306mm) (420mm) (420mm) (405mm)
Bat. BA-30
(396mm)

COMBINADOS

Trituradores-batedeiras profissionais homologados pela NSF

m Velocidade variavel

m Braco fabricado totalmente em aco inox

m Colocacao e desmontagem do bracgo simples e
instantaneo, sem necessidade de utilizar ferramentas
m Desenho ergonémico

m Facil de usar e limpar

MB-51

MB-21

ESPECIFICAGOES TECNICAS Comb MB-21 Comb MB-31 Comb MB-51
Poténcia W 300 400 570
Capacidade méxima de recipiente Lts 12 30 80
Velocidade motor rpm 1500-15000 1500-12000 1500-12000
Comp. braco triturador / Comp. braco batedor mm 250/ 306 306/396 420/405
Comprimento total triturador / batedor mm 514/570 615/702 760/746
Peso Kg 2,6 34 4,7

Nivel de ruido (1 m.) dB (A) <80 <80 <80




S sammicC TURBO TRITURADORES 113 [IW

Fabricado totalmente em aco inoxidavel 18/10. Concebido para trabalhar em caldeiros até 800 litros de capacidade.

m Para misturar e triturar diretamente no caldeiro, ou nos utensilios de cozinha, para
fazer sopas, tortilhas e maionese

m Desenhado para obter grande producéo e para usar e com frequéncia

m Comodidade na utilizacao: possibilidade de mover em varias direcées, regulavel
em altura, instalado num carro de 4 rodas de borracha com tratamento anti-deslizante,
2 delas com travao

m Braco de 600 mm de comprimento que permite triturar em qualquer tipo de recipiente,
tanto redondo como retangular, abrangendo todo o espaco do recipiente por igual

m O braco triturador é equilibrado, o que evita que o braco caia ou se incline para tras
quando nao esta bloqueado

m A alavanca de aperto do braco permite bloquear o triturador com uma mao enquanto
controlamos o carro com a outra.

m Painel de comandos estanque e inclinado, de facil acesso durante a utilizacao.

m Painel de comandos situado no carro, permitindo que o braco seja mais agil e tenha https://youtu.be/14c2h8dNZRA
maior mobilidade

m Painel de comandos com temporizador incorporado que permite deixar a maquina
em funcionamento durante 60 minutos sem necessidade de intervencéo do utilizador.

m Laminas, disco e grelha de facil remocao e limpeza

m A turbina, a protecéo, o disco e a grelha podem ser limpos numa maquina de lavar louca

m Micro de seguranca de controlo da posicao de trabalho: evita que a turbina funcione
se 0 braco estiver demasiado elevado ou demasiado baixo

m Protetor de seguranca no cabecal triturador e dispositivo de seguranca por
corte de abastecimento

EQUIPAMENTO INCLUIDO

m Carro, motor e braco (sem grelhas)

GRELHAS PARA TRX - OPCIONAL

Grelhas removiveis que se adaptam as necessidades
de cada utilizador, para turbo trituradores TRX-21
ou TRX-22.

m 21D: Grelhas 21 dentes para produtos fibrosos
m 30D: Grelha standard multiusos
m 42D: Grelha para um triturado extrafino

Video Apresentacéo

ST TIR M

o) Cme’

GRELHAS

4032401 - 21 dentes
4032403 - 30 dentes
4032389 - 42 dentes

ESPECIFICACOES TECNICAS TRX-21 (Modelo 1 velocidade) TRX-22 (Modelo 2 velocidades)
Poténcia W 2200 2200

Capacidade maxima de recipiente Lts 800 800

Velocidade (em liquido) rpm 1500 750-1500

Diametro maximo grelha mm 288 288
Comprimento braco triturador mm 600 600
Comprimento (LxPxA) mm 568x1643(963)x1219 (1651) 568x1643 (963)x1219 (1651)
Peso Kg 96 96

Nivel de ruido (1 m.) dB (A) <70 <70



https://youtu.be/14c2h8dNZRA
https://youtu.be/14c2h8dNZRA
https://www.youtube.com/watch?v=14c2h8dNZRA

§If 114  CORTADOR DE LEGUMES AGEITIEC

Profissional cortador de frutas e vegetais, corte rapido e eficiente
em fatias, cubos, batatas fritas ou juliana.

m Maquina robusta e fidvel

m Equipada com 2 discos de corte (2 e 4 mm) e trés raladores (3,4 e 7 mm)
m Capacidade de 50 a 450 kg/hora

m Alimentacdo com alavanca ou empurrador

m Interruptor de seguranca na tampa

m Facil de limpar com um pano hiimido e detergente

m Assenta em 4 pés de borracha

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensdes (LxPxA) mm 290x540x400
Poténcia W 550
Voltagem V-Hz 230-50-1
Peso Kg 22,5
Velocidade rpm 270

CUTTERS

Cutters fortes e fidveis. Bons acabamentos e velocidade variavel.
Estrutura e lamina em ago inox. Unica: corta, bate e amassa.

m Balde redondo, com pegas, facilita a limpeza

m Tampa transparente que permite verificar o resultado
m Velocidade variavel 1100-2800 rpm

m Com dois interruptores de seguranca

mLaminaem acoinoxemformadeS

m Equipado com abertura de recarga

m Assenta em 4 pés de borracha

ESPECIFICACOES TECNICAS Deluxe 6L Deluxe 9L
Dimensodes (LxPxA) mm 565x365x440 570x385x460
Capacacidade do balde Lts 6 9
Poténcia W 1800 1800
Voltagem V-Hz 230-50-1 230-50-1

Peso Kg 19 21




Maquinas profissionais de fabrico italiano muito robustas e fidveis,
com a estrutura totalmente em aco inox AISI 304

m Abrasivos concebidos para permitir ao utilizador

operar, limpar e manter com o minimo de esforco

m Valvula eletrénica de jatos de dgua

m Painel de controlo digital muito intuitivo e simples de
utilizar e de primeira qualidade

m De facil desmontagem para uma rapida e eficiente limpeza
m Recipiente e filtro incluido nas versées de chao

FP 104 FP 105
Bancada Bancada
530x520x520 530x520x520

Dimensdes (LxPxA)

Poténcia 370 370
Voltagem 230-50 400-50
Capacidade 5 5
Tempo de ciclo 60-90 60-90
Producéo 150 150
Peso 28 28

DESCASCADORAS DE BATATAS

FP 100
FP 101

FP 100 FP 101

Gaveta + Filtro Gaveta + Filtro

530x660x850 530x660x850
550 550
230-50 400-50
10 10
90-120 90-120
300 300
40 40

FP 102 FP 103
Gaveta + Filtro Gaveta + Filtro

Dimensdes (LxPxA) mm 530x660x950 530%x660x950
Poténcia W 900 900
Voltagem V-Hz 230-50 400-50
Capacidade Kg 18 18
Tempo de ciclo Seg. 120-150 120-150
Producéo Kg/h 500 500

Peso Kg 45 45

FP 114 FP 116
Gaveta + Filtro Gaveta + Filtro
550x800x900 550x800x900
960 960
230-50 400-50
30 30
120-150 120-150
700 700
60 60




J BB DESCASCADORAS DE BATATAS % Sammic

Construcao em aluminio altamente resistente. Descasca por abrasivo, o que desgasta
a superficie do produto por friccdo. Abrasivo bastante resistente e duradouro

m Cilindro Orientével

m Abrasivo: lateral e prato

m Corpo de aluminio

m Painel de comandos com pulsador de arranque,
paragem e temporizador de O a 6 min.

ESPECIFICACOES TECNICAS PP-c+ PP-12+ PP-12+
Monofasico Trifasico Monofasico Trifasico

Dimensées (LxPxA) mm 395x700x433 395x700x433 395x700x503 395x700x503

Poténcia W 400 370 400 370

Voltagem V-Hz 230-50 400-50 230-50 400-50

Capacidade Kg 6 6 12 12

Producio Kg/h 120/150 120/150 220/270 220/270

Peso Kg 37 37 38 38

Nivel de ruido (1 m.) dB(A) 70 70 70 70
Descascadoras profissionais robustos e duraveis, @
sobre 4 pés de borracha que garantem estabilidade. ACtIiacC

m Estrutura, bandeja e pernas em aco inox

m Tampa superior transparente

m Placa de descascamento em aco inox robusta e resistente
m Tampa em panela faceis de remover

m Drenagem para dgua e residuos

m Com filtro em aco inox

m Facil de limpar

ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensodes (LxPxA)

410x550x1060

494x590x1105

Poténcia 750 950
Voltagem 230-50 230-50
Capacidade 15 20
Producao 300 400
Peso 58 64
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ASPIRACOES EXTERNAS - LINHA SEMIAUTOMATICA

m Esta série ndo serve para produtos liquidos

m Os sacos nesta série tém de ser com relevo (ndo lisos)
m Critério inovador, comodidade e eficacia

m Estrutura em aco inoxidavel

EUI‘Omini

ESPECIFICACOES TECNICAS SMART (Abs) EUROMINI EUROBIG MATIC 35 MATIC 40 MATIC 50
Suporte Analégico Analégico Analégico Digital Digital Digital
Dimensoes (LxPxA) mm 375x155x80 370x275x130 470x275x130 370x280x170 420x280x170 520x280x170
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50
Fluxo Bomba de Vacuo Lts/min 16 20 20 20 20 20
Barra de soldar mm 310 350 450 350 400 500
Peso Kg 2 8 10 8 9 11

BANCADA - LINHA DE VACUO

7_56'30_ e

m Display a cores 3,5 " e totalmente automatica E,\IPC

m Possibilidade de guardar 5 programas —

m Sistema de One Touch de série e
programa de marinagem

m Bomba limpa e sistema Gastrovac

m Soldagem de membrana

m E-VAC 25 e E-VAC 30 com tampa plana

ESPECIFICACOES TECNICAS
Suporte
Dimensoes (LxPxA)

Dimensodes Camara (LxPxA)

Digital Digital Digital Digital Digital Digital
360x420x370 410x460x370 460x520x420 510x560x450 560x610x450 620x650x450
260x300x120 310x350x120 360x400x190 410x450%x220 460x500%220 520x520x220

Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50
Fluxo Bomba Vacuo - OLEO 8 8 10 16 16 16
Barra Soldar 250 300 350 400 450 500
Peso 30 32 38 50 60 67
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BANCADA - LINHA PROFISSIONAL

m Display a cores 4,3" e totalmente automatica

m Possibilidade de guardar 20 programas

m Sistema de One Touch de série e programas Chef
para dar suporte a cada preparacao

m Bomba limpa e sistema Gastrovac

m Soldagem sem fio (pistdes)

ESPECIFICAGOES TECNICAS E-PRO 35 E-PRO 40 E-PRO 45 E-PRO 45D E-PRO 50 E-PRO 80
Suporte Digital Digital Digital Digital Digital Digital Digital
Dimensodes (LxPxA) Ml 410x460x370 460x520x420 510x560x450 560x610x450 600x580x450 620x650x450 920x560x450
Dimensdes Camara (LxPxA) Ml 310x350x120 360x400x190 410x450x220 460x500x220 500x460x220 520x520x220 820x420x200
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50
Fluxo Bomba Vacuo - OLEO [Mu¥y 10 10 20 20 20 20 20
Barra Soldar mm 300 350 400 450 2x 450 500 2x 400
Peso Kg 35 40 55 62 67 78 80

BANCADA - LINHASUPERIOR oo =i

m Display a cores 4,3" e totalmente automética

m Possibilidade de guardar 40 programas

m Sistema de One Touch de série e programas Chef
paradar suporte a cada preparacido

m Bomba limpa e sistema Gastrovac

m Sensor de vacuo e sensor de liquido

m Bomba Busch e Gas Inerte

m Soldagem sem fio (pistdes)

ESPECIFICAGOES TECNICAS E-TOP 40 E-TOP 45D

Digital Digital Digital Digital Digital Digital
410x460x370 460x520x420 510x560x450 560x610x450 600x580x450 620x650%x450
310x350x120 360x400x190 410x450%x220 460x500%220 500x460x220 520x520x220

Suporte
Dimensodes (LxPxA)
Dimensdes Camara (LxPxA)

Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50
Fluxo Bomba Vacuo - OLEO 8 8 18 20 20 20
Barra Soldar 300 350 400 450 2x 450 500
Peso 36 40 58 62 70 78
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LINHA DE VACUO
OPCIONAS-EVAC__

Carro de suporte para a maquina em inox
Plano inclinado para liquidos

Voltagem e frequéncias especiais

BARRAS DE SELAGEM STANDARD

E-VAC 25 E-VAC 30 E-VAC 35 E-VAC 40 E-VAC45 E-VAC 50
250 300 350 400 450 500

LINHA PROFISSIONAL

Carro de suporte para a maquina em inox
Plano inclinado para liquidos

Voltagem e frequéncias especiais

Gas Inerte

Camara de altura dupla (E-PRO 40)
Bomba Busch

Corte de excedente

Barra de vedacao adicional

BARRAS DE SELAGEM STANDARD

E-PRO 30 E-PRO 35 E-PRO 40 E-PRO 45 E-PRO45D E-PRO 50 E-PRO 80
S o B o
o ) =} =]
o < o <
300 350 400 450 500

LINHA SUPERIOR

Carro de suporte para a maquina em inox
Plano inclinado para liquidos

Voltagem e frequéncias especiais

Barra de vedacéao adicional

Camara de altura dupla (E-TOP 40)
Impressora de etiquetas

Corte de excedente

Filtro de p6

Filtro de liquidos

BARRAS DE SELAGEM STANDARD

E-TOP 30 E-TOP 35 E-TOP 40 E-TOP 45 E-TOP45D E-TOP 50
iy o
. Tp]
o <

[ P [ oy e

300 350 400 450 500
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SERIE EM

Para selar hermeticamente sacos de diferentes
tamanhos e espessuras

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) (aberto) mm 450x80x260 550x80x260
Barra de Soldar mm 320 420
Voltagem V-Hz 230-50 230-50
Peso Kg 87 4.4

[II]] Actimac MAQUINAS DE EMBALAR

m Construcdo em aco inox

m Resisténcia de corte 45cm

m Maquina de embalar por filme com placa de calor
m Interruptor para placa de calor On/Off

m Interruptor para resisténcia de corte On/Off

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoées (LxPxA) mm 590x485x135
Voltagem V-Hz 230-50
Materiais = PVC, PEWRAP FILM
Peso Kg 3

PRODUTO
Bobine de filme 40cm x 1500m 45cm x 1500m 45cm x 300m
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Uma técnica de cozedura, a vidcuo em baixas temperaturas,
com um controle da temperatura muito preciso que permite
manter sabor, textura e nutrientes do alimento.

m Temperatura e tempo ajustaveis m Temperatura maxima 99°C

m Preparacao perfeita por dgua uniforme m Maquina bem isolada
m Indicacdo digital em LCD m Facil controlo com comandos tacteis
m Com protecao térmica m Cabo de alimentacao destacavel

m De limpeza facil

Ooes
Epnn
LOCC

———

Universal Pro

Dimensoées (LxPxA) mm 145x185x290
Capacidade significativa L 30
Poténcia W 1500
Voltagem V-Hz 230-50
Peso Kg 2
Cozedores sous-vide profissionais de grande precisio e fiabilidade, " -
de temperatura controlada com agitagor. _" S a m m | C

m Programavel: possibilidade de armazenar 20 programas de cozimento

m Ligacdo Bluetooth (na versdo XL também por Wi-Fi)

m HACCP-ready - .
m Intervalo de temperatura 5°C - 95°C Sonda Coracdo Smartvide 262,00€

m Sonda coracdo opcional Membranas Smartvide 47,00€

m Atualizacdo continua do software
m Facil de utililizar e portatil

Ecra tatilde 5" a cores

Asa em aco inoxidavel

[AF)

I

ESPECIFICACOES TECNICAS SmartVide 5 SmartVide 7 SmartVide 9 SmartVide XL
Dim. Exteriores (LxPxA) mm 116x128x330 124x140x360 124x140x360 125x148x435
Dim. submergivel (LxPxA) mm 116x94x147 117x110x147 117x110x147 117x110x197
Capacidade max. recipiente L 30 56 56 120
Poténcia W 1600 2000 2000 2600
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50 230-50

Peso Kg 3,1 3,6 42 4.7
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Techocombi XTRA Manual

Para a sua cozinha profissional

CARACTERISTICAS

Os fornos eletromecanicos Tecnoinox garantem que cozinhe de forma precisa e intuitiva, gracas a um interface simples e as caracteristicas
especiais do seu design. Com apenas 3 comandos, os utilizadores podem ajustar a temperatura, o tempo de cozedura e o nivel de humidade.
O ciclo misto oferece a flexibilidade de gerir até sete niveis de humidade para obter os melhores resultados de cozedura.

O deflector garante uma cozedura uniforme e foi concebido para uma distribuicao éptima do calor na camara. As grelhas estao
convenientemente espacadas em 70 mm.

As luzes indicam quando o forno esta ligado e a atividade dos elementos de aquecimento, enquanto o botéo para abrir a ventilacdo e o
interrutor de alimentacéo estéo localizados no painel de controlo. A pega de abertura facil e a condensacao de vapor para proteger os
tubos completam as carateristicas deste forno de alta qualidade.

OPCIONAIS PARA A GAMA

Os fornos manuais Tecnocombi oferecem uma gama de opcoes
para personalizar a experiéncia de cozedura. Entre elas, a
opcao de abertura invertida da porta para uma utilizacdo mais
pratica.

As bases com suporte para tabuleiros permitem uma melhor
organizacao do espaco de trabalho, enquanto os exautores
garantem uma extracao eficaz do vapor e dos odores. O kit
de empilhamento (apenas para fornos eléctricos) optimiza

0 espaco na cozinha. Os tabuleiros adicionais aumentam a
capacidade de cozedura, enquanto a pistola de pulverizacao
externa permite uma limpeza rapida e facil do forno.
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TECNOCOMBI M SERIES

Cadigo

951651

951652

Modelo

EOM04M

EOM04M/1

Tot. kW

6,25

6,25

FORNOS 123N,
TECNOCOMBI XTRA SERIE M FORNO ELETRICO MISTO, 4x GN 1/1, COM VAPOR DIRETO, ELETROMECANICO

V/Hz

380-415 3N~
50 Hz

220-240 ~
50 Hz

L

cm

86

86

P

cm

72

72

A

cm

60

60

Kg

88,0

81,5

m?3

0,78

0,69

TECNOCOMBI XTRA SERIE M FORNO ELETRICO MISTO, 6x GN 1/1, COM VAPOR DIRETO, ELETROMECANICO

Cadigo

951650

Modelo

EOMO6M

Tot. kKW

8,25

\'%

380-415 3N~

HZ

50

L

cm

86

P

cm

72

A

cm

74

Kg

90,2

m?3

0,79

TECNOCOMBI XTRA SERIE M FORNO ELETRICO MISTO, 10x GN 1/1, COM VAPOR DIRETO, ELETROMECANICO

Cadigo

951653

Modelo

EOM10M

Tot. kW

16,5

\

380-415 3N~

HzZ

50

L

86

P

72

A

cm

102

Kg

117,6

m?3

1,01

Cadigo

951350

Modelo

GOMO6M

Tot. KW

10

0,25

\'

220-240 ~

HZ

50

cm

74

Kg

102.0

m?3

0,80

Cadigo

951351

Modelo

GOM10M

Tot. kW

0,5

\

220-240 ~

HZ
50

cm

102

133.5
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FORNOS COMBINADOS TECNOCOMBI NEXT, TECNODUAL NEXT E TECNOBAKE NEXT

| 4 A proxima geracao de fornos combinados da Tecnoinox.
Desenhada para oferecer aos Chefs profissionais uma experiéncia
‘ inigualavel!

Porqué escolher o NEXT?

Interface simples e intuitiva
Otimiza trabalho do Chefe
Cozedura uniforme e excelente resultados

NEXT é a solucdo de cozinha perfeita para os Chefes que pretendem organizar
eficazmente as tarefas na cozinha, poupando tempo, esforco, materiais e energia.
Anova interface simples, intuitiva e altamente profissional estd instalada em todos os
fornos Tecnocombi, Tecnobake, Tecnodual e Tecnocompact.

Esta gama de fornos € a solucao perfeita para os profissionais da restauracdo que
procuram um controlo totalmente personalizavel dos pardmetros de cozedura e
resultados sempre excelentes.

Concebida para facilitar as tarefas quotidianas, a NEXT fornece um ponto de acesso
a conteldo multilingue e receitas personalizaveis, funcdes avancadas, organizacao e
poupanga na cozinha.

Muito mais do que um simples forno:
um assistente de cozinha completo

Cookbook:
Grande colecdo de receitas predefinidas, completa com
imagens e ciclos de culinaria para inspirar e garantir étimos

resultados finais com pratos experimentados e testados.
C'EJ Até 300 receitas podem ser geridas e personalizadas.

- = (( ))
A W

Ecra tatil

ecra de altaresolucdo de 7" que
a leitura dos parametros de
cozedura.

(&

Juntadesilicone de
altaresisténcia

para uma vedacao perfeita e uma
maior eficiéncia energética.

Sistema de limpeza
automatico

com trés programas de limpeza e
um ciclo de enxaguamento para
uma manutencao rapida e facil.

lluminacao LED interna
para uma maior visibilidade
dos alimentos que estao a ser

cozinhados. @
H
"‘= Camara profunda
o o
N0 em aco inoxidavel AISI 304 com

porta hermética selada.

#

e Sonda multiponto

uam sonda de quatro pontos que
garante leituras de temperaturas
exatas no ntcleo do produto

Personalizacao
opcao para personalizar a
cor da frente do forno.
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TECNOCOMBI NEXT

Nos fornos Tecnocombi, a distancia vertical entre tabuleiros é de 6,5cm.

LAVAGEM AUTOMATICA

Cadigo

954350

Modelo

GOMO6TSL

Tot. kW

10,0

0,25

\'%

220-240 ~

HZ
50/60

86

72

A

cm

74

Kg

124,0

FORNOS 125N

TECNOCOMBI NEXT FORNO A GAS COMBI, 6x GN 1/1, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,

m3

0,89

TECNOCOMBI NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 6x GN 1/1, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,

LAVAGEM AUTOMATICA

Cadigo

954650

Modelo

EOMO6TSL

Tot. kW

8,25

\'%

380-415 3N~

HZ
50/60

Kg

104,0

md

0,80

TECNOCOMBI NEXT FORNO A GAS COMBI, 10x GN 1/1, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,

LAVAGEM AUTOMATICA

ogies

Cadigo

954352

Modelo

GOM10TSL

Tot. kKW

19,5

\'%

220-240 ~

HzZ

50/60

Kg

154,5

m3

1,14

TECNOCOMBI NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 10x GN 1/1, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,

LAVAGEM AUTOMATICA

Cadigo

954656

Modelo

EOM10TSL

Tot. kW

16,5

Vv

380-415 3N~

HZ

50/60

Kg

143,0

m3

1,13

TECNOCOMBI NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 20x GN 1/1, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,
SONDA DE NUCLEO, LAVAGEM AUTOMATICA E CARRO PORTA TABULEIROS

Cadigo

954660

Modelo

EOM20TSL

Tot. kW

41,0

\'%

380-415 3N~

HZ
50/60

cm

100

Kg

300,0

m?3

2,47
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TECNOCOMBI NEXT

Nos fornos Tecnocombi, a distancia vertical entre tabuleiros é de 6,5cm.

Cadigo

954661

Modelo

EOM20TSLB

Tot. kW

41,0

\'

380-415 3N~

HZ

50/60

SONDA DE NUCLEO, LAVAGEM AUTOMATICA E CARRO PORTA TABULEIROS

cm

100

(€ TECNOINOX

324,0

TECNOCOMBI NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 20x GN 1/1, COM CALDEIRA, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,

m?3

2,47

TECNODUAL NEXT

Cadigo

964352

Modelo

GOBO6TSL

Tot. kW

10,0

0,25

Nos fornos Tecnodual, a distancia vertical entre tabuleiros é de 6,5cm.

TECNODUAL NEXT FORNO A GAS COMBI, 6x GN 1/1 OU 600x400, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN,
RECEITAS PROGRAMAVEIS, LAVAGEM AUTOMATICA

\'

220-240 ~

HZ
50/60

L

cm

95

P

cm

80

A

cm

74

Kg

137,0

m?3

1,04

TECNODUAL NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 6x GN 1/1 OU 600x400, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN,
RECEITAS PROGRAMAVEIS, LAVAGEM AUTOMATICA

Cadigo

964652

Modelo

EOBO6TSL

Tot. kW

8,25

\

380-415 3N~

HZ

50/60

128,5

m?3

1,05

TECNODUAL NEXT FORNO A GAS COMBI, 10x GN 1/1 OU 600x400, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN,
RECEI

- >

Codigo

964356

Modelo

GOB10TSL

AS PROGRAMAVEIS, LAVAGEM AUTOMATICA

Tot. kKW

19,0

0,50

\"

220-240 ~

HZ
50/60

Kg

146,0

TECNODUAL NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 10x GN 1/1 OU 600x400, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN,
RECEITAS PROGRAMAVEIS, LAVAGEM AUTOMATICA

Cadigo

964656

Modelo

EOB10TSL

Tot. kW

16,5

Vv

380-415 3N~

HZ
50/60

Kg

145,0

m?3

1,17




€l TECNOINOX

TECNOBAKE NEXT

Nos fornos Tecnobake, a distancia vertical entre tabuleiros é de 8cm.

Cadigo

964350

Modelo

GOPO5TSL

Tot. kW

10,0

0,25

\'%

220-240 ~

HZ

50/60

L

cm

95

P

cm

80

A

cm

74

Kg

113,0

FORNOS 12/ N

TECNOBAKE NEXT FORNO A GAS COMBI, 5x 600x400, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,
LAVAGEM AUTOMATICA

m3

0,90

Cadigo

964650

Modelo

EOPO5TSL

Tot. kW

8,25

\'%

380-415 3N~

HZ

50/60

L

cm

95

)

cm

80

A

cm

74

Kg

127,5

TECNOBAKE NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 5x 600x400, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,
LAVAGEM AUTOMATICA

md

1,05

TECNOBAKE NEXT FORNO A GAS COMBI, 8x 600x400, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,

LAVAGEM AUTOMATICA, CONTROLO ELETRONICO

ogies

Cadigo

964354

Modelo

GOPO8TSL

Tot. kKW

19,0

0,50

\'%

220-240 ~

HzZ

50/60

Kg

167,0

m3

1,33

TECNOBAKE NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 8x 600x400, VAPOR DIRETO, TOUCH SCREEN, RECEITAS PROGRAMAVEIS,

LAVAGEM AUTOMATICA

Cadigo

964654

Modelo

EOPO8TSL

Tot. kW

16,5

Vv

380-415 3N~

HZ

50/60

Kg

142,5

m3

1,19

Cadigo

964659

Modelo

EOP16TSL

Tot. kW

41,0

\'%

380-415 3N~

HZ

50/60

cm

100

cm

88

Kg

300,0

TECNOBAKE NEXT FORNO ELETRICO COMBI, 16x 600x400, VAPOR DIRETO, CONTROLO ELETRONICO
RECEITAS PROGRAMAVEIS, LAVAGEM AUTOMATICA E CARRO PORTA TABULEIROS

m?3

2,47




LINHA PENSADA
PARA GARANTIR RAPIDEZ
E EFICIENCIA

Os fornos Nerone garantem a exceléncia italiana na sua cozinha

digital

Caracteristicas:

e Display duplo

e Possibilidade de memorizar
até 9 programas de cozedura

e Entradade sonda de nucleo

e De acordo com as normas
standard IPX3

- : ‘ J Opcoes/Configuracoes:

Pré-aquecimento
Temperatura da cdmara de
cozedura

e Tempo de cozedura

e Temperatura sonda de nicleo

o A°Tcozedura

e Percentagem de vapor injetado
dentro da cdmara de cozedura

e Interruptor on/off das luzes
internas

Abertura da direita para a esquerda Abertura da esquerda para a direita
2 (de série) ~ (opcional)

FUNCOES
R & || |2 | |aT

CONVECGAO H,0 INVERSAO RECEITAS SONDA Luz DELTAT®
DE MARCHA DE NUCLEO

PAINEL DE CONTROLO
DIGITAL COM SONDA
DE NUCLEO
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Fornos digitais de conveccio, com e sem injecdo de agua, adequado
para tabuleiros ou grelhas (4,5, 6, 7 e 10) 600x400 ou GN 1/1.

4 600x400/4 GN 1/1

5600x400/5GN 1/1

7 600x400/6 GN 1/1

MID DIGITAL

4 Tabuleiros/Grelhas

5 Tabuleiros/Grelhas

FORNOS 129N/,

6 600x400/6GN 1/1

10 600x400/ 6 GN 1/1

6 Tabuleiros/Grelhas

igital

7 Tabuleiros/Grelhas 10 Tabuleiros/Grelhas

Versao

Capacidade

Distancia entre tabuleiros
Dimensoes Camara (LxPxA)
Dimensodes Externas (LxPxA)
Poténcia

Voltagem

Frequéncia

Amperagem

Dimensoes Embalado (LxPxA)
Peso Liquido

Peso Bruto

FEDLOANEMIDVH20 FEDLOSNEMIDVH20 FEDLO6NEMIDVH20 FEDLO7NEMIDVH20 FEDL10ONEMIDVH20

Elétrico - Digital
4 600x400/4 GN 1/1
80
680x520x360
840x920x675
5,45
380-415V 3/3+N
50/60
24,8
880x955x820
80
100

Elétrico - Digital
5600x400/5GN 1/1
80
680x480x440
840x920x755
6,45
380-415V 3/3+N
50/60
29,3
880x955x900
90
105

Elétrico - Digital
6 600x400/6 GN 1/1
80
680x480x520
840x920x835
7,65
380-415V 3/3+N
50/60
35
880x955x980
90
110

Elétrico - Digital
7 600x400/7 GN 1/1
80
680x520x620
840x920x935
10,7
380-415V 3/3+N
50/60
49
880x955x1080
105
130

Elétrico - Digital
10 600x400/10GN 1/1
80
680x480x840
840x920x1155
12,7
380-415V 3/3+N
50/60
58
880x955x1300
125
150

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS
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COZEDURA HOMOGENEA,
MAXIMA FIABILIDADE,
FACIL DE UTILIZAR

Os fornos Nerone garantem a exceléncia italiana na sua cozinha

mecanico

Caracteristicas:

e Rdapido e preciso

e Alarmes LED

e Robusto e facil de usar e manter

e De acordo com as normas
standard IPX3

Opcoes/Configuracoes:

e Temperaturadacamarade
cozedura

e Tempo de cozedura

e Percentagem de vapor injetado
dentro da camara de cozedura

Abertura da direita para a esquerda Abertura da esquerda para a direita
) (de série) x (opcional)

FUNCOES

6 \ 7
00 @ Q-

CONVECCAO H,0 INVERSAO LUz
DE MARCHA

PAINEL
DE CONTROLO
MECANICO
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Fornos mecanicos de convecgao, com injecao de agua, adequado para
tabuleiros ou grelhas (4,5, 6, 7 e 10) 600x400 ou GN 1/1.

4 600x400/4GN 1/1

5600x400/5GN 1/1

7 600x400/7 GN 1/1

MID MECANICO

4 Tabuleiros/Grelhas

5 Tabuleiros/Grelhas

FoRnos 131 ]\

6 600x400/6 GN 1/1

TARRERARRN

10 600x400/ 10 GN 1/1

6 Tabuleiros/Grelhas

I

ffE

It

7 Tabuleiros/Grelhas 10 Tabuleiros/Grelhas

Versao

Capacidade

Distancia entre tabuleiros
Dimensoes Camara (LxPxA)
Dimensdes Externas (LxPxA)
Poténcia

Voltagem

Frequéncia

Amperagem

Dimensées Embalado (LxPxA)
Peso Liquido

Peso Bruto

mm
Kg
Kg

FEMO4NEMIDVH20O FEMOSNEMIDVH20O FEMO6NEMIDVH20 FEMO7NEMIDVH20 FEM10NEMIDVH20

Elétrico - Mecanico
4 600x400/4 GN 1/1
80
680x520x360
840x920x675
5,45
380-415V 3/3+N
50
248
880x955x820
80
100

Elétrico - Mecanico
5600x400/5GN 1/1
80
680x480x440
840x920x755
6,45
380-415V 3/3+N
50
29,3
880x955x900
90
105

Elétrico - Mecanico
6 600x400/6 GN 1/1
80
680x480x520
840x920x835
7,65
380-415V 3/3+N
50
35
880x955x980
90
110

Elétrico - Mecanico
7 600x400/7 GN 1/1
80
680x520x620
840x920x935
10,7
380-415V 3/3+N
50
49
880x955x1080
105
130

Elétrico - Mecanico
10 600x400/10GN 1/1
80
680x480x840
840x920x1155
12,7
380-415V 3/3+N
50
58
880x955x1300
125
150

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS / DISPONIVEL VERSAO 60HZ POR ENCOMENDA
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LINHA DE ALTA
POTENCIA, LINEAR
E ESSENCIAL

Os fornos Nerone garantem a exceléncia italiana na sua cozinha

mecanico

Caracteristicas:

Répido e preciso

Alarmes LED

Robusto e facil de usar e manter
De acordo com as normas
standard IPX3

Opcoes/Configuracoes:

e Temperaturadacamarade
cozedura
e Tempo de cozedura

f Abertura de cima para Abertura da direita para Abertura da esquerda
baixo (de série) ‘) aesquerda (opcional) % para a direita (opcional)

FUNCOES FUNCOES
(FORNOS 04 e 600) (FORNOS GRILL 04 e 600)
3 G-
o o © o
CONVECCAO DUPLA Luz CONVECGAO DUPLA Luz
VENTILAGAO VENTILAGAO
M\ VANV
GRILL GRILL +
CONVECCAO
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04 - Fornos mecanicos de conveccio, adequado para tabuleiros ou grelhas GN 1/1
600 - Fornos mecanicos de convecc¢io, adequado para tabuleiros ou grelhas 600x400

04-4GN1/1

600 - 3 60X400

EKO MECANICO

Versao Elétrico - Mecanico Elétrico - Mecanico - Grill Elétrico - Mecanico Elétrico - Mecanico - Grill
Capacidade 4GN1/1 4GN1/1 3600x400 3 600x400
Dist. entre tabuleiros |1l 84 84 105 105

Dim. Camara (LxPxA) | iilin! 560x420x370 560x420x370 650x459x350 650x459x350
Dim. Externas (LxPxA) | iilan! 686x660x580 685x680x580 775x720x560 775x720x560
Poténcia kW 3,15 3,15/ 1,7 Grill 5 3,15/ 1,7 Grill
Voltagem Vv 220-240V 1 220-240V 1 220-240V 1 220-240V 1
Frequéncia Hz 50/60 50/60 50/60 50/60
Amperagem A 14 14 14 14

Dim. Embalado (LxPxA) il 725x720x750 725x720x750 800x750x730 800x750x730
Peso Liquido Kg 37 37 40 40

Peso Bruto Kg 50 50 55 55

FEMO4NEGNV

TECN £ DO

04

A e
—] .
24
O
-
=
z
&)
b
W s

04 GRILL

FEMGO4NEGNV

600 - 3 60X400 GRILL

600

FEMO3NEPSV

600 GRILL

FEMGO3NEPSV

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS
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FORNO NERINO A

Forno a conveccao ultra compacto para tabuleiros ou grelhas 3x GN 2/3 (354 x 325 mm)

O padrao GN 2/3 faz do NERINO uma maquina essencial para pequenas actividades que tenham lanches, pizzas,
croissants e pratos quentes.

~ \ v/ f
FUNGOES -O- .
- Abertura de cima para baixo
CONVECCAO LUz (de série)

IDEAL
PARA

ESPACOS
PEQUENOS

https://youtu.be/Y4jskPhYjVg

NERINO - Elétrico - Mecanico 3 Tabuleiros/Grelhas - FEMO3NEO2V
Capacidade 3 GN 2/3(354 x 325 mm)

Distancia entre tabuleiros mm 80

Dimensdes Camara / Externas (LxPxA) mm 390L x 370P x 250A / 600L x 530P x 400A
Poténcia/ Voltagem / Frequéncia / Amperagem kW/V/Hz/A 2,5kW /220-240V 1P/ 50Hz/ 10,8 A
Dimensées Embalado (LxPxA) mm 700L x 570P x 560A

Peso Liquido / Bruto Kg 21/30

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS

FORNO 595 A

Forno a conveccao compacto para grelhas 4x 435x350 ou tabuleiros 4x 435x320

O seu tamanho torna-o um forno essencial para pequenas actividades que tenham lanches, pizzas, croissants e pratos quentes.

FUNCOES

@ IDEAL
~| loa PARA
P [[Q| D ESPACOS
— | PEQUENOS
CONVECCAO Luz DUPLA VENTOINHA

=

Abertura de cima para baixo

(de série)
595 A - Elétrico - Mecanico 4 Tabuleiros/Grelhas - FEMO4NE595V
Capacidade 4 grelhas 435x350 mm ou 4 tabuleiros 435x320 mm
Distancia entre tabuleiros mm 84
Dimensdes Camara / Externas (LxPxA) mm 464L x 420P x 370A / 589L x 680P x 580A
Poténcia/ Voltagem / Frequéncia / Amperagem kW/V/Hz/A 2,9 kW /220-240V 1P /50Hz/ 10,8 A
Dimensées Embalado (LxPxA) mm 625x720x 750
Peso Liquido / Bruto Kg 33/45

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS



https://youtu.be/Y4jskPhYjVg
https://youtu.be/Y4jskPhYjVg

Grelha Cromada 435Lx350P mm
Modelos: 595 A

FOGRG595

ACESSORIOS TECNODOM 135 [

GRELHAS E TABULEIROS

Grelha Cromada Pastelaria 600x400
Modelos: Nerone 600x400

FOGRGPS |

Grelha Cromada GN 1/1
Modelos: Nerone GN

FOGRGGN

Preco: 75,00€

. Tabuleiro Aluminio GN 2/3
Modelos: Nerino A

FOTGL2/3 |

Tabuleiro Aluminio 433x322
Modelos: 595 A

FOTGL595

Tabuleiro Aluminio Pastelaria 600x400
Modelos: Nerone 600x400

FOTGLPAS |

Pag. 194

Placa em Pedra Refrataria 435L x 320P x 15A mm
Modelos: Nerone 595

KITPIETRANES95

Placa em Pedra Refrataria 530L x 325P x 15A mm
Modelos: Nerone MID / Nerone GN

KITPIETRANEGN

Placa em Pedra Refrataria 600L x 400P x 15A mm
Modelos: Nerone MID / Nerone 600/ PLUS

KITPIETRANEPS




CHEFTOP
MIND.Maps™

20 GN 2/1 BIG 20 GN 1/1 BIG 10 GN 2/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1
PLUS ELETRICO # XEVL-2021-YPRS XEVL-2011-YPRS XEVC-1021-EPRM XEVC-0621-EPRM | XEVC-1011-EPRM

Distancia entre tabuleiros 67 mm 67 mm 77 mm 77 mm 67 mm
Frequéncia 50 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N
Poténcia Elétrica 65 kW 38,5 kW 30,8 kW 20,5 kW 18,56 KW
DImensoes (LxPxA) (mm) 892x1164x1875 892x925x1875 860x1145x1162 860x1145x842 750x773x1010
Peso 339 kg 292 kg 170 kg 120 kg 98 kg

XEVL-2011-GPRS
Distancia entre tabuleiros 67 mm 67 mm 77 mm 77mm 67mm
Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 230 V~1N 230 V~1N 230 V~1N 230 V~1N 230 V~1N
Poténcia Elétrica 2,6 KW 2,5 kW 1,4 KW 1 kW 1 kW
Poténcia gas nominal max. 90 kW 48 kW 43 27 22
DImensdes (LxPxA) (mm) 892x1164x1875 892x925x1875 860x1145x1162 860x1145x842 750x783x1010
Peso 363 kg 309 kg 183 kg 155 kg 117 kg

] I B
Distancia entre tabuleiros 67 mm 67 mm
Frequéncia 50/60 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N
Poténcia Elétrica 35,5 kW 18,5 kKW
Dimensdes (LxPxA) (mm) 892x925x1875 750x783x1010
Peso 262 Kg 92 kg

Prego 18.213,00€ 9.380,00€

CHEFTOP i |
MIND.Maps™

e =iy pe =
20 GN 1/1 PLUS BIG COMPACT 20 GN 1/1 ONE BIG COMPACT
ELETRICO 4 XECL-2013-YPRS XECL-2013-E1RS

Distancia entre tabuleiros 67 mm 67 mm
Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N
Poténcia Elétrica 38,5 kW 35,5 kW
DImensdes (LxPxA) 650x1002x1875 650x1002x1875
Peso 296 kg 285 kg
Preco

10 GN 1/1 ZERO 7 GN 1/1 ZERO 5 GN 1/1 ZERO
ELETRICO 4 XEVC-1011-EZRM XEVC-0711-EZRM XEVC-0511-EZRM

Distancia entre tabuleiros 67 mm 67 mm 67 mm
Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N /400 V~3N
Poténcia Elétrica 18,5 kW 11,7 KW 9,3 kW
Dimensées (LxPxA) 750x783x1010 750x783x843 750x783x685
Peso 85 kg 72 kg 61 kg

Preco
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7GN1/ 5GN 1/ 3GN1A COMPACT 10 GN 1/1 COMPACT 5 GN 1/1 COMPACT 5 GN 2/3
XEVC-0711-EPRM XEVC-0511-EPRM XEVC-0311-EPRM XECC-1013-EPRM XECC-0513-EPRM XECC-0523-EPRM

67 mm 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm
50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N /400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N /400 V~3N
11,7 kKW 9,3 kW 5 kW 18,5 kW 9,3 kKW 5,2 kW
750x783x843 750x783x675 750x783x538 535x872x984 535x872x649 535x672x649
86 kg 70 kg 56 kg 94 kg 68 kg 58 kg
I B N B
67mm 67mm
50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
230 V~1N 230 V~1N
1 kW 0,6 kW
19kW 15kW
750x783x843 750x783x675
104 kg 83 kg
I
67 mm 67 mm 67 mm 67 mm
50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
400 V~3N 230 V~1N /400 V~3N 230 V~1N /400 V~3N 230 V~1N /400 V~3N
11,7 KW 9,3 KW 5 kW 5,2 KW
750x783x843 750x783x675 750x783x538 535x672x649
82 kg 66 kg 54 kg 56 kg
7.488,00€ 5.754,00€ 4.886,00€ 5.754,00€

BAKERTOP

MIND.Maps™

16 600x400 BIG 10 600x400 6 600X400 4 600x400
PLUS ELETRICO # XEBL-16EU-YPRS XEBC-10EU-EPRM XEBC-06EU-EPRM XEBC-04EU-EPRM

Distancia entre tabuleiros 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm

Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N

Poténcia Elétrica 38,5 kW 21 kW 14 kKW 10,6 kW

DIimensées (LxPxA) (mm) 892X1018X1875 860x967x1163 860x967x843 860x967x675

Peso 292 kg 148 kg 112 kg 95 kg
I

Distancia entre tabuleiros 80 mm 80 mm 80 mm

Frequéncia 50 /60 Hz 50 /60 Hz 50/ 60 Hz

Voltagem 230 V~1N 230 V~1N 230 V~1N

Poténcia Elétrica 2,8 KW 1,4 KW 1 kW

Poténcia gas nominal max. 48 KW 25 kW 19

Dimensdes (LxPxA) (mm) 892X1018X1875 860x967x1163 860x967x843

Peso 309 kg 167 kg 126 kg

Distancia entre tabuleiros 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm

Frequéncia 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60

Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N /400 V~3N

Poténcia Elétrica 29,3 kW 14,9 KW 9,9 KW 7,4 KW

Dimensdes (LxPxA) (mm) 892x1018x1875 860x967x1163 860x967x843 860x967x675

Peso 262 Kg 136 Kg 103 90
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® Equipamento de série o Equipamento opcional - Na&o disponivel

Countertop / Countertop /
‘ BIG Compact BIG Compact

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos CHEFTOP MIND.Maps™

ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os parametros de cozedura para garantir a repeticio dos resultados
CLIMALUX™: controlo total da humidade na cdmara de cozedura

SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duracdo do pré aquecimento.

AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada

SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada.

DRY.Maxi™: remove rapidamente a humidade da camara de cozedura

STEAM.Maxi™: produz vapor saturado a partir de 35 °C

AIR.Maxi™: turbinas multiplas com inverséo de rotacao e 4 configuracdes de velocidade
EFFICIENT.Power: eficiéncia energética certificada pela ENERGY STAR
PRESSURE.Steam: aumenta a saturagéo e a temperatura do vapor

Ligacdo Wi-Fi o o
Ligacdo Ethernet o o
DDC.Unox.com: controle a utilizagdo em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos . °

DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizacdo e consumo do seu forno
DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados
DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sio utilizados e sugere receitas personalizadas

® @ ¢ o O o
® @ ¢ o 0O o
e © o 0 O o
® @ ¢ o O o
il
'

Cozedura a conveccdo de 30°Ca260°C . . . . ° °
Cozedura a conveccdo de 30°C a 300°C o ° - - - -
Cozedura mista a conveccao + vapor a partir de 35 °C com STEAM.Maxi™ de 30% a 90% . . . . ° .
Cozedura mista a conveccdo + humidade a partir de 48 °C com STEAM.Maxi™ de 10% a 20% ° ° ° . ° °
Cozedura com vapor saturado a partir de 48 °C a 130 °C com STEAM.Maxi™ ao 100% ° ° ° ° ° °
Cozedura a conveccéo + remogao forcada da humidade de 30 °C com DRY.Maxi™ de 10% a 100% . . . . . .
Cozedura com sondade nticleo e funcdo DELTAT ° ° ° ° ° °
Sonda de nticleo monoponto - - - - ° °
Sonda de nticleo MULTI.Point - exclui os modelos XEVC-0311-EP*M / XECC-0523-EP*M . . ° - -

Sonda de ntcleo SOUS-VIDE

o
o
o

o
(e}
o
L]
L]

MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura

PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando

CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os pardmetros.
MULTITime: controla até 10 cozeduras simultaneamente

MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento.

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automatica
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de dgua e nivel de detergente - exclui os modelos XEVC-0311-EP*M / XECC-0523-EP*M
Container de detergente DET&Rinse™ integrado

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa ° ° ° ° ° °
Pré aquecimento até 300 °C configurado pelo utilizador para cada programa ° ° - - - -
Visualizagdo do tempo até a cozedura . ° . . ° °
Funcdo de espera HOLD e funcgao continuo INF . . . . ° °
Visualizagdo do valor nominal dos parametros de cozedura ° ° ° . ° °
Unidade de temperatura em °C ou °F ° ° ° ° ° °

Protek.SAFE™: paragem automitica da turbina na abertura da porta . . .
Protek.SAFE™: modulagdo da poténcia elétrica ou gas de acordo com a exigéncia real . . . - -
Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor - - - ° - -
Spido.GAS™: queimadores soprados e de alta prestacao e trocadores simétricos - ° - - - -

Camara de cozedura em aco inox AlSI 304 de alta resisténcia com bordas arredondadas - - ° ° - °
Camara de cozedura moldada em acgo inoxidavel marinho AISI 316 L . . - - . -
Camara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em forma de C . . . . .
lluminagao da cdmara de cozedura por luz LED integrada a porta ° ° ° ° °

Painel de controlo capacitivo touch screen 9.5" . . . . - -
Painel de controlo resistivo touch screen 7" - - - - ° °
Placa de controlo com certificagao de resisténcia a agua - IPX5 . ° . . ° °
Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta . . . . . .
Estrutura heavy duty com utilizagao de materiais inovador ° ° ° . ° °
Sistema multi turbinas em 4 velocidades e resisténcia circular de alta prestacao - - ° ° ° °
6 motores com sistema de multi turbinas com inverséo de rotacéo e resisténcias retilineas de alta intensidade de poténcia ° ° - - - -
Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante ° ° . ° °
Posicdo de paragem da portaem 120° - 180° . . - - -
Posicdo de paragem da portaem 120°- 120° - 180° - - . .

Porta reversivel também depois da instalagao - - o o - o
Espessuradaportade 70 mm ° ° - - ° -
Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza ° ° ° ° ° °
Fechamento / abertura da porta de seguranca em 02 estados ° ° o o °
Interruptor de contato da porta contactless . ° ° ° ° °
Sistema de auto diagnostico para revelacio de problemas ou desgastes . . . . . .
Termostato de seguranca . . . ° ° °

Nota: Todos os fornos estio disponiveis com a abertura de porta da esquerda para a direita - cédigo de exemplo XEVC-1011-EPLM (L=esquerda) (R=direita)




https://youtu.be/Ski9x9baDwE

Modelo

Alimentacdo

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Poténcia gas nominal (max.)
Dimensoes (LxPxA)

Peso Liquido

4 20 GN 2/1 PLUS
XEVL-2021-YPRS
Elétrica
67
50/ 60
400V 3N~
65
892x1164x1875
339

CHEFTOP MIND.Maps™ BIG PLUS E ONE
Mais Forte | Mais Resistente | Mais Rapido | Melhor

Os CHEFTOP MIND.Maps™ BIG PLUS e ONE sao fornos incansaveis para cozinhas grandes que
precisam da maxima continuidade na qualidade e produtividade da sua cozinha.

Display facil
de usar,
intuitivo e
inteligente.

Cloretos? Nao
tem problema.
Camarade
cozedura em ago
inoxidavel 316L e
de qualidade
marinha.

# 20GN 2/1 PLUS
XEVL-2021-GPRS
Gas
67
50/ 60
230V 1IN~
2,5
90
892x1164x1875
363

4 20GN 1/1 PLUS
XEVL-2011-YPRS
Elétrica
67
50/ 60
400V 3N~
38,5
892x925x1875
292

#® 20GN 1/1PLUS
XEVL-2011-GPRS
Gas
67
50/ 60
230V 1IN~
2,5
48
892x925x1875
309

Performance
"ilimitada".
Textura
impecavel.
Perfeito

com cargas
completas.

NASCIDO
PARA SER
O MELHOR

Poténciae
uniformidade.
Distribuiciao do
fluxo de ar
perfeito.
Resisténcias
de alto
desempenho.

4 20GN 1/1 ONE
XEVL-2011-E1RS
Elétrica
67
50/60
400V 3N~
35,5
892x925x1875

262

J

Carro portatabuleiros incluido. Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEVL-2021-YPLS (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce 385,00€


https://youtu.be/Ski9x9baDwE
https://youtu.be/Ski9x9baDwE

Y 140 FORNOS
CHEFTOP MIND.Maps™ BIG COMPACT PLUS E ONE

Dimensoes compactas, enorme desempenho

Os CHEFTOP MIND.Maps™ BIG COMPACT PLUS e ONE séo ferramentas inteligentes, ideais para E
grandes cozinhas que precisam de maximizar a produtividade do espaco.

[ 5 -
https://youtu.be/dgdEm3--kv8

O FORNO DE TROLLEY MAIS COMPACTO DO MUNDO

. (LU x "

COMPATIVEL
COMGN1/1, COMPACTO
GN1/2EGN1/3 POR FORA
GRANDE
POR DENTRO
>- e

CHEFTOP BIG COMPACT 4 20GN 1/1 PLUS 4 20 GN 1/1 ONE
Modelo XECL-2013-YPRS XECL-2013-E1RS
Alimentacao Elétrica Elétrica
Distancia entre tabuleiros mm 67 67
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 400V 3N~
Poténcia elétrica kw 38,5 B5
Dimensoes (LxPxA) mm 650x1002x1875 650x1002x1875
Peso Liquido Kg 296 292

Carro portatabuleiros incluido. Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XECL-2013-YPLS (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce 385,00€



https://youtu.be/dgdEm3--kv8
https://youtu.be/dgdEm3--kv8

CHEFTOP MIND.Maps™ BIG

Exaustor de gas para fornos a gas 6
Permite transportar os fumos de combust&o para o exterior

Diametro da chaminé: 150 mm
Dimensées (LxPxA): 478x254x150 mm | Peso: 4 kg

XUco72 \
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Filtro com carvio ativo - compativel com Exaustor Ventless
Elimina todos os odores produzidos pelos alimentos durante
acozedura

Diametro da chaminé: 150 mm
Dimensées (LxPxA): 413x655x108 mm | Peso: 11 kg

XUC140 \

Cartucho de reposicido

XUC141 \

Exaustor Ventless - Modelos BIG PLUS e ONE GN 1/1

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automatica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 892x1131x342 mm | Peso: 30kg
Circulacdo de ar min/max: 310 - 390 m%/h

Poténcia elétrica: 100W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEAHL-HCFL

Exaustor Ventless - Modelos BIG COMPACT PLUS e ONE
Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automatica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 650x1208x342 mm | Peso: 25 kg
Circulacdo de ar min/max: 310 - 390 m%/h

Poténcia elétrica: 100W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XECHL-HCFC

QUICK.Load - Trolley em aco inoxidavel marinho AlSI 316 L
resistente a corrosédo - BIG PLUS GN 2/1

Capacidade: 20 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 67 mm
Dimensées (LxPxA): 776x785x1745 mm | Peso: 58 kg

XEVTL-2021

QUICK.Load - Trolley em aco inoxidavel marinho AISI 316 L
resistente a corrosdo - BIG PLUS e ONE GN 1/1

Capacidade: 20 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 67 mm
Dimensées (LxPxA): 776x615x1741 mm | Peso: 31 kg

XEVTL-2011 \

Personalizacao

A capacidade e a distancia de tabuleiros pode ser
encomendada com requisitos especificos.

Encomenda minima: 2 trolleys

Preco adicional por carro XEVTL-2021:

Personalizagido

A capacidade e a distancia de tabuleiros pode ser
encomendada com requisitos especificos.

Encomenda minima: 2 trolleys

Preco adicional por carro XEVTL-2011:

QUICK.Load - Trolley em aco inoxidavel marinho AlSI 316 L
resistente a corrosdo - BIG COMPACT PLUS e ONE GN 1/1

Capacidade: 20 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 67 mm
Dimensées (LxPxA): 520x668x1745 mm | Peso: 41 kg

PURE - Sistema de filtragem a resina
(para uma correta instalagdo é necessario o kit de juncdoa Y
JG 8mm) (modelos PLUS é necessario 2 XHCO03)

XECTL-2013 \

XHC003

Personalizacao

A capacidade e a distancia de tabuleiros pode ser
encomendada com requisitos especificos.

Encomenda minima: 2 trolleys

Cartucho de reposicio para o sistema de filtragem
de resina PURE

Preco adicional por carro XECTL-2013:

XHC004

Kit ligagao Ethernet
Ligacdo arede internet via cabo

XECO001

Kit ligagcdo Wi-Fi - Modelos Mind.Maps™ PLUS (produzidos
antes de 28 fev. 2020 - ex. X*VC-****-EP*)

SMART.Drain - BIG PLUS GN 2/1

Container de recolha de liquidos e gorduras, em material
antiaderente com furo central

Dimensées (A): 20 mm

XECO006

XUC048

Kit ligagdo Wi-Fi - Modelos Mind.Maps™ ONE

XECO016

SMART.Drain - BIG PLUS e ONEGN 1/1

Container de recolha de liquidos e gorduras, em material
antiaderente com furo central

Dimensées (A): 20 mm

XUC046
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CHEFTOP MIND.Maps™ COUNTERTOP PLUS E ONE

Concebidos para satisfazer as expectativas mais exigentes; as suas.

Os CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS e ONE sao fornos combinados inteligentes que grelham, fritam, assam, cozinham com vapor e
muito mais. Os ciclos automaticos de cozimento e funcdes inteligentes criam resultados impecaveis e consistentes.

10GN 2/1

6GN2/1

CHEFTOP 4 10GN2/1PLUS ® 10GN2/1PLUS 4 6GN2/1PLUS & 6GN2/1PLUS
Modelo XEVC-1021-EPRM XEVC-1021-GPRM XEVC-0621-EPRM XEVC-0621-GPRM
Alimentacao Elétrica Gas Elétrica Gas
Distancia entre tabuleiros [ i 77 77 77 77
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 230V 1IN~ 400V 3N~ 230V 1IN~
Poténcia elétrica kw 31 1,4 20,5 1
Poténcia gas nominal (max.) | 44/ - 43 - 27
Dimensoes (LxPxA) mm 860x1145x1162 860x1145x1162 860x1145x842 860x1145x842
Peso Liquido Kg 170 183 120 155

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEVC-1021-EPLM (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce

10GN 1/1
7GN 1/1

CHEFTOP 4 10GN1/1PLUS @ 10GN1/1PLUS # 10GN1/1ONE # 7GN1/1PLUS @& 7GN1/1PLUS 4 7GN 1/1ONE
Modelo XEVC-1011-EPRM  XEVC-1011-GPRM | XEVC-1011-E1RM | XEVC-0711-EPRM  XEVC-0711-GPRM | XEVC-0711-E1RM
Alimentacao Elétrica Gas Elétrica Elétrica Gas Elétrica
Distancia entre tabuleiros [ il 67 67 67 67 67 67
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/60 50/ 60 50/60
Voltagem 400V 3N~ 230V 1IN~ 400V 3N~ 400V 3N~ 230V 1IN~ 400V 3N~
Poténcia elétrica kW 18,5 1 18,5 11,7 1 11,7
Poténcia gas nominal (max.) | L&)/ - 22 - 19 -
Dimensoes (LxPxA) mm 750X783X1010 750X783X1010 750x783x1010 750x783x843 750X783X843 750X783X843
Peso Liquido Kg 98 117 92 86 104 82

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEVC-1011-EPLM (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce
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CHEFTOP MIND.Maps™ COUNTERTOP PLUS E ONE

5GN1/1

4 5GN 1/1PLUS

3GN1/1

Modelo

Alimentacao

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Poténcia gas nominal (max.)
Dimensoes (LxPxA)

Peso Liquido

mm
Hz

kW
KW
mm
Kg

XEVC-0511-EPRM
Elétrica
67
50/ 60
400V 3N~
9,3

750x783x675
70

& 5GN1/1PLUS

XEVC-0511-GPRM
Gés
67
50/60
230V 1IN~
0,6
15
750x783x675
83

4 5GN1/1 ONE
XEVC-0511-E1RM
Elétrica
67
50/ 60
400V 3N~/230V 1IN~
9,3

750X783X675
66

4 3GN1/1PLUS
XEVC-0311-EPRM
Elétrica
67
50/ 60
400V 3N~/ 230V 1IN~
5

750x783x538
56

4 3GN1/10NE
XEVC-0311-E1RM
Elétrica
67
50/ 60
400V 3N~/ 230V 1N~
5
750x783x538
54

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEVC-0511-EPLM (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce

CHEFTOP MIND.Maps™ COMPACT PLUS E ONE

Compacto ilimitado. Poténcia em 0,4 metros quadrados.

Os CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT usa as mais recentes tecnologias inteligentes Unox para oferecer

um suporte rapido no seu trabalho. Catering, restaurantes de servico rapido, lojas de conveniéncia e qualquer cozinha
com espaco limitado, mas sempre com ambicdo pela exceléncia.
Os CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COMPACT é o forno combinado UNOX com o qual pode criar facilmente qualquer
tipo de prato no menor espaco possivel. Simples e intuitivo de usar, confidvel e perseverante.

CHEFTOP COMPACT

10GN 1/1

5GN1/1e5GN2/3

Modelo

Alimentacao

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Dimensodes (LxPxA)

Peso Liquido

mm
Hz

kw
mm
Kg

4 10 GN 1/1 COMPACT PLUS

XECC-1013-EPRM

Elétrica
67

50/ 60

400V 3N~
18,5
535x872x984

94

4 5GN 1/1COMPACTPLUS # 5GN 2/3COMPACTPLUS 4 5GN 2/3 COMPACT ONE
XECC-0513-EPRM XECC-0523-EPRM XECC-0523-E1RM
Elétrica Elétrica Elétrica
67 67 67
50/ 60 50/ 60 50/ 60

400V 3N~ 400V 3N~/230V 1N~ 400V 3N~ /230V 1IN~
9,3 5,2 5,2
535X872X649 535x672x649 535X672X649
68 58 56

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XECC-1013-EPLM (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce
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CHEFTOP MIND.Maps™ COUNTERTOP

Kit de instalagio Forno + Detergente para 1 forno

O Kit contém tubo de drenagem, U-trap, encaixes, conexdes
e 1 litro de Det&Rinse™ PLUS para comecar a trabalhar de
imediato.

Modelos: COUNTERTOP PLUS e ONE |
COMPACT PLUS e ONE

XUC001-DRU

& | COUNTERTOP COMPACT &

Kit de sobreposicio para Fornos a Gas b

O Kit contém componentes de metal, drenagem de agua,
U-trap, e todos os componentes para a correta instalacio e
sobreposicdo de dois fornos.

Modelos: COUNTERTOP PLUSGN 2/1

XEVC-0621-GP*M (em baixo) + XEVC-0621-* (no topo)

XEAQC-00E2-G

Kit de sobreposicao para Fornos Elétricos f+ Detergente

O Kit contém componentes em metal, drenagem de agua,
U-trap e todos os componentes para a correta instalacdo
e sobreposicdo de dois fornos elétricos, mais 2 litros de
Det&Rinse™ PLUS.

Modelos: COUNTERTOP PLUS GN 2/1

XEAQC-00E2-E-DRU

Kit de sobreposicio para Fornos a Gas b

O Kit contém componentes de metal, drenagem de agua,
U-trap, e todos os componentes para a correta instalacio e
sobreposicdo de dois fornos.

Modelos: COUNTERTOP PLUSGN 1/1

Forno a Gas (em baixo) + XEVC-0511-* (no topo)

XEVQC-0011-G

Kit de sobreposicao para Fornos a Gas b

O Kit contém componentes de metal, drenagem de agua,
U-trap, e todos os componentes para a correta instalacédo e
sobreposicao de dois fornos.

Modelos: COUNTERTOP PLUS GN 1/1
Forno a Gas (em baixo) + XEVC-0711-* (no topo)

XEVQC-0711-G

Kit de sobreposicio para Fornos Elétricos }+ Detergente

O Kit contém componentes em metal, drenagem de agua,
U-trap e todos os componentes para a correta instalagdo
e sobreposicao de dois fornos elétricos, mais 2 litros de
Det&Rinse™ PLUS.

Modelos: COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1

XEVQC-0011-E-DRU

Kit de sobreposicio para Fornos Elétricos ’

O Kit contém componentes de metal, drenagem de agua,
U-trap, e todos os componentes para a correta instalacdo e
sobreposicio de dois fornos elétricos.

Modelos: COMPACT PLUS GN 1/1e 2/3| ONE GN 2/3

XECQC-0013-E

SLOWTOP - COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1
Forno monofasico ideal para cozeduras lentas, manutengio
e cozeduras noturnas.

Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia entre tabuleiros: 67 mm
Dimensodes (LxPxA): 750x783x961 mm | Peso: 73 kg
Temperatura maxima: 180°C

Poténcia elétrica: 3150 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEVSC-0711-CRM

Exaustor Ventless - COUNTERTOP 4 PLUS GN 2/1

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automatica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 860x1323x258 mm | Peso: 36 kg
Circulagio de ar min/max: 310 - 390 m®/h

Poténcia elétrica: 100W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEVHC-HC21 \

Exaustor Ventless - COUNTERTOP }PLUS eONEGN 1/1
Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automdtica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 750x956x258 mm | Peso: 23 kg
Circulagdo de ar min/max: 310 - 390 mé/h

Poténcia elétrica: 100W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEVHC-HC11 \

Exaustor Ventless - COMPACT’PLUS GN1/1

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automdtica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 535x1018x343 mm | Peso: 20 kg
Circulagcdo de ar min/max: 310 - 390 m%/h

Poténcia elétrica: 100W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XECHC-HC13

Exaustor Ventless - COMPACT’PLUS e ONEGN 2/3

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automdtica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 535x818x343 mm | Peso: 20 kg
Circulagdo de ar min/max: 310 - 390 m%/h

Poténcia elétrica: 100W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XECHC-HC23

Ew Exaustor de gas para fornos a gas 6 - Armario neutro - COUNTERTOP PLUS GN 2/1
Permite transportar os fumos de combust&o para o exterior Capacidade: 8 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 57 mm
Diametro da chaminé: 150 mm Dimensdes (LxPxA): 860x1038x720 mm | Peso: 42 kg
Dimensées (LxPxA): 478x254x150 mm | Peso: 3,5 kg XWVEC-0821 ‘
XUC070 \
jia & Armario Neutro - COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1 Suporte Alto - COUNTERTOP PLUS GN 2/1

‘ Capacidade: 8 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 57 mm Capacidade: 7 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm

Dimensées (LxPxA): 750x676x720 mm | Peso: 32 kg Dimensdes (LxPxA): 842x891x752 mm | Peso: 38 kg

XWVEC-0811 \

XWVRC-0721-H

Suporte Baixo - COUNTERTOP PLUS GN 2/1
Dimensées (LxPxA): 842x891x305 mm
Peso: 6 kg

XWVRC-0021-L

Suporte de Fixacdo - COUNTERTOP PLUS GN 2/1
Obrigatério para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LxPxA): 842x891x113 mm
Peso: 9kg

XWVRC-0021-F

Suporte Ultra Alto - COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 732x641x888 mm | Peso: 23 kg

XWVRC-0711-UH

Suporte Alto - COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 732x546x752 mm | Peso: 22 kg

XWVRC-0711-H



CHEFTOP MIND.Maps™ COUNTERTOP

Suporte Médio - COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1
Dimensées (LxPxA): 732x546x462 mm
Peso: 10 kg

XWVRC-0011-M

ACESSORIOS UNOX 145 N

& | COUNTERTOP COMPACT &

Suporte Baixo - COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1
Dimensées (LxPxA): 732x542x305 mm
Peso: 5 kg

XWVRC-0011-L

Suporte de Fixacdo - COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1
Obrigatdrio para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LxPxA): 732x546x113 mm
Peso: 3 kg

XWVRC-0011-F

Suporte Alto - COMPACT PLUSGN 1/1
Capacidade: 6 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 518x779x744 mm | Peso: 24 kg

XWCRC-0613-H

Suporte Baixo - COMPACT PLUS GN 1/1
Dimensées (LxPxA): 530x696x370 mm
Peso: 5kg

XWCRC-0013-L

Suporte de Fixagdo - COMPACT PLUSGN 1/1
Obrigatoério para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LxPxA): 530x696x178 mm
Peso: 4kg

XWCRC-0013-F

Suporte Alto - COMPACT PLUS e ONE GN 2/3
Capacidade: 6 GN 2/3 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 515x585x744 mm | Peso: 25 kg

XWCRC-0623-H

Suporte Baixo - COMPACT PLUS e ONE GN 2/3
Dimensées (LxPxA): 530x496x370 mm
Peso: 5 kg

XWCRC-0023-L

Suporte Lateral - COUNTERTOP PLUS GN 2/1
Compativel com: XWVRC-0721 | XWVRC-0021

Capacidade: 7 GN 2/1
Distancia tabuleiros: 60 mm

XWVLC-0721-H

Suporte Lateral - COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1
Compativel com: XWVRC-0711 | XWVRC-0011

Capacidade: 7GN 1/1
Distancia tabuleiros: 60 mm

XWVLC-0711-H

Suporte Lateral - COMPACT PLUS GN 1/1
Compativel com: XWCRC-0613 | XWCRC-0013

Capacidade: 6 GN 1/1
Distancia tabuleiros: 60 mm

XWCLC-0613-H

Suporte Lateral - COMPACT PLUS e ONE GN 2/3
Compativel com: XWCRC-0623 | XWCRC-0023

Capacidade: 6 GN 2/3
Distancia tabuleiros: 60 mm

XWCLC-0623-H

Kit de rodas giratérias com travao - 2 rodas com travao,
duas rodas sem travao e correntes de fixacdo na parede

Altura: 110 mm
Compativel com Modelos: X\WVEC-* | XWVRC-*

XUco12 \

SMART.Drain - BIG PLUS GN 2/1

Container de recolha de liquidos e gorduras, em material
antiaderente com furo central

Dimensées (A): 20 mm

XUC048

SMART.Drain - BIG PLUS e ONE GN 1/1

Container de recolha de liquidos e gorduras, em material
antiaderente com furo central

Dimensées (A): 20 mm

XUC046

i

Hyper.Smoker

Permite preparar alimentos defumados dentro do forno.
Funciona com os materiais mais comuns para fumeiros
(como lascas de madeira e aparas) nos fornos preparados
para o seu uso. E necessario verificar a compatibilidade com
modelos produzidos anteriormente a agosto 2016

Modelos: COUNTERTOP PLUS GN 2/1e GN 1/1

XUC090 \

Protecio térmica lateral

Para uso quando o forno estiver instalado proximo a uma
fonte de aquecimento (ex. fritadeira). Adequado para ambos
os lados do forno

Modelos: COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1

XUC040

PURE - Sistema de filtragem a resina

XHC003 \

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004

UNOX.Pure-Ro - Sistema de filtragem por osmose reversa

XHC002

Cartucho de reposi¢ao para XHC002

XHC006

Kit ligacio Ethernet - COUNTERTOP PLUS e ONE |
COMPACT PLUS e ONE

XECO001

A=

Kit ligacdo Wi-Fi - COUNTERTOP PLUS | COMPACT PLUS
(anteriores a 1 margo 2020)

XEC006

Kit ligacao Wi-Fi - COUNTERTOP ONE | COMPACT ONE

XEC002
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® Equipamento de série  © Equipamento opcional - Nao disponivel ZERO

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos CHEFTOP MIND.Maps™

ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os parametros de cozedura para garantir a repeticio dos resultados -
CLIMALUX™: controlo total da humidade na camara de cozedura o

SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duracdo do pré aquecimento. -
AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada -
SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada. -

DRY.Maxi™: remove rapidamente a humidade da camara de cozedura .
STEAM.Maxi™: produz vapor saturado a partir de 35 °C .
AIR.Maxi™: turbinas multiplas com inversao de rotacao e 4 configuracgées de velocidade .

EFFICIENT.Power: eficiéncia energética certificada pela ENERGY STAR -

Ligacdo Wi-Fi -
Ligacdo Ethernet -
DDC.Unox.com: controle a utilizacdo em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos -
DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizacdo e consumo do seu forno -
DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados -
DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sao utilizados e sugere receitas personalizadas -

Cozedura a convecc¢ao de 30°Ca260°C

Cozedura mista a conveccdo + humidade a partir de 48 °C
Cozedura com vapor saturado a partir de 48 °C

Cozedura a convecgao + remogao forcada da humidade de 30 °C
Cozedura com sonda de nucleo e fungdo DELTAT -
Sonda de nucleo monoponto -
Sonda de nticleo MULTI.Point -
Sonda de nicleo SOUS-VIDE -

MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura -
PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando -
CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os parametros. -
MULTIL.Time: controla até 10 cozeduras simultaneamente -
MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento. -

3 passos de cozedura .
12 programas rapidos .
99 programas memorizaveis .

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automatica -
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de dgua e nivel de detergente - exclui os modelos XEVC-0311-EP*M / XECC-0523-EP*M -
Container de detergente DET&Rinse™ integrado -

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa .
Visualizacdo do tempo até a cozedura .
Funcéo de espera HOLD e fungéo continuo INF .
Visualizagao do valor nominal dos parametros de cozedura °
Unidade de temperatura em °C ou °F °

Protek.SAFE™: paragem automatica da turbina na abertura da porta .
Protek.SAFE™: modulagdo da poténcia elétrica ou gas de acordo com a exigéncia real -
Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor -

Camara de cozedura em ago inox AlSI 304 de alta resisténcia com cantos arredondados

Camara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em forma de C

lluminacdo da cdmara de cozedura por luz LED integrada a porta

Placa de controlo com certificacdo de resisténcia a dgua - IPX5

Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta
Estrutura heavy duty com utilizacdo de materiais inovador

Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta prestagao

Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante

Posicao de paragem da portaem 120°- 120° - 180°

Pino da macaneta em fibra de carbono antiquebra

Porta reversivel também depois da instalagdo

Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza

Fechamento / abertura da porta de seguranca em 02 estados
Interruptor de contato da porta contactless

Sistema de auto diagndstico para revelagio de problemas ou desgastes
Termostato de seguranca

e O @€ O e O e

Nota: Todos os fornos estio disponiveis com a abertura de porta da esquerda para a direita - cédigo de exemplo XEVC-1011-EZLM (L=esquerda) (R=direita)




Os CHEFTOP MIND.Maps™

simples
e objetivo,com a
possibilidade de
adicionar humidade
aociclode
cozimento mais
delicado.

INSPIRE
ESEJA
INSPIRADO

10GN 1/1

Modelo

Alimentacdo

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Dimensoes (LxPxA)

Peso Liquido

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEVC-1013

7GN 1/1

XEVC-1011-EZRM

Elétrica
67

50/ 60

400V 3N~
18,5
750x783x1010

85

J

CHEFTOP MIND.Maps™

Alta qualidade, baixo preco.

sdo fornos combinados praticos e essenciais, que apresentam tudo o que é essencial

e em que nada é supérfluo. Simples de usar, sélido e eficiente.

para
cozinhar avapor e
para os processos
mais comuns de
cozimento no forno.

XEVC-0711-EZRM

Elétrica
67

50/ 60

400V 3N~
11,7
750x783x843

72

-EZLM (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce

W
\ antes de tudo.
Suporte tabuleiro
anti-inclinacgéo.

XEVC-0511-EZRM

Elétrica
67

50/ 60

400V 3N~/230V 1IN~
9,3
750x783x675

64
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SPEED.Pro™

Um coracao. Duas almas.

O SPEED.Pro™ é o primeiro forno baking speed: um forno a convecgdo e um https://bit.ly/213Hoz1
forno micro-ondas em um Unico equipamento. Pequeno espaco, grande rentabilidade.
Com um painel de controlo touch screen 6"

Speed

3 tabuleiros 460 x 330 1 tabuleiro 450 x 330

A espacosa camara com dupla velocidade é ideal para conceber O prato para o modo Speed torna possivel aquecer uma Unica
produtos de padarias perfumados e dourados. Conquiste o seu porcao ou varias porcdes de alimentos em segundos. Os tempos
cliente, diversifique a sua oferta e aumente o seu lucro. dos servicos sdo reduzidos para metade, os lucros dobram.

- 27 Croissants - 4 Croissants recheados em 90 segundos

- 27 Mini strudels - 250 gr Asas de frango em 110 segundos

- 36 Folhados - 4 Tostas em 75 segundos

- 18 Baguetes médias - 250 gr Lasanha em 100 segundos

Interface Speed
Modo a conveccao Modo Speed

O modo BAKE permite realizar
programas de cozedura por
conveccdo em varias etapas,
armazenar os programas mais

O modo SPEED permite aquecer
rapidamente qualquer tipo de
alimento, memorizar os programas
mais usados ou usar 0s processos

usados ou usar os programas automaticos SPEEDUNOX.
automaticos CHEFUNOX.
Modelo XESW-03HS-EDDN XESW-03HS-MDDN
Capacidade bake 3 tabuleiros 460 x 330 3tabuleiros 460 x 330
Capacidade speed 1 tabuleiros 450 x 330 1 tabuleiros 450 x 330
Distancia entre tabuleiros 75 75
Frequéncia 50 50
Voltagem 400V 3N~/ 220-240V 1IN~ 220-240V 1IN~
Poténcia elétrica 6,6 3,6
Dimensoes (LxPxA) 600x797x541 600x797x541

Peso Liquido 89 89


https://www.youtube.com/watch?v=lhh5_clmeiw
https://www.youtube.com/watch?v=lhh5_clmeiw

Kit de instalacdo Forno + Detergente para 1 forno

O Kit contém tubo de drenagem, U-trap, encaixes, conexdes
e 1 litro de Det&Rinse™ PLUS para comegar a trabalhar de
imediato.

Modelos: ZERO GN 1/1

XUC001-DRU

ACESSORIOS UNOX 149N,

Kit de sobreposicdo para Fornos Elétricos f

O Kit contém componentes de metal, drenagem de agua,
U-trap, e todos os componentes para a correta instalacdo e
sobreposicao de dois fornos elétricos.

Modelos: 7ERO GN 1/1

XECQC-0013-E

Armario Neutro - ZERO GN 1/1
Capacidade: 8 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 57 mm
Dimensdes (LxPxA): 750x676x720 mm | Peso: 32 kg

XWVEC-0811 \

Suporte Ultra Alto - ZERO GN 1/1
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 732x641x888 mm | Peso: 23 kg

XWVRC-0711-UH |

Suporte Alto - ZERO GN 1/1
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 732x546x752 mm | Peso: 22 kg

XWVRC-0711-H

Suporte Médio - ZERO GN 1/1
Dimensées (LxPxA): 732x546x462 mm
Peso: 10 kg

XWVRC-0011-M

Suporte Baixo - ZERO GN 1/1
Dimensées (LxPxA): 732x542x305 mm
Peso: 5kg

XWVRC-0011-L

Suporte de Fixagdo - ZERO GN 1/1
Obrigatorio para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LxPxA): 732x546x113 mm
Peso: 3kg

XWVRC-0011-F

Suporte Lateral - ZERO 7 GN 1/1
Capacidade: 7 GN 1/1

Distancia tabuleiros: 60 mm

XWVLC-0711-H

SMART.Drain - ZERO GN 1/1

Container de recolha de liquidos e gorduras, em material
antiaderente com furo central

Dimensées (A): 20 mm

XUCO046

Kit de rodas giratérias com travao - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixagio na parede

Altura: 110 mm
Compativel com Modelos: ZERO GN 1/1 | SPEED.Pro™

XUcCo012

Protecéo térmica lateral

Para uso quando o forno estiver instalado préoximo a uma
fonte de aquecimento (ex. fritadeira). Adequado para ambos
os lados do forno

Modelos: ZERO GN 1/1

XUC040

Flat Spatula - SPEED.Pro™

Espatula antiaderente com cabo ergondmico e sistema de
protecdo térmica. 365 x 300 (LxP)

Dimensées (LxPxA): 365x477x92 mm

XUC165 \

Comb Spatula - SPEED.Pro™

Espatula de aluminio com cabo ergonémico e sistema de
protecao térmica. 365 x 300 (LxP)

Dimensées (LxPxA): 365x477x92 mm

XUC167 \

Suporte Alto - SPEED.Pro™
Capacidade: 8 460x330 | Distancia tabuleiros: 60mm
Dimensées (LxPxA): 594x546x738 mm | Peso: 8 kg

XWKRT-08HS-H

Suporte Médio - SPEED.Pro™
Capacidade: 6 460x330 | Distancia tabuleiros: 60mm
Dimensées (LxPxA): 594x546x559 mm | Peso: 6 kg

XWKRT-06HS-M

Suporte Baixo - SPEED.Pro™
Dimensées (LxPxA): 594x546x355 mm
Peso: 6 kg

XWKRT-00HS-L

Suporte de Fixagao - SPEED.Pro™
Obrigatorio para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LxPxA): 594x546x150 mm
Peso: 4 kg

XWKRT-00HS-F

Kit de pés - SPEED.Pro™
Obrigatoério para fornos posicionados no chao.

Fornos 460x330

Dimensées (A): 100 mm

Kit ligacao Wi-Fi - SPEED.Pro™

XEC012 \

XUC025

Yk

Kit ligacdo Ethernet - SPEED.Pro™
XECO11
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® Equipamento de série  © Equipamento opcional - Nao disponivel

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas no Forno

SMART.Energy: reduz a quantidade de energia utilizada pelo forno para optimizar o consumo com base na utilizacdo real durante a cozedura .
SMART.Standy: controlo total da humidade na camara de cozedura °
SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duracdo do pré aquecimento. .
AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada °
SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada. .
HYPER.Speed™: combina microondas, vapor e conveccao para reduzir os tempos de cozedura °
CLIMALUX™: medicdo continua e regulacdo da humidade real presente na cdmara de cozedura °
DRY.Maxi™: remove rapidamente a humidade da camara de cozedura °
STEAM.Maxi™: produz vapor saturado .
AIR.Maxi™: turbinas multiplas com inverséo de rotacdo °
Ligacdo Wi-Fi -
Ligacdo Ethernet -

DDC.Unox.com: controle a utilizagdo em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos -
DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizacdo e consumo do seu forno -
DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados -
DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sdo utilizados e sugere receitas personalizadas -

Cozedura a conveccdo de 30°Ca 260°C .
Cozedura mista a conveccdo + humidade a partir de 48 °C .
Cozedura com vapor saturado a partir de 48 °C .
Cozedura a conveccao + remogao forcada da humidade de 30 °C .

Cozedura com sondade nticleo e funcdo DELTAT -
Sonda de niicleo monoponto -
Sonda de ntcleo MULTI.Point -
Sonda de ntcleo SOUS-VIDE -

MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura -
PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando -
CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os pardmetros. -
MULTI.Time: controla até 10 cozeduras simultaneamente -
MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento. -

3 passos de cozedura .
12 programas rapidos .
99 programas memorizaveis .

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automatica -
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de 4gua e nivel de detergente - exclui os modelos XEVC-0311-EP*M / XECC-0523-EP*M -
Container de detergente DET&Rinse™ integrado -

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa °
Visualizagao do tempo até a cozedura °
Funcao de espera HOLD e fungéo continuo INF .
Visualizagdo do valor nominal dos parametros de cozedura °
Unidade de temperatura em °C ou °F .

Protek.SAFE™: paragem automatica da turbina na abertura da porta .
Protek.SAFE™: modulacao da poténcia elétrica ou gas de acordo com a exigéncia real -
Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor -

Camara de cozedura em ago inox AlSI 304 de alta resisténcia com cantos arredondados °

Cémara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em formade C .

lluminagédo da camara de cozedura por luz LED integrada a porta

Placa de controlo com certificagdo de resisténcia a agua - IPX5
Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta

Estrutura heavy duty com utilizacdo de materiais inovador

Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta prestagao
Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante
Posicdo de paragem da portaem 120°- 120° - 180°

Pino da macaneta em fibra de carbono antiquebra

Porta reversivel também depois da instalagdo

Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza

Fechamento / abertura da porta de seguranca em 02 estados

Interruptor de contato da porta contactless

Sistema de auto diagnostico para revelacao de problemas ou desgastes
Termostato de seguranca

@ O ©¢ O @ O e o o o o
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SPEED-X™

Determinacao sem negacao

b
(] E A o
https: //youtu.be/U_IOUrtVUbe SPEED-X™ é o primeiro forno combinado de cozimento acelerado com lavagem
automatica da histdria: a mistura perfeita entre qualidade e velocidade.

Desempenho inimaginavel, sem rentncias.

A qualidade combina-se com a velocidade

Modo combinado e modo velocidade

A camara de cozimento SPEED-X™ tem uma capacidade de 10 tabuleiros GN 2/3 com distancia de 35 mm ou 5 tabuleiros GN 2/3
com distancia de 70 mm para o modo combi e uma posicao dedicada ao tabuleiro SPEED.Plate para obter
até 4 cozimentos acelerados simultaneamente no modo velocidade.

HYPER.Speed

A conveccao e o vapor combinam-se para A tecnologia revolucionaria que une o cozimento
garantir um cozimento impecavel. combinado com microondas.

- 10 porgdes costeletas a baixa temp. - 1robalo inteiro em cama de batatas em 330 segundos

- 50 biscoitos com gotas de chocolate - Espetinhos de carne em 240 segundos

- 7,5 kg de ratatouille de verdura - Sanduiche com presunto e queijo em 75 segundos

Lavagem Automatica

Sistema de lavagem
automatica ROTOR.Klean

Digital.ID™
O painel de controle dos
seus sonhos

SPEED-X 4 5GN2/3

Modelo XEPA-0523-EXRN
Painel de controlo Touch Screen 16"
Capacidade de tabuleiros 70mm (5 GN 2/3) ou 35mm (10 GN 2/3)

Frequéncia 50

Voltagem 400V 3N~

Poténcia elétrica 9,5

Dimensoes (LxPxA) 535x740x811
107

Peso Liquido



https://youtu.be/U_0UrtVUbKY
https://youtu.be/U_0UrtVUbKY

JEEZ FORNOS

SPEED.COMPACT™ECO

Quanto mais rapido for o forno, mais rapidos serao os lucros.

O SPEED.Compact™ ECO é o forno rapido comercial que minimiza o tempo de servico
enquanto maximiza a usabilidade. Com o seu design compacto, sem odores e silencioso,
adapta-se perfeitamente a qualquer espaco.

https://youtu.be/yuMU-mJwtg4

E se pudesse combinar velocidade, consisténcia e
facilidade de utilizacao numa tnica solucao compacta?

Descubra uma nova abordagem que da prioridade ao que realmente importa para o seu negocio:
otimizar os fluxos de trabalho do pessoal e elevar a experiéncia do cliente.
O SPEED.Compact™ é a escolha inteligente para enfrentar qualquer desafio e conduzir a sua empresa ao sucesso.

o g

Desempenho a toda a velocidade Usabilidade na sua esséncia
O servigo rapido nao € um problema, nem o desempenho Simplifique as operagdes do pessoal com tecnologias
de cozedura. 24/7, resultados rapidos e uniformes. inteligentes e um painel facil de utilizar.

= a@g

Design com uma discricao elegante O melhor valor para o dinheiro

Compacto, silencioso e sem odores. Adapta-se a qualquer Alta qualidade e eficiéncia para todos os orcamentos.
ambiente e funciona em segundo plano. A escolha mais inteligente para um investimento a longo prazo.



https://youtu.be/yuMU-mJwtg4
https://youtu.be/yuMU-mJwtg4
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SPEED.COMPACT™ECO

A velocidade é o seu pao de cada dia.
Um forno rapido comercial que coloca a velocidade em primeiro plano.

SPEED.COMPACT™ 300x300
Modelo XEMA-01INS-MCDN
Painel de controlo Touch Screen 9,5"
Temperatura °C 30°C-280°C
Poténcia aquecimento do ar kW 3.2

Poténcia micro-ondas kW 1,5

Poténcia elétrica kW 3,6
Voltagem / Frequéncia V/Hz 220-240V 1~ /50 Hz
Dimensodes (LxPxA) mm 424x719x616
Peso Liquido mm 50

SPEED.COMPACT™ ECO

SPEED.Marks - Dim. 300Lx 306P x 63A mm
XUC289 |

XUC292 |

SPEED.Plate FLAT - Tab. liso antiaderente SPEED.Plate RIBBED - Tab. nervurado antiaderente

TG142 | TG143 |

FLAT Spatula - Dim. 165Lx 427P x 92A mm
XUC166 |

FLAT Spatula - Dim. 295Lx 477P x 92A mm
XUC196 |

FLAT Spatula em U - Dim. 165Lx 427P x 92A mm
XUC197 |

SPEED.Bake tray - Altura 99 mm
TG145 ‘

SPEED.Basket LARGE - 280Lx280Px25A mm
TG132 ‘

Topo para Arrumacao - Dim. 550Lx 422P x 67A mm

XUC290 |

SPEED.Basket MEDIUM - 280Lx180Px25A mm
TG127 ‘

- SPEED.Basket SLIM - 140Lx280Px13A mm
TG131 ‘

SPEED.Basket SMALL - 180Lx140Px25A mm

Kit de Pés - Altura 100 mm

J-‘ START.COOK - Inclui TG133, TG132, XUC196

e~ IEI\EN

TG126 | XUC025 |
! _ )
g QUICK.Rinse + Detergente Kit de Drenagem
-
.;-_-;‘_' [ XHC053-SR | XHCO054 |

Kit ligacao Ethernet - ligacao por cabo
XEC023 |

\
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CHEFTOP-X™ DIGITAL.ID™

COUNTERTOP - Forno combinado

Forno combinado profissional de alto desempenho, equipado com um sistema
operacional de ultima geracdo e tecnologia inteligente, projetado para gerenciar
perfeitamente qualquer processo de cozimento de gastronomia, pastelaria e
panificacdo. Possui certificacio ENERGY STAR® para desempenho de baixo consumo e
reducio de residuos, também gracas ao seu sistema de lavagem

automatica com recirculacdo. O CHEFTOP-X™ possui uma camara de cozimento
moldada em aco 316L e um sistema integrado de filtragem de 4gua RO.Care que
elimina a necessidade de tratamentos externos. E equipado com um microfone
integrado para permitir o controle de voz e a interacdo com os Chefs Corporativos

da UNOX para receber assisténcia na cozinha diretamente pelo painel interativo.

O sistema operacional avancado Digital.ID™ permite salvar todas as configuracoes
favoritas na conta e transferi-las de um forno para outro em poucos segundos. Com o
aplicativo Digital.ID™, é possivel controlar o forno por meio de smartphones, bem como

Unox Intelligent Perfomance

*+— ADAPTIVE.Cooking™:

c regula automaticamente os
= A = =
— o—— Pparametros de coccao em funcao

do carregamento para garantir a

repeticdo dos resultado

@ SMART.Energy:

=0— funcdo automatica de economia de
o—

R

energia que minimiza o consumo

de agua, eletricidade ou gas em
programas superiores a uma hora de
cozimento. Reconhece a auséncia de
alimentos na cdmara de cozimento e
ativa o modo de espera reduzindo a
temperatura e o consumo. Analisa o
uso do forno para fornecer dicas de
economia de energia (por exemplo,
avisa que a porta permaneceu aberta
por muito tempo)

Unox Intensive Cooking

DRY.Maxi™:
Séé_i axi

remove grandes quantidades de
humidade da camara de cozimento
em um periodo de tempo muito
curto

l&? CLIMALUX™:

=0~ mede eregulaahumidade real na

o— _; ;
— camara de cozimento

Coccao manual

Step de cocgido: até 9

CLIMA.Control: configuracio da
umidade de 10% ao 100% com
medic¢do continua da umidade real
presente na cdmara de coccdo

Predefinido

Programas semiautomaticos
personalizaveis. Sugerem regulacdes
de temperatura, ventilacido e
humidade em funcdo do tipo de
cozedura escolhido pelo operador
(grelhar, gratinar, cozer a vapor, etc.).

7, STEAM.Maxi™:
t o\i produz uma grande quantidade de

configura automaticamente a

=i temperaturae aduragdodo pré
aquecimento em fungdo dos modos
de utilizacdo anteriores

HEY.Unox:

tecnologia de reconhecimento

de voz que permite interagir

com o forno, dando comandos e
recebendo feedback audiovisual
diretamente no painel. Disponivel
mediante upgrade Premium

personalizar contas.
SENSE.Klean:
estima o nivel de sujidade do forno
e te sugere a lavagem automatica

adequada

@ SMART.Preheating:

tecnologia inteligente que permite
que o forno reconheca o alimento e
inicie automaticamente o programa de
cozimento apropriado ao cozinhar no
modo MULTI.Time. Disponivel apenas
para contas Premium. O acessorio
deve ser adquirido separadamente

g{?& OPTIC.Cooking:

JO% AIRMaxi™:
i i gerenciaa auto inversio de rotacdo
] -

vapor na camara de cozimento em e afuncio das turbinas

tempo ultra-reduzido

“» AIRTornado:

melhora e acelera a cozedura de cargas completas de alimentos gracas a possibilidade de
definir uma velocidade de rotacgéo superior das ventoinhas do forno até 3.600 rotacées por
minuto (rpm)

Temperatura: 30 °C - 300 °C Temperatura de pré aquecimento: até
300°C

Velocidade das turbinas: 5 velocidades Programas memorizaveis: 1000+
continuas (2.700 rpm) e 2 velocidades

AIRTornado (3.600 rpm)

Set automatico

Individual. CHEFUNOX: recurso
inteligente que solicita feedback

dos usudrios sobre processos de
cozimento concluidos recentemente.
Ele usa a tecnologia de machine
learning para elaborar o feedback
recebido, aprender as preferéncias
do operador e melhorar os
programas de cozimento
predefinidos na biblioteca integrada.
Os parametros serao atualizados
automaticamente no préximo
cozimento

MULTI.Time: geréncia até 10 coccoes
combinadas simultaneamente



CHEFTOP-X™ DIGITAL.ID™

O forno combinado mais potente de sempre. E isto é s6 o comeco!

Forno combinado profissional de alto desempenho, equipado com um sistema operativo de Ultima geracdo e uma tecnologia

inteligente, concebido para gerir na perfeicdo qualquer processo de cozedura em gastronomia, pastelaria e padaria.

Modelo

Alimentacdo

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Poténcia gas nominal (max.)
Dimensoes (LxPxA)

Peso Liquido

10GN 2/1

4 10GN2/1

XEDA-1021-EXRS

Elétrica
83
50
400V 3N~
35,8
860x1180x1219
207

& 10GN 2/1

XEDA-1021-GXRS

Gas
83
50
230V 1IN~
2,2
40
860x1180x1219
250

6GN2/1

4 6GN2/1

XEDA-0621-EXRS

Elétrica
77
50
400V 3N~
23,1
860x1180x849
150

® 6GN2/1
XEDA-0621-GXRS
Gas
77
50
230V 1N~
1,4
27
860x1180x849
168

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEDA-1021-GXLS (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce

Modelo

Alimentacdo

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Poténcia gas nominal (max.)
Dimensoes (LxPxA)

Peso Liquido

10GN 1/1

4 10GN1/1

XEDA-1011-EXRS

Elétrica
67
50
400V 3N~
19,6
750x841x1069
132

® 10GN 1/1

XEDA-1011-GXRS

Gas
67
50
230V 1IN~
18
25
750x841x1069
151

6 GN 1/1

4 6GN1/1

XEDA-0611-EXRS

Elétrica
67
50
400V 3N~
11,6
750x841x789
114

® 6GN1/1
XEDA-0611-GXRS
Gas
67
50
230V 1N~
1,4
15
750x841x789
132

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEDA-1011-GXLS (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce
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CHEFTOP-X™ DIGITAL.ID™ - GN 2/1

JEER

Kit primeira instalacdo forno + Detergente

Contém todas as partes necessarias para a correta instalagio
de um forno Unico e um frasco de detergente DET&Rinse™
ULTRAPLUS (1 litro)

Obrigatério para a correta instalagdo de um Unico forno

XUC199-DRU

Kit de sobreposicio fornos elétricos + detergente

Contém todas as partes necessarias para a correta
instalacao e sobreposicao de dois fornos elétricos e dois
frascos de detergente DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litro
cada). | Dimensao (A): 100 mm

Obrigatorio para a correta sobreposicdo de dois fornos
elétricos ou para colunas com forno a gas superior + forno
elétrico (superior).

XEKDQA-0021-E-DRU

Kit de sobreposicio fornos a gas

Contém todas as partes necessdrias para a correta
instalacio e sobreposicio de dois fornos a gas.
Dimensio (A): 100 mm

Obrigatério para empilhar XEDA-0621-GX*S (inferior) +
XEDA-0621-GX*S

XEKDQA-0021-G

|

Exaustor Ventless
Exaustor de condensacéo de vapor. Elimina parcialmente os
vapores e odores dos fumos da cozedura.

Diametro da chaminé: 50 mm

Dimensées (LxPxA): 860x1209x383 mm | Peso: 35 kg
Capacidade min/max: 0,12 - 0,29 m%h

Poténcia elétrica: 70W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEDHA-HC21 \

Armario ultra alto

Dispée de um vao porta tabuleiros e um espaco livre
para armazenamento de material e com 10 suportes com
profundidade para armazenar até 20 tabuleiros GN 1/1
Capacidade: 10 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 50 mm

Dimensoes (LxPxA): 870x1067x820 mm | Peso: 64 kg

XWDEA-1021-U

Armario alto

Dispée de um vao porta tabuleiros e um espaco livre
para armazenamento de material e com 6 suportes com
profundidade para armazenar até 12 tabuleiros GN 1/1
Capacidade: 6 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 55 mm

Dimensdes (LxPxA): 870x1067x682 mm | Peso: 54 kg

XWDEA-0621-H

Suporte ultra alto
Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar
e com 10 suportes com profundidade para armazenar até 20
tabuleiros GN 1/1

Capacidade: 10 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 50 mm
Dimensées (LxPxA): 870x1026x820 mm | Peso: 44 kg

XWDRA-1021-U

Coberturas laterais

XUC233 \

Suporte alto

Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar
e com 6 suportes com profundidade para armazenar até 12
tabuleiros GN 1/1

Capacidade: 6 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 55 mm
Dimensées (LxPxA): 870x1026x682 mm | Peso: 38 kg

XWDRA-0621-U

Coberturas laterais

XUC232 \

Suporte fechado ulta alto

Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar.
Equipado com coberturas laterais e com 10 suportes com
profundidade para armazenar até 20 tabuleiros GN 1/1

Capacidade: 10 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 50 mm
Dimensées (LxPxA): 870x1026x820 mm | Peso: 83 kg

XWDMA-1021-U

Kit portas - Coberturas

XUC239 \

Suporte fechado alto

Suporte multifuncional para repor em seguranga os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar.
Equipado com coberturas laterais e com 6 suportes com
profundidade para armazenar até 12 tabuleiros GN 1/1

Capacidade: 6 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 55 mm
Dimensdes (LxPxA): 870x1026x682 mm | Peso: 45 kg

XWDMA-0621-H

Kit portas - Coberturas

XUC238 \

Suporte para posicionamento no chiao
Obrigatério para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LxPxA): 854x985x138 mm | Peso: 5 kg

XWDRA-0021-F

Rodas giratérias - 2 com travao - corrente fixacio parede
Dimensées (A): 119 mm
Compativel com Modelos: XWDEA-* XWDRA-, XWDMA-*

XUC225

HYPER.Smoker - Defumador para lascas de lenho natural.
Néo precisa de alimentacio elétrica suplementar.

XUC090 |

Abertura de porta de seguranga em dois estados

O primeiro estado permite a saida lenta dos vapores da
camera de cocgao, protegendo da possibilidade de lesao
devido a saida rapida de grande quantidade de vapor.

XUC113

Sonda sous vide extra fina - Defumador para lascas de lenho

- /-hf/i natural. N3o precisa de alimentagao elétrica suplementar.

XEC004

RO.Care

Sistema de filtragem integrado a resinas que eliminam da
agua as substancias que contribuem para a formacdo de
calcério: até 1300L de agua filtrada com um cartucho. Os
sensores integrados de medicdo da dureza da dgua do forno
avisa automaticamente o exaurimento do filtro.

XHC040



CHEFTOP-X™ DIGITAL.ID™ - GN 1/1

Kit primeira instalacdo forno + Detergente

Contém todas as partes necessarias para a correta instalacao
de um forno Unico e um frasco de detergente DET&Rinse™
ULTRAPLUS (1 litro)

Obrigatorio para a correta instalacdo de um Unico forno

XUC199-DRU

ACESSORIOS UNOX 157

Kit de sobreposicio fornos elétricos + detergente

Contém todas as partes necessarias para a correta
instalacao e sobreposicao de dois fornos elétricos e dois
frascos de detergente DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litro
cada). | Dimenséo (A): 100 mm

Obrigatorio para a correta sobreposicdo de dois fornos
elétricos ou para colunas com forno a gas superior + forno
elétrico (superior).

XEDQA-0011-E-DRU

Kit de sobreposicao fornos a gas

Contém todas as partes necessdrias para a correta
instalacao e sobreposicio de dois fornos a gas.
Dimens3o (A): 100 mm

Obrigatorio para a correta sobreposicdo de dois fornos a gas

XEDQA-0011-G

Exaustor Ventless
Exaustor de condensacao de vapor. Elimina parcialmente os
vapores e odores dos fumos da cozedura.

Diametro da chaminé: 50 mm

Dimensées (LxPxA): 750x870x383 mm | Peso: 25 kg
Capacidade min/max: 0,12 - 0,21 m%h

Poténcia elétrica: 70W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEDHA-HC11 \

Armario ultra alto
Dispde de um vao porta tabuleiros e um espaco livre para
armazenamento de material

Capacidade: 10 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 50 mm
Dimensées (LxPxA): 760x728x820 mm | Peso: 53 kg

XWDEA-1011-U

Armario alto
Disp6e de um vao porta tabuleiros e um espaco livre para
armazenamento de material

Capacidade: 6 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 55 mm
Dimensées (LxPxA): 760x728x682 mm | Peso: 43 kg

XWDEA-0611-H

Suporte ultra alto
Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar

Capacidade: 10 GN 2/1 | Distancia tabuleiros: 50 mm
Dimensées (LxPxA): 870x1026x820 mm | Peso: 44 kg

XWDRA-1011-U

Coberturas laterais

XUC231 \

Suporte alto
Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar

Capacidade: 6 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 55 mm
Dimensées (LxPxA): 760x687x682 mm | Peso: 30 kg
XWDRA-0611-H

Coberturas laterais
XUC230 \

Suporte fechado ulta alto

Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar.
Equipado com coberturas laterais

Capacidade: 10 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 50 mm

Dimensées (LxPxA): 760x687x820 mm | Peso: 44 kg

XWDMA-1011-U

Kit portas - Coberturas

XUC237 \

Suporte fechado alto

Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar.
Equipado com coberturas laterais

Capacidade: 6 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 55 mm
Dimensées (LxPxA): 870x687x682 mm | Peso: 35 kg

XWDMA-0611-H

Kit portas - Coberturas
XUC236 \

Suporte baixo
Suporte para coluna de dois fornos sobrepostos

Dimensées (LxPxA): 760x687x250 mm | Peso: 10 kg
Compativel com XEDA-0611-*
XWDRA-0011-L

Suporte para posicionamento no chao
Obrigatério para fornos posicionados no chao.

Compativel com Coluna fornos XEDA-1011-* (inferior) +
XEDA-0611-*

XEDRA-0011-F

Rodas giratérias - 2 com travao - corrente fixacdo parede
Dimensées (A): 119 mm
Compativel com Modelos: XWDEA-*, XWDRA-, X\WDMA-*

XUC225

SMART.Drain tray

Tabuleiro em material antiaderente com furo central. Ele
canaliza os liquidos e gorduras expelidos dos alimentos
durante o cozimento para o ralo do forno. Ajuda a manter o
fundo do forno limpo. | Dimensdes (A): 119 mm

XUC046 \

HYPER.Smoker - Defumador para lascas de lenho natural.
N&o precisa de alimentagéo elétrica suplementar.

XUC090

Abertura de porta de seguranca em dois estados

O primeiro estado permite a saida lenta dos vapores da
camera de cocgao, protegendo da possibilidade de lesdo
devido a saida rapida de grande quantidade de vapor.

XUC113

Sonda sous vide extra fina - Defumador para lascas de lenho

j natural. Ndo precisa de alimentagéo elétrica suplementar.

XEC004

RO.Care

Sistema de filtragem integrado a resinas que eliminam da
agua as substancias que contribuem para a formacdo de
calcério: até 1300L de agua filtrada com um cartucho. Os
sensores integrados de medigio da dureza da dgua do forno
avisa automaticamente o exaurimento do filtro.

XHC040




(D EEE FORNOS

® Equipamento de série o Equipamento opcional - Nao disponivel Compact Compact

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos BAKERTOP MIND.Maps™ e &§ H 54 b» 4 4
\

ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os pardmetros de cozedura para garantir a repeticao dos resultados
CLIMALUX™: controlo total da humidade na cdmara de cozedura

SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duracdo do pré aquecimento.

AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada

SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada.

DRY.Maxi™: remove rapidamente a humidade da cdmara de cozedura

STEAM.Maxi™: produz vapor saturado a partir de 35 °C

AIR.Maxi™: turbinas multiplas com inverséo de rotacgao e 4 configuragdes de velocidade
EFFICIENT.Power: eficiéncia energética certificada pela ENERGY STAR
PRESSURE.Steam: aumenta a saturagéo e a temperatura do vapor

Ligacdo Wi-Fi . ° ° ° o o
Ligacdo Ethernet o o o o o o
DDC.Unox.com: controle a utilizacado em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos . ° ° ° ° °
DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizagdo e consumo do seu forno . ° . ° - -
DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados . ° ° . ° °
DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sio utilizados e sugere receitas personalizadas ° ° ° ° °

Cozedura a conveccdo de 30°Ca260°C . °

Cozedura a conveccdo de 30 °C a 300°C . ° - - - -
Cozedura mista a conveccao + vapor a partir de 35 °C com STEAM.Maxi™ de 30% a 90% . ° . . ° °
Cozedura mista a conveccdo + humidade a partir de 48 °C com STEAM.Maxi™ de 10% a 20% . ° ° . ° °
Cozedura com vapor saturado a partir de 48 °C a 130 °C com STEAM.Maxi™ ao 100% ° ° . . ° °
Cozedura a conveccéo + remocao forcada da humidade de 30 °C com DRY.Maxi™ de 10% a 100% . ° ° ° ° °
Cozedura com sondade ntcleo e fungdo DELTAT . ° . ° ° °
Sonda de nticleo monoponto - - - - ° °
Sonda de nticleo MULTI.Point . ° . . - -
Sonda de ntcleo SOUS-VIDE o o o o o o
MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura . ° . . ° °
PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando . ° . ° ° °
CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os parametros. . ° . ° - -
MULTI.Time: controla até 10 cozeduras simultaneamente . ° . ° - -
MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento. . ° . . -

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automética
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de dgua e nivel de detergente . . . . . .
Container de detergente DET&Rinse™ integrado

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa .
Pré aquecimento até 300 °C configurado pelo utilizador para cada programa .
Visualizagdo do tempo até a cozedura °
Funcao de espera HOLD e funcao continuo INF .
Visualizagdo do valor nominal dos pardmetros de cozedura .
Unidade de temperatura em °C ou °F °

Protek.SAFE™: paragem automatica da turbina na abertura da porta ° ° . ° °
Protek.SAFE™: modulagao da poténcia elétrica ou gas de acordo com a exigéncia real . ° . . - -
Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor - - - . - -

Spido.GAS™: queimadores soprados e de alta prestacao e trocadores simétricos

Camara de cozedura em ago inox AlSI 304 de alta resisténcia com cantos arredondados

Cémara de cozedura moldada em aco inoxidavel marinho AISI 316 L ° ° - - ° -
Camara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em forma de L ° ° ° . ° °
lluminagédo da camara de cozedura por luz LED integrada a porta ° ° ° ° ° °
Painel de controlo capacitivo touch screen 9.5" . . . . - -
Painel de controlo resistivo touch screen 7" - - - - . .
Placa de controlo com certificagao de resisténcia a dgua - IPX5 . . . . . °
Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta ° ° ° ° ° °
Estrutura heavy duty com utilizagao de materiais inovador ° ° ° . ° °
Sistema multi turbinas em 4 velocidades e resisténcia circular de alta prestagao - - ° ° - °
6 motores com sistema de multi turbinas com inversédo de rotacéo e resisténcias retilineas de alta intensidade de poténcia . . - - - -
Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante ° ° ° ° ° °
Posicdo de paragem da portaem 120° - 180° ° ° - - ° -
Posicdo de paragem da portaem 120° - 120° - 180° - - ° ° -

Porta reversivel também depois da instalagcao - - o o - o
Espessurada portade 70 mm . . - - ° -
Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza . ° ° . . °
Fechamento/ abertura da porta de seguranca em 2 estados ° ° o o ° o
Interruptor de contato da porta contactless . ° ° . ° °
Sistema de auto diagnostico para revelacio de problemas ou desgastes . . . . . .
Termostato de seguranca . ° ° ° ° °

Nota: Todos os fornos estio disponiveis com a abertura de porta da esquerda para a direita - cdigo de exemplo XEVC-1011-EPLM (L=esquerda) (R=direita)




BAKERTOP MIND.Maps™ BIG PLUS E ONE

Desempenho, poténcia e fiabilidade na sua cozinha

Os BAKERTOP MIND.Maps™ BIG PLUS e ONE sao fornos da Unox nos quais pode fazer grandes
quantidades de PASTELARIA de uma forma simples e intuitiva. Nascido para ser o melhor.

Display facil
de usar,
intuitivo e
inteligente.

Carrinho

sempre seco.
Drenagem
continua da agua.
Nao é necessario
esvaziar o
carrinho depois
dos ciclo de
lavagem.

Performance
"ilimitada".
Textura
impecavel.
Perfeito

com cargas
completas.

INSPIRE
ESEJA
INSPIRADO

Temperatura
externa minima.
Com dois canais de
distribuicdo de ar
que mantém em
seguranca a
temperatura externa
frontal do forno.

4 16 600x400 & 16 600x400
Modelo XEBL-16EU-YPRS XEBL-16EU-GPRS
Alimentacao Elétrica Gas
Distancia entre tabuleiros 81 81
Frequéncia 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 230V 1N~
Poténcia elétrica 38,5 2,5
Poténcia gas nominal (max.) - 48
Dimensoes (LxPxA) 892x925x1875 892x925x1875
Peso Liquido 292 309

4 16 600x400
XEBL-16EU-E1RS
Elétrica
81
50/ 60
400V 3N~
35,5
892x925x1875
262

Carro portatabuleiros incluido. Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEBL-16EU-YPLS (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce
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Exaustor Ventless - BIG PLUS e ONE

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automdtica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensdes (LxPxA): 892x1131x342 mm | Peso: 30 kg
Circulagdo de ar min/max: 310 - 390 m®/h

Poténcia elétrica: 100W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEAHL-HCFL

@

Filtro com carviao ativo - compativel com Exaustor Ventless
Elimina todos os odores produzidos pelos alimentos durante
acozedura

Diametro da chaminé: 150 mm
Dimensées (LxPxA): 413x655x108 mm | Peso: 11 kg

XUC140 \

Cartucho de reposicido

XUC141 \

Exaustor de gas para fornos a gas [)
Permite transportar os fumos de combust&o para o exterior

Diametro da chaminé: 150 mm
Dimensées (LxPxA): 478x254x150 mm | Peso: 4 kg

XUCo072 \

SMART.Drain - BIG PLUS e ONE

Container de recolha de liquidos e gorduras, em material
antiaderente com furo central

Dimensées (A): 20 mm

XUcCo047

QUICK.Load - Trolley em aco inoxidavel marinho AISI 316 L
resistente a corrosao - BIG PLUS e ONE

Capacidade: 16 600x400 | Distancia tabuleiros: 81,5 mm
Dimensées (LxPxA): 776x615x1741 mm | Peso: 31 kg

XEBTL-16EU

Personalizacdo

A capacidade e a distincia de tabuleiros pode ser
encomendada com requisitos especificos.

Encomenda minima: 2 trolleys

Preco adicional por carro XEBTL-16EU:

BAKE.Rest - Trolley em acgo inoxidavel marinho AISI 316 L
resistente a corrosao, ¢/ sist. anti-inclinagdo - BIG PLUS e ONE

Capacidade: 5 tabuleiros | Distancia tabuleiros: 250 mm
Dimensées (LxPxA): 776x615x1725 mm | Peso: 40 kg

XEBTL-05PN \

Personalizaciao

A capacidade e a distdncia de tabuleiros pode ser
encomendada com requisitos especificos.

Encomenda minima: 2 trolleys

Preco adicional por carro XEBTL-05PN:

PANETTONE.BAKE - Compativel com XEBTL-O5PN

Tabuleiro inox com sistema de agulhas simétricas para
panetone de 1kg com molde @ 165-170mm

Dimensées (A): 22 mm

TG480

Personalizagdo - A dimensao e a forma dos moldes podem
ser realizadas mediante solicitagdo. Para pedidos superiores
a 40 bandejas a personalizacdo € gratuita.

Personalizagido

Tabuleiro tinico costumizado

COLOMBA.BAKE - Compativel com XEBTL-05PN

Tabuleiro inox com sistema de agulhas para colomba de
Pasco de 750gr com modelo 295 x 205 mm (LxA)

Dimensées (A): 22 mm

TG485

Personalizacdo - A dimensao e a forma dos moldes podem
ser realizadas mediante solicitacdo. Para pedidos superiores
a 40 bandejas a personalizagao é gratuita.

Personalizagiao

Tabuleiro tnico costumizado

PURE - Sistema de filtragem a resina
(para uma correta instalagcdo é necessario o kit de juncdoa Y
JG 8mm) (modelos PLUS é necessario 2 XHCO03)

XHC003

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004

Kit ligacdo Wi-Fi - Modelos Mind.Maps™ PLUS (produzidos
antes de 28 fev. 2020 - ex. X*VC-****-EP*)

XEC006

Kit ligacdo Wi-Fi - Modelos Mind.Maps™ ONE

XECO016

Kit ligacdo Ethernet
Ligacdo a rede internet via cabo

XECO001
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BAKERTOP MIND.Maps™ COUNTERTOP PLUS E ONE

Para aqueles que amam a arte na cozinha. A esséncia do forno combinado para pastelaria e padaria.

Os BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS sio fornos combinados inteligentes, que fazem autolimpeza, para panificacdo

e pastelaria. Ciclos automaticos e fungdes inteligentes para resultados sempre impecaveis.

Os BAKERTOP MIND.Maps™ ONE sao fornos combinados para pastelaria e panificacdo: cozimento perfeito e uniforme
com qualquer carga de alimentos. Programacao intuitiva e possibilidade de memorizar 364 processos.

10 600x400

} 10 600x400 PLUS & 10600x400 PLUS f 10 600x400 ONE
Modelo XEBC-10EU-EPRM XEBC-10EU-GPRM XEBC-10EU-E1RM
Alimentacao Elétrica Gas Elétrica
Distancia entre tabuleiros 80 80 80
Frequéncia 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 230V 1IN~ 400V 3N~
Poténcia elétrica 21,3 1,4 14,9
Poténcia gas nominal (max.) - 25 ‘ -
Dimensoes (LxPxA) 860x967x1162 860x967x1162 860X967X1162
Peso Liquido 148 163 136

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEVC-1013-EZLM (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce

6 600x400
4 600x400

% 6600x400 PLUS & 6 600x400PLUS % 6 600x4000NE % 4600x400PLUS % 4 600x400 ONE

Modelo XEBC-06EU-EPRM XEBC-06EU-GPRM XEBC-06EU-E1RM XEBC-04EU-EPRM XEBC-04EU-E1RM
Alimentacgdo Elétrica Gas Elétrica Elétrica Elétrica
Distancia entre tabuleiros 80 80 80 80 80
Frequéncia 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 230V 1IN~ 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~/230V 1IN~
Poténcia elétrica 14 1 10,1 10,6 7.4

Poténcia gas nominal (max.) - 19 - - -
Dimensées (LxPxA) 860x967x842 860x967x842 860x967x842 860x967x675 860x967x675
Peso Liquido 112 126 103 95 90

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XEBC-06EU-EPLM (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce
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BAKERTOP MIND.Maps™ CO

Kit de instalagdo Forno + Detergente para 1 forno

O Kit contém tubo de drenagem, U-trap, encaixes, conexdes
e 1 litro de Det&Rinse™ PLUS para comegar a trabalhar de
imediato.

Modelos: COUNTERTOP PLUS e ONE

XUC001-DRU

Kit de sobreposicio para Fornos a Gas

O Kit contém componentes de metal, drenagem de agua,
U-trap, e todos os componentes para a correta instalacéo e
sobreposicao de dois fornos.

Modelos: COUNTERTOP PLUS 600X400
XEBC-06EU-GP*M (em baixo) + XEBC-06EU-*

XEAQC-00E2-G

Kit de sobreposi¢io para Fornos Elétricos # + Detergente
O Kit contém componentes em metal, drenagem de agua,
U-trap e todos os componentes para a correta instalacio
e sobreposicdo de dois fornos elétricos, mais 2 litros de
Det&Rinse™ PLUS.

Modelos: COUNTERTOP PLUS e ONE

XEAQC-00E2-E-DRU

LIEVOX - COUNTERTOP PLUS e ONE
Fermentadora com geracgao rapida de vapor e gestao precisa
da temperatura

Capacidade: 12 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 75 mm
Dimensées (LxPxA): 860x978x798 mm | Peso: 40 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEBPC-12EU-B

LIEVOX - COUNTERTOP PLUS e ONE
Fermentadora com geragéo rapida de vapor e gestao precisa
da temperatura

Capacidade: 8 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 75 mm
Dimensées (LxPxA): 860x978x658 mm | Peso: 35 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEBPC-08EU-B

Kit de sobreposicio FORNO, DECKTOP & LIEVOX -
contém todos os componentes para a correta instalagio e
sobreposicdo

XUCO061 (DECKTOP + FORNO)
XEBDC-01EU-D + XEBC-*

XUCO062 (LIEVOX + FORNO)
XEBPC-* + XEBDC-01EU-*

XUCO063 (DECKTOP + DECKTOP)
XEBDC-02EU-D + XEBDC-02EU-D

DECKTOP - COUNTERTOP PLUS e ONE
Forno estatico controlado pelo painel do forno

Capacidade: 1 600x400

Dimensées (LxPxA): 860x880x400 mm | Peso: 62 kg
Temperatura maxima: 290°C

Poténcia elétrica: 2700 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEBDC-01EU-C

DECKTOP - COUNTERTOP PLUS e ONE
Forno estatico com controle digital integrado

Capacidade: 1 600x400

Dimensdes (LxPxA): 860x880x400 mm | Peso: 62 kg
Temperatura maxima: 290°C

Poténcia elétrica: 2700 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEBDC-01EU-D

DECKTOP - COUNTERTOP PLUS e ONE
Forno estatico controlado pelo painel do forno

Capacidade: 2 600x400

Dimensées (LxPxA): 860x1150x400 mm | Peso: 82 kg
Temperatura maxima: 290°C

Poténcia elétrica: 5700 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEBDC-02EU-C

DECKTOP - COUNTERTOP PLUS e ONE
Forno estético com controle digital integrado

Capacidade: 2 600x400

Dimensées (LxPxA): 860x880x400 mm | Peso: 78 kg
Temperatura maxima: 290°C

Poténcia elétrica: 5700 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEBDC-02EU-D

Exaustor Ventless - COUNTERTOP PLUS e ONE

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automatica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 860x1145x240 mm | Peso: 25 kg
Circulagao de ar min/max: 310 - 390 m®/h

Poténcia elétrica: 100W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEBHC-HCEU

Filtro com carvio ativo - compativel com Exaustor Ventless
Elimina todos os odores produzidos pelos alimentos durante
acozedura

Diametro da chaminé: 150 mm
Dimensées (LxPxA): 413x655x108 mm | Peso: 11 kg
XUC140 \

Cartucho de reposicio

XUC141 \

Exaustor de gas para fornos a gas
Permite transportar os fumos de combustéo para o exterior

Diametro da chaminé: 150 mm
Dimensées (LxPxA): 478x254x150 mm | Peso: 3,5 kg

XUC070 \

Armario Neutro - COUNTERTOP PLUS e ONE
Capacidade: 8 600x400 | Distancia tabuleiros: 57 mm
Dimensdes (LxPxA): 860x860x720 mm | Peso: 35 kg

XWAEC-08EF
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BAKERTOP MIND.Maps™ COUNTERTOP &

Suporte Ultra Alto - COUNTERTOP PLUS e ONE
Capacidade: 7 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 842x804x888 mm | Peso: 35 kg

XWARC-07EF-UH

Suporte Alto - COUNTERTOP PLUS e ONE

Capacidade: 7 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm

Dimensées (LxPxA): 842x713x752 mm | Peso: 33 kg
XWARC-07EF-H

Suporte Médio - COUNTERTOP PLUS e ONE
Dimensées (LxPxA): 842x713x462 mm
Peso: 9 kg

XWARC-00EF-M

Suporte Baixo - COUNTERTOP PLUS e ONE
Dimensées (LxPxA): 842x713x305 mm
Peso: 5,5 kg

XWARC-00EF-L

Suporte de Fixagdo - COUNTERTOP PLUS e ONE

3/‘“‘*;:“;8 Obrigatério para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LxPxA): 842x713x113 mm
Peso: 4 kg

XWARC-00EF-F

Kit de rodas giratérias com travdo - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixagio na parede

Altura: 110 mm
Compativel com Modelos: COUNTERTOP PLUS e ONE
XUC012

Suporte lateral para bancada
Compativel com XWARC-07EF-*

Capacidade: 7 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Peso: 3 kg

XWALC-07EF-H

Kit conversio de suporte lateral de 600x400 para GN 1/1
Modelos PLUS e ONE: XEBC-04EU-*

Capacidade: 4 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Peso: 2 kg
XUC050 \

Kit conversao de suporte lateral de 600x400 para GN 1/1
Modelos PLUS e ONE: XEBC-O6EU-*

Capacidade: 6 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Peso: 3 kg

XUCO051

Kit conversao de suporte lateral de 600x400 para GN 1/1
Modelos PLUS e ONE: XEBC-10EU-*

Capacidade: 10 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Peso: 3 kg
XUC052 \

WA

Suporte lateral duplo para 4 GN 1/1 + 600x400
Modelos PLUS e ONE: XEBC-04EU-*

XUCO055

Suporte lateral duplo para 6 GN 1/1 + 600x400
Modelos PLUS e ONE: XEBC-06EU-*

XUCO054

Suporte lateral duplo para 10 GN 1/1 + 600x400
Modelos PLUS e ONE: XEBC-10EU-*

XUC057

SMART.Drain - BIG PLUS e ONE

Container de recolha de liquidos e gorduras, em material
antiaderente com furo central

Dimensées (A): 20 mm
XUcCo047

QUICK.Load 4+10 - Armario mdvel, sem portas, com apoio
de tabuleiros para carregar, descarregar e transportar

Capacidade: 14 600x400
Dimensées (LxPxA): 768x539x1920 mm | Peso: 50 kg

XWBYC-14EU

Compativel com Coluna Fornos (XEBHC-HCEU) + XEBC-
04EU-E**M + XEBC-10EU-E**M + XWARC-00EF-F

QUICK.Load 4+10 com portas - Armario mével, com apoio
de tabuleiros para carregar, descarregar e transportar

Capacidade: 14 600x400
Dimensées (LxPxA): 768x539x1920 mm | Peso: 75 kg
XWBYC-14EU-D

Compativel com Coluna Fornos (XEBHC-HCEU) + XEBC-
04EU-E**M + XEBC-10EU-E**M + XWARC-00EF-F
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QUICK.Load 6+6 - Armario mével, sem portas, com apoio de
tabuleiros para carregar, descarregar e transportar

Capacidade: 12 600x400
Dimensées (LxPxA): 765x539x1959 mm | Peso: 50 kg

XWBYC-12EU

Compativel com Coluna Fornos (XEBHC-HCEU) + XEBC-
04EU-E**M + XEBC-10EU-E**M + XWARC-00EF-F

QUICK.Load 6+6 com portas - Armario mével, com apoio de
tabuleiros para carregar, descarregar e transportar

Capacidade: 12 600x400
Dimensées (LxPxA): 765x539x1959 mm | Peso: 75 kg

XWBYC-12EU-D

Compativel com Coluna Fornos (XEBHC-HCEU) + XEBC-
04EU-E**M + XEBC-10EU-E**M + XWARC-00EF-F

Cesto porta tabuleiros - Permite o caregamento e a extracio
rapida de tabuleiros, reduzindo o tempo de abertura da porta

Capacidade: 10 600x400 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Dimensées (LxPxA): 668x431x862 mm | Peso: 9 kg

XWBBC-10EU

Compativel com XEBC-10EU-*
E necessario a compra de XWBYC-00EU

Trolley para cesto e porta tabuleiros - Permite a
movimentacdo do cesto porta tabuleiros e o correto
acoplamento com o forno

Dimensdes (LxPxA): 695x786x961 mm | Peso: 13 kg
Compativel com XWBBC-10EU

XWBYC-00EU

Kit de acoplagem trolley-armario
Permite o acoplamento seguro do trolley a um armario neutro

XWBYC-CKEU

Kit de acoplagem trolley-suporte
Permite o acoplamento seguro do trolley ao suporte

XWBYC-CREU

PURE - Sistema de filtragem a resina

XHC003

Cartucho de reposicio para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004

UNOX.Pure-Ro - Sistema de filtragem por osmose reversa

XHC002

Cartucho de reposi¢ido para XHC002

XHC006

\

Protecao térmica lateral

Para uso quando o forno estiver instalado préximo a uma
fonte de aquecimento (ex. fritadeira). Adequado para ambos
os lados do forno

Modelos: COUNTERTOP PLUS e ONE GN 1/1

XUCo041

Kit ligacdo Wi-Fi - Modelos Mind.Maps™ PLUS (produzidos
antes de 28 fev. 2020 - ex. X*VC-****EP*)

XEC006

Kit ligagcdo Wi-Fi - Modelos Mind.Maps™ ONE

XECO016

)

Kit ligacdo Ethernet
Ligacdo a rede internet via cabo

XECO001
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BAKERTOP-X™ DIGITAL.ID™

A nova referéncia para a panificacao. Concebido para a perfeicao.

Forno combinado profissional de alto desempenho, equipado com um sistema operativo de Ultima geracdo e uma tecnologia inteligente,
concebido para gerir na perfeicdo todos os processos de cozedura de pastelaria e padaria, mas também para a gastronomia.

Nao existem mais
limites quando se
trata de humidade

Digital.Training
Desbloqueie todo

Consulte as caracteristicas e o potencial do seu

tecnologias na Pag. 154 novo assistente na camara de
de padaria. cozimento!
5 600x400
INSPIRE
ESEJA
INSPIRADO

10 600x400

Um novo forno
apos cadaciclo
de lavagem

™ Multitarefa,
como voceé.
Até 10 pecas
assadas ao
mesmo tempo.

4 10 600x400 4 5600x400

Modelo XELA-10EU-EXRS XELA-O5EU-EXRS
Alimentacao Elétrica Elétrica
Distancia entre tabuleiros 84 86
Frequéncia 50 50
Voltagem 400V 3N~ 230V 1N~
Poténcia elétrica 21 11,6
Dimensodes (LxPxA) 860x1018x1219 860x1018x789
Peso Liquido 178 100

Abertura da porta da esquerda para a direita: Ex. de referéncia: XELA-10EU-EXLS (L=Left (esquerda) e R=Right (Direita). Preco acresce



Kit primeira instalacio forno + Detergente

Contém todas as partes necessarias para a correta instalacao
de um forno Unico e um frasco de detergente DET&Rinse™
ULTRAPLUS (1 litro)

Obrigatorio para a correta instalagdo de um Unico forno

600x400

Kit de sobreposicio fornos elétricos + detergente

Contém todas as partes necessarias para a correta
instalacdo e sobreposicio de dois fornos elétricos e dois
frascos de detergente DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litro
cada). | Dimenséo (A): 100 mm

Obrigatério para empilhar XELA-OSEU-EX*S (inferior) +

XUC199-DRU XELA-O5EU-EX*S
XELQA-00EU-E-DRU
LIEVOX = j LIEVOX

Estufa com turbina para uma gestdo uniforme, precisa e
eficaz de temperatura e humidade na camera de levitacio.
Dispéem de 10 suportes com profundidade para armazenar
até 10 tabuleiros 400x600

Capacidade: 10 600x400 | Distancia tabuleiros: 75 mm
Dimensées (LxPxA): 860x935x1113 mm | Peso: 78.5 kg
Poténcia elétrica: 2500W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz
Compativel com: XELA-O5EU-EX*S

XELPA-10E1-V

Estufa com turbina para uma gestdo uniforme, precisa e
eficaz de temperatura e humidade na camera de levitacao.
Dispéem de 5 suportes com o dobro da profundidade para
armazenar até 10 tabuleiros 400x600

Capacidade: 10 600x400 | Distancia tabuleiros: 75 mm
Dimensées (LxPxA): 860x1075x738 mm | Peso: 61.5 kg
Poténcia elétrica: 2500W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XELPA-10E2-V

Exaustor Ventless
Exaustor de condensacéo de vapor. Elimina parcialmente os
vapores e odores dos fumos da cozedura.

Diametro da chaminé: 50 mm

Dimensées (LxPxA): 860x1048x383 mm | Peso: 30 kg
Capacidade min/max: 0,12 - 0,21 m%h

Poténcia elétrica: 70W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XELHA-HCEU

Armario ultra alto
Dispde de um vao porta tabuleiros e um espaco livre para
armazenamento de material

Capacidade: 10 600x400
Dimensées (LxPxA): 870x905x682 mm | Peso: 59 kg

XWLEA-10EF-U

Armario alto
Dispbe de um vao porta tabuleiros e um espaco livre para
armazenamento de material

Capacidade: 6 600x400
Dimensées (LxPxA): 870x905x682 mm | Peso: 49 kg

XWLEA-06EF-H

Suporte ultra alto
Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar

Capacidade: 10 600x400 | Distancia tabuleiros: 50 mm
Dimensées (LxPxA): 870x864x820 mm | Peso: 41 kg

XWLRA-10EF-U

Coberturas laterais
XUC235 \

Suporte alto
Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar

Capacidade: 6 600x400 | Distancia tabuleiros: 55 mm
Dimensées (LxPxA): 870x864x682 mm | Peso: 34 kg

XWLRA-06EF-H

Coberturas laterais

XUC234 \

Suporte fechado ulta alto

Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar.
Equipado com coberturas laterais

Capacidade: 10 600x400 | Distancia tabuleiros: 50 mm

Dimensées (LxPxA): 870x864x820 mm | Peso: 49 kg

XWLMA-10EF-U

Kit portas - Coberturas

XUC239 \

Suporte fechado alto

Suporte multifuncional para repor em seguranca os
tabuleiros e colocar o forno na altura perfeita para trabalhar.
Equipado com coberturas laterais

Capacidade: 6 600x400 | Distancia tabuleiros: 55 mm

Dimensées (LxPxA): 870x864x682 mm | Peso: 41 kg

XWLMA-06EF-H

Kit portas - Coberturas

Suporte baixo
Suporte para coluna de dois fornos sobrepostos

Dimensdes (LxPxA): 870x864x250 mm | Peso: 13 kg
Compativel com XEDA-0611-*
XWLRA-00EF-L

XUC238 \

Rodas giratérias - 2 com travao - corrente fixacdo parede
Dimensées (A): 119 mm
Compativel com Modelos: XWLEA-*, XWLRA-* XWLMA-*

XUC225 \

Suporte laterais duplos GN 1/1 + 600x400 para fornos
Permite utilizar tabuleiros GN 1/1 ou 600x400

XUCO065 (4 tabuleiros)

XUCO067 (10 tabuleiros)

Duche manual externo - Permite a lavagem manual do forno
e o enchimento de recipientes

XHCO018 |

Abertura de porta de seguranca em dois estados

O primeiro estado permite a saida lenta dos vapores da
camera de cocgdo, protegendo da possibilidade de lesdo
devido a saida rapida de grande quantidade de vapor.

XUC113

Sonda sous vide extra fina - Defumador para lascas de lenho
natural. Ndo precisa de alimentacao elétrica suplementar.

XEC004 |

RO.Care

Sistema de filtragem integrado a resinas que eliminam da
agua as substancias que contribuem para a formagio de
calcario: até 1300L de agua filtrada com um cartucho. Os
sensores integrados de medicdo da dureza da dgua do forno
avisa automaticamente o exaurimento do filtro.

XHC040
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® Equipamento de série  © Equipamento opcional - N&o disponivel ‘ é 5
Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos é § &
I
Confegdo com convecgdo com temperatura varidvel de 30°C - 260°C ° . . .
Confegdo com convecgdo e humidade com temperatura variavel 48°C - 260°C . . . -
Temperatura maxima de pré-aquecimento 260°C ° . ° °
CPROGRAMACAOAUTOMATICAEAVANGADA
Passos de confecdo 9 9 8 3
PROGRAMAS RAPIDOS: - - 12 12
PROGRAMAS: 896 99 99 99
PROGRAMAS: possibilidade de atribuir nomes e imagens aos programas gravado ° ° - -
PROGRAMAS: as receitas podem ser gravadas com um nome ° . - -
MULTI.time: gerir mais de 10 temporizadores diferentes para o controlo da confeccdo simultanea de produtos diferentes . - - -
TECNOLOGIASUNOXINTELUGENT.PERFORMANCE-UP
ADAPTATIVE. Cooking™: um tabuleiro ou carga completa com o mesmo resultado ° - - -
AUTO.Soft: aumento térmico controlado para uniformidade total ° - - -
SMART.Preheating: o forno préaquece a temperatura desejada, tendo em conta a utilizagao anterior ° - - -
AUTOMATIC: abertura automatica da porta, interrompendo o processo de assar no momento certo para garantir excelentes resultados ° . - -
TENOLOGIASUNOXINTENSIVECOOKING-UIC
AIR.Plus: 2 velocidades do fluxo de ar na camara programadas pelo operador ° . ° -
AIR.Plus: ventoinhas multiplas com inversao de sentido . . . .
STEAM.Plus: conveccao mista - humidade (20-40-60-100%) ° . ° -
DRY.Plus: extracao da humidade da cdmara de confecdo ° ° ° °
EFFICIENT.Power: 300 segundos parair de 60 a 260°C . . . .
EFFICIENT.Power: certificacdo ENERGY STAR . . . °
JTECNOLOGIASDATADRIVECOOKING-DDC
Placa de ligacao Ethernet para manter o forno ligado ao ddc.unox.com e ao UNOX App o o - -
Estatisticas DDC: Relatérios de uso e consumo do forno . - - -
|
MAXI.LINK: permite criar colunas com dois fornos sobrepostos -
|
Protek. SAFE™: maxima eficiéncia térmica e seguranca no trabalho . . . .
Protek. SAFE™: frenagem do motor aquando da abertura da porta para conter dispersoes energéticas ° . ° °
BERURADAPORTA
Basculante manual, de cima para baixo (Compativel com os modelos CAMILLA e VITTORIA) - ° ° °
Lateral electromecanica e automatica, da direita para a esquerda (apenas para as versoes Matic) . . - -
Lateral manual, da direita para a esquerda - - ° .
FUNCOESAUMLIARES
Temperaturas de pré-aquecimento até 260°C definida pelo operador para cada programa ° ° ° °
Exibicao do tempo restante para terminar o programa de confecdo programado . . - -
Funcionamento continuo «INF» . . ° °
Velocidade do tempo normal e real, da temperatura da cdmara, humidade e velocidade das ventoinhas ° ° ° °
Unidade da Temperatura em °C e °F . ° ° °
DETAWESTECNICOS
Suporte dos tabuleiros en chapa dobrados em L (apenas nos modelos CAMILLA e VITTORIA) ° ° ° °
Suporte dos tabuleiros em aco cromado (apenas nos modelos ELENA e ROSSELLA) ° . . .
Suporte dos tabuleiros em aco cromado com sistema anti-queda (apenas nos modelos STEFANIA e ARIANNA) ° ° ° °
Painel de controlo selado para impedir a infiltacio de vapor na placa eletrénica (IPX4) ° ° ° °
Estrutura leve - estrutura para cargas elevadas de trabalho utilizando materiais inovadores ° . ° .
Interruptor para abertura da porta ° ° - -
Limitador para abertura da porta . . . .
Limitador de temperatura de seguranca ° . ° °
Painel de vidro interno que pode ser aberto e facil de limpar (apenas nos modelos de abertura de porta da direita para a esquerda) ° . . .
Painel de vidro interno facil de limpar (apenas nos modelos de abertura basculante) - ° ° °




CAMILLA
VITTORIA
ROSSELA

MASTER XEFR-10EU-EMRV XEFR-06EU-EMRV XEFR-04EU-EMRV XEFR-03EU-EMRV
N° Passos confecgao / Programas 9/896 9/ 896 9/896 9/896
Tipo de abertura Direita para Esquerda Direita para Esquerda Direita para Esquerda Direita para Esquerda
Tipo de fecho Elétrico Elétrico Elétrico Elétrico
Distancia entre tabuleiros 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N
Poténcia Elétrica 15,5 KW 10,3 kW 6,9 kKW 3,5 kW
DIimensodes (LxPxA) (mm) 800x811x952 800x811x682 800x811x502 800x811x427
Peso 96 kg 72 kg 57 kg 46 kg

N° Passos confecgéo / Programas 9/99 9/99 9/99 9/99
Tipo de abertura Direita para Esquerda Direita para Esquerda Direita para Esquerda Direita para Esquerda
Tipo de fecho Elétrico Elétrico Elétrico Elétrico
Distancia entre tabuleiros 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N
Poténcia Elétrica 15,6 kW 10,3 kW 6,9 kW 3,5 kW
DImensdes (LxPxA) (mm) 800x811x952 800x811x682 800x811x502 800x811x427
Peso 96 kg 72 kg 57 kg 46 kg

N° Passos confecgéo / Programas 9/99 9/99 9/99 9/99
Tipo de abertura Direita para Esquerda Direita para Esquerda Cima para baixo Cima para baixo
Tipo de fecho Manual Manual Manual Manual
Distancia entre tabuleiros 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N
Poténcia Elétrica 15,5 kKW 10,3 kW 6,9 kKW 3,5 kW
DImensdes (LxPxA) (mm) 800x811x952 800x811x682 800x811x500 800x811x425
Peso 96 kg 72 kg 57 kg 46 kg
LED XEFR-10EU-ELRV XEFR-06EU-ELRV XEFR-04EU-ELDV XEFR-03EU-ELDV
N° Passos confecgao / Programas 3/99 3/99 3/99 3/99
Tipo de abertura Direita para Esquerda Direita para Esquerda Cima para baixo Cima para baixo
Tipo de fecho Manual Manual Manual Manual
Distancia entre tabuleiros 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N
Poténcia Elétrica 15,5 kKW 10,3 kW 6,9 kKW 3,5 kW
DIimensdes (LxPxA) (mm) 800x811x952 800x811x682 800x811x500 800x811x425
Peso 96 kg 72 kg 57 kg 46 kg

N° Passos confecgéo / Programas 3/99 3/99 3/99 3/99

Tipo de abertura Direita para Esquerda Direita para Esquerda Cima para baixo Cima para baixo
Tipo de fecho Manual Manual Manual Manual
Distancia entre tabuleiros 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frequéncia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Voltagem 400 V~3N 400 V~3N 400 V~3N 230 V~1N
Poténcia Elétrica 15,56 kW 10,3 kW 6,9 kW 3,5 kW
DImensodes (LxPxA) (mm) 800x811x952 800x811x682 800x811x500 800x811x425

Peso 96 kg 72 kg 57 kg 46 kg



0

s f—
i o
z G
XEFT-04HS-EMRV I XEFT-03HS-EMRV

9/896 9/896
Direita para Esquerda Direita para Esquerda
Elétrico Elétrico
75 mm 75 mm
50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
230 V~1N 230 V~1N
3,5 kW 3 kW
600x669x502 600x669x427
39 kg 36 kg
9/99 9/99
Direita para Esquerda Direita para Esquerda
Elétrico Elétrico
75 mm 75 mm
50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
230 V~1N 230 V~1N
3,5 kW 3 kW
600x669x502 600x669x427
39 kg 36 kg
9/99 9/99
Cima para baixo Cima para baixo
Manual Manual
75 mm 75 mm
50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
230 V~1N 230 V~1N
3,5 kW 3 kW
600x669x500 600x669x425
39 kg 36 kg
3/99 3/99
Cima para baixo Cima para baixo
Manual Manual
75 mm 75 mm
50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
230 V~1N 230 V~1N
3,5 kW 3 kW
600x669x500 600x669x425
39 kg 36 kg
3/99 3/99
Cima para baixo Cima para baixo
Manual Manual
75 mm 75 mm
50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
230 V~1N 230 V~1N
3,5 kW 3 kW
600x669x500 600x669x425

39 kg 36 kg
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Painel de controlo de 6" com ecrd LCD de 5" touch

Painel de controlo de 5" com ecrd LCD de 2,4" touch

BAKERLUX SHOP.PRO™

Os BAKERLUX SHOP.Pro™ sdo fornos de referéncia em termos de desempenho de cozedura,
programacao automatica, inteligéncia artificial e conectividade a internet em espacos comerciais.
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896 PROGRAMAS CONTROLO FERMENTADOR WI-FI & LAN MULTI-TIME AUTOMATIC BAKING

BAKERLUX SHOP.PRO™

Os BAKERLUX SHOP.Pro™ sdo linhas de fornos desenhados para os produtos congelados
de panificacdo em ambientes comerciais, onde o tempo é crucial e os volumes sio grandes.

PARAMETROS DE CONFECAO
BAKERLUX SHORPrg”
1 1\7 AT
)
A @ E &\ &/
9 PASSOS TEMPO TEMPERATURA HUMIDADE VENTILADOR
CONFEGCAO 0-inf 50-260°C 0-20-40-60-80-100% 2 VELOCIDADES

UNOX INTELLIGENT PERFOMANCE

d\ il

AUTO.MATIC DATA DRIVEN COOKING

FUNCOES RAPIDAS

1 @ 3
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BAKERLUX SHOP.PRO™

Os BAKERLUX SHOP.Pro™ sdo a solucido perfeita para quem procura um forno de conveccio de
utilizacao facil e intuitiva que possa providenciar todas as respostas necessarias para pastelaria.

PARAMETROS DE CONFECAO
BAKERLUX SHORPPro
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99 PROGRAMAS CONTROLO FERMENTADOR

BAKERLUX SHOP.PRO™

Os BAKERLUX SHOP.Pro™ sdo fornos de conveccio incansaveis, desenhados para prepararem de
forma eficiente croissants congelados e para dourar pao pré-cozinhado e ultracongelado.

PARAMETROS DE CON FECAO
BAKERLUX SHOPPreo
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99 PROGRAMAS



JEZ

BAKERLUX SHOP.PRO™
10 600x400

MASTER
Modelo XEFR-10EU-EMRV
Passos de confecgao n° 9
Programas n° 896
Tipo de abertura
Tipo de fecho Elétrico
Distancia entre tabuleiros il 75
Frequéncia Hz 50/60
Voltagem 400V 3N~
Poténcia elétrica kW 15,5
Dimensdes (LxPxA) mm 800x811x952
Peso Liquido Kg 96

FORNOS

TOUCH
XEFR-10EU-ETRV
9
99

Elétrico
75
50/60
400V 3N~
15,5
800x811x952
96

CAMILLA 600X400

TOUCH
XEFR-10EU-ETRV-MT
9
99

Manual
75
50/ 60
400V 3N~
15,5
800x811x952
96

Dadireita para a esquerda

XEFR-10EU-ELRV
3
99

Manual
75
50/ 60
400V 3N~
15,5
800x811x952
96

GO (sem humidade)

XEFR-10EU-EGRN
3
99

Manual
75
50/ 60
400V 3N~
15,5
800x811x952
96

Aumento da distancia entre tabuleiros no suporte lateral: CAMILLA 8 tabuleiros 600x400 - 94mm. Art.: XUC154 - Preco adicional sob consulta.

Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFR-10EU-EMLV / XEFR-10EU-ETLV / XEFR-10EU-ETLV-MT / XEFR-10EU-ELLV / XEFR-10EU-EGLN - Preco acresce

BAKERLUX SHOP.PRO™
6 600x400

MASTER
Modelo XEFR-06EU-EMRV
Passos de confeccao n° 9
Programas n° 896
Tipo de abertura
Tipo de fecho Elétrico
Distancia entre tabuleiros |l 75
Frequéncia V4 50/ 60
Voltagem 400V 3N~
Poténcia elétrica kW 10,3
Dimensodes (LxPxA) mm 800x811x682
Peso Liquido Kg 72

TOUCH
XEFR-06EU-ETRV
9
99

Elétrico
75
50/60
400V 3N~
10,3
800x811x682
72

VITTORIA 600X400

TOUCH
XEFR-06EU-ETRV-MT
9
99

Manual
75
50/60
400V 3N~
10,3
800x811x682
72

Da direita para a esquerda

LED
XEFR-06EU-ELRV
3
99

Manual
75
50/60
400V 3N~
10,3
800x811x682
72

GO (sem humidade)
XEFR-06EU-EGRN
3
99

Manual
75
50/ 60
400V 3N~
10,3
800x811x682
72

Aumento da distancia entre tabuleiros no suporte lateral: VITTORIA 5 tabuleiros 600x400 - 94mm. Art.: XUC153 - Preco adicional sob consulta.

Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFR-06EU-EMLV / XEFR-O6EU-ETLV / XEFR-06EU-ETLV-MT / XEFR-O6EU-ELLV / XEFR-O6EU-EGLN - Preco acresce



4 TABULEIROS 600X400

ROSSELA 600X400

FORNOS

13N/

BAKERLUX SHOP.PRO™

4 600x400

GO (sem humidade)

Modelo

Passos de confeccao
Programas

Tipo de abertura
Tipo de fecho
Distancia entre tabuleiros
Frequéncia
Voltagem

Poténcia elétrica
Dimensdes (LxPxA)
Peso Liquido

kW
mm
Kg

MASTER
XEFR-04EU-EMRV XEFR-04EU-ETRV
9 9
896 99
Da direita para a esquerda
Elétrico Elétrico
75 75
50/ 60 50/ 60
400V 3N~ 400V 3N~
6,9 6,9
800x811x502 800x811x502
57 57

XEFR-O4EU-ETDV
9
99

Manual
75
50/ 60
400V 3N~
6,9
800x811x500
57

XEFR-0O4EU-ELDV
3
99
De cima para baixo
Manual
75
50/ 60
400V 3N~
6,9
800x811x500
57

XEFR-O4EU-EGDN
&
99

Manual
75
50/ 60
400V 3N~
6,9
800x811x500
57

Aumento da distancia entre tabuleiros no suporte lateral: ROSSELLA 3 tabuleiros 600x400 - 100mm. Art.: XUC152 - Preco adicional sob consulta.
Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFR-04EU-EMLV / XEFR-O4EU-ETLV - Preco acresce

3 TABULEIROS 600X400

ELENA 600X400

BAKERLUX SHOP.PRO™

3 600x400

GO (sem humidade)

Modelo

Passos de confeccao
Programas

Tipo de abertura
Tipo de fecho
Distancia entre tabuleiros
Frequéncia
Voltagem

Poténcia elétrica
Dimensoes (LxPxA)
Peso Liquido

mm
Hz

kW
mm
Kg

XEFR-O3EU-EMRV

XEFR-O3EU-ETRV

9 9
896 99
Da direita para a esquerda

Elétrico Elétrico

75 75
50/ 60 50/ 60

230V 1IN~ 230V 1IN~
3,5 3,5
800x811x427 800x811x427
46 46

XEFR-O3EU-ETDV
9
99

Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3,5
800x811x425
46

XEFR-O3EU-ELDV
8
99
De cima para baixo
Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3,5
800x811x425
46

XEFR-O3EU-EGDN
3
99

Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3,5
800x811x425
46

Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFR-O3EU-EMLV / XEFR-O3EU-ETLYV - Preco acresce




FORNOS

JEZ

BAKERLUX SHOP.PRO™

4 460x330

o
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4 TABULEIROS 460X330 MASTER GO (sem humidade)
Modelo XEFR-04HS-EMRV XEFR-04HS-ETRV XEFR-04HS-ETDV XEFR-04HS-ELDV XEFR-04HS-EGDN
Passos de confecgao n° 9 9 9 3 3
Programas n° 896 99 99 99 99
Tipo de abertura Dadireita para a esquerda De cima para baixo
Tipo de fecho Elétrico Elétrico Manual Manual Manual
Distancia entre tabuleiros | il 75 75 75 75 75
Frequéncia Hz 50/ 60 50/60 50/ 60 50/ 60 50/60
Voltagem 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~
Poténcia elétrica kW 3,5 3,5 3,5 3,5 3,5
Dimensdes (LxPxA) mm 600x669x502 600x669x502 600x669x500 600x669x500 600x669x500
Peso Liquido Kg 39 39 39 39 39

4 Tabuleiros TG 305 incluidos.
Aumento da distancia entre tabuleiros no suporte lateral: ARIANNA 3 tabuleiros 460x330 - 100mm. Art.: XUC151 - Preco adicional sob consulta.
Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFR-04HS-EMLV / XEFR-04HS-ETLV - Preco acresce

BAKERLUX SHOP.PRO™
3460x330

STEFANIA 460X330

3 TABULEIROS 460X330 MASTER

GO (sem humidade)

Modelo XEFR-O3HS-EMRV XEFR-O3HS-ETRV XEFR-O3HS-ETDV XEFR-O3HS-ELDV XEFR-O3HS-EGDN
Passos de confecgao n° 9 9 9 3 3
Programas n° 896 99 99 99 99

Tipo de abertura Dadireita para a esquerda ‘ De cima para baixo

Tipo de fecho Elétrico Elétrico Manual Manual Manual
Distancia entre tabuleiros il 75 75 ‘ 75 75 75
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~
Poténcia elétrica kW 3 3 3 3 3
Dimensoes (LxPxA) mm 600x669x427 600x669x427 600x669x425 600x669x425 600x669x425
Peso Liquido Kg 36 36 36 36 36

3 Tabuleiros TG 305 incluidos.
Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFR-O3HS-EMLV / XEFR-O3HS-ETLV - Preco acresce




Kit de instalagdo Forno com Duche Manual + SPRAY&Rinse
750ml para 1 forno

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalagdo e a lavagem de 1 forno. Contém um
SPRAY&Rinse 750ml.

Compativel com: *-DR e ~*MD

ACESSORIOS UNOX 15N

Kit de instalagdo Forno + SPRAY&Rinse 750ml para 1 forno

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacdo e a lavagem de 1 forno. Contém um
SPRAY&Rinse 750ml.

Compativel com: *-DR e *-MD

XHC027

XUCo013

Kit de sobreposicio para Fornos ROSSELA

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacio e sobreposicdo de dois fornos elétricos.

Compativel com: Coluna de fornos XEFT-04EU-* (inferior).
Obrigatério para a correta sobreposicdo de Fornos ROSSELA.

XWKQT-04EF-E

Kit de sobreposicio para Fornos

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacao e sobreposicado de dois fornos elétricos.

Obrigatério para a correta sobreposicdo de dois fornos
elétricos.

XWKQT-00EF-E

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora com geragao rapidade vapor e gestao precisa
da temperatura

Capacidade: 10 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 800x809x886 mm | Peso: 62 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-10EU-B

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora com geracio rapida de vapor e gestdo precisa
da temperatura

Capacidade: 8 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 800x811x750 mm | Peso: 55 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-08EU-B

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora controlada pelo painel do forno

Capacidade: 10 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 800x792x866 mm | Peso: 40 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 1200 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-10EU-C

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora controlada pelo painel do forno

Capacidade: 8 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 800x792x866 mm | Peso: 40 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 1200 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-08EU-C

DECKTOP SHOP.Pro - MASTER, TOUCH e LED
Forno estatico como geracdo de vapor e controlo digital
integrado

Capacidade: 1 600x400
Dimensées (LxPxA): 800x840x405 mm | Peso: 61 kg
Temperatura maxima: 290°C

Poténcia elétrica: 2700 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

DECKTOP SHOP.Pro - MASTER, TOUCH e LED
Forno estatico com controlo digital integrado

Capacidade: 1 600x400
Dimensées (LxPxA): 800x840x405 mm | Peso: 55 kg
Temperatura maxima: 290°C

Poténcia elétrica: 2700 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKDT-01EU-S

XEKDT-01EU-D

Exaustor Ventless - MASTER, TOUCH e LED

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automdtica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 800x863x276 mm | Peso: 24 kg
Circulagao de ar min/max: 550 - 750 m%/h

Poténcia elétrica: 200W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

Condensador de Vapor - MASTER, TOUCH, LED e GO
Elimina vapores e odores dos fumos da cozedura. Para ser
ligado apenas a 1 forno.

Dimensdes (LxPxA): 471x320x192 mm | Peso: 10 kg
Poténcia elétrica: 80W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEKHT-HCEU

XEKCT-HCEH-M




ACESSORIOS UNOX

BAKERLUX SHOP.PRO™ 600X400

Armario Intermédio sem porta - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 4 600x400 | Distancia tabuleiros: 70 mm
Dimensées (LxPxA): 800x773x400 mm | Peso: 14 kg

XEKIT-04EU

Suporte Alto - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 8 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 782x675x738 mm | Peso: 10 kg

XEKRT-08EU-H

Suporte médio - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 6 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensdes (LxPxA): 794x688x559 mm | Peso: 10 kg

XEKRT-06EU-M

Suporte baixo - MASTER, TOUCH, LED e GO
Dimensées (LxPxA): 794x688x355 mm

Peso: 6 kg

XWKRT-00EF-L

Suporte de Fixagdo - MASTER, TOUCH, LED e GO
Obrigatério para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LXPxA): 794x688x150 mm

Peso: 4 kg

XWKRT-00EF-F

Kit de rodas giratérias com travdo - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixacdo na parede

Altura: 110 mm
Compativel com Modelos: MASTER, TOUCH, LED e GO

XUcCo012

Kit de pés para Fermentadoras
Dimensées (A maxima): 150 mm

Pés regulaveis para o pocionamento de fermentadora

XUC045

Kit de pés para Fornos
Obrigatorio para fornos posicionados no chao.

Dimensées (A maxima): 100 mm

Compativel com Modelos: MASTER, TOUCH, LED e GO

XUC035

PURE

Sistema de filtragem aresina

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004
Compativel com: X*FT-10EU-* e X*FT-06EU-*
XHCO003
BAKERY.PURE Cartucho de reposicdo para o sistema de filtragem

Sistema de filtragem a resina

Compativel com: X*FT-04** e X*FT-03**

XHCO010

de resina BAKERY.PURE

XHCO011

e

Kit ligacdo Wi-Fi - MASTER e TOUCH

XECO012

Kit ligacao Ethernet - MASTER e TOUCH

XECO011



Kit de sobreposicao para Fornos

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacio e sobreposicio de dois fornos elétricos.

Obrigatério para a correta sobreposicido de dois fornos
elétricos.

XWKQT-00HS-E

ACESSORIOS UNOX a2l

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora com geragédo de vapor e gestio precisa da
temperatura

Capacidade: 8 460x330 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 600x730x750 mm | Peso: 42 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-08HS-B

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora controlada pelo painel do forno

Capacidade: 8 460x330 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 600x711x750 mm | Peso: 35 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-08HS-C

Exaustor Ventless - MASTER, TOUCH e LED

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automatica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensées (LxPxA): 600x731x276 mm | Peso: 21 kg
Circulagdo de ar min/max: 550 - 750 m®/h

Poténcia elétrica: 200W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEKHT-HCHS

Exaustor Embutido - MASTER, TOUCH, LED e GO
Com filtro de carvao ativo

Compativel com: X*FT-04HS-*
Dimensées (LxPxA): 600x697x100 mm | Peso: 9 kg

XEKHT-BCHS

Condensador de Vapor - MASTER, TOUCH, LED e GO
Elimina vapores e odores dos fumos da cozedura. Para ser
ligado apenas a 1 forno.

Dimensées (LxPxA): 471x320x192 mm | Peso: 10 kg
Poténcia elétrica: 80W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEKCT-HCEH-M

Suporte Alto - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 8 460x330 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 594x546x738 mm | Peso: 8 kg

XWKRT-08HS-H

Suporte médio - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 6 460x330 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 594x546x559 mm | Peso: 6 kg

XWKRT-06HS-M

Suporte de Fixagcdo - MASTER, TOUCH, LED e GO
Obrigatoério para fornos posicionados no chao.

Dimensées (LxPxA): 594x546x150 mm
Peso: 4 kg

XWKRT-00HS-F

Kit de rodas giratérias com travao - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixagio na parede

Altura: 110 mm

Compativel com suportes e fermentadoras

XUcCo012

Kit de pés para Fermentadoras
Dimensées (A maxima): 150 mm

Pés regulaveis para o pocionamento de fermentadora

XUC045

Kit de pés para Fornos
Obrigatério para fornos posicionados no chao.

Dimensées (A maxima): 100 mm
Compativel com Modelos: MASTER, TOUCH, LED e GO

XUC025

BAKERY.PURE
Sistema de filtragem a resina
Compativel com: X*FT-04** e X*FT-03**

XHCO010

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina BAKERY.PURE

XHCO11

Kit ligagdo Wi-Fi - MASTER e TOUCH

XEC012

Kit ligacao Ethernet - MASTER e TOUCH
XECO011




JEE FORNOS

® Equipamento de série  © Equipamento opcional - Nao disponivel

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos

ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os pardmetros de cozedura para garantir a repeticao dos resultados
CLIMALUX™: controlo total da humidade na cdmara de cozedura

SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duracdo do pré aquecimento.

AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada

SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada.

DRY.Plus™: extrai a humidade da cdmara de cozedura

STEAM.Plus™: cria humidade instantanea a partir de 80 °C

AIR.Plus™: turbinas multiplas com inversédo de rotacéo e 2 configuracdes de velocidade
EFFICIENT.Power: eficiéncia energética certificada pela ENERGY STAR

Ligacdo Wi-Fi

Ligacdo Ethernet

DDC.Unox.com: controle a utilizagdo em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos
DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizacdo e consumo do seu forno

DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados

DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sio utilizados e sugere receitas personalizadas

Cozedura a conveccdo de 80°Ca260°C

Cozedura mista a conveccédo + humidade a partir de 80 °C
Cozedura com vapor saturado a partir de 80 °C

Cozedura a convecgao + remogao forcada da humidade de 80 °C
Cozedura com sondade nticleo e fungdo DELTAT

Sonda de nticleo monoponto

Sonda de nticleo MULTI.Point

Sonda de ntcleo SOUS-VIDE

MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura

PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando

CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os pardametros.
MULTI.Time: controla até 10 cozeduras simultaneamente

MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento.
3 passos de cozedura

12 programas rapidos

99 programas memorizaveis

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automética
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de dgua e nivel de detergente
Container de detergente DET&Rinse™ integrado

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa
Visualizagdo do tempo até a cozedura

Funcao de espera HOLD e funcao continuo INF

Visualizagdo do valor nominal dos parametros de cozedura

Unidade de temperatura em °C ou °F

Protek.SAFE™: paragem automatica da turbina na abertura da porta
Protek.SAFE™: modulagio da poténcia elétrica ou gas de acordo com a exigéncia real
Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor

Camara de cozedura em aco inox AISI 304 de alta resisténcia com bordas arredondadas
Camara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em formade C
lluminacgéo da cdmara de cozedura por luz LED integrada a porta

Placa de controlo com certificagdo de resisténcia a dgua - IPX5

Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta
Estrutura heavy duty com utilizacido de materiais inovadores

Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta prestacao
Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante
Posicdo de paragem da portaem 120° - 120° - 180°

Pino da maganeta em fibra de carbono anti quebra

Porta reversivel também depois da instalagao

Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza

Fechamento / abertura da porta de seguranca em 02 estados

Interruptor de contato da porta contactless

Sistema de auto diagnostico para revelacao de problemas ou desgastes

Termostato de seguranca
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Os CHEFLUX™ s3o fornos de controlo analdgico destinados a profissionais que necessitam um forno altamente produtivo,
sem nada supérfluo. A combinacao perfeita de capacidade maxima de producio e investimento minimo.

Modelo

Alimentacdo

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Poténcia gas nominal (max.)
Dimensoes (LxPxA)

Peso Liquido

20GN2/1e20GN1/1 %

XV4093
Elétrica
66
50/ 60
400V 3N~
46,7
913x1237x1863
285

Carro porta tabuleiros incluido nos modelos XV4093 e XV1093

Modelo
Alimentacao

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Poténcia gas nominal (max.)
Dimensoes (LxPxA)

Peso Liquido

7GN1/1 4

XV593
Elétrica
67
50/ 60

400V 3N~

10,5

860x882x932

86

12GN1/1 4

XV1093

Elétrica
66

50/ 60

400V 3N~
29,7
913x997x1863

240

7GN1/1 &

CHEFLUX™

12GN1/1 &

XV893
Elétrica
67
50/ 60
400V 3N~
15,8
860x882x1250
124

5GN1/1 4

XV813G
Gas
67

50/ 60

230V 1IN~
1
17/20
860x882x1464

130

XV513G XV393
Gas Elétrica

67 67
50/60 50/ 60

230V 1N~ 230V 1N~ /400V 3N~
0,7 7,1
17,5 -
860x882x1144 750x773x772
100 67



FORNOS

CHEFLUX™ MANUAL

Kit de instalagcdo Forno + Detergente para 1 forno

O Kit contém tubo de drenagem, U-trap, encaixes, conexdes
e 1 litro de Det&Rinse™ PLUS para comecar a trabalhar de
imediato.

Modelos: CHEFLUX MANUAL

XUC001-DRU

Armario neutro - Compativel com Fornos XV8* e XV5*
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 57 mm
Dimensées (LxPxA): 860x772x676 mm | Peso: 25 kg

XR260

Armario neutro - Compativel com Forno XV393
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 57 mm
Dimensées (LxPxA): 750x656x676 mm | Peso: 18 kg

XR218

Suporte Alto - Compativel com Fornos XV8* e XV5*
Dimensées (LxPxA): 842x665x692 mm
Peso: 11 kg

XR168

Suporte Alto - Compativel com Forno XV393
Dimensées (LxPxA): 732x546x692 mm
Peso: 10 kg

XR118

Suporte lateral - Compativel com XR168
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm

Peso: 3 kg

XR727

Suporte lateral - Compativel com XR118
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm

Peso: 3 kg

XR717

Kit de rodas giratérias com travdo - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixacdo na parede

Altura: 100 mm
Compativel com: XR260 e XR168

XUCO010

Kit duche manual externo + detergente
Permite a lavagem manual do forno e o enchimento dos
tabuleiros. Contém uma embalagem de Spray&Rinse™

XC208-SR

PURE - Sistema de filtragem a resina
(para uma correta instalagcdo é necessario o kit de jungéo a
Y JG 8-10mm)

XHC003

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004

UNOX.Pure-Ro - Sistema de filtragem por osmose reversa

XHC002

Cartucho de reposi¢ao para XHC002

XHC006
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® Equipamento de série  © Equipamento opcional - Nao disponivel BAKERLUX ‘

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos

ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os pardmetros de cozedura para garantir a repeticao dos resultados - -
CLIMALUX™: controlo total da humidade na cdmara de cozedura - -
SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duracdo do pré aquecimento. - -
AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada - -
SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada. - -

DRY.Plus™: extrai a humidade da camara de cozedura . .
STEAM.Plus™: cria humidade instantanea a partir de 48 °C . °
AIR.Plus™: turbinas multiplas com inversao de rotacédo e 2 configuracoes de velocidade ° °

EFFICIENT.Power: eficiéncia energética certificada pela ENERGY STAR - -

Ligacdo Wi-Fi - -
Ligacdo Ethernet - -
DDC.Unox.com: controle a utilizagcdo em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos - -
DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizacdo e consumo do seu forno - -
DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados = =
DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sio utilizados e sugere receitas personalizadas - -

Cozeduraa conveccdo de 80°Ca260°C ° °
Cozedura mista a conveccdo + humidade a partir de 80 °C ° .
Cozedura com vapor saturado a partir de 80 °C ° °
Cozedura a convecgao + remocao forcada da humidade de 80 °C ° °

Cozedura com sondade nucleo e funcdo DELTAT - -
Sonda de nicleo monoponto - -
Sonda de nicleo MULTI.Point - -
Sonda de nlcleo SOUS-VIDE - -

MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura - -
PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando - -
CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os parametros. - -
MULTI.Time: controla até 10 cozeduras simultaneamente - -
MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento. - -
3 passos de cozedura - -
12 programas rapidos - -
99 programas memorizaveis = =

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automética - -
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de dgua e nivel de detergente - -
Container de detergente DET&Rinse™ integrado - -

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa ° °
Visualizacdo do tempo até a cozedura . °
Funcao de espera HOLD e fungao continuo INF . .

Visualizacdo do valor nominal dos parametros de cozedura - -
Unidade de temperatura em °C ou °F - -

Protek. SAFE™: paragem automatica da turbina na abertura da porta . .
Protek. SAFE™: modulacao da poténcia elétrica ou gas de acordo com a exigéncia real - -
Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor - °
Camara de cozedura em ago inox AlSI 304 de alta resisténcia com bordas arredondadas ° °
Cémara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em forma de L . .

lluminacgédo da cdmara de cozedura por luz LED integrada a porta - -

Placa de controlo com certificagdo de resisténcia a dgua - IPX5 . .
Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta. Container coleta de gotas ligado ao dreno e removivel ° .
Estrutura heavy duty com utilizacdo de materiais inovadores . °
Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta prestagao . .
Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante ° °
Posicdo de paragem da portaem 120° - 120° - 180° . .
Pino da macaneta em fibra de carbono anti quebra

Porta reversivel também depois da instalagdo <) ©)
Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza ° °

Fechamento / abertura da porta de seguranca em 02 estados - -
Interruptor de contato da porta contactless - -
Sistema de auto diagnéstico para revelacio de problemas ou desgastes o o

Termostato de seguranca . °




BAKERLUX™ MANUAL BIG e COUTERTOP

Eficiente. Pratico. Essencial.

Os BAKERLUX™ s3o fornos projetados para profissionais que necessitam padaria e pastelaria produtiva,
sem nada supérfluo. A combinacao perfeita de eficiéncia e simplicidade. Em menos de um metro quadrado.

16 600x400BIG 4

10 600x400 4

Modelo

Alimentacdo

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Poténcia gas nominal (max.)
Dimensoes (LxPxA)

Peso Liquido

10 600x400 @y

XB1083
Elétrica
80
50/60
400V 3N~
29,7
913x997x1863
177

Carro porta tabuleiros incluido no modelo XB1083

XB893

Elétrica
80

50/ 60

400V 3N~
15,8
860x882x1252

112

6 600x400 &

XB813G
Gas
80
50/60
230V 1N~
1
17/20
860x882x1465
134

6 600x400 &

XB693
Elétrica
80
50/ 60
400V 3N~
15,5

860x882x932
80

XB613G
Gas
80
50/ 60
230V 1IN~
0,7
14,6/17,5
860x882x1144
108
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BIG E COUNTERTOP

LIEVOX - BAKERLUX MANUAL BIG
Fermentadora com controlo manual integrado

Capacidade: 16 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 80 mm
Dimensdes (LxPxA): 866x950x1879 mm | Peso: 100 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2400 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XL1003

QUICK.Load - Trolley em aco inoxidavel AISI 304 -
Compativel com XB1083 e XL1003

Capacidade: 16 600x400 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Dimensées (LxPxA): 743x643x1725 mm | Peso: 25 kg

XCB1001

Personalizagdo

A capacidade e a distancia de tabuleiros pode ser
encomendada com requisitos especificos.

Encomenda minima: 2 trolleys

Preco adicional por carro XCB1001:

Kit de instalacdo Forno + Detergente para 1 forno

O Kit contém tubo de drenagem, U-trap, encaixes, conexdes
e 1 litro de Det&Rinse™ PLUS para comegar a trabalhar de
imediato.

Modelos: BAKERLUX MANUAL COUNTERTOP

XUC001-DRU

LIEVOX - BAKERLUX MANUAL COUNTERTOP
Fermentadora com controlo manual integrado

Capacidade: 12 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 75 mm
Dimensées (LxPxA): 860x936x818 mm | Peso: 38 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2400 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XL413

Armario neutro - BAKERLUX MANUAL COUNTERTOP
Capacidade: 7 600x400 | Distancia tabuleiros: 57 mm
Dimensées (LxPxA): 860x772x676 mm | Peso: 25 kg

XR258

Suporte Alto - Compativel com Fornos XB8* e XB6*
Dimensées (LxPxA): 842x665x692 mm
Peso: 11 kg

XR168

Suporte lateral - Compativel com XR168
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm

Peso: 3 kg

XR727

Kit de rodas giratérias com travdo - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixacao na parede

Altura: 100 mm
Compativel com: XL413, XR258 e XR168

XUCO010

Kit duche manual externo + detergente
Permite a lavagem manual do forno e o enchimento dos
tabuleiros. Contém uma embalagem de Spray&Rinse™

XC208-SR

PURE - Sistema de filtragem a resina
(para uma correta instalacio é necessario o kit de juncdo a
Y JG 8-10mm)

XHC003

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004

UNOX.Pure-Ro - Sistema de filtragem por osmose reversa

XHC002

Cartucho de reposi¢ido para XHC002

XHCO006




(JEEE FORNOS

® Equipamento de série - Nao disponivel

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos

Cozedura por conveccao 80°C - 260°C

Cozedura por conveccao e humidade 90°C - 260°C

Tecnologia AIR.Plus: turbinas com inversédo de rotacdo para modelos 600x400

LINEMISSTY MATIC

LINEMISSHUMIDADE

LINEMICRO™

Tecnologia DRY.Plus: extracao rapida da humidade da cdmara de cozedura

Tecnologia STEAM.Plus: injecao manual de humidade

Tabuleiros planos de aluminio (para os modelos 460x330 e 342x242)

Tecnologia PROTEK.SAFE™: maxima eficiéncia térmica e seguranca no trabalho

Visualizacao do tempo de cozedura residual

Funcionamento continuo «INF>»

Abertura manual de cima para baixo

Abertura da porta da direita apra a esquerda com trava magnética

Camara de aco inoxidavel arredondada para higiene e facilidade de limpeza

Camarade cozedura arredondada em aco ferritico de alta resisténcia para higiene e facilidade de limpeza

lluminacao da cdmara através de luzes LED externas

Iluminacdo da camara do forno com lampada de halogéneo

Peso leve - estrutura reforcada com materiais inovadores

Interruptor de contato de porta por proximidade nos modelos 600x400

Interruptor de temperatura de seguranca




J
LINEMISS™

Os LINEMISS™sao fornos projetados para profissionais que necessitam padaria e
pastelaria produtiva, sem nada supérfluo. A combinacao perfeita de eficiéncia e simplicidade.
Em menos de um metro quadrado.

4 600x400 (Matic) 4

4600x400 4

3600x400 4

4460x330 4

3460x330 4

Modelo XFT197 (Matic) XFT193 XFT183 XFT133 XFT113
Alimentacao Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica
Tipo de abertura Dadireitaparaaesquerda  De cima para baixo De cima para baixo De cima para baixo De cima para baixo
Distancia entre tabuleiros 75 75 75 75 75
Frequéncia 50/ 60 50/ 60 50/60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 230V 1IN~ /400V 3N~ 230V 1N~/400V 3N~ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~
Poténcia elétrica 6,5 6,5 3,3 3 3
Dimensoes (LxPxA) 800x774x509 800x774x509 800x774x429 600x655x509 600x655x429
Peso Liquido 49 49 40 31 25

LINEMICRO™

Os LINEMICRO™ sao fornos compactos concebidos como suporte para os processos
mais simples de confeitaria/padaria e para preparar produtos de padaria congelados.

3 600x400

Modelo XF043 (DOMENICA)  XF033 (DOMENICA) XF023 (ANNA) XF013 (LISA) XFOO3 (ROBERTA)
Alimentacao Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica
Distancia entre tabuleiros 75 90 75 70 70
Frequéncia 50/60 50/ 60 50/ 60 50/60 50/60
Voltagem 400V 3N~/230V 1IN~ 230V 1N~ 230V 1N~ 230V 1N~ 230V 1N~
Poténcia elétrica 53 3,2 3 2,7 2,7
Dimensoes (LxPxA) 800x706x472 800x706x472 600x587x472 600x587x402 480x523x402
Peso Liquido 44 44 22 20 16

4460x330

4 600x400

3460x330

3342x242
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LINEMISS™ MANUAL E LINEMICRO™ MANUAL

\ Kit de sobreposicio para Fornos - LINEMISS 600x400 \ Kit de sobreposicao para Fornos - LINEMISS 460x330
% O Kit contém todas as componentes necessarias para a m O Kit contém todas as componentes necessdrias para a

—o S0g i < o : - ' .I. ! < e ' -
- =y n correta instalacio e sobreposicio de dois fornos elétricos. - oy n correta instalagio e sobreposicio de dois fornos elétricos.
.
Obrigatério para a correta sobreposicdo de dois fornos Obrigatério para a correta sobreposicdo de dois fornos
elétricos. elétricos.
XC646 XC651

Kit de ligacio ao fornecimento de agua Electrovalvula agua

Permite a ligacdo ao abastecimento de agua e outros Permite ligar o forno diretamente ao abastecimento de agua

equipamentos Modelos: LINEMISS 460X330

XC660

Modelos: LINEMISS 600X400 e 460X330
XC615

LIEVOX - LINEMISS 460x330
Fermentadora com controlo manual integrado

LIEVOX - LINEMISS 600x400

Fermentadora com controlo manual integrado
Capacidade: 8 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm Capacidade: 8 460x330 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 800x759x774 mm | Peso: 37 kg Dimensées (LxPxA): 600x678x774 mm | Peso: 22 kg

Temperatura maxima: 50°C Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 1200 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz Poténcia elétrica: 1200 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz
XLT193 XLT133

Suporte Alto - LINEMISS e LINEMICRO 600x400 Suporte Alto - LINEMISS 460x330

Capacidade: 8 600x400 | Distancia tabuleiros: 70 mm Capacidade: 8 460x330 | Distancia tabuleiros: 70 mm

Dimensées (LxPxA): 798x599x782 mm | Peso: 13 kg Dimensées (LxPxA): 598x518x782 mm | Peso: 12 kg

XR190 XR130
1 1 Kit de rodas giratérias com travao - 2 rodas com travéo, | Kit de pés para Fermentadoras
duas rodas sem travao e correntes de fixagio na parede . . .
| Dimensées (A maxima): 150 mm
Altura: 100 mm ; L. .
Pés regulaveis para o pocionamento de fermentadora
Compativel com: LIEVOX e Suporte Alto LINEMISS
P P XR608
XR623

Kit de conversao suporte lateral de 600x400 para GN 1/1 Kit de conversao suporte lateral de 460x330 para GN 2/3

Permite utilizar tabuleiros GN1/1 no lugar de 600x400 Permite utilizar tabuleiros GN2/3 no lugar de 460x330

Compativel com: LINEMISS 600x400
XC630

Compativel com: LINEMISS XFT133
XC620

BAKERY.PURE - Sistema de filtragem a resina 4 Cartucho de reposigao para o sistema de filtragem
I de resina BAKERY.PURE

Para uma correta instalacio é necessario o kit de juncao
JG 8-10mm XHCO011

Compativel com: LINEMISS 600x400 e 460x330
XHCO010
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EVEREO® - A revoluciao comeca agora

A qualidade da comida lenta com a rapidez de um servico rapido.

EVEREO® é o primeiro Refrigerador Quente de sempre; um equipamento tinico que preserva
refeicoes cozinhadas a temperatura de servico durante dias, utilizando uma combinacao de
controlo preciso da temperatura e da atmosfera.

EVEREO 900 COMPACT 4

ot

COMPATIVEL COM CHEFTOP X

EVEREO 600 - XEEA 4

. EVEREO 600 - XEEC 4
EVEREO CUBE - EPDS ’
PORTA BASCULANTE
EVEREO CUBE - EPRS #

EVEREO 4 10 GN 1/1 (600) #10GN 1/1(900) #10460x330 (CUBE) #10460x330 (CUBE)
Modelo XEEA-1011-EPRS XEEC-1011-EPRS XEEC-1013-EPRS XEEC-10HS-EPDS XEEC-10HS-EPRS
Alimentacao Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica
Distancia entre tabuleiros [ ! 67 67 67 28 28
Frequéncia Hz 50 50 50 50 50
Voltagem 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~
Poténcia elétrica kW 2,9 2,9 2,9 1,5 1,5
Dimensoes (LxPxA) mm 750x628x915 750x628x915 535x883x915 600x590x610 600x590x610
Peso Liquido Kg 82 82 70 49 49




TABULEIROS UNOX

GRELHAS E TABULEIROS GN 1/1

Grelha em inox

GRP806 \

Grelha em inox perfurada para cozinhar a vapor ou
regeneracao de produtos pré-fritos

GRP815 STEAM&FRY

Grelha em inox perfurada antiaderente

GRP816 BLACK.FRY

Grelha em inox perfurada para batatas fritas

GRP817 POTATO.FRY

Grelha em inox perfurada antiaderente com tabuleiro
de recolha de gordura

GRP820 CLEAN.FRY

Grelha em inox antiaderente para grelhar até 8 frangos

GRP825 POLLO.BLACK

Grelha em inox para grelhar até 3 frangos "a diavola"

GRP840 POLLO.GRILL

Permite a lavagem de 3 grelhas POLLO GRP825 durante
o ciclo de lavagem do forno

GRP860 POLLO.WASH |

Tabuleiro em inox (altura 20mm)

TG805 \

Tabuleiro em inox perfurado (altura 20mm)

TG810 \

Tabuleiro em inox (altura 40mm)

TG815 \

Tabuleiro em inox perfurado (altura 40mm)

TG820

Tabuleiro em inox (altura 65mm)

TG825 \

Tabuleiro em inox perfurado (altura 65mm)

TG830

Grelha removivel em ago com tabuleiro antiaderente
(altura 20mm) de recolha de gordura

TG840 BACON.20

Placa em aluminio lisa/nervurada antiaderente para
grelhar (altura 12mm)

TG870 FAKIRO.GRILL

Tabuleiro em aluminio antiaderente lisa/nervurada
(altura 12mm) para pizzas/focaccia, pao, lanches

TG875 FAKIRO

Tabuleiro em aluminio antiaderente para grelhar. Nio é
necessario o pré-aquecimento do tabuleiro

TG885GRILL

Placa em aluminio perfurado antiaderente para
produtos de pastelaria/padaria (altura 15mm)

TG890 FORO.BLACK

Tabuleiro em inox antiaderente (altura 20mm)

TG895 BLACK.20 |

Tabuleiro em inox antiaderente (altura 40mm)

TG900 BLACK.40

Tabuleiro esmaltado (altura 20mm)

TG905 PAN.FRY

Tabuleiro em aluminio antiaderente para ovos

TG935 EGGS 6x2

Tabuleiro em aluminio antiaderente para ovos

TG936 EGGS 8x1

Grelha em inox perfurada

TG944 BACON.GRID

Grelha removivel em aco com tabuleiro antiaderente
(altura 40mm) de recolha de gordura

TG945 BACON

Placa nervurada em aluminio antiaderente para
grelhar, completa com grelha cromada GRP970 para
carregar o forno rapidamente

TG970 SUPER.GRILL

Tabuleiro em aluminio microperfurado e revestido a
silicone para produtos de pastelaria e padaria

TG975 FORO.SILICO

Kit Cooking Essentials Start-up para fornos GN1/1.
Disponivel para fornos Cheftop MIND.Maps

XUCo018




TABULEIROS UNOX

GRELHAS E TABULEIROS GN 2/3

Grelha em inox

GRP705 \

189 N

Grelha em inox perfurada para cozinhar a vapor ou
regeneracgao de produtos pré-fritos

GRP710 STEAM&FRY

Grelha em inox perfurada para batatas fritas

GRP711 POTATO.FRY

Grelha em inox antiaderente para grelhar até 4 frangos

GRP715POLLO |

Tabuleiro em inox (altura 40mm)

TG705

Tabuleiro em inox perfurado (altura 40mm)

TG710

Tabuleiro em aluminio para pizza/focaccia

TG715 FAKIRO

Tabuleiro em aluminio antiaderente para grelhar. Nao é
necessario o pré-aquecimento do tabuleiro

TG720 GRILL

Tabuleiro em aluminio microperfurada com
revestimento antiaderente

TG731 FORO.BLACK

Tabuleiro esmaltado (altura 20mm)

TG735 PAN.FRY

Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas
superficie: lisa ou nervurada

TG770 FAKIRO

GRELHAS E TABULEIROS 600x400

Grelha lisa cromada

GRP405 \

Tabuleiro em aluminio antiaderente

TG937 EGGS 5x1

Grelha cromada ultraleve para 5 baguetes grandes

GRP410 BAGUETTE

Grelha em inox perfurada para cozinhar a vapor ou
regeneracgao de produtos pré-fritos

GRP420 STEAM&FRY

Grelha antiaderente para grelhar até 10 frangos

GRP430 POLLO.BLACK

Tabuleiro em aluminio (altura 15mm)

TG405 BAKE \

Tabuleiro em aluminio perfurado (altura 15mm)

TG410 FORO.BAKE

Tabuleiro em aluminio microperfurado e paraprodutos
de pastelaria e padaria

TG415 FORO.SILICO

Tabuleiro em aluminio para produtos de pastelaria e
padaria

TG416 BAKE.SILICO

Tabuleiro em aluminio perfurado antiaderente para
produtos de pastelaria e padaria

TG430 FORO.BLACK

Tabuleiro em aluminio perfurado antiaderente para 5
baguetes

TG435 BLACK.BAGUETTE ‘

Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas
superficie cozedura: lisa ou nervurada

TG440 FAKIRO

Tabuleiro em aluminio perfurado para 5 baguetes

TG445 FORO.BAGUETTE ‘

Tabuleiro em inox

TG450 STEEL.BAKE

Tabuleiro em aluminio antiaderente

TG460 BAKE.BLACK

Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas
superficie cozedura: lisa ou nervurada

TG465 FAKIRO.GRILL
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Grelha lisa cromada

GRP305 \

Grelha cromada ultraleve para 4 baguetes grandes
GRP310 BAGUETTE |

Tabuleiro em aluminio perfurado

TG310 FORO.BAKE

Grelha em inox perfurada para cozinhar a vapor ou
regeneracao de produtos pré-fritos

GRP350 STEAM&FRY

Tabuleiro em aluminio antiaderente microperfurado
TG330 FORO.BLACK |

Tabuleiro em aluminio

TG305

Tabuleiro esmaltado antiaderente
TG350 PAN.FRY

Tabuleiro em aluminio microperfurado e revestido a
silicone para produtos de pastelaria e padaria

TG314 FORO.SILICO

Tabuleiro em aluminio antiaderente
TG370 BAKE.BLACK

Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas
superficie cozedura: lisa ou nervurada

TG335 FAKIRO

Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas superficie
cozedura: lisa ou nervurada

TG360 SPEED.Plate

GRELHAS E TABULEIROS 342x242

Tabuleiro em aluminio

TG205 BAKE \

TH Grelha em inox
\\\&\\ GRP360 \
bbb

Grelha lisa cromada
GRP205 \

Det&Rinse™ ULTRAPLUS (Cheftop & Bakertop Mind.
Maps™)

Detergente ultra concentrado para elevado nivel de sujidade

Det&Rinse™ ECO (Cheftop & Bakertop Mind. Maps™)

Detergente extra forte ecolégico

ULTRAPLU:

Composto por 1 caixa com 10 embalagens de 11t
DB1018

Composto por 1 caixa com 10 embalagens de 1It
DB1075

Det&Rinse™ (Cheflux™ & Bakerlux™) J I Spray&Rinse™ (Cheflux™, Bakerlux™, BakerluxShop.Pro™,

ot et M1 P
Detergente extra forte Bakerlux™, Linemiss™, Linemicro™)

Composto por 1 caixa com 2 embalagens de 5lts Detergente em Spray

DB1016 \

Composto por 1 caixa com 12 embalagens de 750ml
DB1044
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Carros para tabuleiros em aco inox, resistentes, faceis de montar e limpar

m Prateleiras com cantos redondos e soldadura dupla

m Robusto com tubos quadrados e extra fortes

m Muito funcional de manuseamento leve e prético

m Excelentes acabamentos sem arestas, cantos soldados e polidos

Distancia entre tabuleiros
(1/1 GN - 80mm | 60x40 - 85 mm)
AT

]
j
y
b

CARACTERISTICAS 16 xGN 1/1 16 x 60x40
16 tabuleiros GN 1/1 16 tabuleiros 60x40cm

Capacidade

Dimensoes (LxPxA) 440x610x1735 540x680x1735
Tubos @25 @25
Distancia entre tabuleiros 80 85

Rodas 4 (2 com travao) 4 (2 com travao)
Sistema anti-choque v v

Travao de Tabuleiros 2 (1 em cadalado) 2 (1 em cadalado)
Peso Liquido 20 20

Carros fornecidos montados, desenhados para facilitar o
transporte e servir alimentos quentes CA ROS QUENTES

m Parede dupla com isolamento térmico em |a de rocha
para reduzir a perda de calor e o consumo energético

m Bloco de aquecimento totalmente extraivel, com
resisténcia ventilada

m Container com sistema de humidificacao incluido

m Interruptor luminoso e termostato digital

m Porta vedada com borracha de silicone para manter
atemperatura interior

m Pegas posteriores verticais para facilitar a deslocacao

m Batentes de borracha nas esquinas da base do carro

m Puxador com chave incluida

Pegas posteriores

IL

CARACTERISTICAS HTT07080115 HTT07080174 HTT13580174
Capacidade n° 10GN2/1-20GN 1/1 20GN2/1-40GN 1/1 40GN2/1-80GN 1/1
Dimensoes (LxPxA) mm 700x830x1150 700x830x1740 1350x830x1740
Poténcia W 3000 3000 4000
Distancia entre guias mm 61 61 61

Rodas n° 4 (2 com travao) 4 (2 com travao) 4 (2 com travao)
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Equipamentos com estrutura em aco
inoxidavel AlSI 304 18/8

m Tampo injetado

m Aquecimento por resisténcias

m Acabamento arredondado para facilitar a limpeza
e a higiene

m Pés regulaveis em altura

m Containers GN 1/1 ou multiplos

m Profundidade das cubas de 200mm

m Torneira para esgoto

m Controlo por termostato digital

m Cuvetes ndo incluidas

Opcoes

m Decoracdo frontal e lateral
m Montra de vidro
m Circulacdo por ar forcado na estufa

900

110071500/ 2100

900

1100/1500/2000

1100/ 1500/ 2100

Modelo  Codigo | oo™ CubaW Ecturaw Portss
1100  BMGET1000  1100x600x900 3600 690 2 70/90 230
1500  BMGET1500  1500x600x900 4x800 800 2 70/90 230
o 2100 BMGET2000  2100x600x900 2X3x800 1150 2 70/90 230
Banho-maria 1100  BM7ET1000  1100x700x900 2x800 690 2 70/90 230
com estufa
1500  BM7ET1500  1500x700x900 4X800 800 2 70/90 230
2100  BM7ET2000  2100x700x900 2X3x800 1150 2 70/90 230
1100 ET6SI1000  1100x600x900 . 690 2 70/90 230
1500  ET6SI1500  1500x600x900 : 800 2 70/90 230
o 2100 ET6SI2000  2000x600x900 . 1150 2 70/90 230
Estufa 1100  ET7S11000  1100x700x900 . 690 2 70/90 230
1500  ET7SI1500  1500x700x900 : 800 2 70/90 230
2100 ET7SI2000  2000x700x900 : 1150 2 70/90 230
1100  BM6SI1000  1100x600x900 34800 . 2 70/90 230
1500  BMSSI1500  1500x600x900 4x800 : 2 70/90 230
e 2100 BM6SI2000  2100x600x900 2X3x800 - 2 70/90 230
Banho-maria 1100  BM7TSI1000  1100x700x900 2x800 . 2 70/90 230
1500  BM7SIT1500  1500x700x900 4X800 . 2 70/90 230
2100  BM7S12000  2100x700x900 2X3x800 - 2 70/90 230
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Construcao em aco inoxidavel AISI 304 18/8

m Banho Maria com Estufa

m Aquecimento indireto por resisténcias

m Controlo termostatico independente

m Torneira para esgoto

m Duas rodas com travao e duas sem travao
m Cubas com 200 mm de profundidade

CBMESGN

CARROS BANHO MARIA COM ESTUFA [IW

CARACTERISTICAS

Capacidade n°

Dimensoes (LxPxA) mm
Poténcia %\
Voltagem \%

Rodas n

CBME2GN CBME3GN
4GN 1/1150 6GN 1/1 150
700x800x940 700x1130x940
1500 2500
230 230
4 (2 com travao) 4 (2 com travao)




(JEEZ CONTAINERS

LISOS

ALTURA GN 2/1 GN 1/1 GN 2/3 GN 2/4 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/6 GN 1/9
20 mm ND ND ND
40 mm ND ND
65 mm
100 mm
150 mm
200 mm ND ND

PERFURADOS

ALTURA GN 2/1 - Perfurados GN 1/1 - Perfurados GN 2/3 - Perfurados GN 1/2 - Perfurados GN 1/3 - Perfurados

20 mm
40 mm
65 mm
100 mm

150 mm

200 mm

BARRAS ADAPTADORAS

BARRAS

GN1/1
GN 1/2
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TAMPAS

TAMPAS PRECO PRECOS
(com vedante de silicone)
GN 2/1 ND '
GN /1 A TN
GN 2/3
GN 2/4 ND
GN 1/2
GN1/3
GN 1/4
GN 1/6
GN 1/9 ND

BASES PERFURADAS

GN 1/1 e e S he = S
GN2/3 - . s e e
GN2/4 . _'-_‘_'- = S
GN1/2 o ~
GN1/3
GN 1/4
GN 1/6
« 650 mm e 325 mm > 462 MM
——— 7
1 j— 20 mm
s — T 40wmm
S 2/1 11 2/4
’ T J 65mm

—_/
325 mm 325 mm 262 My, 162 My

A A sk

| 2 —
2 - 112 | i 150 MM
3 2/3 gl |\ A \ )

; of [ 173
y g v
g ol (114|114 2 200 MM
1Cm)) 8 leee |

325Mm 162 MM 162 MM 105 v 105 Mut 105 um




BL IISII

6 pizzas @ 30cm
2 Tabuleiros 60x40cm

BLIIMII

9 pizzas @ 30cm
2 Tabuleiros 60x40cm

BL "L"

8 pizzas @ 30cm
3 Tabuleiros 60x40cm

BL "XL"

12 pizzas @ 30cm
9 pizzas @ 35cm
5 Tabuleiros 60x40cm

LINHA BULL
Cémara de Cozedura

Tabuleiros 60x40cm

Dimensdes Internas (LxPxA)

Dimensdes Externas (LxPxA)

Poténcia Maxima

Alimentacéo Forno

Alimentacao Extrator e Estufa

Temperatura

Peso

mm
mm
kW

Hz
°C
Kg

DE PIZZA

930x630x170
1335x960x400
7,3
400/ 3/50-60
230/1/50-60
0-450
195

~

ITALFORNI

Forno elétrico para pizza, com suporte e estufa.
O primeiro no mundo totalmente revestido com
vidro colorido temperado. Modular parair de
encontro as necessidades dos profissionais.

930x930x170
1335x1260x400
9,5
400/3/50-60
230/1/50-60
0-450
260

1,20u3
3

1230x630x170
1635x960x400

8,5
400/ 3/50-60
230/1/50-60

0-450
220

1230x1100x170
1635x1450x400
13
400/3/50-60
230/1/50-60
0-460
285




S DE PIZZA

LINHA BULL - COMPONENTES

Tabuleiros
60x40

Descricao

Dimensoées Internas Dimensdes Externas

19/ N

< # Pizzas @
CODIGO  30/35 cm
BL XL 12/9
BLL 8@ 30
==
E— BLM 9330
BLS 6330

EXTRATOR

CcODIGO

Especificacoes

Extra grande
Grande
Médio

Pequeno

Descricao

LxPxA (cm) LxPxA (cm)
120x110x 17 163,5x 145 x40
123x63x 17 163,5x 96 x40
93x93x17 133,5x 126 x40
96x63x17 133,5x 96 x40

Dimensodes Externas

13
85
9,5

7,3

SUPORTE

ESTUFA

&

OPCIONAL

KB XL
KBL
KBM

KBS

CcODIGO

SB66 XL
SB66 L
SB66 M
SB66 S
SB96 XL
SB96 L
SB96 M
SB96 S

CcODIGO

BB66 XL
BBé66 L
BB66 M
BB66 S
BB96 XL
BB96 L
BB96 M
BB96 S

Descricao

Extrator
com
motor

Tabuleiros
60x40

6
3

18

Tabuleiros
60x40

30
20
15
10

Extra grande
Grande
Médio

Pequeno

Descricdo

Extra grande
Grande
Médio
Pequeno
Extra grande
Grande
Médio

Pequeno

Descricao

Extra grande
Grande
Médio
Pequeno
Extra grande
Grande
Médio

Pequeno

LxPxA (cm)
163,5x 190x 35
163,5x 141x 35
133,5x171x 35

133,5x141x35

Dimensoes Externas
LxPxA (cm)

164 x145,5x 68
164 x96,5% 68
134x126,5x 68
134 x 96,5 x 68
164x1455x 98
164 % 96,5x 98
134x126,5x 98
134x96,5x 98

Dimensodes Externas
LxPxA (cm)

163,5x 145,5x 68
163,5x 96 x 68
133,5x 126 x 68
133,5x 96 x 68
163,5x 145x 98
163,5x 96 x 98
133,5x126x 98

133,5x 96 x 98

0,3
0,3
0,3

0,3

kW/h
Max

VAPOR (aumento de Profundidade 21cm - Absorcéo 1,4 kW/h)

KIT DE ASPIRACAO DE VAPOR (com filtro de carvao ativado para o Extrator)




DE PIZZA ITALQ)RNI

Forno elétrico compacto para pizza com uma

Linha
Elétrica EK

ou duas camaras com chapa de aco revestida
de aluminio. Porta de abertura contabalancada.
Descarga de vapor. lluminacdo interior protegida.

EFICIENCIA E TECNOLOGIA

= =] cO=>
450° =) =0>
TEMPERATURA MAXIMA ISOLAMENTO TERMICO GARANTIDO REGULACAO INDEPENDENTE DA POTENCIA DE RESISTENCIAS BLINDADAS
COZEDURADOPISOETETO EM ACO INOX

BEST SELLER

R T T T T R ]

LT T T T R T S T}

EK4 (1x4 pizzas) EK44 (2x4 pizzas)

EK44 | EK66

EK6 (1x6 pizzas) EK66 (2x6 pizzas)

LINHA EK

Camarade Cozedura n° 1 2 1 2
Tabuleiros 60x40cm n° 1 1+1 2 2+2
Diametro da Pizza mm 330 330 330 330

N° de Pizza mm 4 4+4 6 6+6
Dimensdes Internas (LxPxA) mm 660x660x140 660x600x140(x2) 660x990x140 660x990x140(x2)
Dimensoes Externas (LxPxA) mm 890x735x325 890x735x595 890x1065x325 890x1065x595
Poténcia Maxima kW 45 9 6,5 13
Voltagem Y 400/3 400/ 3 400/3 400/3
Frequéncia Hz 50/60 50/60 50/60 50/60
Amperagem A 7 14 10 20
Temperatura °C 0-450 0-450 0-450 0-450
Peso Kg 65 126 80 143

SUPORTES
Dimensdes (LxPxA) mm 905X750X945 905X1080X945
Peso Kg 18 20 -




~
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Linha

TK

C—=
450°

TEMPERATURA MAXIMA

LINHATK

Camara de Cozedura n° 1 2 1 2 1 2
Tabuleiros 60x40cm n° 1 1+1 2 2+2 2 2+2
Diametro da Pizza mm 330 330 330 330 330 330

N° de Pizza mm 4 4+4 6 6+6 9 9+9
Dimensdes Internas (LxPxA) mm 660x660x150 660x660x150+150 660x990x150 660x990x150+150 990x990x150 990x990x150+150
Dimensodes Externas (LxPxA) | 1galii! 910x840x430 910x840x700 910x1170x430 910x1170x700 1240x1170x430  1240x1170x700
Poténcia Maxima kW 4,5 9 6,5 13 9,6 19
Voltagem \'% 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3
Frequéncia Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Amperagem A 7 14 10 20 15 30
Temperatura °C 0-450 0-450 0-450 0-450 0-450 0-450

Peso Kg 76 122 109 162 120 190

EFICIENCIA E TECNOLOGIA

=]
=]

ISOLAMENTO TERMICO GARANTIDO

RNOS DE PIZZA 19N

Forno elétrico para pizza e pastelaria com
camara de cozedura em chapa de aco revestida
de aluminio. Porta de abertura contrabalancada.
Descarga de vapor.

o=

REGULACAO INDEPENDENTE DA
TEMPERATURA DE COZEDURA DO

PISO E TETO (OPCIONAL)

\\

PORTA COM JANELA DE
VIDRO TEMPERADO

il

RESISTENCIAS BLINDADAS
EMACO INOX

|

isamimssiassiestiesabaeg

AR R TR

I =FRENTE EM ACO INOX

SUPORTES

Dimensoes (LxPxA) mm
Peso Kg
Tabuleiros 60x40cm n°

SKA1/SKA2 SKB1/SKB2 SKC1/SKC2
920x800x860/700 920x1130x860/700 1250x1130x860/700 -
26/21 28/23 29/24 =
7/7 14/14 14/14 -
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Forno modular elétrico, de alta performance para
pastelaria, pdo e pizza, com camara de cozedura em

chapa de aco revestida de aluminio com diferentes
alturas. Superficie de cozedura em chapa refrataria
ou em relevo. Resisténcias de alto rendimento.

Linha N
PASTFOOD AN

EFICIENCIA E TECNOLOGIA
-~ = ]+
©\ = ﬂﬂ ol N\

VALVULA DE VAPOR ISOLAMENTO TERMICO RESISTENCIAS BLINDADAS REGULACAO INDEPENDENTE DA PORTA COM JANELA
AJUSTAVEL GARANTIDO EM ACO INOXIDAVEL POTENCIANO CHAO E TETO DA DE VIDRO TEMPERADO
CAMARA DE COZEDURA

PASTFOOD - H27
PASTFOOD - H17 + H27
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S DE PIZZA

LINHA PASTFOOD - COMPONENTES

Dimensoes Internas Dimensoes Externas kW/h
LxPxA (cm) LxPxA (cm) Max

Tabuleiros Estrutura

ol 60x40 Frontal

PFA 2 Aco Inoxidavel 60x80x 17 100x 116 x 43 6,2
I [|FEl pr 3 Aco Inoxidavel 60x120x17 100x 156 x 43 7.8
PFC 4 Aco Inoxidavel 80x120x17 120x 156 x43 8,2
PFD 2 Aco Inoxidavel 60x80x27 100x 116 x 53 6,2
’ ‘e PFE 3 Aco Inoxidavel 60x120x27 100x 156 x 53 7.8
- PFF 4 Aco Inoxidavel 80x 120x 27 120x 156 x 53 8,2
*OS PRECOS SAO IGUAIS PARA PAINEL DE CONTROLO DIGITAL OU ELETROMECANICO
CAPATOPO CODIGO  Especificagdes S B '(Ec’ﬁmas
KPA Aco Inoxidavel 100x 133x 16
KPB Aco Inoxidavel 100x 173x 16
KPC Médulo de Aco Inoxidavel 120x173x 16
] topo sem
KPD motor Aco Inoxidavel 100x 133x 16
KPE Aco Inoxidavel 100x173x 16
KPF Aco Inoxidavel 120x173x 16
SUPORTE CODIGO e e
SP60/80 9 101x 116 x*86/70/50
: ] SP60/120 12 101 x 156 x *86/70/50
SP80/120 12 131x 156 x*86/70/50
* Especifique qual a altura do suporte na ordem de compra
L L
BPFA 6 Aco Inoxidavel 100x 116 x *70/50 1
BPFB 9 Aco Inoxidavel 100 x 156 x *70/50 1
ili BPFC 9 Aco Inoxidavel 120x 156 x *70/50 1
BPFD 6 Aco Inoxidavel 100x 116 x *70/50 1
BPFE 9 Aco Inoxidavel 100 x 156 x *70/50 1
BPFF 9 Aco Inoxidavel 120x 156 x *70/50 1

* Especifique qual a altura da estufa na ordem de compra

OPCIONAL Descricao

@ @ @ @ 4 RODAS (Altura 16 cm para suporte / Altura 18 cm para estufa)

PPC PES PARA ESTUFA (Altura minima 8 cm - maximo 20 cm)

PRA CHAO REFRATARIO 60x80cm

PRB CHAO REFRATARIO 60x120cm

PRC CHAO REFRATARIO 80x120cm

EXT TOPO EXTRATOR (altura aumenta 27cm)

CMVRE* PAINEL DE CONTROLO DIGITAL VAPORIZADOR

VR1 VAPORIZADOR (profundidade aumenta 21 cm - absorcao 1,4 kW/h)

AKB MOTOR + ASPIRACAO DO VAPOR (kit com filtro de carvéo ativado para Extrator)

* Para qualquer sobreposicdo com varios fornos, dos quais pelo menos um com vaporizador, o painel de controlo digital CMVRE deve ser adicionado a todos.
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LINHA ACTI

m Luz interna (apenas nos modelos com portas de vidro)
m Termostatos independentes de regulacio da resisténcia
inferior e superior em cada cidmera
m Resisténcia inferior em placas refratarias em cordierite prensada
m Resisténcia superior em cromoniquel
m Interruptor ON/OFF por cada camera
m Temperatura max. por cAmera: 300°C

ACTI 20PI

ACTI 35PI

LINHA ACTI ACTI 20PI

Camara de Cozedura n° 1
Diametro da Pizza mm 1x@ 350
Dimensaes (LxPxA) mm 560x510x245
Poténcia W 1900
Voltagem / Frequéncia V/Hz 230/50
Peso Kg 17,8

®)

IDEAL

PARA
ESPACOS
PEQUENOS

-
S 208

2L

IPIZZAk

ACTI 20PV

ACTI 35PV

ACTI 20PV ACTI 35PI ACTI 35PV
1 (porta de vidro) 2 2 (porta de vidro)
1x@ 350 2x@ 350 2x@ 350
560x510x245 560x510x450 560x510x450
1900 3500 3500
230/50 230/50 230/50
17,8 31,7 31,7
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INTERMATICNAL

LINHA PIADINA

As enformadoras de pizza PIADINA foram concebidas para estender até as massas mais duras, com uma grande economia
de tempo e sem a necessidade de pessoal especializado. Todos os componentes que estdo em contacto com a massa

sdo feitos de materiais certificados para alimentos. Disponivel com um par de cilindros inclinados ou paralelos e duplo
ajustamento da espessura (de 0 a 5mm). Alto padréo de seguranca gracas ao microinterruptor na porta de insercao.

ESPECIFICAGCOES TECNICAS ROLL 30 ROLL 40 ROLL 40/TA
Dimensodes (LxPxA) mm 490x510x640 590x510x760 590x510x700
Diametro Pizza @ mm 140/ 300 260/ 400 260/ 400
Massa por ciclo gr 80:210 210:700 210:700
Poténcia W 370 370 370
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 36 44 45

LINHA PIZZA

A série PIZZA dedica-se a preparacéo de pizza, pdo e focaccia, gracas a maquinas que, trabalhando a frio, ndo alteram as
caracteristicas da massa. Todos os componentes que estdo em contacto com a massa sao feitos de materiais certificados para
alimentos. Disponivel com um par de cilindros inclinados ou paralelos e duplo ajustamento da

S42MR
espessura (de 0 a 5mm). Todos os modelos estao equipados de série com um pedal. -

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) mm 440x240x640 540x390x740 540x390x720 540x340x370
Diametro Pizza @ mm 140/310 260/400 260/400 260/ 400
Massa por ciclo gr 80:210 210:600 210:600 210:600
Poténcia W 370 370 370 370
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 27 £3) 34 8l
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INTERMATIGHAL

Amassadeiras profissionais fidveis e versateis

m Cuba, eixo e espiral em aco inox

m Estrutura em ferro fundido e aco

m Modelos de 1 e 2 velocidades

m Grelha protetora

m Micro-switch de seguranca

m De acordo com as normas de seguranca mais rigorosas

geriel

ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensodes (LxPxA)

300x550x620 400x700x680 450x740x730 510x840x780 560x800x830 560x880x830

Velocidade Espiral/Cuba 88/10 97-180/10-20 97-180/10-20 97-180/10-20 97-180/10-20 97-180/10-20
Max. Quant. Massa 8 17 25 33 42 50
Capacidade Cuba 10 22 33 42 53 62
Poténcia 230V (1v) 0,5 1 1,5 1,5 2,5 2,5
Poténcia 400V (1v/2v) - 1/1,5 1/1,5 2/3 2/3 2/3
Voltagem 230-50 230/400-50 230/400-50 230/400-50 230/400-50 230/400-50
Peso 41 65 70 94 95 97

1 velocidade

2 velocidades

DEVE SER INDICADA A VOLTAGEM PRETENDIDA NA ALTURA DA ENCOMENDA

ESPECIFICACOES TECNICAS LR22 1V LR22 2V LR33 1V LR33 2V LR42 1V LR42 2V
Dimensodes (LxPxA) mm 400x700x700 400x700x700 450x740x750 450x740x750 510x840x800 510x840x800
Velocidade Espiral/Cuba rpm 97/10 97-180/10-20 97/10 97-180/10-20 97/10 97-180/10-20
Max. Quant. Massa Kg 17 17 25 25 33 33
Capacidade Cuba L 22 22 83 88 42 42
Poténcia 230V (1v) Hp 0,5 1 15 1,5 2,5 2,5
Poténcia 400V (1v/2v) Hp - 1/1,5 1/1,5 2/3 2/3 2/3
Voltagem V-Hz 230/400-50 230/400-50 230/400-50 230/400-50 230/400-50 230/400-50

Peso Kg 79 79 87 87 112 112
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Amassadeiras profissionais com motor muito consistente
e forte que mistura a massa de forma ideial

m Cuba, eixo e espiral em aco inox
m Estrutura em metal com revestimento duravel
m Guarda metalica de protecdo
m Com interruptor de seguranca
m Assenta em 4 pés de borracha
m Facil de limpar

MSM 130 |

MSM 50 CD

MODELOS CD

CABEGCA INCLINAVEL E CUBA AMOVIVEL

vsM20cD g B N —
MSM 30 CD :

ESPECIFICACOES TECNICAS MSM 20 - 2V MSM 20-2V -CD MSM 30 - 2V MSM 30-2V -CD
Dimensodes (LxPxA) mm 300x610x630 427x675x853 380x750x690 432x725x886 420x800x775
Velocidade Espiral/Cuba rpm 160/ 15 115e187/11e18 105e158/15e 22 115e187/11e18 125e158/15e 22
Max. Quant. Farinha/Massa Kg 4/6 8/13 8/12 12/19 12/18
Capacidade Cuba L 10 20 20 30 30
Dimensdes Cuba @ mm @ 270x210(A) @ 360x200(A) @ 315x207(A) @ 410x270(A) @ 408x256(A)
Poténcia W 650 1100 1100 1500 1500
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50

Peso Kg 58 90 121 106 134

ESPECIFICACOES TECNICAS MSM 50 - 2V MSM 50-2V -CD MSM 75 -2V MSM 130 - 2V
Dimensodes (LxPxA) mm 532x800x1052 535x925x765 580x920x1142 682x1112x1364
Velocidade Espiral/Cuba rpm 110e220/11e22 90e135/9e13,5 108e216/11e22 126e252/17
Max. Quant. Farinha/Massa Kg 20/32 20/30 30/48 50/80
Capacidade Cuba L 50 50 75 130
Dimensdes Cuba @ mm @ 500x300(A) @ 500x260(A) @ 530x360(A) @ 700x360(A)
Poténcia W 2400 1500 2400 4500
Voltagem V-Hz 400-50 400-50 400-50 400-50

Peso Kg 143 168 204 404
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Batedeiras poderososas; uma mais valia para a sua cozinha.
3 acessorios incluidos: gancho, pinha e pa

m Cuba robusta em aco inox MPM 7L
m Estrutura em metal com revestimento duravel Disponivel em branco, verde, azul, rosa,
m Guarda metalica de protecdo prata, encarnado, preto e dourado

m Com interruptor de seguranca
m Facil de limpar

Acessérios Incluidos: 6 i;

MPM 40L

MPM 10L MPM 60L

MPM 20L
MPM 30L

ESPECIFICAGOES TECNICAS MPM 10L MPM 20L MPM 30L MPM 40L MPM 60L
240x425x425 366x450x606 440x520x790 420x545x790 630x620x1011  724x652x1300

Dimensodes (LxPxA)

Velocidades 11/100-938 3/110-178-390 3/105-180-408 3/110-200-420 3/80-160-310 3/74-150-288
Capacidade Cuba 7 10 20 30 40 60
Poténcia 350 550 750 1100 1500 2500
Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50 400-50
Peso 16 57 76 80 150 230




FAMA )

Laminador profissional em aco inox AlSI 304 reforcado, com botao
regulador com indicador numerado para 10 espessuras de folha
passada. Massa para lasanha, esparguete, entre outras

m Engrenagens de aco temperado que giram em pinos de terra
m Rolamentos autolubrificantes
m Facil de limpar

LAMINAS OPCIONAIS
(equipamento de série sem |laminas)

2_2((«“. e

W

ESPECIFICACOES TECNICAS FAMA FSEI 100
220x300x250

Dimensdes (LxPxA)

Producéo 12

Largura maxima da folha 210

Poténcia 190/0,25

Voltagem 230-50

Peso 15

LAMINAS N° 1 N° 2 N° 3 N° 4 N°5 N° 6 N°7
INTERNATICONAL

SERIE EASY

Maquinas fabricadas segundo critérios modernos de eficaciae
funcionalidade. Podem trabalhar qualquer tipo de massa, até a
espessura mais fina

m Cilindros retificados e transmissao de alta precisao

m Correias transportadoras com velocidades diferenciadas
m Estrutura em aco com pintura a prova de riscos

m Manuseamento de rodas e bancas elevaveis

ESPECIFICACOES TECNICAS EASY 400 M EASY 500 SM 3PH (400V) EASY 500 SM 1PH (230V)
Dimensdes (Aberto) (LxPxA) 972x682x405 972x827x477 972x827x477

Dimensoes (Fechado) (LxP) 300x682 300x827 300x827
Espessura da massa 0,1:28 0,1:28 0,1:28
Massa por ciclo 4 4 4
Poténcia/ Voltagem Manual 370/400-50 370/230-50
Peso 89 70 70
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SERIE GP-BC

Maquinas fabricadas segundo critérios modernos de eficaciae
funcionalidade. Podem trabalhar qualquer tipo de massa, até a
espessura mais fina

m Cilindros retificados e transmissao de alta precisao

m Correias transportadoras com velocidades diferenciadas
m Estrutura em aco com pintura a prova de riscos

m Manuseamento de rodas e bancas elevaveis

ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensdes (LxPxA)

GP-BC 500-800
2050x880x460

GP-BC 500-1000

XTS

IRTERMATICHAL

GP-BC 600-1000 GP-BC 600-1200

2450x880x460 2450x980x460 2850x980x460
Espessura da massa 0,1:34 0,1:34 0,1:34 0,1:34
Massa por ciclo 8 8 10 10
Poténcia 370 370 370 370
Voltagem 400-50 400-50 400-50 400-50
Peso 105 115 130 140

230V/1P - Acresce | 2 Velocidades - Acresce

LAMINADORES DE CHAO

SERIE GP

m 1e 2 Velocidades m Manuseamento de rodas

ESPECIFICACOES TECNICAS

GP 500-800

GP 500-1000 GP 600-1000 GP 600-1200
Dimensoées (LxPxA) mm 2050x955%x1280 2450%x955x1280 2450x1055x1280 2850x1055x1280
Espessura da massa mm 0,1:34 0,1:34 0,1:34 0,1:34
Massa por ciclo Kg 8 8 8 8
Poténcia W 550 550 550 370-550
Voltagem V-Hz 400-50 400-50 400-50 400-50
Peso Kg 138 143 170 175

230V/1P - Acresce | 2 Velocidades (370-550W) - Acresce



[II]] Actimhac

Tanques de imersao totalmente construidos em aco inoxidavel AlSI 304
Equipado com sistema elétrico de aquecimento, termdstato para
manutencéo da temperatura constante a 80 °C e visualizador
digital para controlo da temperatura.
Disponivel com quatro rodas para facil manuseamento
Dispde de torneira de esgoto para facilitar o escoamento 1 2"

5lts por cada 100Its de 4gua

Dimensoées (LxPxA) 712x466x580
Capacidade 100
Poténcia 1500
Voltagem 230
Peso 54

730x665x730

200
1800
230
75

1030x665x730
300
2200
230
100




J

Lava M3aos (Pedal e de Joelho)

Construcdo em aco inoxidavel AISI 304 18/8
Com torneira e mangueira de ligacao ?
Misturadora para dgua quente e fria W

Modelo Joelho / Agua fria Joelho / Misturadora Pedal / Agua fria Pedal / Misturadora
Dimensoées (LxPxA) 400x400x250 400x400x250 400x400x900 400x400x900
Peso 5 5 10 10

Baldes do lixo de construcao geral em a¢o inox

Construgdo em aco inox AlSI 304
Tampa amovivel

Pega para transporte do balde
Rodas giratdrias

Capacidade 50L Pedal

95L Pedal
Dimensoes (JxA) 395x580 460x660
Peso 8,6 12,5
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Caixa de Gorduras totalmente construida
em inox 304 com 1,5mm de espessura

Facil montagem

Tubos de entrada e saidade agua@ 1" 1/2
Saida de 4gua para limpeza depésito @ 3/4"
Cesto de inox para residuos

Valvula de drenagem

ay

Capacidade Util 14L 23L 421 55L

Dimensoées (LxPxA) 670x340x310 615x340x305 675x415%x365 715x440x405

Peso 12 16 21 26
MGI -40 ACT TRAP-30ACT MGI - 20 ACT

Construido na Europa em aco inox AISI 304

Design aberto sem barreiras a entrada de
insetos voadores

Equipado com tubos inquebraveis

Construido na Europa em aco inox AISI 304

Aparelhos de placa adesiva parainstalar
na parede

Combina a descricdo com eficacia,
garantindo uma étima saida de luz UV
direta, com um design contemporaneo e
discreto

Dimensdes (LxPxA) 495x65x280 465x160x355
Cobertura 80 80
Lampada 2x 20 2x 15

Peso g3 3,2

Apliques de placa adesiva com frontal curvo

Design moderno

Aparelhos de placa adesiva para instalar
na parede

i
- o — WJ’;?J
Yy
///
7
460x172x205
40
1x20
12
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Trituradores de carne com construcao em aco inox

m Interruptor de inversdo de marcha.
m Auto afiacdo de chapa e faca

m Motor trifasico resfriado por ventilador

ESPECIFICACOES TECNICAS
Producao

Dimensoes (LxPxA)
Velocidade da Lamina
Consumo Maximo

Poténcia do Motor

Poténcia

Voltagem

Peso

Kg/h

V-Hz
Kg

CGT 12 MEC
120
240x480x400
1400
5
1
750
230/400- 50
23

CGT 22 MEC
250
240x450x480
1400
7
11
1000
230/400- 50
32

CGT 32 MEC 400V
500
260x530x520
1400
13,5
3 (3 fases)
2200
400-50
41

Trituradores de carne, refrigerados, com estrutura em aco inox

m Boca - parafuso - porca de anel de
fusdo de aco inoxidavel

m Motor trifasico ventilado

m Engrenagens de aco

m Grupo de refrigerador estético selado

ESPECIFICACOES TECNICAS

Producao
Dimensoes (LxPxA)
Poténcia do Motor
Poténcia

Voltagem

Peso

Kg/h
mm
Hp

V-Hz
Kg

CGT 22 MEC
Refrigerado
200
420x400x550
1,5 (3 fases)
1100
400-50
58

CGT 32 MEC
Refrigerado
300
430x440x570
3 (3 fases)
2200
400-50
80
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Enformadoras de hamburguer PRESS

m Construcdo em aluminio anodizado e aco inox

m Pode ser usada para carne, peixe e legumes

m A quantidade de produto determina a espessura
m Facil de limpar

PRESS 100 PRESS 130

@ 100 2130

235x230x275 235x230x275
5,24 5,62

Diametro do piston e enformadora
Dimensoées (LxPxA)
Peso

RALADOR TAGLIAMOZZARELLA

m Capacidade de producao média de 50 Kg/h
m Motor monofésico de 0,35 Hp de poténcia
m Velocidade do motor de 1400 rpm

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensdes (LxPxA) mm 260x310x340
Poténcia W 270
Voltagem V-Hz 230-50
Peso Kg 14

MAQUINA DE ENCHIDOS

m Construcdo em aco inox
m 2 capacidades: 7 e 14 Litros

ESPECIFICAGCOES TECNICAS CGTL14
Capacidade L 7 14
Dimensoes (LxPxA) mm 690x200x240 840x240x280

Peso Kg 27 35
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Indispensavel para talhos, peixarias, industrias de carne e peixe

congelado. Muito util para restaurante, cantinas, etc.

m Bancada de trabalho em aco inox

m Fita de serra em aco especial temperado com 1830mm
m Estrutura em aluminio anodizado

m Altura maxima de corte 260 mm

m Largura maxima de corte 210 mm

ESPECIFICAGOES TECNICAS
Dimensoes (LxPxA)

Dimensoées bancada (LxP)
Poténcia do Motor
Poténcia

Voltagem

Peso

CGT 183 - 230V e 400V

525x465x945

410x390
1,5
1100
230/400 - 50
47

Maquinas com construcdo muito robusta em aco inox,

preparadas para trabalhar nos ambientes mais exigentes

m Controlo automatico de tensao pré-definido
m Facil limpeza com dgua sob pressao

m Limpadores destacaveis para facil limpeza,
sem o uso de ferramentas

m Indice de protecao IP65

m Maquina em conformidade com a

Directiva 2006/42/EC

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensodes (LxPxA) mm 540x475x825
Fitadaserra/Alturade corte mm 1600/ 190
Diametro da Poli mm @200
Poténcia motor Hp 1
Voltagem V-Hz 230/400 - 50

Peso Kg 57

630x540x940
1740/220
@220
1
230/400 - 50
73

ST230 | i@
ST270 |
ST 320

680x610x1050 680x660x1200
1985/270 2340/320
@250 @300
15 2
400 - 50 400-50
85 97
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Maquinas com uma robustez especial e um procedimento operacional
facil, para as industrias de processamento de carne e peixe. - |

m O design facilita uma boa integracao nas diferentes

linhas de processo de corte o

m Construcdo robusta em aco inox 18/10

m Polias em aco inox com aba dupla i

m Processo automatico de controlo de tensao

m Dispositivo de seguranca para parar o funcionamento da lamina em 4 segundos =

m Interrupor On/Off com botdo de emergéncia IP65 —

m Dispositivo de seguranca ao abrir porta

m Sem possibilidade de arranque involuntéario

m Limpeza facil com pressdo de dgua

m Fabrico com |amina sobre o lado direito e esquerdo

m A construcdo do corpo Unico facilita uma melhor limpeza da plataforma .
. . . .. . Mesa Fixa

m Dispositivos de limpeza removiveis sem necessidade de ferramentas ,:_)I ! 2

m Raspadores para a limpeza de roldanas no processo de corte i e

:—#} 1 &

Mesa Movel l

ESPECIFICACOES TECNICAS STL 350 STL 390 STL 430 STL 480
790x745x1670 845x930x1780 960x1020x1840 960x1090x1950

Dimensoes (LxPxA) (Mesa Fixa)

Dimensoes (LxPxA) (Mesa Movel) 810x860x1730 870x1025x1840 980x1115x1900 980x1185x2010
Fitadaserra/Alturade corte 2500/350 2910/400 3155/420 3500/480
Diametro Polia @ 300 @ 360 @ 400 @450
Poténcia motor 3 4 4 55
Voltagem 400-50 400-50 400-50 400-50

Peso Mesa Fixa/ Mesa Movel 155/210 190/250 205/270 235/305
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LINHA DOLLY

Cortadora profissional estudada para cortar carnes fria
Desenvolvida ao minimo detalhe, arredondada e sem
quaisquer bordas permite uma limpeza facil e completa

m Base em aluminio fundido com oxidagdo anddica polida

m Lamina profissional cromada dura e temperada

m Braco porta-alimentos em aluminio anodizado

m Motor ventilado profissional ventilado

m Tabuleiro em forma de vela e cobertura da lamina em aluminio fundido
protegidos por uma oxidacdo anodizada

m Eixo de suporte da lamina montado num rolamento duplo de esferas

OPCIONAIS - DISCOS TEFLON

Cortadoras 220
Cortadoras 250
Cortadoras 300
Cortadoras 350

ESPECIFICAGOES TECNICAS 220SECO 250SECO 300SECO
Dimensdes maximas (LxPxA) mm 425x400x355 475x410x365 570x480x420
Diametro da lamina mm @220 @250 @ 300
Maéxima espessura de corte i 14+16 14+16 15
Capacidade de corte mm 200x125 (+5) 195x145 (+5) 245x195 (+5)
Curso mm 245 245 270
Poténcia W 140 140 180
Peso Kg 15 15,5 24

LINHA DOLLY E LINHA KELLY AUTOMATICA

Cortadoras automaticas profissionais estudadas para cortar carnes frias. O mecanismo de avanco automatico é
operado por uma pequena alavanca sob o suporte da bandeja de alimentos, que permite ao operador decidir se
comanda a fatiadora também manualmente

m Estrutura inferior em aco inoxidavel m Caixa em aluminio fundido sob pressdo com oxidacado anddica polida

m Lamina profissional, cromada dura e temperada, de 3% geracao 100 Cr6 para mod.350

m Braco porta-alimentos em aluminio anodizado m Motor profissional ventilado

m Tabuleiro em forma de vela e cobertura da lamina em aluminio fundido 1Velocidade e 1 Curso
protegidos por uma oxidacao anodizada

m Eixo de suporte da ldmina montado num rolamento duplo de esferas

Tirante para retirar o disco da Pega para facil deslizamento
cobertura dalamina e assim do carro e melhor corte dafatia
permitir uma melhor limpeza

ESPECIFICACOES TECNICAS DOLLY AU-300/S KELLY AU-300 MG KELLY AU-350 M
Dimensdes maximas (LxPxA) mm 630x480x630 685x540x630 715x555x677
Diametro dalamina mm @ 300 @ 300 @ 350
Espessura maxima de corte mm 15 15 15
Capacidade de corte mm 245x195 (£ 5) 290X200 (+ 5) 280X220 (+ 5)
Curso mm 270 325 325
Poténcia W 230 230 300

Peso Kg 49 49 54




CORTADORAS DE CARNES FRIAS

LINHA KELLY AUTOMATICA DE ENGRENAGEM

Cortadoras automaticas profissionais estudadas para cortar carnes frias. O mecanismo
de avanco automatico é operado por uma pequena alavanca sob o suporte da bandeja de
alimentos, que permite ao operador decidir se comanda

afatiadora também manualmente

m Estrutura inferior em aco inoxidavel
m Caixa em aluminio fundido sob pressao com oxidacao anddica polida
m Lamina profissional, cromada dura e temperada, Tabuleiro S.C.A tado de séri
a x abuleiro S.C.A montado de série
de 3% geracdo '100 Cré para moc!.@SO ‘ para versoes de engrenagem
m Braco porta-alimentos em aluminio anodizado
m Motor profissional ventilado Adequado para segurar pecas com
. . L. . formas/tamanhos especificos que
u Tabulel.ro em forma de.vela~e cober'tura da lamina em aluminio fundido dificilmente podem ser seguradas por uma
protegidos por uma oxidacdo anodizada placa tradicional
m Eixo de suporte da [dmina montado num rolamento duplo de esferas

Painel de controlo digital

3 Velocidades e 3 Cursos

FATIAS POR MINUTO

Velocidade 1 52 41 40
Velocidade 2 58 46 48
Velocidade 3 64 53 51

ESPECIFICACOES TECNICAS KELLY AU-300 MG KELLY AU-350 M
685x540x545 715x555x585
@ 300 @350

Dimensoes maximas (LxPxA)
Diametro dalamina

Espessura maxima de corte 15 15
Capacidade de corte 290X200 (£ 5) 280X220 (+5)
Curso 325 325
Poténcia 230 300

Peso 49 54
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LINHA VOLANO STYLE 900

Reconstruido em conformidade com as regras de montagem que eram seguidas no passado,
aquando da criacao das primeiras cortadoras manuais. Ideal para tabernas, casas de campo,
lojas especializadas em show room.

m Funciona a mao (sem corrente)
m Estrutura em aluminio fundido
m Bloco de seguranca do painel de vedacao por tabuleiro de alimentos desmontado
m Lamina profissional cromada, temperada e dura, 100 Cré
m Motor profissional ventilado
m Tampa da lamina e tabuleiro de alimentos em aluminio fundido sob
pressao protegido por uma oxidacdo anddica
m Botdo graduado para regulacado da espessura de corte
m Eixo que segura a lamina montado num rolamento duplo de esferas
m Afiador fixo.

Volante Florido | Pedestal |

Lacado vermelho - Peso 70 kg

ESPECIFICACOES TECNICAS STYLE 250/S STYLE 300/S

Dimensdes maximas (LxPxA) 680x520x510 770x600x740
Diametro da lamina @250 @ 300
Espessura maxima de corte 0-23 0-2,5
Posicoes 8 9
Capacidade de corte 185X150 (+5) 230X180 (+ 5)
Curso 205 250
Peso 33 455
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Os armarios de esterilizacado em aco inox sdo imprescindiveis
para garantir a higiene das facas na sua cozinha.

m Estrutura em acop inox

m Equipado com luz UV-C, para eliminacio de bactérias e virus

m Temporizador mecanico de 0 a 120 minutos

m Micro-interruptor de seguranca para garantir que as lampdas
UV-C se desligam quando a porta do armario se abre

m Piloto luminoso para indicacdo de funcionamento

m Porta com janelas protetoras dos raios UV-C

m Porta com fechadura (chave incluida)

20F

40F

ESPECIFICACOES TECNICAS XDEF 20F XDEF 40F
N° de facas n° 20 40
Dimensoes (LxPxA) mm 500x150x560 970x150x560
Lampada germicida UV-C W 1x15W 30W
Voltagem V-Hz 230-50 230-50

Peso Kg 6,40 11,40




J TECN<DOM.

MAXIMA RAPIDEZ NO
PROCESSO DE REDUCAO
DA TEMPERATURA digital

Perfeito para armazenar e prolongar a vida média dos alimentos tOUCh display

Caracteristicas Gerais:

e Interior e exterior em aco inox,
excepto a base externa em aco
galvanizado
Cantos internos arredondados
Espessura do isolamento 40mm
Porta de fecho automatico magnéticas
Refrigeracao ventilada
Abertura da grelha traseira e unidade
removivel para facilitar a manutencao
Descongelagdo com tempo de
evaporacao no fim do ciclo e bandeja
inferior para a dgua condensada
Ciclos podem ser configurados com
uma sonda de nucleo entre +3°C e
-18°C ou por tempo
Pés em aco inox ajustaveis (60/90mm)
Tabuleiros GN 1/1 e 600x400mm
Sonda camara e sonda agulha de série
Guias universaisem aco GN1/1e
600x400m de série

CARACTERISTICAS TECNICAS
s A [ = | N
¥ @ 8 BN [ W

L= |

VENTILAGAO ABATIMENTO CONGELAMENTO SONDA DE TEMPORIZADOR DESCONGELAR ALARME
FLASH NUCLEO

PAINEL DE CONTROLO DIGITAL
DE TOQUE

Caracteristicas:

Display digital

8 teclas que usam a tecnologia capacitiva Touch
Controle de temperatura do nicleo com sonda
Ergondémico

Descongelacdo manual

TEMPERATURA DE OPERAGCAO

+3°C -18°C -40°C*

Dados de teste:
Classe climatica 4 | Temperatura + 30°C | Hum. Relativa 60%




ATTO3 T -3 TABULEIROS

ATT20 T - 20 TABULEIROS

Dim. Camara (LxPxA)
Dim. Externas (LxPxA)
Tabuleiros

Volume

Dist. entre Tabuleiros
Abatimento +3°C
Congelacado-18°C
Dados de teste
Poténcia Arranque
Poténcia Estavel
Alimentacao

Peso Liquido/Bruto

610x430x270
750x750x770/790
3x GN1/1| 60x40
70
70
15
9
+30°C/ 60%
1000/ 5
650/3,7
220/240-1-50
82/89

digital

touch display

> w C ¢

ATTO5T -5 TABULEIROS

(= o

ATT15T- 15 TABULEIROS

ATTO7 T-7 TABULEIROS | ATT10T - 10 TABULEIROS

610x430x760

610x430x760

610x430x1110
750x750x890/910  750x750x1310/1330 750x750x1310/1330 750x750x1850/1870 750x750x2080/2100

610x430x390 610x430x1340

5xGN1/1|60x40  7xGN1/1|60x40  10xGN1/1]60x40 15x GN1/1|60x40 20x GN1/1|60x40

100 190 190 280 340

70 105 70 70 65

23 25 25 45 60

12 15 15 25 35

+30°C/ 60% +30°C/ 60% +30°C/ 60% +30°C/ 60% +30°C/ 60%
1300/7,5 1300/7,8 1300/7,8 2400/4.8 2550/6,1
600/4,7 800/5,4 800/5,4 1100/ 3,24 1230/4,2
220/240-1-50 220/240-1-50 220/240-1-50 380/400-3-50 380/400-3-50
92/98 111/119 112/120 166/177 184/195

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS



ATTO3 - 3TABULEIROS

ATT20 - 20 TABULEIROS

Dim. Camara (LxPxA)
Dim. Externas (LxPxA)
Tabuleiros

Volume

Dist. entre Tabuleiros
Abatimento +3°C
Congelacao-18°C
Dados de teste
Poténcia Arranque
Poténcia Estavel
Alimentacdo

Peso Liquido/Bruto

610x430x270
750x750x770/790
3x GN1/1 | 60x40
70
70
15
9
+30°C/ 60%
1000/5
650/3,7
220/240-1-50
82/89

ATTO5 - 5 TABULEIROS

ATT15 - 15 TABULEIROS

610x430x390

5x GN1/1 | 60x40

100

70

223

12

+30°C/ 60%
1300/7,5
600/ 4,7
220/240-1-50
92/98

610x430x760
750x750x890/910 750x750x1310/1330 750x750x1310/1330 750x750x1850/1870 750x750x2080/2100

7x GN1/1 | 60x40

190

105

25

15

+30°C/ 60%
1300/7,8
800/5,4
220/240-1-50

111/119

CONTROLO DIGITAL

610x430x760

10x GN1/1 | 60x40

190

70

25

15

+30°C/ 60%
1300/7,8
800/5,4
220/240-1-50

112/120

ATTO7 - 7 TABULEIROS | ATT10- 10 TABULEIROS

y Y j©
DOM
e &/l Wl spa
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610x430x1110

280
70
45
25
+30°C/ 60%
2400/4.,8
1100/ 3,24
380/400-3-50
166/177

610x430x1340

15x GN1/1]|60x40  20x GN1/1|60x40

340

65

60

35

+30°C/ 60%
2550/6,1
1230/4,2
380/400-3-50

184/195

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS



OS SEUS DESEJOS

digital

O novo painel
de controlo:
finalmente os
detalhes que
tornam tudo facil!

+/STOP

PRONTO PARA REALIZAR

Dim. Camara (LxPxA) 610x430x270 610x430x390 610x430x760 610x430x1110
Dim. Externas (LxPxA) 750x750x770/790 750x750x890/910 750x750x1310/1330 750%x750x1850/1870
Tabuleiros 3x GN1/1| 60x40 5x GN1/1 | 60x40 10x GN1/1 | 60x40 15x GN1/1| 60x40
Volume 70 100 190 280
Dist. entre Tabuleiros 70 70 70 70
Abatimento +3°C 15 23 25 45
Congelacao-18°C 9 12 15 25
Dados de teste +30°C / 60% +30°C / 60% +30°C/ 60% +30°C / 60%
Poténcia 1150 1424 1490 1820
Alimentacao 220/240-1-50 220/240-1-50 220/240-1-50 380/400-3-50
Peso Liquido 82 92 112 166
Peso Bruto 89 98 120 177
Caracteristicas +3°C
m Comum motor muito poderoso que é capaz de fazer a cAmara alcancar -40 °C em poucos minutos. 0°C
m Gracas as pequenas dimensdes (658 L x 630P x 420 A mm) pode ser colocado em qualquer lugar. —
m O painel de controle digital permite definir varios parametros a fim de satisfazer qualquer pedido. &

O nucleo dasonda estd incluido.
m A suacapacidade é de 3 grelhas ou tabuleiros com medidas padrdo GN 2/3 (354x325 mm). -40°C

Dim. Camara (LxPxA) 340X363X270
Dim. Externas (LxPxA) 660X640X420
Tabuleiros 3x GN2/3 (354X325mm)
Dist. entre Tabuleiros 80
Abatimento +3°C 9
Congelagdo-18°C 7
Dados de teste +30°C/ 60%
Poténcia Arranque 550/3,5
Poténcia Estavel 330/26
Alimentacdo 220/240-1-50
Peso Liquido / Bruto 45/56

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS
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MATERIAIS DE ALTA
QUALIDADE, ATENCAO
AOS DETALHES, DESIGN

Criados especificamente para gastronomia, restauracao,
pastelaria, gelados, carnes, peixe e farmacéuticas

EKO

Caracteristicas Gerais:

e |Interior e exterior em aco inox.
Aco galvanizado exterior na base, topo
e costas

e Cantosinternos arredondados

e Poliuretano injetado a alta
pressao, sem o uso de CFC perigosos

e Espessura doisolamento 60mm

o Porta de fecho automatico magnéticas

e Painel de controlo eletrénico frontal com
1sonda NTC nos modelos TN e 2
sondas NTC nos modelos BT

o Unidade de refrigeracao tropicalizada
standard com monobloco removivel
(+40°C temp. ambiente, 60% humidade
relativa) utilizando gas R452A

e Descongelamento automatico e
evaporacdo da condensacao

e Pésem aco inox ajustaveis (110-190mm)

e Pronto a utilizar

Cantos internos Pés em aco inox Ventoinha Controlo eletrénico
arredondados ajustaveis em altura
(110-190 Amm)

DOM Versatilidade de utilizacio dos armérios
m Ganchos de plastico resistentes capazes de suportar pesos até 300 kgs
SYS m Este sistema inclui uma vasta gama de acessérios opcionais para uma
total versatilidade na organizacao interna dos armarios de forma a
satisfazer as necessidades de cada cliente.

Videos de funcionamento
dos kits

TEM

O KIT DEFINE O USO DE ACORDO COM AS SUAS NECESSIDADES

https://bit.ly/3cKJRYD

& 4 el

KIT GASTRONOMIA KIT PASTELARIA KIT CARNE KIT PEIXE KIT FRUTAS E KIT FARMACIA
VEGETAIS



https://www.youtube.com/playlist?list=PLicw2ABfIDd-Z_PO70MMuesyvkUONRpDK
https://www.youtube.com/playlist?list=PLicw2ABfIDd-Z_PO70MMuesyvkUONRpDK
https://www.youtube.com/playlist?list=PLicw2ABfIDd-Z_PO70MMuesyvkUONRpDK
https://www.youtube.com/playlist?list=PLicw2ABfIDd-Z_PO70MMuesyvkUONRpDK

AN
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INCLUI: GN Rack Kit (4 (700) 8 (1400) racks com 31
furos + 12 (700) 24 (1400) Ganchos) + 2 Guias GN "C"

J

INCLUI:
Kit de Ganchos para Armarios L

gl

INCLUI: Kit Gaveta (1 gaveta + 2 sliders com ganchos)

700
(GN 2/1)

Equipamento de série

m 3grelhas plastificadas GN 2/1
m 3 kitsde ganchos
m Paragem do ventilador
® Microswitch na porta
(mod. congelacio)

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

AFO7EKOMTN

Caracteristicas ng?g\l'sgio
Dimensdes (LxPxA) 710x800x2030/2100
Temperatura 0°C/+10°C
Capacidade 700
Poténcia 385
Voltagem 230-1-50

Peso 110

i

INCLUI: Past Rack Kit (4 (700) 8 (1400) racks com 21
furos + 12 (700) 24 (1400) Ganchos) + 2 Guias PS "L"

/&

INCLUI: Container GN 1/1 100mm + GN Rack Kit (4
(700) 8 (1400) racks com 31 furos + 12 (700) 24 (1400)
Ganchos) + 2 Guias GN"C"

®

INCLUI: Kit Gaveta (1 gaveta + 2 sliders com ganchos)

AFO7EKOMBT
AFO7EKOMTNPV | AFO7ZEKOMBTPV

Congelacéo Conservagao Congelacdo
Porta Inox Porta Vidro Porta Vidro
710x800x2030/2100 710x800x2030/2100 710x800x2030/2100
-18°C/-22°C 0°C/+10°C -18°C/-22°C
700 700 700
650 385 650
230-1-50 230-1-50 230-1-50
122 132 144



https://www.youtube.com/playlist?list=PLicw2ABfIDd-Z_PO70MMuesyvkUONRpDK
https://www.youtube.com/playlist?list=PLicw2ABfIDd-Z_PO70MMuesyvkUONRpDK

N 226  ARMARIOS REFRIGERADOS

700
(GN 2/1)

Armarios de 2 zonas / misto
@ Temperatura Normal 0°C/+10°C

@ Baixa Temperatura -18°C/-22°C

Equipamento de série

m 4grelhas plastificadas GN 2/1

m 4 kits de ganchos

m Paragem do ventilador

m Microswitch na porta (mod. congelacéo)

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

78\
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ESPECIFICACOES TECNICAS A207EKOPP
. Conservagao
Caracteristicas 2 Portas Inox
Dimensées (LxPxA) mm 710x800x2030/2100
o 0°C/+10°C (TN)
Temperatura C 0°C /+10°C (TN)
Capacidade L 700
Poténcia W 385+ 385
Voltagem V-Hz 230-1-50
Peso Kg 150

A207EKONN

A207EKOPN

Congelagao Congelagao + Conservagao
2 Portas Inox 2 Portas inox
710x800x2030/2100 710x800x2030/2100

-18°C/-22°C (BT)
-18°C/-22°C (BT)

0°C/+10°C(TN)
-18°C/-22°C(BT)

700 700
650 + 650 385+ 650
230-1-50 230-1-50

150 150

ACESSORIOS PARA EKO 700 E 1400

“ ' Conjunto de 4 rodas com travao
“' RUOAF

# Luz interna neon
( . B LUXNO7

| ane
N .
' - LUX07

Fechadura com chave para uma porta
SER07
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1400 -
|
Equipamento de série 2
.o =
m 6 grelhas plastificadas GN 2/1 Q
. = S
m 6 kits de ganchos 2 o
m Paragem do ventilador ) m
® Microswitch na porta o E
mod. congelaca o </
( gelacéo) n =
— o
4 4
3 . ~ '_ '_
Tipo de Refrigeracao é 5
m Ventilado (V) E ¥
i i
[V '
< <
U
e Conservacao Congelacao Conservacao Congelacao
Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Vidro 2 Portas Vidro
Dimensoes (LxPxA) 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100
Temperatura 0°C/+10°C -18°C/-22°C 0°C/+10°C -18°C/-22°C
Capacidade 1400 1400 1400 1400
Poténcia 570 700 570 700
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 150 159 190 199
1400 i =
Equipamento de série
m 7 grelhas plastificadas - —
GN 2/1 (versoes 3 portas) Q 2
m 7 kits de gancho (versées 3 portas) o o,
m 8 grelhas plastificadas u | o
GN 2/1 (versoes 4 portas) - by
m 8 kits de gancho (versées 4 portas) < <
m Paragem do ventilador = g
m Microswitch na porta (mod.congelacéo) é | é
. . - [} | Ll
Tipo de Refrigeracao = l 5
. < | <
m Ventilado (V) - ] e
‘e Conservagao Congelacao Conservagao Congelacao
Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 4 Portas Inox 4 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) 1420x800x2030/2100 1420x800%x2030/2100 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100
Temperatura 0°C/+10°C -18°C/-22°C 0°C/+10°C -18°C/-22°C
Capacidade 1400 1400 1400 1400
Poténcia 570 700 570 700
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 153 162 156 165




J

Equipamento de série

m 6 grelhas plastificadas GN 2/1

m 6 kits de ganchos

m Paragem do ventilador

m Microswitch na porta (mod. congelacio)

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

Caracteristicas

Dimensoes (LxPxA)

AN
1001 lt+adiono
\ \ /4
Armarios de 2 zonas / misto

Temperatura Normal 0°C/+10°C

Baixa Temperatura -18°C/-22°C

0 - ' —— 0
Conservacao Congelacao
2 Portas Inox 2 Portas Inox

1420x800x2030/2100
0°C/+10°C (TN)

1420x800x2030/2100
-18°C/-22°C (BT)

Y ¥ ‘.o'v"’v"‘@
[ A }‘\gﬂ,,g,./‘ Wl spa

1400
(GN 2/1)

z—' —~— B

Congelacdo + Conservacao
2 Portas inox

1420x800x2030/2100
0°C/+10°C(TN)

Temperatura 0°C/+10°C (TN) -18°C/-22°C (BT) -18°C/-22°C (BT)
Capacidade 1380 1380 1380
Poténcia 385+ 385 650+ 650 385+ 650
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 150 150 150
Equipamento de série N
m 3 grelhas plastificadas 500x440mm &
m 3kits de ganchos 5 3
m Paragem do ventilador 2 3
m Microswitch na porta (mod. congelacéo) < §
2 <
=z z
. . . £ z
Tipo de Refrigeracao : 9
m Ventilado (V) 2 3
< e
<
‘e Conservagao Congelacao Conservagao Congelagao
Caracteristicas Porta Inox Porta Inox Porta Vidro Porta Vidro
Dimensoes (LxPxA) 600x620x1900/2080 600x620x1900/2080 600x620x1900/2080 600x620x1900/2080
Temperatura 0°C/+10°C -18°C/-22°C 0°C/+10°C -18°C/-22°C
Capacidade 400 400 400 400
Poténcia 385 650 385 650
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 68 80 78 90
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Equipamento de série

m 5 grelhas plastificadas 600x800
m 5 paresdeguias "C"
m Microswitch nas portas

Tipo de Refrigeracao

m Ventilado (V)

900 | 1800
(600x800)

Dimensdes (LxPxA) (mm): 165x360x150

Caracteristicas orianon Fortainex orianox orianor
Dimensoes (LxPxA) 800x1020x2030/2100 800x1020x2030/2100 800x1020x2030/2100 800x1020x2030/2100
Temperatura -18°C/-22°C -2°C/+10°C -18°C/-25°C -18°C/-22°C
Capacidade 900 900 900 900
Poténcia 1160 470 1500 1160
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 171 153 179 158
Caracteristicas 2 Portas inox e s inor 2Pt inox 2P0t ok
Dimensdes (LxPxA) 1600x1045x2030/2100 1600x1045x2030/2100 1600x1045x2030/2100 1600x1045x2030/2100
Temperatura SC) 10 (TN To ) 2 @D T6eC / 25eC (BT Heec e am
Capacidade 1800 1800 1800 1800
Poténcia 470+470 470+ 1160 1500 + 1500 1160+ 1160
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 261 279 313 297




N1 230  ARMARIOS REFRIGERADOS MEDICOS s
07 LEONARD
DIN 13221 + DIN 58345
EEIAggll(l){EiG. 2017/748 DISP MEDICO
VERSOES DISPONIVEIS MODELOS DISPONIVEIS

* A pedido: Espessura do isolamento 80 mm

m Aco inoxidavel
m Porta de vidro (PV) 07 LEONARD (700 Lt) 11

m Painel de controlo eletrénico com ecra grafico tatil de (Temperatura normal)

vidro capacitivo de 5". completo com bateriade 12v e

porta USB 07 LEONARD (700 Lt) =1
m Painel de controlo digital eletronico (EW974) (Baixa Temperatura)
m Gas R452A (Codigo AM1)
m Gas R455A (Codigo AM2)
m Gas R290 (Cédigo AM3) 07 LEONARD (700 Lt) '/ (Porta de vidro)

TN (Temperatura normal)

07 LEONARD (700 Lt) '/ (Porta de vidro)

TEMPERATURA DE EXERCICIO (°C) 7 (Baixa Temperatura)

TN 1
-2°C +8°C remperaTURANORMAL  PISPONIVEL NAS SEGUINTES MEDIDAS
Larg.: 710 mm | Prof.: 795 mm | Alt.: 2050 / 2120 mm
o BT
-18°C e BAIXA TEMPERATURA DOM
Dados de teste: temperatura +30 °C / Humidade 60% SYS Equipado com DOM SYSTEM.

TEM




(o \ MED
- DOM

CARACTERISTICAS GERAIS 07 LEONARD

m Tecnologia, design e producao "Made in Italy";

m Interior e exterior em aco inoxidavel, exceto fundo, teto e parte traseira exterior em aco galvanizado;

m Cantos internos arredondados;

m Isolamento de poliuretano isento de CFCs injetados em alta pressao (densidade 40 Kg/m®);

m Espessura do isolamento: 60 mm (a pedido 80 mm);

m Porta de fecho automatico com junta magnética;

m Painel de controlo eletrénico com display grafico TFT touch-screen capacitivo de vidro de 5 polegadas, completo com
bateriade 12V e porta USB;

m Unidade de refrigeracdo monobloco removivel (temperatura ambiente +30°C e umidade relativa 60%) de facil acesso para
limpeza e manutencao padrao;

m Painel frontal com fechadura;

m Furo para passagem de sonda (lado esquerdo, vista frontal);

m Evaporacio da dgua de condensacao totalmente automatica;

m Evaporador com tratamento de cataforese anticorrosao;

m Descongelacdo eléctrica para a versido TN (temperatura normal) e BT (baixa temperatura) com gas R452A e R455A;

m Descongelacao a gas quente para a versdao R290

m Kit de 4 pés ajustaveis em aco inoxidavel (altura: 110/180 mm)

TIPO DE REFRIGERACAO
m VENTILADO (V)

ACESSORIOS

CODIGO: AMKGGA

KIT GANCHO "DOM SYTEM"

PARA GRELHAS

(2 GANCHO + 2 ANTI-INCLINACAO)

CODIGO: AMKCAO7EMO

KIT DE GAVETA PARA BANCO

DE SANGUE COM FRENTE EM
PLEXIGLASS - PARA ARMARIO DE 700 Lts

CODIGO: AMRUOAF
KIT DE 4 RODAS
(2 COM TRAVAO + 2 SEM TRAVAQ)

KIT DE COBERTURA DE
GANCHO "DOM SYSTEM "

‘1 CODIGO: AMKCG
| (4PECAS)

CODIGO: AMGRPL700
GRELHAPLASTIFICADAGN 2/1
DIMENSOES 530L X 650P mm

CODIGO: AMSER07
1FECHADURA DE PORTA COM CHAVE

CODIGO: AMDISP7

DISPLAY DE 7" COMPLETO COM
CARREGADOR DE BATERIA

E 4 SONDAS

CODIGO: AMPFAFGN
PRATELEIRA EM ACO INOXIDAVEL
PERFURADA GN 2/1

DIMENSOES 530L X 650P mm

CODIGO: AMKCAO7
KIT DE GAVETA COM FRENTE EM
ACO INOXIDAVEL PARA ARMARIO

CODIGO: AMSCARHACCP
PAINEL DE CONTROLO HACCP (EW974)

1

DE 700 Lts

CODIGO: AMKCAOQ7-P TOMADA NAO STANDARD
KIT DE GAVETA COM FRENTE EM

PLEXIGLASS PARA ARMARIO *

DE 700 Lts SOB PEDIDO:

KIT DE GAVETA PARA NARCOTICOS COM CADEADO
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DESENHO TECNICO
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ARMARIO REFRIGERADO MEDICO 07 LEONARD

TN Temperatura normal - 2°C/+8 °C
BT Baixa temperatura- 18°C/-22°C

07 LEONARD

DESCRIGCAO

Armario refrigerado médico 07 LEONARD em aco inoxidavel,
monobloco, temperatura normal ou baixa, com unidade
incorporada.

DESCRIGAO PORTA DE VIDRO (PV)

Armario refrigerado médico 07 LEONARD em aco inoxidavel com
porta em vidro, monobloco, temperatura normal ou baixa, com
unidade incorporada.

1435 mm
710 mm 800 (830) mm
-|
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DImensodes (LxPxA)

Dimensoes Camara Interna (LxPxA)
Espessura Isolamento

Espessura Porta

Volume Liquido / Util Maximo

Tipo de Descongelamento

Consumo iluminacao (standard)
Consumo arranque

Consumo em trabalho

Consumo arranque - Gas R290
Consumo em trabalho - Gas R290
Temperatura de Trabalho

Gas Refrigerante

Classe Climética - Dados de Teste

Alimentacao

(para Géas R452A/R455A)

TN (temperatura normal) 320W /1,85 A
TN (temperatura normal) 280 W /1,7 A
TN (temperatura normal) 320 W /2,1 A

TN (temperatura normal) 300 W /2,05 A

TN (temperatura normal) -2 °C / +8 °C

EQUIPAMENTO DE SERIE DOM SYSTEM

- 4 grelhas plastificadas GN 2/1

- 4 kits de gancho

-LuzLED

- Paragem do ventilador

- Resisténcia no rebordo da porta para as versoes TN e BT

- Embalagem tipo: palete + cartdo + protetores de pés em plastico

ARMARIO REFRIGERADO MEDICO 07 LEONARD
PV TPorta de vidro

TN Temperaturanormal - 2°C/+8 °C
BT Baixa temperatura- 18 °C/-22°C

710x795x2050/2120
590x 670x 1510
60
50
433/470
Gas Quente
(para Gas R290)

Elétrico

4W/275Im
BT (baixa temperatura) 780 W/ 4,5 A
BT (baixa temperatura) 650 W /4,2 A
BT (baixa temperatura) 549 W/ 3,87 A
BT (baixa temperatura) 489 W/ 3,24 A
BT (baixa temperatura) -18 °C /-22 °C
R452A - R455A-R290
4 - Temperura + 30 °C / Humidade Relativa 60%
220/240V - 1Fase - 50 Hz
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0 DOM

CODIGO

AM1LO3T02A01P01X01 (R452A)
AM2L03T02A01P01X01 (R455A)
AMB3L03T02A01P01X01 (R290)
AM1LO3T02A01P01X05 (R452A)
AM2L03T02A01P01X05 (R455A)
AMB3LO3T02A01P01X05 (R290)
AM1LO3T02A01P02X01 (R452A)
AM2L03T02A01P02X01 (R455A)
AMB3L03T02A01P02X01 (R290)
AM1LO3T02A01P02X05 (R452A)

AM2L03T02A01P02X05 (R455A)
AMB3LO3T02A01P02X05 (R290)

AM1LO3T06A01P01X01 (R452A)
AM2L03T06A01P01X01 (R455A)
AMB3LO3T06A01P01X01 (R290)

AM1LO3T06A01P01X05 (R452A)
AM2L03T06A01P01X05 (R455A)
AMB3LO3T06A01P01X05 (R290)

AM1LO3T06A01P02X01 (R452A)
AM2L03T06A01P02X01 (R455A)
AMB3LO3T06A01P02X01 (R290)

AM1LO3T06A01P02X05 (R452A)
AM2L03T06A01P02X05 (R455A)
AMBLO3T06A01P02X05 (R290)

AMKGGA
AMKCG
AMGRPL700
AMPFAFGN
AMKCAOQ7
AMKCAOQ7-P
AMKCAO7EMO
AMRUOAF
AMSERO7
AMDISP7

AMSCARHACCP

DESCRICAO

SET-UP PADRAO - VERSAO EM ACO INOXIDAVEL (TN -2 °C/+8 °C)

SET-UP PADRAO - VERSAO EM ACO INOXIDAVEL (TN -2 °C/+8 °C)

(DOBRADICAS NO LADO ESQUERDO)

SET-UP PADRAO - VERSAO PORTA DE VIDRO (TN -2 °C/+8 °C)

SET-UP PADRAO - VERSAO PORTA EM VIDRO (TN -2 °C/+8 °C)
(DOBRADICAS NO LADO ESQUERDO)

SET-UP PADRAO - VERSAO EM AGO INOXIDAVEL (BT -18 °C/-22 °C)

SET-UP PADRAO - VERSAO EM ACO INOXIDAVEL (BT -18 °C/-22 °C)

(DOBRADICAS NO LADO ESQUERDO)

SET-UP PADRAO - VERSAO PORTA DE VIDRO (BT -18 °C/-22 °C)

SET-UP PADRAO - VERSAO PORTA EM VIDRO (BT -18 °C/-22 °C)
(DOBRADICAS NO LADO ESQUERDO)

KIT GANCHO "DOM SYSTEM" PARA GRELHAS
(2 GANCHOS NORMAIS + 2 ANTI-INCLINACAO)

KIT DE COBERTURA DE GANCHO "DOM SYSTEM"
(4 PECAS)

GRELHA PLASTIFICADA GN 2/1
DIMENSOES 530L X 650P mm

PRATELEIRA EM ACO INOXIDAVEL PERFURADA GN 2/1
DIMENSOES 530L X 650P mm

KIT DE GAVETA COM FRENTE EM ACO INOXIDAVEL
PARA ARMARIO DE 700 Lts

KIT DE GAVETA COM FRENTE EM PLEXIGLASS
PARA ARMARIO DE 700 Lts

KIT DE GAVETA PARABANCO DE SANGUE COM FRENTE EM
PLEXIGLASS - PARA ARMARIO DE 700 Lts

KIT DE 4 RODAS (2 COM TRAVAO +2 SEM TRAVAO)

1 FECHADURA DE PORTA COM CHAVE

DISPLAY DE 7" COMPLETO COM CARREGADOR DE BATERIA
E 4 SONDAS

PAINEL DE CONTROLO HACCP (EW974)

TOMADA NAO STANDARD

KIT DE GAVETA PARA NARCOTICOS COM CADEADO

GASR290

GASR290
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Caracteristicas gerais

Interior e exterior em aco inox. Aco galvanizado exterior na base.

Cantos internos arredondados m Espessura do isolamento 40mm

Isolamento em Poliuretano injectado a alta pressdo, sem o uso de CFC perigosos

Porta de fecho automatico magnéticas

Painel de controlo eletrénico frontal com sonda NTC

Unidade de refrigeracao tropicalizada standard com monobloco removivel

(+30°C temp. ambiente, 60% humidade relativa)

Descongelamento e evaporacdo da condensacao automatico

Pés em aco inox ajustaveis m Refrigeracio ventilada m Gas R452A - R455A | (R290 a pedido)

TFO2MID60 - Com bancada de trabalho
TFO2MID60AL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TFO2MID60SP - Sem bancada de trabalho

(2 portas)

Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox
Dimensées (LxPxA) 1460x600x860/930 1460x600x960/1030
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 354/200 354 /200
Poténcia 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50

Peso 83 84

2 Portas Inox
1460x590x820/890
+2°C/+8°C
354/200
400
230-1-50
81

TFO2MID60 - Com bancada de trabalho
TFO2MID60AL - Com bancada de trabalho

de topo traseiro com 100mm
TFO2MID60SP - Sem bancada de trabalho

TFO3MID60AL

600
(3 portas)

TFO3MID60
TFO3MID60SP

Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) 1910x600x860/930 1910x600x960/1030
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 514 /300 514 /300
Poténcia 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50

Peso 100 101

3 Portas Inox
1910x590x820/890
+2°C/+8°C
514 /300
400

230-1-50
98
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TFO4MID60 - Com bancada de trabalho

TFO4MID60AL - Com bancada de trabalho

de topo traseiro com 100mm
TFO4MID60SP - Sem bancada de trabalho 600

(4 portas)

TFO4MID60AL

TFO4MID60
TFO4MID60SP

Caracteristicas 4 Portas Inox 4 Portas Inox 4 Portas Inox
Dimensées (LxPxA) 2360x600x860/930 2360x600x960/1030 2360x590x820/890
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 724 /400 724 /400 724 /400
Poténcia 400 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 116 118 113

C1MID60 |

C2MID60

C3MID60 |

C1MID60 C2MID60 C3MID60

mm

244 mm
M

[

) LS mm
327 mm
220 mm
_

5|

Q

Sal
[
mm

[
=
=)
=
213 mm 213 mm 213 mm
Q

413 mm
320 mm
220 mm

[
5]
5 mm

560 mm 560 mm

3

327 mm

| 560mm| H
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TFO2MIDGN - Com bancada de trabalho
TFO2MIDGNAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TFO2MIDSP - Sem bancada de trabalho

Também disponivel com motor a esquerda (série SX) e a distancia (GN 1/1)

(2 portas)

T — "

Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Inox
Dimensées (LxPxA) 1420x700x840/910 1420x700x940/1010 1420x700x800/870
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 302/210 302/210 302/210
Poténcia 400 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 86 87 82

TFO2MIDGNL - Com bancada de trabalho e 1 lavatério
TFO2MIDGNGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO2MIDGNLAL - Com bancada de trabalho de

topo traseiro com 100mm e 1 lavatério

700

(GN 1/1)
(2 portas)

TFO2MIDGNGRA

b
] Wi

= = i | 4

g g & i |

il I

2| e
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Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Inox
Dimensées (LxPxA) 1420x700x1150/1200 1430x700x830/900 1420x700x1150/1200
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 302/210 302/210 302/210
Poténcia 400 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 87 177 88
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TFO2MIDPV - Com bancada de trabalho
TFO2MIDPVAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TFO2MIDPVSP - Sem bancada de trabalho

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

m Com luz neoninterna

Caracteristicas
Dimensées (LxPxA)
Temperatura
Volume Interno / Util
Poténcia

Voltagem

Peso

7N
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2 Portas Vidro
1420x700x840/910
+2°C/+8°C
302/210
400
230-1-50
115

2 Portas Vidro
1420x700x940/1010
+2°C/+8°C
302/210
400
230-1-50
118

700

(GN 1/1)
(2 portas)

2 Portas Vidro
1420x700x800/870
+2°C/+8°C
302/210
400
230-1-50
111

TFO2MIDPVL- Com bancada de trabalho e 1 lavatério
TFO2MIDPVGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO2MIDPVLAL - Com bancada de trabalho de

topo traseiro com 100mm e 1 lavatério

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

Caracteristicas

Dimensdes (LxPxA)
Temperatura
Volume Interno / Util
Poténcia

Voltagem

Peso

2 Portas Vidro
1420x700x1150/1200
+2°C/+8°C
302/210
400
230-1-50
117

m Comluz neoninterna

2 Portas Vidro
1430x700x830/900
+2°C/+8°C
302/210
400
230-1-50
187

700

(GN 1/1)
(2 portas)

2 Portas Vidro
1420x700x1150/1200
+2°C/+8°C
302/210
400
230-1-50
118
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TFO3MIDGN - Com bancada de trabalho
TFO3MIDGNAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TFO3MIDSP - Sem bancada de trabalho

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

(GN 1/1)
(3 portas)

TFO3MIDGNAL

TFO3MIDGN
TFO3MIDSP

ESPECIFICACOES TECNICAS TFO3MIDGN TFO3MIDGNAL TFO3MIDSP

Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) mm 1870x700x840/910 1870x700x940/1010 1870x700x800/870
Temperatura °C +2°C/+8°C +2°C /+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util L 455/315 455/315 455/315
Poténcia W 400 400 400
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 102 104 96

TFO3MIDGNL - Com bancada de trabalho e 1 lavatério
TFO3MIDGNGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO3MIDGNLAL - Com bancada de trabalho de
topo traseiro com 100mm e 1 lavatério

700

(GN 1/1)
(3 portas)

TFO3MIDGNGRA

TFO3MIDGNL
TFO3MIDGNLAL

ESPECIFICACOES TECNICAS TFO3MIDGNL TFO3MIDGNGRA TFO3MIDGNLAL
Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensées (LxPxA) Il 1870x700x1150/1200 1880x700x830/900 1870x700x1150/1200
Temperatura °C +2°C/+8°C +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util L 455/315 455/315 455/315
Poténcia W 400 400 400
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 104 225 108
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TFO3MIDPV - Com bancada de trabalho
TFO3MIDPVAL - Com bancada de trabalho
com topo traseiro com 100mm
TFO3MIDPVSP - Sem bancada de trabalho

Também disponivel com motor — - _ ; — (GN 1/1)
aesquerda e a distancia
(3 portas)

m Com luz neon interna

TFO3MIDPVAL

TFO3MIDPV
TFO3MIDPVSP

Caracteristicas 3 Portas Vidro 3 Portas Vidro 3 Portas Vidro
Dimensoes (LxPxA) 1870x700x840/910 1870x700x940/1010 1870x700x800/870
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 455/315 455/315 455/315
Poténcia 400 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 138 142 132

TFO3MIDPVL- Com bancada de trabalho e 1 lavatério

TFO3MIDPVGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO3MIDPVLAL - Com bancada de trabalho de -
topo traseiro com 100mm e 1 lavatério = 700

(GN 1/1)
(3 portas)

Também disponivel com motor
aesquerda e a distancia

m Com luz neoninterna

TFO3MIDPVGRA

TFO3MIDPVL
TFO3MIDPVLAL

Caracteristicas 3 Portas Vidro 3 Portas Vidro 3 Portas Vidro
Dimensdes (LxPxA) 1870x700x1150/1200 1880x700x830/900 1870x700x1150/1200
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 455/315 455/315 455/315
Poténcia 400 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 140 240 144
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TFO4MIDGN - Com bancada de trabalho
TFO4MIDGNAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TFO4MIDSP - Sem bancada de trabalho

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

(GN 1/1)
(4 portas)

TFO4MIDGNAL

TFO4MIDGN
TFO4MIDSP

Caracteristicas 4 Portas Inox 4 Portas Inox 4 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) 2320x700x840/910 2320x700x940/1010 2320x700x800/870
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 608/420 608/420 608/420
Poténcia 400 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 118 123 117

TFO4MIDGNL - Com bancada de trabalho e 1 lavatério
TFO4AMIDGNGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO4MIDGNLAL - Com bancada de trabalho de

topo traseiro com 100mm e 1 lavatério 700

(GN 1/1)
(4 portas)

TFO4MIDGNGRA

TFO4MIDGNL
TFO4MIDGNLAL

Caracteristicas 4 Portas Inox 4 Portas Inox 4 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) 2320x700x1150/1200 2330x700x830/900 2320x700x1150/1200
Temperatura +2°C/+8°C +2°C/+8°C +2°C/+8°C
Volume Interno / Util 608/420 608/420 608 /420
Poténcia 400 400 400
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 120 256 125
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TFO4MIDPV - Com bancada de trabalho

TFO4MIDPVAL - Com bancada de trabalho

com topo traseiro com 100mm

TFO4MIDPVSP - Sem bancada de trabalho

Também disponivel com motor
aesquerda e a distancia

m Com luz neon interna

TFO4MIDPV

Caracteristicas
Dimensoes (LxPxA)
Temperatura
Volume Interno / Util
Poténcia

Voltagem

Peso

TFO4MIDPVAL

723
1001 Itodiano
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700

(GN 1/1)

4 Portas Vidro
2320x700x840/910
+2°C/+8°C
608 /420
400
230-1-50

164

(4 portas)

TFO4MIDPVSP

4 Portas Vidro 4 Portas Vidro
2320x700x940/1010 2320x700x800/870
+2°C/+8°C +2°C/+8°C
608/420 608/420
400 400
230-1-50 230-1-50
168 157

TFO4MIDPVL- Com bancada de trabalho e 1 lavatério
TFO4MIDPVGRA - Com bancada de trabalho em granito

TFO4MIDPVLAL - Com bancada de trabalho de

topo traseiro com 100mm e 1 lavatério

Também disponivel com motor
aesquerda e a distancia

m Com luz neoninterna

TFO4MIDPVL

Caracteristicas
Dimensdes (LxPxA)
Temperatura
Volume Interno / Util
Poténcia

Voltagem

Peso

TFO4MIDPVGRA

4 Portas Vidro
2320x700x1150/1200
+2°C/+8°C
608 /420
400
230-1-50
166

700

(GN 1/1)
(4 portas)

TFO4MIDPVLAL

4 Portas Vidro 4 Portas Vidro
2330x700x830/900 2320x700x1150/1200
+2°C/+8°C +2°C/+8°C
608 /420 608 /420
400 400
230-1-50 230-1-50
276 171




Nl 242 BANCADAS REFRIGERADAS o o
\ V4

W\

TF02/03MIDBT - Com bancada de trabalho
TF02/03MIDBTAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TF02/03MIDBTSP - Sem bancada de trabalho

TF02/03MIDBTGRA - Com bancada de trabalho em granito

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

TFO2MIDBTAL

TFO2MIDBT

TFO2MIDBTSP
TFO2MIDBTGRA

TFO2MIDBTAL

ESPECIFICACOES TECNICAS TFO2MIDBT

TFO2MIDBTSP

(congelacao)
(GN 1/1)
2 portas)

TFO2MIDBTGRA

Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Inox
Dimensées (LxPxA) 1420x700x840/910 1420x700x940/1010 1420x700x800/870 1430x700x830/900
Temperatura -18°C/-22°C -18°C/-22°C -18°C/-22°C -18°C/-22°C
Volume Interno / Util 302/210 302/210 302/210
Poténcia 550 550 550
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 99 100 171

TFO3MIDBTAL

TFO3MIDBT

TFO3MIDBTSP
TFO3MIDBTGRA

700
(congelacao)
(GN 1/1)
(3 portas)

ESPECIFICACOES TECNICAS TFO3MIDBT TFO3MIDBTAL TFO3MIDBTSP TFO3MIDBTGRA
Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) mm 1870x700x840/910 1870x700x940/1010 1870x700x800/870 1880x700x830/900
Temperatura °C -18°C/-22°C -18°C/-22°C -18°C/-22°C -18°C/-22°C
Volume Interno / Util L 455/315 455/315 455/315
Poténcia W 550 550 550
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 122 127 234
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TFO4MIDBT - Com bancada de trabalho
TFO4MIDBTAL - Com bancada de trabalho

com topo traseiro com 100mm 7 O O
TFO4MIDBTSP - Sem bancada de trabalho
TFO4AMIDBTGRA - Com bancada de trabalho em granito (congelagéo)

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia (GN 1/1)

4 portas)

TFO4MIDBT
TFO4MIDBTAL

TFO4MIDBTSP

TFOAMIDBTGRA

ESPECIFICACOES TECNICAS TFO4MIDBT TFO4MIDBTAL TFO4MIDBTSP TFO4AMIDBTGRA

Caracteristicas 4 Portas Inox 4 Portas Inox 4 Portas Inox 4 Portas Inox
Dimensées (LxPxA) mm 2320x700x840/910 2320x700x940/1010 2320x700x800/870 2330x700x830/900
Temperatura °C -18°C/-22°C -18°C/-22°C -18°C/-22°C -18°C/-22°C
Volume Interno / Util L 608/420 608/420 608/420 608/420
Poténcia W 550 550 550 550
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 147 152 140 259

ACESSORIOS

Conjunto de gavetas 1/3 + 2/3 C1MIDGN C2MIDGN
C1MIDGN

C3MIDGN

=

£
g £
o~ o]
&

Conjunto de gavetas2x 1/2
C2MIDGN E e
= £
< [Te)
&

Conjunto de gavetas 3x 1/3

Fechadura para duas portas (nio porta de vidro)
SERE2

Fechadura para trés portas (ndo porta de vidro)
SERE3
' Kit de 4 rodas (2 travao) (Altura 80
Fechadura para quatro portas (nio porta de vidro) “ it de 4 rodas (2 com travao) (Altura 80 mm)
' RUOTV
! SERE4 “

210 mm 210 mm 210 mm
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Bonitas bancadas refrigeradas, ideal para garrafas,
latas e snacks. Gas refrigerante R600a /CFC free.

Portas com fechadura e vidros duplos
Grelhas ajustaveis em aco inox

Interior com revestimentos de aluminio
Sistema de arrefecimento com ventilador
Descongelamento automético
Iluminacao LED no interior

Controlador de temperatura digital Dixell
Pés ajustéveis

BC2

BC3

A,
e

Dimensoes externas (LxPxA) 600x515x850 920x515x850 1350x515x850
Dimensoes internas (LxPxA) 536x433x660 856x433x660 1286x433x660
Temperatura 0°C/+12°C 0°C/+12°C 0°C/+12°C
Capacidade 142 227 341
Poténcia 174 200 250
Voltagem 230-50 230-50 230-50
Peso 50 70 90
VERSAO COM PORTAS DE CORRER
BCS3

BCS2

7 i e
e iy

Dimensodes externas (LxPxA) 920x515x850
Dimensées internas (LxPxA) 856x433x660
Temperatura 0°C/+12°C
Capacidade 227
Poténcia 200
Voltagem 230-50
Peso 70

1350x515x850
1286x433x660
0°C/+12°C
341

250
230-50
90
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PARA ADISTRIBUICAO
E PREPARACAO RAPIDA
DE SALADAS, LEGUMES,
APERITIVOS E PRATOS FRIOS
EM GERAL OU PARA PIZZA

Preparado para qualquer uso de gastronomia, pizza,
snacks, carnes curadas, frios e laticinios

Tampo abre para
colocar Containers

SLVO2EKO

Caracteristicas
Dimensdes (LxPxA)
Temperatura
Volume Interno / Util
Poténcia

Voltagem

Peso

//‘\
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SALADETES

Caracteristicas Gerais:

Interior e exterior em ago inox.
Aco galvanizado exterior na base,
Cantos internos arredondados
Poliuretano injetado a alta
pressao, sem o uso de CFC perigosos
Espessura do isolamento 40mm
Porta de fecho automéatico magnéticas
Painel de controlo eletrénico frontal com
sonda NTC
Unidade de refrigeracao removivel e
tropicalizada standard (+30°C temp.
ambiente, 60% humidade relativa)
utilizando gas R452A/R445A ou

(a pedido)
Refrigeracdo ventilada
Descongelamento automético e
evaporacdo da condensacao
Pés em aco inox ajustaveis (80-10mm)
Pronto a utilizar

Equipamento de série

e 1grelhaplastificada GN 1/1 por porta
e 2guiasem "L'em ago inox por porta

SLVO2EKO - Com tampo no topo, pré-preparado para 2
containers GN 1/1 e 2 containers GN 1/4
SLVO2NX - Com bancada de trabalho

SLVO2AL

SLVO2NX

2 Portas Inox

2 Portas Inox

2 Portas Inox

900x700x880 904x700x880 904x700x980
+4°C/+6°C +4°C/+6°C +4°C/ +6°C
148/53 210/73 210/73
250 250 250
230-1-50 230-1-50 230-1-50
60 65 65
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SLVO2GR - Com bancada em granito

SLVO2VD - Com vidro temperado direito, pré-preparado para 10 containers GN 1/6

(containers e tampas ndo incluidos)

SLVO2GR

Caracteristicas
Dimensoes (LxPxA)
Temperatura
Volume Interno / Util
Poténcia

Voltagem

Peso

2 Portas Inox
904x700x870
+4°C/+6°C
210/73
250
230-1-50
100

723
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\\ 4

Y V¥ Y V / V

—

2 Portas

SLVO2VD

2 Portas Inox
900x700x1058

+4°C/+6°C
148/53
250
230-1-50
63

SLVO2AI - Com bancada em granito, pré-preparado para 5 containers GN 1/6
(containers e tampas ndo incluidos)

SLV02Cé6 - Com bancada de trabalho e traseira em granito e 6 gavetas
SLV02Cé6 + VR4140VD - Com bancada de trabalho e traseira em granito,
6 gavetas e expositor refrigerado (containers e

tampas nao incluidos)

Caracteristicas

Dimensées (LxPxA)
Temperatura
Capacidade
Poténcia
Voltagem

Peso

SLV02C6

2 Portas

2 Portas Inox
900x700x1080

+4°C/+6°C
148/53
250
230-1-50
96

SLV02Cé6 + VR4140VD

2 Portas Inox + 6 Gavetas 2 Portas Inox + 6 Gavetas + Expositor

1410x700x1070 1410x700x1525
+4°C / +6°C +4°C / +6°C
210/73* 210/73*
250 250 Saladete | 220 Expositor
230-1-50 230-1-50
216 245

* O volume néo inclui a cémoda de 6 gavetas
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SLVO3EKO - Com tampo no topo, pré-preparado para 4 containers GN 1/1
SLVO3NX - Com bancada de trabalho
SLVO3AL - Com bancada de trabalho com topo traseiro 3 Portas

Tampo abre para
colocar Containers

SLVO3EKO
SLVO3AL

Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) 1380x700x880 1384x700x880 1384x700x980
Temperatura +4°C/+6°C +4°C/+6°C +4°C/+6°C
Volume Interno / Util 229/106 330/146 330/146
Poténcia 250 250 250
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 85 89 107

SLVO3GR - Com bancada em granito
SLVO3VD - Com vidro temperado direito, pré-preparado para 16 containers GN 1/6 3 Portas
(containers e tampas néo incluidos)

SLVO3GR
SLVO3VD

Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) 1384x700x870 1380x700x1058
Temperatura +4°C/+6°C +4°C/+6°C
Volume Interno / Util 330/ 146 229/106
Poténcia 250 250
Voltagem 230-1-50 230-1-50

Peso 157 91
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SLVO3AI - Com bancada em granito, pré-preparado para 8 containers GN 1/6
(containers e tampas ndo incluidos) 3 Portas
SLVO3PZ - Com bancada de trabalho e traseira em granito
SLVO3PZ + VR4140VD - Com bancada de trabalho e traseira em granito, expositor
refrigerado (containers e tampas nao incluidos)

SLVO3PZ + VR4140VD

SLVO3AI
SLVO3PZ

Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) 1380x700x1080 1410x700x1070 1410x700x1525
Temperatura +4°C/+6°C +4°C/+6°C +4°C/+6°C

Volume Interno / Util 229/106 350/250 350/250

Poténcia 250 250 250 Saladete | 220 Expositor
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 140 186 215

SLVO3Cé6 - Com bancada de trabalho e traseira em granito e 6 gavetas
SLVO3Cé6 + VR190VD - Com bancada de trabalho e traseira em granito, 6 gavetas e 3 PO rtaS
expositor refrigerado (containers e tampas néo incluidos)

SLVO3C6 +VE4190VD

SLV03C6é

Caracteristicas 3 Portas Inox + 6 Gavetas 3 Portas Inox + 6 Gavetas + Expositor
Dimensdes (LxPxA) 1900x700x1070 1900x700x1525
Temperatura +4°C/+6°C +4°C/+6°C

Volume Interno / Util 330/146* 330/146*

Poténcia 250 250 Saladete | 220 Expositor
Voltagem 230-1-50 230-1-50

Peso 227 350

* O volume nao inclui a cémoda de 6 gavetas
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C2SLSX*

C2SLCE"

C2SLDX ™

* Nao disponivel para modelos EKO / VD / Al

RUOSL

BANCADAS DE PIZZA
FEITAS PELOS VERDADEIROS

ESPECIALISTAS.
"MADE IN ITALY" BANCADAS

Preparado para tudo o que precisa de guardar e armazenar D E P I ZZA

para fazer as pizzas mais deliciosas.

Caracteristicas Gerais:

e |Interior e exterior em aco inox.
Aco galvanizado exterior na base,
Cantos internos arredondados
Poliuretano injetado a alta
pressao, sem o uso de CFC perigosos
Espessura do isolamento 50mm
Porta de fecho automéatico magnéticas
Painel de controlo eletrénico frontal com
sonda NTC
Unidade de refrigeracdo removivel e
tropicalizada standard (+30°C temp.
ambiente, 60% humidade relativa)
utilizando gas R452A/R455A ou

(a pedido)

Refrigeracao ventilada
Descongelamento automético e
evaporacdo da condensacao
Pés em aco inox ajustaveis (110-180mm)
Pronto a utilizar

Equipamento de série

o 1grelhaplastificada GN 1/1 por porta
e 2guiasem "L'em ago inox por porta
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PZ02EKOGN - Com bancada em granito
PZ02EKOC3 - Com bancada em granito e 3 gavetas neutras 2 PO rtaS

VR3160VD - vitrina superior refrigerada 6 x GN 1/3
VR4160VD - vitrina superior refrigerada 7 x GN 1/4

PZ0O2EKOGN
PZ02EKOC3

ESPECIFICACOES TECNICAS PZ02EKOGN PZ02EKOC3

Caracteristicas 2 Portas Inox GN 1/1 2 Portas Inox GN 1/1 + 3 Gavetas
Dimensdes (LxPxA) mm 1610x750x1030/110 1610x750x1030/1100
Temperatura °C +2°C/+8°C +2°C/+8°C

Volume Interno / Util L 302/210 302/210

Poténcia W 400 400

Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 83 86

BANCADA

BANCADA +VR3160VD

BANCADA + VR4160VD

PZ02EKOC6 - Com bancada em granito e 6 gavetas neutras
PZ0O3EKOC6 - Com bancada em granito e 6 gavetas neutras 1 e 2 PO rtaS

VR3150VD - vitrina superior refrigerada 5x GN 1/3  VR3200VD - vitrina superior refrigerada 8 x GN 1/3
VR4150VD - vitrina superior refrigerada 6 x GN 1/4  VR4200VD - vitrina superior refrigerada 9 x GN 1/4

PZ02EKOC6
PZO3EKOC6

ESPECIFICAGOES TECNICAS PZ02EKOCé6 PZ0O3EKOC6

Caracteristicas 1 Porta Inox GN 1/1 + 6 Gavetas 2 Portas Inox GN 1/1 + 6 Gavetas
Dimensdes (LxPxA) mm 1520%x750x1030/1100 2000x750x1030/1100
Temperatura °C +2°C/+8°C +2°C/+8°C

Volume Interno / Util L 149/105* 302/210*

Poténcia W 400 400

Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 240 296

BANCADA

BANCADA + VITRINE
BANCADA + VITRINE

* O volume nao inclui a cémoda de 6 gavetas
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PZO3EKOGN - Com bancada em granito
PZ0O3EKOCS3 - Com bancada em granito e 3 gavetas neutras 3 Po rtas

VR3203VD - vitrina superior refrigerada 8 x GN 1/3
VR4203VD - vitrina superior refrigerada 9 x GN 1/4

PZO3EKOGN
PZO3EKOC3

ESPECIFICACOES TECNICAS PZO3EKOGN PZO3EKOC3

Caracteristicas 3 Portas Inox GN 1/1 3 Portas Inox GN 1/1 + 3 Gavetas
Dimensdes (LxPxA) mm 2060x750x1030/1100 2060x750x1030/1100
Temperatura °C +2°C/+8°C +2°C/+8°C

Volume Interno / Util L 455/315 455/315

Poténcia W 400 400

Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 108 110

BANCADA

BANCADA +VR3203VD

BANCADA + VR4203VD

PZ04EKOCS6 - Com bancada em granito e 6 gavetas neutras
VR3240VD - vitrina superior refrigerada 10 x GN 1/3 3 Portas
VR4240VD - vitrina superior refrigerada 12 x GN 1/4

PZ04EKOC6

ESPECIFICACOES TECNICAS PZ04EKOCé6
Caracteristicas 3 Portas Inox GN 1/1 + 6 Gavetas
Dimensdes (LxPxA) mm 2420x750x1030/1100
Temperatura °C +2°C/+8°C

Volume Interno / Util L 455/315

Poténcia W 400

Voltagem V-Hz 230-1-50

Peso Kg 340

BANCADA

BANCADA + VR3240VD

BANCADA +VR4240VD
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VITRINAS REFRIGERADAS PARA INGREDIENTES GN 1/4
VITRINA COM VIDROS DIREITOS (Cod. VR4160VD) (Frio tropicalizado)

Capacidade GN 7xGN 1/4
Temperatura °C +3°C/+5°C
Poténcia w 220
Voltagem V-Hz 230-1-50
Medidas mm 1600 x 329 x 457

VITRINA COM VIDROS DIREITOS (Cod. VR4215VD) (Frio tropicalizado)

Capacidade GN 10xGN 1/4
Temperatura °C +3°C/+5°C
Poténcia W 220
Voltagem V-Hz 230-1-50
Medidas mm 2150x329x457
CONTAINERS E TAMPAS NAO INCLUIDOS OUTRAS MEDIDAS DISPONIVEIS SOB CONSULTA
ACESSORIOS

240 mm

Conjunto de 1/3 + 2/3 gavetas (Cod. CIEKOPZ)
PRECO Euros

410 mm

325 mm

Conjunto de 2 x 1/2 gavetas (Cod. C2EKOPZ)
PRECO Euros

325 mm

Conjunto de 3 x 1/3 gavetas (Cod. C3EKOPZ)
PRECO Euros

210 mm 210 mm 210 mm

109 mm
c 109 mm
Conjunto de 6 gavetas (Cod. C6PZGN) ; 109 mm
© 109 mm
PRECO Euros
E 109 mm
= 109 mm
S

““' Kit de 4 rodas (2 com travao) (Altura 80 mm)
-“" RUOTV

|
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Expositor com design bonito, elegante e vidro duplo
nos 4 lados. CFC free.

Pés fixos

Dimensdes (LxPxA)

Temperatura
Capacidade
Poténcia
Voltagem
Peso

Equipado com grelhas revestidas
Equipado com fechadura

Com ventilador de refrigeracao
Sistema de arrefecimento com ventilador
Descongelamento automatico
Controlador de temperatura digital Dixell
lluminacao LED no interior

Disponivel

em
branco

428x386x810
0°C/+12°C
58
180
230-50
30

428x386x960
0°C/+12°C
78
180
230-50
34

428x386x1110
0°C/+12°C
98
180
230-50
38

515x485x1690
0°C/+12°C
235
250
230-50
76
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ARMARIOS VERTICAIS DE CONSERVACAO

m Equipado com 5 prateleiras ajustaveis
Interior com design especialmente concebido para obter

grande capacidade

Descongelacdo automatica

Portas com sistema de auto-fecho
Termometro digital de série
Modelos "L' com display iluminado
Pés ajustaveis

Dimensdes externas (LxPxA)
Dimensoes internas (LxPxA)
Dimensoes embalagem (LxPxA)
Temperatura

Volume Liquido / Bruto

Latas (330ml) / Garrafas (500ml)
Gas refrigerante

Voltagem

Peso Liquido / Bruto

Luz interna LED para melhor visibilidade do produto

S — = |

595x640x1840
505x462x1555
610x660x1920
+1°C/+10°C
345/372
471/238
R600a
230-50
64/70

SELLER

595x640x1840
505x462x1555
610x660x1920
HIRC/ #0HC
345/372
471/238
R600a
230-50
74/81

UGUR

Enjoy Cool Quality

L

595x640x1840
505x462x1555
610x660x1920
HIEC/ #leHC
345/372
471/238
R600a
230-50
79/86

obter grande capacidade
Descongelacdo automatica
Termometro digital de série

Modelos "L com display iluminado
Pés ajustaveis

Dimensdes externas (LxPxA)
Dimensoes internas (LxPxA)
Dimensoes embalagem (LxPxA)
Temperatura

Volume Liquido / Bruto

Latas (330ml) / Garrafas (500ml)
Gas refrigerante

Voltagem

Peso Liquido / Bruto

Equipado com 10 prateleiras ajustaveis
Interior com design especialmente concebido para

Luz interna LED para melhor visibilidade do produto

I

Portas reversiveis com sistema de auto-fecho

1190x640x1980
(2x505)x462x1555
1270x720x2080
+1°C/+10°C
690/744
399x2/259x2
R600a
230-50
154/166

=

1110x822x2000
1000x750x1533
1170x920x2160
+1°C/+10°C
686/988,5
1190/833
R600a
230-50
171/186
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ARMARIOS VERTICAIS DE CONGELACAO

Temperatura entre -12°C e -22°C
Frio estatico e descongelacdo automatica

UGUR

Enjoy Cool Quality

Iluminacao interior LED
Vidro de portas temperado

Grande espaco interior entre as prateleiras
para pode colocar volumes maiores

Dimensdes externas (LxPxA)

Dimensoes internas (LxPxA)
Dimensdes embalagem (LxPxA)
Temperatura

Volume Liquido / Bruto

Latas (330ml) / Garrafas (500ml)
Gas refrigerante

Voltagem

Peso Liquido / Bruto

595x640x1840
475x440x1550

680x710x1950
-12°C/-22°C
270/300
399/259
R290
230-50
70/80

595x600x1840
475x440x1550
665x685x1950
=A72HC ) 22
270/300
399/259
R290
230-50
92,5/102
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ARMARIOS MINI DE CONSERVACAO

Tamanho ideal para promocoes
Baixo custo energético
Capacidades: 20,50e 70 Lts
Termostato mecanico

Com iluminagao LED

Classe climatica 4

ACTI 50 FL

Dimensoes (LxPxA) 330x396x472
Temperatura +2°C/+10°C
Gas refrigerante R600a
Capacidade 20
Poténcia Frigorifica 76
Estantes 1
Voltagem 230-50

Gll] ActimacC

ACTI 20 FL

{

ACTI 70 FL

435x486x500 435x486x685
UG/ HIOMC H21C J/HIOMC
R600a R600a
50 70
80 80
1 2
230-50 230-50

ARMARIO MINI DE CONGELACAO

Tamanho ideal para promocoes
Baixo custo energético
Capacidade: 55 Lts
Termostato mecanico

Com iluminagao LED

Classe climatica 4

Dimensoes (LxPxA)

Temperatura

Gas refrigerante
Capacidade
Poténcia Frigorifica
Estantes

Voltagem

TR
MHIERE
T

v

595x545x616
-18°C/-20°C
R290
55
155
2
230-50
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Refrigerador de vinho, ventilado, com porta de vidro

Tamanho compacto

Grande impacto visual

Distancia entre as estantes de 80 mm
Capacidade: Até 36 garrafas 0,75 Lts
Termostato digital

Com iluminacdo LED

Classe climatica 4

BLACK
PLATINIUM

WHITE
ORANGE

Dimensoes (LxPxA) 540x550x830
Temperatura +2°C/+20°C
Gas refrigerante R600a
Capacidade 121
Poténcia Frigorifica 75
Estantes 4

Voltagem 230-50
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LINHA IMPERIAL

m Termodindmica R290 de alta eficiéncia

m 4 |lados de vidro para uma superficie de exposicado maxima

m Estrutura em aluminio
m Monobloco colocado na parte superior

m Porta com vidro estrutural de baixa emissividade, com vidros

exteriores temperados e serigrafados
m Interior em aco inoxidavel AISI 304

m Possibilidade de ter 4 tipos de prateleiras diferentes

m [luminacdo de 4 LEDs especificos para vinho de 1.800K

m Controlador de ecré tatil com retroiluminacao de alto contraste
m Puxador oculto amplo, integrado em toda a altura da porta

m Pés regulaveis e fechadura de série

EXPO DIAGONAL
Exposicdo de garrafas inclinadas em
ambos os lados

Exposicao frontal de garrafas
inclinadas em 2 niveis

VERTICAL LINEAR

Exposicao vertical de garrafas

Fornecido sem prateleiras

Kit de prateleiras EXPO
(3 prat./ 48 garrafas @ 75 mm)

Kit de prateleiras DIAGONAL
(3 prat./ 48 garrafas @ 75 mm)

Kit de prateleiras VERTICAL
(3 prat./ 120 garrafas @ 75 mm)

Kit de prateleiras LINEAR
(8 prat./ 80 garrafas @ 75 mm)

Dimensoes (LxPxA)
Temperatura

Capacidade

Poténcia

Refrigeracdo / Gas refrigerante
Voltagem

Peso Liquido

Exposicdo horizontal de garrafas

Kit de prateleiras EXPO
(4 prat./ 64 garrafas @ 75 mm)

Kit de prateleiras DIAGONAL
(4 prat./ 64 garrafas @ 75 mm)

Kit de prateleiras VERTICAL
(4 prat./ 160 garrafas @ 75 mm)

Kit de prateleiras LINEAR
(11 prat./ 110 garrafas @ 75 mm)

810x645x2190
+4°C / +8°C
565
190
Ventilada/ R290
230-50
193

810x645x2590
+4°C / +18°C
710
190
Ventilada/R290

230-50
225




LINHA WINE

m LED de série: topo

m Controlo eletrénico da temperatura

m Ecra digital de temperatura

m Filtro de carvao vegetal

m Protecdo contra congelamento: todas as unidades tém
um terméstato de protecdo contra congelamento, que
corta o sistema em caso de este atingir 0° C.

m Resisténcias incorporadas: sistema de aquecimento que
permite colocar a unidade mesmo a uma temperatura
ambiente de 10 graus e atingir uma temperatura interna
de 18 graus

m Compressor de baixa vibracao

m Porta de vidro fumado com filtro UV

m Puxador de aluminio elegante

m Prateleiras em madeira

m Porta reversivel

WINE 32 - Armario sob bancada

WINE 32 - 2 temperaturas

493x625x840
Superior: +5°C / +10°C

Dimensoes (LxPxA)

Temperatura Inferior: +10°C / +18°C
Capacidade 106
Poténcia 100

Ventilada / R600A
4-413x423 + 1-413x290

Refrigeracdo / Gas refrigerante

Prateleiras

(38 garrafas 75 mm)
Voltagem 230-50
Peso Liquido 40

WINE 32/1 - Armario sob bancada

WINE 32/1 - 1 temperatura

493x625x840
+2°C/+10°C

106
100
Ventilada / R600A

2-418x426 + 1-413x288

(45 garrafas 75 mm)
230-50
44

J

WINE 38 - Armario sob bancada

WINE 38 - Duplo com 2 portas

Dimensoes (LxPxA) 600x610x820

Temperatura +5°C/+18°C

Capacidade
Poténcia
Refrigeracdo / Gés refrigerante

) 50
Prateleiras Werrafas @ 75 mm)

230-50
53

Voltagem
Peso Liquido

600x670x1860

+8°C/+20°C
+5°C/+20°C

368
210
Ventilada/ R600A

4-520x440 + 1-520x360 + 1-520x230

(45 garrafas @ 75 mm)
230-50
84
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LINHA SOMMELIER

m LED de série: topo

m Porta de vidro fumado com filtro UV
m Puxador externo

m Painel de controlo digital

TECFRIGO

51 PLUS FG - 1 temperatura 52 PLUS FG - 2 temperaturas

Armarios sob bancada

Porta e moldura em vidro

Encastre

Dimensoes (LxPxA) 592x555x885 592x555x885
Temperatura +5°C /+20°C :g:g ; :ggzg
Capacidade 108 100

Poténcia 110 110

Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada / R600A Ventilada / R600A
Prateleiras 6-452x305 (48 garrafas @ 75 mm) 5-452x305 (42 garrafas @ 75 mm)
Voltagem 230-50 230-50

Peso Liquido 47 47

401 PLUS FG - 1 temperatura 402 PLUS FG - 2 temperaturas 403 PLUS FG - 3 temperaturas

Armarios Verticais

Livre instalacao

Encastre

Inverter

Dimensoes (LxPxA) 595x710x1720 595x710x1720 595x710x1720

Temperatura +5°C/+20°C :;0%//:22%1% :g"g ; :%8%
+5°C/+12°C

Capacidade 403 387 368

Poténcia 180 180 180

Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada / R600A Ventilada / R600A Ventilada / R600A

Prateleiras 15-481x585 (163 garrafas @ 75 mm) 13-481x585 (154 garrafas @ 75 mm) 11 -481x585 (145 garrafas @ 75 mm)

Voltagem 230-50 230-50 230-50

Peso Liquido 92 94 96




TECFRIGO

LINHA SOMMELIER

Armarios Verticais
Livre instalacao

LED superior
por compartimento

Prateleira extraivel com guias

Prateleira grande telescépicaem
madeira para suporte de garrafas
inclinadas (max. 7) (altura. maxima
das garrafas 30 cm)

Dimensdes (LxPxA)
Temperatura

Capacidade
Poténcia
Refrigeracdo / Gas refrigerante

Prateleiras

481 FG - 1 temperatura

595x680x1840
+5°C/+20°C
480
170
Ventilada / R600A
7-503x530 + 1- 503x420

482 FG - 2 temperaturas
482 FG - 2 compartimentos

595x680x1840

+5°C/+12°C
+12°C/+20°C

480
170
Ventilada / R600A
7-503x530 + 1-503x420

(168 garrafas @ 75 mm) (163 garrafas @ 75 mm)
Voltagem 230-50 230-50
Peso Liquido 90 90

J

LINHA VKG BLACK

m LED de série: topo

m Termdmetro externo mecanico

m Grelhas em madeira

m Porta de vidro fumado com filtro UV

m 3 prateleiras de poliestireno para colocar
as garrafas na posicao vertical, de série

Prateleira extraem madeira

Termdmetro digital p/ colocar nas
prateleiras de madeira

Dimensoes (LxPxA)
Temperatura

Capacidade

Poténcia

Refrigeracdo / Gas refrigerante
Prateleiras de vidro

Voltagem

Peso Liquido

600x640x1860

6 garrafa @75 mm)
230-50
74
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LINHA MARILYN

m Termodinamica R290 de alta eficiéncia

m Caixilharia em aluminio anodizado

m Porta com vidro estrutural de baixa emissividade,
com vidros exteriores temperados e serigrafados

m Interior totalmente em aco inoxidavel AlSI 304,
isento de corrosao, cortado a laser e acabamento polido.

m Controlador de ecré tétil com retroiluminacao de alto
contraste, funcdes de regulacdo do termémetro, controlo
dailuminacdo e modo ECO integrado

m Puxador oculto amplo, integrado em toda a altura da porta

m Rodas giratoérias em aco inoxidavel cromado com e sem travao

m Pés regulaveis e fechadura de série

m Versio de cor standard: preto (cores branca e cinzenta
opcionais consoante os modelos)

Marilyn-S:

Evaporador situado na parte
inferior do expositor

451BTQ-SBIS

Dimensdes (LxPxA) 710x710x1910 710x710x1910 910x710x1910 910x710x1910
Temperatura +5°C/-20°C -10°C/-19°C +5°C/-20°C -10°C/-19°C
Capacidade 450 450 650 650
Poténcia 450 510 480 460
Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada/R290 Estética/R290 Ventilada /R290 Estética/R290
Prateleiras de vidro 5-545x425 6 - 545x425 5-745x425 6 - 745x425
Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50
Peso Liquido 196 204 228 230

cor preta

cor branca

LINHA SNELLE

m Termodinamica R290 m Novo design 2024

m Escolha da temperatura da cor do LED:
3.000K ou 6.500K

m Unidade de controlo de toque suave com
comandos incorporados

m Estrutura totalmente em aluminio

m Novas cores cinzento claro ou cinzento antracite

m Grelhas de ventilacdo em aco inoxidavel

m 5 ou 7 prateleiras standard por compartimento
(variavel consoante o modelo e a temperatura;
duplas nas versoes 2 portas

m Vidros triplos, com isolamento a gas, de série,
em cada lado

m Isolamento térmico em poliuretano de alta densidade

m Rodas giratérias com e sem travao, de série
m Amplo puxador em aco inoxidavel a todo o

comprimento da porta

m [luminacdo LED de dupla fileira com elevada
eficiéncia luminosa e poupanca de energia.

Dimensoes (LxPxA) 595x640x1890
Temperatura +5°C/-20°C
Capacidade 360
Poténcia 500
Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada/R290
Prateleiras de vidro 5-450x420
Voltagem 230-50
Peso Liquido 144

595x640x1890
+5°C/-20°C
360
500
Ventilada/R290
5-450x420
230-50
144

Snelle:

Evaporador situado na parte
inferior do expositor

Snelle-BTQ-S:

Prateleira inferior opaca

595x640x1890 595x640x1890
-10°C/-19°C +4°C /+10°C
360 360
370 360
Estética/R290 Estética/R290
6-470x470 5-450x420
230-50 230-50
140 137




LINHA SNELLE

Snelle:

Evaporador situado na parte
inferior do expositor

Snelle-BTQ-S:

Prateleira inferior opaca

Snelle-RTB-S:

Prateleiras redondas @ 535 mm

Dimensdes (LxPxA) 700x750x1890 700x750x1890 700x750x1890 700x750x1890

Temperatura +5°C/-20°C +5°C/-20°C -10°C/-19°C +4°C/+10°C

Capacidade 525 525 525 525

Poténcia 600 500 470 440

Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada/R290 Ventilada /R290 Estética/R290 Estética/R290

Prateleiras de vidro 5-550x500 7-@535 6 -555x560 5-555x495

Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50

Peso Liquido 177 160 176 173
LINHA SNELLE

720 BTQ-S-BIs

Snelle:

Evaporador situado na parte
inferior do expositor

Snelle-BTQ-S:

Prateleira inferior opaca

Dimensdes (LxPxA) 1140x640x1890 1140x640x1890 900x680x1875 900x680x1875
Temperatura +5°C/-20°C +5°C/-20°C -15°C/-21°C +5°C/-20°C
Capacidade 720 720 650 650
Poténcia 700 700 500 500
Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada/R290 Ventilada /R290 Ventilada /R290 Ventilada /R290
Prateleiras de vidro 10 - 470x450 10 - 470x450 5-750x450 5-750x450
Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50
Peso Liquido 207 207 225 225




(W 264  EXPOSITORES DE SOBREMESAS

LINHA PRISMA

m Termodinamica R290

m Unidade de controlo eletrénico

m Estrutura exterior em aluminio

m 5 prateleiras standard por compartimento
(variavel consoante o modelo e a temperatura;
duplas nas versodes 2 portas

m Vidros triplos, com isolamento a gas, de série, em cada lado

m Isolamento térmico da cuba com poliuretano

m Rodas giratérias com e sem travao

m Puxador frontal na porta

m [luminacdo LED em fila dupla

TNV-PF - Prateleiras Metalicas
TNV-PG - Prateleiras Vidro Redondas
TNV-PQ - Prateleiras de Vidro

TBS-PF - Evaporador estatico
com prateleiras fixas

400 TBS-PF

400 TNV-PQ

ESPECIFICACOES TECNICAS 400 TNV-PF 400 TNV-PG 400 TNV-PQ 400 TBS-PF 400 COMBI-PF 400 COMBI-PG
Dimensdes (LxPxA) mm 680x690x1795 680x690x1795 680x690x1795 680x690x1795 680x690x1795 680x690x1795
Temperatura °C +4°C/-10°C +4°C /+10°C +4°C / +10°C -10°C/-19°C +5°C/-18°C +5°C/-18°C
Capacidade L 400 400 400 400 400 400
Poténcia W 410 450 400 430 550 500
Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada/R290 Ventilada/R290 Ventilada/R290  Estatica/R290  Ventilada/R290 Ventilada/R290
Prateleiras n®-mm 5-505x435 5-@ 465 5-500x430 5-503x460 5-505x435 5-@465
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50
Peso Liquido Kg 154 161 160 159 170 180

800 TNV-PF 800 TNV-PF/TBS

TNV-PF - Prateleiras Metalicas

TNV-PG - Prateleiras Vidro Redondas

TNV-PQ - Prateleiras de Vidro

TBS-PF - Evaporador estatico
com prateleiras fixas

800 TBS-PF

ESPECIFICACOES TECNICAS 800 TNV-PF 800 TNV-PQ 800 TNV-PF/TBS 800 TNV-PQ/TBS
Dimensées (LxPxA) mm 1270x690x1795 1270x690x1795 1270x670x1795 1270x670x1795
Temperatura e +4°C/-10°C +4°C/+10°C oS/ ase oS/ ase
Capacidade L 800 800 800 800
Poténcia W 590 600 840 840
Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada /R290 Ventilada /R290 Vent./Estatica/R290 Vent./Estatica/R290
) o i i 5-503x460 5-503x460
Prateleiras n°-mm 10-505x435 10-500x430 5_505x435 5 - 500x430
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50 230-50
Peso Liquido Kg 232 232 260 260

1270x690x1795

-10°C/-19°C
800

900
Estatica/R290

10 - 503x460

230-50
238
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LINHA LINDA

m Estrutura monobloco com isolamento da cuba

em poliuretanoem LP
m [luminacdo LED
m Refrigeracédo ventilada

m Elevador de vidro aquecido anti-condensacao
com sistema de abertura para baixo e fecho lateral
do operador com portas de correr pexiglass

m Descongelacao automatica em ciclo inverso

m Unidade de controlo eletrénico

Modelos SP
Vidro Frontal Fixo

Containers nao incluidos
(360x 165 x 120A mm)

LINDA 18

Dimensdes (LxPxA) 1134x1034x1283 1134x1034x1283 1637x1034x1283 1637x1034x1283
Temperatura -15°C/-18°C -15°C/-18°C -15°C/-18°C -15°C/-18°C
Poténcia 1270 1270 2030 2030
Refrigeracao / Gas refrigerante Ventilada/ R290 Ventilada/ R290 Ventilada / R290 Ventilada / R290
Containers 12-5L 12-5L 18-5L 18-5L
Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50
Peso Liquido 240 240 225 225

LINHA PRIMERA

m Revestimento interior em aco galvanizado pintado de branco

m Placa perfurada para uma melhor distribuicdo do frio

m Refrigeracao estatica
m Cobertura com vidros de correr
m Rodas giratoérias com e sem travao
m Vidro frontal serigrafado a preto
5 Lts - 360x165x120A
7 Lts - 360x165x150A

9 Lts - 360x165x180A

Containers nao incluidos

Porta cones Middle X18005

Kit suporte porta cones

OPCIONAL:
Porta Cones

Dimensées (LxPxA) 719x615x1296 1009x615x1296 1298x615x1296 1548x615x1296
Temperatura -12°C /-22°C -12°C/-22°C -12°C/-22°C -12°C/-22°C
Poténcia 190 220 300 400
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica/ R600A Estética/R290 Estética/R290 Estética/R290
Containers 3-5/7/9L 5-5/7/9L 7-5/7/9L 8-5/7/9L
Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50
Peso Liquido 62 71 85 103




EIID 266 EXPOSITORES DE GELA

LINHA MICROGEL

m Filtro do condensador amovivel

m Alarme de limpeza do filtro do condensador

m Estrutura em aco inoxidavel com laterais PMMA
e tampa de abertura superior

m Grelhas de ventilacdo em aco inoxidavel,
integradas na estrutura

m Tampa em acrilico com pegas cromadas, abertura
do lado do operador

m Predisposto com barras de aco inoxidavel para
containers de gelados em aco inoxidavel

m [luminacdo LED com elevada eficiéncia luminosa
e poupanca de energia

m Unidade de comando eletrénica com display e
painel de controlo integrado

m Pés de série

Containers nao incluidos 5Lts - 360x165x120A 7 Lts - 360x165x150A

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensées (LxPxA) mm 725x560x470 900x560x470 1075x560x470
Temperatura °C -15°C/-18°C -15°C/-18°C -15°C/-18°C
Poténcia W 190 190 190
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica/R290 Estatica/R290 Estatica/R290
Containers n°-L 2-5/7L 3-5/7L 5-5/7L
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50
Peso Liquido Kg 30 33 36

LINHA ICE POINT

m Vidro plano superior de baixa emissividade com rebordo e pega em serigrafia branca |CE POINT 4.0 .

m Termostato / Termdémetro digital para regulacdo da temperatura o : “ﬁ

m Luz LED dupla em ambos os lados :
De série: I ra containers2,5L -

2,5Lts - 180x165x120A 5Lts-360x165x120A

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) mm 475x716x355 647x715x355 850x810x373
Temperatura °C -10°C/-22°C -10°C/-22°C -10°C/-22°C
Poténcia W 180 180 110
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica/ R600A Estatica/ R600A Estatica/ R600A
Containers n°-L 2-5L 3-5L 4-5L
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50

Peso Liquido Kg 25 32 40




TECFRIGO

LINHA DROP-IN GELATISSIMO 4 _ —_

m Splitter anti-condensacdo em acrilico
m Acesso facil de ambos os lados

\ '
Containers nao incluidos

Dimensoes (LxPxA) 945x580x820
Temperatura -12°C/-14°C
Poténcia 300
Refrigeracdo / Gas refrigerante Ventilada /R290
Containers 4-5L
Voltagem 230-50
Peso Liquido 50

EBLE NIENW TEENROLOGY

LINHA FG VFS

m Display vertical "Full-Glass"
m LED de série: no topo e nos lados
m Equipamento interior:

- 5 grelhas 514 x402mm

- 3 barras com 5 ganchos

(carga maxima por barra 30 kg)

L SR L

Dimensoes (LxPxA) 595x602x1858
Temperatura +4C/+10°C
Capacidade 368
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica com ventilador / R290
Grelhas 5-514x402
Poténcia/ Voltagem 220W / 230V-50Hz

81

Peso Liquido




J

LINHA MEAT DA

m Termodinamica R290 de alta eficiéncia

m Unidade de controlo soft-touch

m Estrutura em aluminio, cor prata

m Grelhas de ventilacdo em aco inoxidavel

m Vidros duplos trés vidros de cada lado,
emoldurados e selados, com isolamento de ar seco,
para um desempenho 6timo de isolamento

m Rodizios giratérios em ago, de série

m LED UV com filtro ceramico

m Prateleiras de arame em aco inoxidavel com
alturaregulavel

m Invélucro do evaporador em aco inoxidavel,
com acabamento polido espelhado

Luz LED rosa para
MEAT 302DA/360DA/552DA

Luz LED rosa para MEAT 1152DA

Cor preta opcional para
MEAT 302DA/552DA/1152DA

Dimensoes (LxPxA) 729x623x2010
Temperatura +1°C/+2°C
Poténcia 380
Refrigeracao / Gas refrigerante Ventilada/R290
Grelhas (carga max. 30kg/cada) 5 bgr-rgz-zgzgﬁ:hos
Voltagem 230-50

Peso Liquido 180

DA - Dry Aged
Especifico para as carne maturadas (humidade

regulavel de 50 a 80% por sonda RH e ciclos de

humidificacdo e desumidificacio)

MEAT 360 DA FG

MEAT 552 DA

MEAT 1152 DA

OPCIONAL

OPCIONAL COR PRETA
794x528x2010 1540x758x2010
+1°C/+2°C +1°C/+2°C
500 900
Ventilada /R290 Ventilada / R290
3-555x650 + 6-555x650 +
2 barras - 5 ganchos 4 barras - 10 ganchos
230-50 230-50
206 319

595x602x1858
+1°C/+2°C
350
Ventilada /R290

2-514x402 +
3barras - 5 ganchos

230-50
83




m Abertura deslizante da ctpula

m Evaporador com tratamento anti-corrosio

m Cuba de aco inoxidavel AISI 316 resistente ao sal

m Microacabamento de aco inoxidavel

m A temperatura de entrada da dgua (max. + 20°C)
afeta a quantidade de gelo produzido.

m E recomendado a utilizacio de um descalcificador de

agua.
SAIDA DE GELO
N TR
P £
Com produtor de gelo incluido

Dimensoes (LxPxA) 1423x750x1268
Temperatura GELO
Poténcia 500
Refrigeracdo / Gés refrigerante Estatica/R290
Cuba 1-1290L x 580P x 110A
Voltagem 230-50
Peso Liquido 127

LINHA DELIZIE ATOLLOM

m Mecanismo de abertura automatico

m Evaporador incorporado no poliuretano do reservatoério
m Cuba de aco inoxidavel AISI 316 resistente ao sal

m Saidade dgua @20 mm

Plano refrigerante - 1305Lx585P mm

ELEVACAO AUTOMATICA DA CUPULA

|

Dimensdes (LxPxA) 1423x750x1478
Temperatura -1°C/0°C
Poténcia 230
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica/R290
Cuba 1-1300x580
Voltagem 230-50

Peso Liquido 95




J

LINHA CARRELLINO FISH

m Cuba de aco inoxidavel AISI 316 resistente ao salL
m Grelhas de ventilacdo em aco inoxidavel
m Evaporador incorporado no poliuretano do reservatério

Dimensdes (LxPxA) 1008x555x1066
Temperatura -1°C/0°C
Poténcia 230
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica/R290
Tabuleiro refrigerado 1-780Lx410P x 110A
Voltagem 230-50

Peso Liquido 64

LINHA DROP-IN ARMONIA 4

m Cuba de aco inoxidavel AlSI 316 resistente ao sal
m Armonia 4 Fishing:
A temperatura de entrada da agua (max. + 20°C)
afeta a quantidade de gelo produzido.
E recomendado a utilizacdo de um descalcificador
de 4gua.

ARMONIA 4 FISHING
Com produtor de gelo incluido

SAIDA DE GELO

Dimensdes (LxPxA) 1422x750x562 1422x750x605
Temperatura -1°C/0°C GELO
Poténcia 380 500
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica/R290 Estatica/R290
Cuba 1-1300x580 1-1290x 580P x 110A
Voltagem 230-50 230-50

Peso Liquido 73 95




LINHA GAZEBO M

m CUpula motorizada
m Tanque em aco inoxidavel AISI 304
m Rodas giratorias revestidas a latao

Containers GN 1/1 (n3o incluidos)

Alt. min. 100 mm | Alt. max. 150 mm

LINHA CARRELLO

Containers GN 1/3 (n3o incluidos)
Alt. max. 100 mm

Dimensées (LxPxA) 1100x545x1072
Temperatura +4°C /+10°C
Poténcia 210
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica/R290
Containers 10-GN 1/3 Alt. Max. 100 mm
Voltagem 230-50

Peso Liquido 48

LINHA DELIZIE LINHA DELIZIE BM LINHA DELIZIE SS

m Pegas em aco inoxidavel para m Pegas em aco inoxidavel para m Abertura manual da ctpula
elevacdo manual da cupula elevacdo manual da cupula m Grande prateleira de servico
m Grande prateleira de servico m Grande prateleira de servico na parte inferior
na parte inferior na parte inferior

Containers GN 1/1 (n3o incluidos)
Alt. min. 100 mm | Alt. max. 150 mm

Containers GN 1/1 (n3o incluidos) Containers GN 1/1 (n3o incluidos)
Alt. min. 100 mm | Alt. max. 150 mm Apenas 150 mm

Dimensées (LxPxA) 1423x750x1478 1423x750x1478 1423x750x1184
Temperatura +4°C /+10°C +30°C/ +99°C +4°C /+10°C
Poténcia 200 2400 180
Refrigeracdo / Gas refrigerante Estatica/R290 - Estatica/R290
Containers 4 -GN 1/1 Alt. Max. 150 mm 4 -GN 1/1 Apenas Alt. 150 mm 4 -GN 1/1 Alt. Max. 150 mm
Voltagem 230-50 230-50 230-50

Peso Liquido 83 70 95




J SAYL 4-

Projetado para facil integracao em qualquer espaco
e para qualquer produto

m Visibilidade sempre perfeita, com vidro de alta qualidade
Construcao sem hardware, para uma maior visibilidade
LED duplo a cada altura para uma iluminacéo perfeita
Grandes prateleiras de vidro temperado ajustaveis
Dispositivo compacto pronto a ser usado

Equipado com potentes unidades de refrigeracdo

Bases personalizaveis em altura, cores e acabamentos
Possibilidade de self-service ou com a opcao Grab & Go
Termostato touchscreen intuitivo e tecnologia de ponta,

com conectividade para tarefas de supervisao Prateleiras neutras

IN60/80-115A IN60/80-115

IN60/50-85

—— -

Dimensodes (LxPxA) 600x600x800 600x600x1100 600x600x1100
Estantes Regulaveis 2 3 3
Acesso frontal x x v
Acesso traseiro v v v
Temperatura +6°C/+10°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
Rodas x x x

Duplo LED Estantes v v v

Peso 70 85 87

PRECO 3.925,00€ 4.538,00€ 4.696,00€




SAYL 4

BARGCETLGONA

INTEGRA une

IN60/80-140H IN60/50-140 IN60/80-140H

IN60/50-110

Cores dos Moéveis

Hweg WHITE

Dimensdes (LxPxA) 600x600x1100 600x600x1100 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400
Altura Zona de Vidro 515 515 515 515 815 815 815
Estantes Regulaveis 2 2 2 2 3 3 3
Acesso frontal x Grab&Go x Grab&Go x v Grab&Go
Acesso traseiro v v v v v v v
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
Rodas v v v v v v v
Duplo LED Estantes v v v v v v v

Peso 90 92 105 107 112 112 112

Humidade (40/80%)

IN100/50-140 IN100/80-140 IN120/80-140 IN120/80-140

IN100/50-110

S e R P

4 - -—-—-..._______/‘ B | —

Cores dos Méveis

e WHITE

Dimensoes (LxPxA) 1000x600x1100 1000x600x1400 1000x600x1400 1000x600x1400 1200x600x1100 1200x600x1400 1200x600x1400 1200x600x1400
Altura Zona de Vidro 515 515 815 815 515 815 815 815
Estantes Regulaveis 2 2 3 3 2 3 3 3
Acesso frontal x x x v x x v v
Acesso traseiro v v 4 v v v v v
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
Rodas v v v v v v v v

Duplo LED Estantes v v v v v v v v

Peso 135 135 150 150 150 180 180 180

Hum. (40/80%)




J

Expositores espetaculares, de linha recta ou curva que
vao aumentar as suas vendas
m Visibilidade total: com drea de exibicdo maximizada para os produtos

m lluminacio total: cada prateleira com iluminacao dupla
m Economia total: isolamento até 22mm garantem maximo desempenho

com o minimo consumo

m Otimizacao total: prateleiras removiveis e ajustaveis de alta capacidade
com iluminacdo integrada sem fios

m Reclame total: iluminacio integrada na parte frontal e lateral (RGB

opcional controlada a distancia para obter o maior impacto possivel)
m Modular: Possibilidade de criar uma grande linha de exposicdo

Prateleiras neutras

Dimensoes (LxPxA)

Estantes regulaveis
Acesso frontal
Acesso traseiro
Temperatura

LED frontal

LED estantes

Peso

1015x620x1240
3
v
v
+2°C/+6°C
v
v
185

1015x620x1240
3
v
X
+2°C/+6°C
v
v
185

1015x620x1240
3
x
v
+2°C/+6°C
v
v
185

SAYL 4

BARGCETLGONA

LEDS RGB

1015x620x1240
3
v
v
+2°C/+6°C
v
v
180

(opcional)

1015x620x1240
3
v
x
+2°C/+6°C
v
v
180

1015x620x1240
3
x
v
+2°C/+6°C
v
v
180




SAYL 4 J

BARGCETLGONA

COMPAK E WINE Line

Perfeito para usar como expositor de parede ou
integrado no balcao, com superficie superior plana

m Grande acessibilidade com portas dianteira e traseiras
Estantes iluminadas de grande capacidade

Maximo aproveitamento da area de exibicao

Portas de vidro duplo e auto-fechamento

Sistema de refrigeracédo ventilado de alta performance
Possibilidade de combinar estantes de vidro e de garrafas

Prateleiras neutras

Display tatil de tamanho grande e muito intuitivo

e & 7 € B 0 4 &y G|
T 8 & B & A & & ]

a1
TET
R

Dimensoes (LxPxA) 1015x620x950 1015x620x950 1015x620x1240 1015x620x1240 1015x620x1240 1015x620x950 1015x620x950
Estantes 2 2 S & 3 2 2
Acesso frontal v x v v x v x
Acesso traseiro 4 v v x v v v
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
LED frontal v v v v v v v

LED estantes v v v v v v v

Peso 150 150 150 150 150 150 150




J SAYL 4

Expositor de linhas retas de grande capacidade,
ideal para estar embutido ou sobre o balcao

Prateleiras neutras

Construcao sélida em aco inox e vidro temperado
Trés grandes prateleiras de vidro ajustaveis

Dois niveis de exposicdo na base

Topo plano com 700x300mm

LEDs de ultima geracdo de consumo muito baixo
Iluminacdo interior em cada prateleira

Dimensoes (LxPxA) 710x535x900
Estantes (LxP) (x3) 650x250
Temperatura +4°C / +8°C
Com humidade x
Power LED v

Peso 82

VELA une

Design espetacular que oferece uma experiéncia
visual tnica de grande impacto

Construcao sélida em aco inox e vidro temperado
Trés grandes prateleiras de vidro ajustaveis

Dois niveis de exposicdo na base

Topo plano com 700x300mm

LEDs de ultima geracdo de consumo muito baixc
Iluminacao interior em cada prateleira

Prateleiras neutras

Dimensoes (LxPxA) 800x700x740
Estantes (LxP) (x2) 700x250
Temperatura +2°C/+6°C
Estantes regulaveis v
Power LED v

Peso 90
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Expositor com design muito atrativo de duplo
acesso para a exposicao de peixe, saladas,

sobremesas e alimentos frescos em geral

m Equipado com uma bandeja fria e um evaporador estatico para A(;O inoxidavel

garantir frescura na "zona alimentar" sem secar o produto AISI 316
m Espaco de motor oculto ao cliente apropriado para
m Amplavisdo panoramica com vidros deslizantes temperados . .
m High Power LEDs de tiltima geracdo ambientes salinos
m Modelo compacto que ndo precisa de instalacdo (peixe’ mariscos )

BB B CORES DISPONIVEIS )

Cre
ERTE T
SSEaEsmaw

Carro em ago inox com rodas

(MXI-2) | (MXI-3)
Movel completo com armazenamento
(MXC-2) | (MXC-3)
Dimensées (LxPxA) 680x882x400 1030x882x400
Temperatura +0°C/ +4°C +0°C/ +4°C
Tabuleiros GN 2GN 1/1x65mm 3GN 1/1x 65mm
Power LED v v

Peso 50 70
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LOMA LINE

Expositor versatil para todo o tipo de frescos, peixe,
marisco, sushi, carne, saladas e sobremesas em
estabelecimentos self-services

Dupla poténcia frigorifica; Placa fria e evaporador de alto rendimento
Plano superior plano com viseira de protecao

Espaco de motor oculto ao cliente m Termostato eletrénico reguldvel
3 tabuleiros GN 1/1x65 incluidos (pode combinar ¢/ GN 1/3x65 e 1/6x65)
Vidros temperados m LED duplo em cada altura

Cubas em aco inox AlSI 316

Versao de balcao

- Cominstalacao livre sobre uma superficie plana

Versao sobre mével

- Com armazenamento inferior total

- Comrodas com travao incluidas

Prateleiras neutras

Dimensoes (LxPxA) 1030 x 882 x 1200
Dimensoes Estante (LxP) 990 x 195
Temperatura (zona alimentos) +0°C / +4°C
Tabuleiros GN (incluidos) 3GN 1/1x 65mm

LED Duplo v

SAYL 4

BARGCETLONA

>

Aco inoxidavel
AlSI 316
apropriado para
ambientes salinos
(peixe, mariscos...)

1030x 882 x 500
990 x 195
+0°C/+4°C
3GN 1/1x 65mm
v
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BARGCETLGONA

TAPAS

8B

F-------

10B

Cuba embutida em aco inox Possibilidade de cuba plana Pés regulaveis Termostato eletrénico
AlSI304 sem angulos regulavel "SAYL-BLUE"

Zona de motor protegida Superficie superior plana Componentes de Opcional: Conjunto de suportes
maxima qualidade Cantilever compativeis

LOGIC PLUS LOGIC TRIPLE SHARK 2P CLASSIC 2P

LOGIC SUSHI SELF-SERVICE CLASSIC SHARK 1P LOGIC MINIMAL



SPLENDID vuine

Expositor de grande capacidade, elegante e
resistente, para tabuleiros GN 1/1

m Construido em aco inox AISI 316 e vidros temperados

Estante intermédia de vidro temperado para aumentar a capacidade
Sem necessidade de instalacdo e com pés regulaveis

High Power LEDs de Gltima geracao
Drenagem incorporada de facil limpeza

SAYL 4

BARGCETLGONA

Prateleiras neutras

Dimensoes (LxPxA) 1210x650x420
Estantes Neutra (LxP) 1000x195
Temperatura +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 3GN 1/1 x 65mm
Power LED v

Peso 70

KUBE uiNe

Expositor com espetacular design em "Kube"
com uma visibilidade incrivel de 360° e espaco
interior maximizado

m Tripla exposicdo no mesmo espaco

Construido em aco inox e prateleira intermédia em vidro

LEDs de alta qualidade com dissipador de temperatura regulavel

em aluminio e protetor em policarbonato extraivel
Plano superior plano e iluminacdo em cada nivel

Prateleiras neutras

Dimensoes (LxPxA) 970x395x360 1320x395x360 1680x395x360 970x395x360 1320x395x360 1680x395x360
Estantes Neutra (LxP) 950x195 1300x195 1660x195 950x195 1300x195 1660x195
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/ +6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4GN 1/3x40mm 6GN1/3x40mm 8GN 1/3 x 40mm Cuba Plana Cuba Plana CubaPlana
LED Duplo v v v v v v

Peso 37 47 57 37 47 57
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LOGIC PLUS + uine

Novo formato! Totalmente refrigerado!
O expositor plug & play + versatil do mercado

m Maxima visibilidade mesmo em condicdes de humidade desfavoraveis

m Amplo e facil acesso traseiro para um trabalho exigente e continuo

m Concebido para conserva todos os tipos de produto a uma
temperatura 6tima de 0°C a 4°C

m Fluxo de ar super lento para evitar secar os produtos

Iluminacao dupla em cada nivel de exposicdo, com

LED duplo

O grupo motor mais reduzido do mercado

Zona frontal totalmente em vidro

Lados em camara de vidro

Estantes e pés ajustaveis

Prateleiras refrigeradas

Dimensoes (LxPxA) 1320x380x460 1320x380x460
Temperatura +0°C / +4°C +0°C / +4°C
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 1/3 x 40mm CubaPlana
LED v v

Vidros duplos e temperados v v




LOGIC LiNE

Expositor com todos os vidros duplos, que une a
simplicidade e elegancia para a melhor exposicao

Ampla superficie superior plana

Vidro frontal completo e todos os vidros sdo duplos e temperados
O grupo motor compacto, mais reduzido do mercado

Cuba embutida em ago inox, sem angulos que facilitam a limpeza
Componentes de maxima qualidade

Perfil de protecao de vidros

Termostato eletronico regulavel "Sayl-Blue"

Drenagem incorporada de facil limpeza

Pés ajustaveis

Il iv

Dimensées (LxPxA) 970x380x225 1320x380x225 1680x380x225
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4GN1/3x40mm 6GN 1/3x40mm 8 GN 1/3 x40mm
Power LED v v v

Peso 35 45 55

SAYL 4

BARGCETLGONA

970x380x225 1320x380x225 1680x380x225

+2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/ +6°C
Cuba Plana Cuba Plana Cuba Plana
v v v

35 45 55




BARGCETLONA

LOGIC TRIPLE vuine

Expositores até 3 niveis e superficie superior plana,
com versoes de cuba plana ou tabuleiros GN

Construido em acgo inox e vidro temperado

Termostato eletrénico ajustavel com leitura digital constante

Sensores eletrénicos ocultos sem possibilidade de manuseio

Cuba prensada com drenagem, sem angulos para facilitar a limpeza

Portas de correr faceis de extrair e limpar

Tampa de vidro vitrificado resistente a choques, friccao, acidos e detergentes
Compressor silencioso Danfoss de alta qualidade a prova de agua

Modelos compactos, projetados para uso em bancada

Nao precisa de instalacdo e com pés ajustaveis

SAYL 4 J
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Prateleiras neutras

Dimensoes (LxPxA) 970x380x460 1320x380x460 1680x380x460 970x380x460 1320x380x460 1680x380x460
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4GN 1/3x40mm 6 GN 1/3x40mm 8GN 1/3 x40mm Cuba Plana Cuba Plana Cuba Plana
Power LED v v v v v v

Peso 35 45 55 35 45 55

1 estante

2 estantes
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SHARK 1P une

Expositor com espetacular design e uma tecnologia de
baixo consumo que poupa até 50% de energia

m Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"

m Sensores eletrénicos ocultos de possiveis manipulacoes

m Portade correr de facil extracao e limpeza

m Cubaembutida em aco inox, sem angulos que facilitam a limpeza

m Topoem vidro serigrafado resistente a golpes, friccdo e 4cidos

m Compressor hermético silenciado com duplo condensador turbo
ventilado de alta qualidade Danfoss

m Modelos compactos de balcdo sem necessidade de instalacdo

m Zonade servico

m Pés ajustaveis

Sk6  SK8

SK6P  SK8P

Dimensoes (LxPxA) 1320x395x270 1680x395x270 1320x395x270 1680x395x270
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C

. . . s/ tabuleiros s/ tabuleiros
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 1/3 x 40mm 8 GN 1/3 x 40mm (15mm profundidade) (15mm profundidade)
Power LED v v v v

Peso 45 65 45 65
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SHARK 2P une

Com prateleira intermédia em vidro

Dimensoes (LxPxA)

Temperatura

Tabuleiros GN (incluidos)

1320x395x340
+2°C/+6°C

6 GN 1/3 x40mm

Power LED

Peso

v
50

1680x395x340
+2°C/+6°C
8GN 1/3 x40mm

v
70

1320x395x340
+2°C/+6°C

s/ tabuleiros
(15mm profundidade)

Prateleiras neutras

v
50

SK26 = SK28

SK26P = SK28P

1680x395x340
+2°C/+6°C

s/ tabuleiros
(15mm profundidade)

v
70

SELF-SERVICE LiNE

Expositor com design original e dinamico que permite
adaptar o seu uso de acordo com as necessidades

m Frente rebativel e portas traseiras para facilitar a funcao self-service
Portas de facil extracao e limpeza

| |
m Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"
m Cubaembutida em aco inox com drenagem, sem angulos

que facilitam a limpeza

High Power LEDs de ultima geracdo e consumo minimo
Compressor hermético silenciado com duplo condensador

turbo ventilado de alta qualidade Danfoss

Dimensoes (LxPxA)
Portas Dianteiras/Traseiras

Temperatura
Tabuleiros GN (incluidos)

Power LED

Peso

970x395x245
2/2
+2°C/+6°C
4 GN 1/3 x40mm

v
40

1320x395x245
3/3
+2°C/+6°C
6 GN 1/3 x40mm

v
45

1680x395x245
4/4
+2°C/+6°C
8 GN 1/3 x40mm

v
50

970x395x245
2/2
+2°C/+6°C

s/ tabuleiros
(15mm)

v
40

1320x395x245
3/3
+2°C/+6°C

s/ tabuleiros
(15mm)

v
45

1680x395x245
4/4
+2°C /+6°C

s/ tabuleiros
(15mm)

v
50
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SLIM uine

O expositor mais estreito do mercado, com
detalhes que fazem a diferenca.

m Estante devidrointermédia

m High Power LEDs de Ultima geracdo de minimo consumo

m Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"

m Vidrotemperado

Prateleiras neutras

Dimensoes (LxPxA) 1350x260x400
Estantes Neutra (LxP) 1130x150
Temperatura +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 7 GN 1/6 x 40mm
Power LED v
Peso 35

MAXISELF une

Expositor que oferece uma vista panoramica dos
produtos apresentados

m Acesso frontal e traseiro, ideal para self-service
m Grande capacidade para tabuleiros GN 1/1 x 65mm
m Construido em aco inox e vidros temperados e .
m High Power LEDs de dltima geracio e YT e
® Modelos compactos de balcdo sem necessidade de instalacdo =
m Drenagem incorporada de facil limpeza
m Pés ajustaveis
Estante em vidro

Dimensoes (LxPxA) 1210x650x320

Temperatura +2°C/+6°C ACESSORIO
Tabuleiros GN (incluidos) 3GN 1/1x 65mm P(ARAVstE

com espaco

Power LED v para pratos)

Peso 75
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CLASSIC Line = X X = u L]

V4E vaA V4R VAN V4NI v4g
Expositor lider com tecnologia de baixo VeE véA VeR VeN VoI Ve
consumo que poupa até 50% de energia VSE vaA VaR V8N VaNI vaB
m Superficie superior plana m Dobradica frontal invisivel V4EP VaAP VARP VA4NP VANPI V4BP
m Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue" _ VAP VERP VNP VNPl VeBP
m Cubaembutida em ago inox com drenagem, sem angulos ¥

VSEP V8AP V8RP VBNP VBNPI V8BP

que facilitam a limpeza
m High Power LEDs de ultima geracdo e consumo minimo
m Compressor hermético turbo silencioso, de qualidade
de topo "Secop"
m Design pensado para evitar que o ar quente seja
expulso na direcao do cliente
m Vidrorebativel para facilitar a sua limpeza

Dimensdes (LxPxA) 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C

. . . 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm 8 GN 1/3 x 40mm s/ tabuleiros s/ tabuleiros s/ tabuleiros
Tabuleiros GN (incluidos) (15mm) (15mm) (15mm)
Power LED v v 4 4 v v
Peso 40 45 50 40 45 50

CLASSIC 2P une 2= F 5 ® ®B 0

O expositor de dois niveis com prateleira neutra, que Va6 V26A V26R V26N Va6NI V268
permite um maior nimero de exposicao e acesso vasE V28h V28R V28N vasNI vass
m Portas de correr para facil extracéo e limpeza VL AL ZiRe 2Ly 2N VAL
m High Power LEDs de ultima geracdo de minimo consumo V26EP V26AP V26RP V26NP V26NPI V6BP

w Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue® V28EP V28AP V28RP V28NP V28NPI V28BP
m Compressor hermético turbo silencioso, de qualidade

de topo "Secop"

Prateleiras neutras

Dimensées (LxPxA) 1085x395x360 1438x395x360 1788x395x360 1085x395x360 1438x395x360 1788x395x360
Estantes Neutra (LxP) 720x195 1075x195 1425x195 720x195 1075x195 1425x195
Temperatura +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x40mm 6 GN 1/3 x40mm 8GN 1/3x40mm s/ tabuleiros (15mm) s/ tabuleiros (15mm) s/ tabuleiros (15mm)
Power LED v v v v v v

Peso 45 50 70 45 50 70
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TAPAS MINIMAL uine

CUBAS DROP-IN SEM VITRINE SUPERIOR

| |

industrial
| |

ligacbes na frente
[

exigente e continuo
| |

Maxima integracdo com qualidade e fiabilidade
Transparéncia completas, sem perfis ou
Amplo e facil acesso traseiro para um trabalho

Superficie apta para apoiar pratos

Dimensées Cuba (LxPxA) 1170x375x251 1520x375x251
Dimensdes Encastre (LxP) 1140x350 1490c350
Dimensdes maxima sobre 90 90
Tabuleiros GN 6 GN 1/3 x40mm 8GN 1/3 x40mm
Profundidade Cuba 40 40
Temperatura +2C/+6°C +2C/+6°C
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BARGCETLONA

TAPAS MINIMAL vuine

CUBAS DROP-IN COM VITRINE SUPERIOR

m Maxima integracdo com qualidade e fiabilidade
industrial

Transparéncia completas, sem perfis ou
ligacbes na frente

m Amplo e facil acesso traseiro para um trabalho
exigente e continuo

Superficie apta para apoiar pratos

Prateleiras regulaveis com LED Duplo

Prateleiras neutras

il
Tazil

I rl_.“'

Os modelos incluem iluminacao LED

Dimensdes Totais (LxPxA) 1190x410x380 1540x410x380
Dimensdes Encastre (LxP) 1140x350 1490x350
Dimensdes maxima sobre 90 90
Tabuleiros GN 6 GN 1/3 x 40mm 8GN 1/3 x40mm
Profundidade Cuba 40 40

Temperatura +2C/+6°C +2C/+6°C




J

LOGIC SHUSHI uine

Expositor com todos os vidros duplos, que une a

simplicidade e elegancia para a melhor exposicao

Pés ajustaveis

Ampla superficie superior plana m Perfil de protecado de vidros
Vidro frontal completo e todos os vidros sdo duplos e temperados
O grupo motor compacto, mais reduzido do mercado

Cuba embutida em acgo inox, sem angulos que facilitam a limpeza
Componentes de maxima qualidade
Termostato eletronico regulavel "Sayl-Blue"
Drenagem incorporada de facil limpeza

L
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Dimensées (LxPxA) 1320x380x300 1680x380x300
Temperatura +0°C / +4°C +0°C / +4°C
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 1/3 x 40mm 8 GN 1/3 x 40mm
Power LED v v

Peso 65 75

1320x380x300
+0°C/ +4°C
Cuba Plana (15mm)
v

65

1680x380x300
+0°C/ +4°C
Cuba Plana (15mm)
v
75

SLIM SHUSI uine

O expositor mais estreito do mercado, com
detalhes que fazem a diferenca.

m Estante devidro intermédia refrigerada

High Power LEDs de ultima geracdo de minimo consumo
Terméstato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"

Vidros temperado

Prateleira refrigerada

Dimensoes (LxPxA)
Prateleira (LxP) / (°C)
Temperatura

Tabuleiros GN (incluidos)
Power LED

Peso

1350x260x400

1130x150 | +8°C/+12°C

+2°C/+6°C
7 GN 1/6 x 40mm
v
35
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SHARK SUSHI 1P uine

Expositor com espetacular design e uma tecnologia de

baixo consumo que poupa até 50% de energia

m Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"

m Sensores eletrénicos ocultos de possiveis manipulacoes

m Portade correr de facil extracdo e limpeza

m Cubaembutida em aco inox, sem angulos que facilitam a limpeza

m Topoem vidro serigrafado resistente a golpes, friccdo e 4cidos

m Compressor hermético silenciado com duplo condensador turbo
ventilado de alta qualidade Danfoss

m Modelos compactos de balcdo sem necessidade de instalacao

m Zonadeservico m Pés ajustaveis

Dimensoes (LxPxA) 1320x395x270
Temperatura +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 1/3 x 40mm
Power LED v

Peso 50

1680x395x270
+2°C/+6°C
8GN 1/3 x40mm
v

70

1320x395x270
+2°C/+6°C
s/ tabuleiros (15mm)
v
50

1680x395x270
+2°C / +6°C
s/ tabuleiros (15mm)
v
70

SHARK SUSHI 2P vine

Com estante intermédia em vidro
refrigerada +8°C/+12°C

Prateleiras refrigeradas

Dimensdes (LxPxA) 1320x395x340
Temperatura +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 1/3 x 40mm
Power LED v

Peso 55

1680x395x340
+2°C/+6°C

8GN 1/3 x 40mm

v
75

1320x395x340
+2°C/+6°C
s/ tabuleiros (15mm)
v
55

1680x395x340
+2°C/+6°C
s/ tabuleiros (15mm)
v
75
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CLASSIC SUSHI uine

Expositor lider com tecnologia de baixo consumo que
poupa até 50% de energia

m Superficie superior plana m Dobradica frontal invisivel

m Termostato eletrénico reguldvel "Sayl-Blue"

m Cubaembutida em aco inox com drenagem, sem angulos
que facilitam a limpeza

m High Power LEDs de ultima geracdo e consumo minimo

m Compressor hermético turbo silencioso, de qualidade
de topo "Secop"

m Design pensado para evitar que o ar quente seja
expulso na direcio do cliente

m Vidrorebativel parafacilitar a sua limpeza

A AT "

H | H H I []

VS4E VS4A VS4R VS4N VS4NI VS4B
z VS6E VS6A VS6R VS6N VS6NI VSeB
VS8E VS8A VS8R VS8N VS8NI VS8B
VS4EP VS4AP VS4RP VS4NP VS4NPI VS4BP
VS6EP VS6AP VS6RP VS6NP VS6NPI VS6BP
VSSEP VS8AP VS8RP VS8NP VS8NPI VS8BP
Dimensdes (LxPxA) 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245
Temperatura 22 CVAHERE +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C +2°C/+6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3x40mm 6 GN 1/3 x 40mm 8 GN 1/3x40mm s/‘(czit;;lii;os s/’(tit;Lrjrlliit)‘os s/’(tiglrjr:ﬁit)‘os
Power LED v v v v v v

Peso 45 50 55 45 50 55
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INTEGRA une

Projetado para facil integracao em qualquer espaco
e para qualquer produto

m Visibilidade sempre perfeita, com vidro de alta qualidade
Construcao sem hardware, para uma maior visibilidade
LED duplo a cada altura para uma iluminacéo perfeita
Grandes prateleiras de vidro temperado ajustaveis
Dispositivo compacto pronto a ser usado

Equipado com potentes unidades para top performance
Bases personalizdveis em altura, cores e acabamentos
Possibilidade de self-service ou com a opcdo Grab & Go
Termostato touchscreen intuitivo e tecnologia de ponta,
com conectividade para tarefas de supervisao

-60- IN-60-90C
IN-60-90CG IN-60-90CA

IN-60-60C

Dimensodes (LxPxA) 600x600x650 600x600x650 600x600x950 600x600x950 600x600x950
Estantes Regulaveis 2 2 3 8 3
Acesso frontal Grab&Go x x v Grab&Go
Acesso traseiro v v v v v
Temperatura +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C
Rodas x x x x x
Duplo LED Estantes v v v v v

Peso 62 60 80 82 75




INTEGRA une

IN-120-90CS

SAYL 4

BARGCETLGONA

IN-100-90C

Dimensdes (LxPxA) 1000x600x650 1000x600x950 1000x600x9250 1000x600x950 1200x600x650 1200x600x950 1200x600x950 1200x600x950
Estantes Regulaveis 2 & 3 3 2 3 3 3
Acesso frontal x Grab&Go x v x x v Portas
Acesso traseiro v 4 v v v v v v
Temperatura +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C
Rodas x x x x x x x x
Duplo LED Estantes 4 4 v v v v v v
Peso 82 105 110 114 110 130 135 135
IN60/80-140

Cores dos Maéveis

BLACK

Dimensoes (LxPxA)
Altura Zona de Vidro

Estantes Regulaveis

WHITE

Acesso frontal
Acesso traseiro
Temperatura

Rodas

Duplo LED Estantes

Peso

IN60/50-110

IN60/80-140

600x600x1100 600x600x1100 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400
515 515 515 515 815 815 815
2 2 2 2 3 3 3
x Grab&Go x Grab&Go x v Grab&Go
v v v v v v v
+70°C +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C
v v v v v v v
v v v v v v v
90 85 105 107 112 112 112
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INTEGRA une

IN100/50-140 IN100/80-140

IN100/50-110

i

1 1

Dimensdes (LxPxA) 1000x600x1100  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400

Altura Zona de Vidro 515 515 515 815 815 815

Estantes Regulaveis 2 2 2 3 3 3

Acesso frontal x x Grab&Go x v Grab&Go

Acesso traseiro v v v v v v

Temperatura +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C

Rodas v v v v v v

Duplo LED Estantes v v v v v v

Peso 130 150 145 150 150 150
IN120/80-140 IN120/80-140

Cores dos Maéveis

e WHITE

Dimensdes (LxPxA) 1200x600x1150 1200x600x1100 1200x600x1400 1200x600x1400 1200x600x1400
Altura Zona de Vidro 265 515 815 815 815
Estantes Regulaveis 0 2 3 3 3
Acesso frontal x x x v v
Acesso traseiro v v v v v
Temperatura +70°C +70°C +70°C +70°C +70°C
Rodas v v v v v

Duplo LED Estantes v v v v v

Peso 120 140 180 180 180
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HONDA uine

Um expositor cativante que eleva a temperatura
no interior para manter os seus produtos quentes

Construido em acgo inox e vidros temperados rebativeis
High Power LEDs de ultima geracdo em ambos os pisos
Interior removivel para facil limpeza

Maxima versatilidade com vista panoramica

Tabuleiro com dgua para prevenir que os alimentos sequem
Temperaturareguldvel m Zonade servico

Dimensoes (LxPxA) 1100x510x635
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 2/3x20mm
Temperatura +30°C/+80°C
LED v
Poténcia 1.650

Peso 60

INTEGRA T LiNE

Eleva a exposicacao para outro nivel.
Converte as tua elaboracoes em
verdadeiras joias

Versio Refrigerada (+2/+6°C) Versao Neutra
IN120/20-120T IN120/20-120TN
Dimensoes (LxPxA) 1200x600x1200
Altura Zona de Vidro 265
Temperatura +70°C
Duplo LED v

Acesso Frontal / Traseiro v/x
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MAXISELF uine SAHARA

Expositor que oferece uma vista panoramica dos
produtos apresentados

m Construido em aco inox e vidros temperados
m Acesso frontal e traseiro, ideal para self-service
m Com estante superior para aumentar a capacidade
m High Power LEDs de ultima geracéo g o~
® Modelos compactos de balcdo sem necessidade de instalacdo '
m Interior removivel para uma facil limpeza
m Pés ajustaveis
Dimensoes (LxPxA) 690x650x320 1020x650x320
Temperatura +70°C ACESSORIO +70°C ACESSORIO
Poténcia 1.210 PARA CSMX2E 1810 PARA CSMX3E
(sem espaco (com espaco
LED v para pratos) v para pratos)
Peso 45 55
Dimensoes (LxPxA) 690x650x320 1020x650%x320
Tabuleiros GN (incluidos) 2GN1/1x65mm . 3GN 1/1x 65mm i
o ACESSORIO 5 ACESSORIO
Temperatura +80°C PARA CSMX2E +80°C PARA CSMX3E
Poténcia 1.210 (sem espaco 1.210 (com espaco
para pratos) para pratos)
LED v v

Peso 40 50




LOGIC 1P uine

Expositor com todos os vidros duplos, que une a
simplicidade e elegancia para a melhor exposicao

Ampla superficie superior plana m Perfil de protecao de vidros
Vidro frontal completo e todos os vidros sdo duplos e temperados
O grupo motor compacto, mais reduzido do mercado

Cuba embutida em ago inox, sem angulos que facilitam a limpeza
Componentes de maxima qualidade

Terméstato eletronico regulavel "Sayl-Blue"

Drenagem incorporada de facil limpeza m Pés ajustaveis

Dimensoes (LxPxA) 840x395x225
Temperatura (Max.) +70°C
Poténcia 720
LED v

Peso 20

SAYL 4

BARGCETLGONA

SAHARA

1190x395x225
+70°C
1.040
v
30

Dimensoes (LxPxA) 840x395x225
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3x 40mm
Temperatura (Max.) +80°C
Poténcia 720

LED v

Peso 20

BANHO MARIA

1190x395x225
6 GN 1/3 x40mm
+80°C
1.040
v

30




SAYL 4

BARGCETLGONA

LOGIC TRIPLE vuine

Expositores de 3 niveis e superficie superior plana,

m Construido em aco inox e vidro temperado
m Termostato eletrénico ajustavel com leitura digital constante
m Sensores eletrénicos ocultos sem possibilidade de manuseio
m Cuba prensada com drenagem, sem angulos para facilitar a limpeza
m Portas de correr faceis de extrair e limpar
m Tampa de vidro vitrificado resistente a choques, friccdo, acidos e detergentes
m Compressor silencioso Danfoss de alta qualidade a prova de agua
m Modelos compactos, projetados para uso em bancada
m N3ao precisa de instalacdo e com pés ajustéaveis
Dimensoes Total | Estante (LxPxA) 840x395x460 | 820x160
Temperatura (Max.) +70°C
Poténcia 720
LED v
Peso 35

J

SAHARA

1190x395x460 | 1170x160
+70°C
1.040
v

40

Dimensoes Total | Estante (LxPxA) 840x395x460 | 820x160
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x 40mm
Temperatura (Méx.) +80°C

Poténcia 720

LED v

Peso 35

1190x395x460 | 1170x160
6 GN 1/3 x 40mm
+80°C
1.040
v

40

BANHO MARIA
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BARGCETLGONA

SPLENDID vuiNe SAHARA

Expositor de grande capacidade, elegante e
resistente, para tabuleiros GN 1/1

m Construido em aco inox AISI 304 e vidros temperados

m Estante intermédia de vidro temperado para aumentar a capacidade
m Sem necessidade de instalacdo e com pés reguldveis
m High Power LEDs de ultima geracao
m Drenagem incorporada de facil limpeza
Dimensoes (LxPxA) 690x650x420 1020x650x420
Estantes (LxP) 670x195 3 1000x195 i
ACESSORIO ACESSORIO
Temperatura +/0C PARA CS25 +0C PARA CS35
Poténcia 1.210 (sem espaco 1.810 (com espaco
para pratos) para pratos)
LED v v
Peso 35 45
Dimensoes (LxPxA) 690x650%x420 1020x650%x420
Estantes (LxP) 670x195 1000x195
Tabuleiros GN (incluidos) 2GN 1/1x65mm ACESSORIO 3GN 1/1x 65mm ACESSORIO
Temperatura +80°C PARACS2 +80°C PARACS3
(sem espaco (com espaco
Poténcia 1.210 para pratos) 1.810 para pratos)
LED v v

Peso 35 45




SAYL 4

BARGCETLGONA

SELF-SERVICE LiNE

Expositor com design original e dindmico que permite
adaptar o seu uso de acordo com as necessidades

m Frente rebativel e portas traseiras para facilitar a funcao self-service

Portas de facil extracdo e limpeza

[
m Controlo digital regulavel da temperatura, exceto mod. SHM
m Cubaembutida em aco inox com drenagem, sem angulos

que facilitam a limpeza

m High Power LEDs de Ultima geracdo e consumo minimo

J

Dimensoes (LxPxA)

Portas Dianteiras/Traseiras
Temperatura (Méx.)
Poténcia

LED

Peso

500x350x230 840x395x245
1/1 2/2
+70°C +70°C
400 720
x v
20 25

1190x395x245
3/3
+70°C
1.040

Dimensoes (LxPxA)

Portas Dianteiras/Traseiras
Tabuleiros GN (incluidos)
Temperatura

Poténcia

LED

Peso

840x395x245
2/2
4 GN 1/3 x 40mm
+80°C
720
v

25

BANHO MARIA

1190x395x245
3/3
6 GN 1/3 x40mm
+80°C
1.040
v
35




SHARK 1P une

Expositor com espetacular design e uma tecnologia de
baixo consumo que poupa até 50% de energia

m Controlo digital regulavel da temperatura

Porta de correr de facil extracao e limpeza

Cuba embutida em aco inox, sem dngulos que facilitam a limpeza
Topo em vidro serigrafado resistente a golpes, friccdo e acidos

Dimensodes (LxPxA)

SAYL 4

BARGCETLGONA

SAHARA

m Superficie apta para apoiar pratos

m Modelos compactos de balcdo sem necessidade
deinstalacdo

m Zonadeservico m Pés ajustaveis

840x395x270 1190x395x270
Temperatura (Max.) +70°C +70°C
Poténcia 720 1.040
LED v v
Peso 25 35
BANHO MARIA
Dimensoes (LxPxA) 840x395x270 1190x395x270
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3x40mm 6 GN 1/3 x 40mm
Temperatura (Max.) +80°C +80°C
Poténcia 720 1.040
LED v v
Peso 25 35




SAYL 4

BARGCETLGONA

SHARK 2P une

Com estante intermédia em vidro

Dimensdes Total | Estante (LxPxA)

Temperatura (Max.)
Poténcia
LED

Peso

840x395x340 | 820x160
+70°C
720
v
30

J

1190x395x340 | 1170x160
+70°C
1.040
v
40

Dimensdes Total | Estante (LxPxA)

Tabuleiros GN (incluidos)
Temperatura (Méx.)
Poténcia

LED

Peso

840x395x340 | 820x160
4 GN 1/3 x 40mm
+80°C
720
v

30

BANHO MARIA

1190x395x340 | 1170x160
6GN 1/3x 40mm
+80°C
1.040
v
40




J

CLASSIC 1P une

Expositor lider com tecnologia de baixo consumo que

poupa até 50% de energia

m Superficie superior plana m Dobradica frontal invisivel

Dimensoes (LxPxA)
Temperatura
Poténcia

LED

Peso

Controlo digital reguldvel da temperatura

Tabuleiro de migalhas removivel

High Power LEDs de ultima geragdo e consumo minimo
Interior desmontavel e vidro rebativel para facil limpeza

840x395x245
+70°C
700

x

20

1190x395x245
+70°C
1.000
x
30

SAYL 4

BARGCETLGONA

SAHARA

840x395x245
+70°C
720
v
20

1190x395x245
+70°C
1.020
v
30

BANHO MARIA

Dimensoes (LxPxA)
Tabuleiros GN (incluidos)
Temperatura (Méx.)
Poténcia

LED

Peso

840x395x245
4 GN 1/3 x40mm
+80°C
700

x

20

1190x395x245
6 GN 1/3 x40mm
+80°C
1.000
X
30

840x395x245
4 GN 1/3 x 40mm
+80°C
720
v
20

1190x395x245
6 GN 1/3 x40mm
+80°C
1.020
v
30




SAYL 4

BARGCETLGONA

CLASSIC 2P une

O expositor de dois niveis com estante neutra, que
permite um maior nimero de exposicao e acesso

J

m Portas de correr para facil extracio e limpeza
m High Power LEDs de Ultima geracdo de minimo consumo

m Controlo digital regulavel da temperatura
m Interior desmontével e vidro rebativel
para facil limpeza

Dimensoes (LxPxA) 840x395x360 1190x395x360 840x395x360 1190x395x360
Temperatura +70°C +70°C +70°C +70°C
Poténcia 700 1.000 720 1.020
LED x x v v

Peso 25 35 25 35

BANHO MARIA

Dimensoes (LxPxA) 840x395x360 1190x395x360 840x395x360 1190x395x360
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x40mm 6 GN 1/3 x 40mm 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm
Temperatura (Méx.) +80°C +80°C +80°C +80°C
Poténcia 700 1.000 720 1.020

LED x x v v

Peso 25 35 25 35
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Projetado para facil integracao em qualquer espaco
e para qualquer produto

m Visibilidade sempre perfeita, com vidro de alta qualidade
Construcao sem hardware, para uma maior visibilidade
LED duplo a cada altura para uma iluminacéo perfeita
Grandes prateleiras de vidro temperado ajustaveis
Dispositivo compacto pronto a ser usado

Bases personalizaveis em altura, cores e acabamentos
Possibilidade de self-service ou com a op¢do Grab & Go

IN-60-80NA IN-60-80N IN-100-80NA

Dimensdes (LxPxA) 600x600x515 600x600x815 600x600x815 1000x600x515 1000x600x815 1000x600x815
Estantes Regulaveis 2 3 3 3 3 3
Acesso frontal x x v x x v
Acesso traseiro v v v v v v
Temperatura Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra
Rodas x x x x x x

Duplo LED Estantes v v v v v v

Peso 50 70 72 100 100 104




SAYL 4

BARGCETLGONA

IN-

120-50N

Dimensoes (LxPxA) 1200x600x265 1200x600x515 1200x600x815 1200x600x815
Estantes Regulaveis 0 2 3 3
Acesso frontal x x x v
Acesso traseiro v v v v
Temperatura Neutra Neutra Neutra Neutra
Rodas x x x x
Duplo LED Estantes v v v v
Peso 70 90 110 135
IN60/80-140 IN60/50-140 IN60/80-140
IN60/50-110

Cores dos Madveis

BLACK

Dimensoes (LxPxA)
Altura Zona de Vidro

Estantes Regulaveis

WHITE

Acesso frontal
Acesso traseiro
Temperatura

Rodas

Duplo LED Estantes

Peso

600x600x1100 600x600x1100 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400

515
2

x

515
2
Grab&Go

515
2

x

515
2
Grab&Go

815 815
3 3
x v
v v
Neutra Neutra
v v
v v
112 112

600x600x1400
815
3
Grab&Go
v
Neutra
v
v
112
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IN100/50-140

IN100/80-140

IN100/50-110

Cores dos Méveis

e WHITE

Dimensoes (LxPxA)

1000x600x1100  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400
Altura Zona de Vidro 515 515 515 815 815 815
Estantes Regulaveis 2 2 2 3 3 3
Acesso frontal x x Grab&Go x v Grab&Go
Acesso traseiro v v v v v v
Temperatura Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra
Rodas v v v v v v
Duplo LED Estantes v v v v v v
Peso 130 150 145 150 150 150

IN120/80-140

Cores dos Maéveis

e WHITE

Dimensoes (LxPxA) 1200x600x1150 1200x600x1100 1200x600x1400 1200x600x1400 1200x600x1400
Altura Zona de Vidro 265 515 815 815 815
Estantes Regulaveis 0 2 3 3 3
Acesso frontal x x x v v
Acesso traseiro 4 v v v v
Temperatura Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra
Rodas v v v v v

Duplo LED Estantes v v v v v

Peso 120 140 180 180 180




SAYL 4

BARGCETLGONA

VISION vuine

Expositores com maxima transparéncia, com estantes
regulaveis e duplo LED em cada altura

m Totalmente em vidro temperado
m Sem estrutura que prejudique a visualizacado do produto,
para uma maxima visibilidade sem interferéncias
m Estantes regulaveis para maxima optimizacado do espaco
m O produto é iluminado por duas linhas de luz para
alcancar uma iluminacéo perfeita sem sombras indesejéveis
m E aberta por baixo sem base

Dimensoes (LxPxA) 600x600x515
Estantes (LxP) 500x360
Vidro temperado v
Portas de vidro v
Duplo LED v

Peso 15

SKNATURE CocK 3

1000x1600x515
900x360
v
v
v
20
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BARGCETLGONA

PITAGORAS LiNE

Linha triangular com grande exposicao

m Totalmente em vidro temperado

m Sem estrutura que prejudique a visualizacado do produto,
para uma maxima visibilidade sem interferéncias

m E aberta por baixo sem base

Dimensoes (LxPxA) 555x340x240 920x340x240 555x340x240
Portas traseiras x x x
LED x x x
Peso 8 10 12

ZEPPEL| N LINE Opcional: Porta dupla de self-service

Expositores neutros com estante e
passa pratos
m Base emvidro temperado

m Perfil protetor de vidro
m Zonalivre com 260mm de altura

Dimensées (LxPxA) 555x390x635 555x390x635 920x390x635 920x390x635
Estantes (LxP) 300x535 300x535 300x900 300x900
Vidro temperado v v v v
Portas traseiras v v v v

LED x v x v

Peso 15 15 20 20




SAYL 4 J

BARGCETLGONA

NEUTRAL 1P vine CURVO

Dimensoes (LxPxA) 840x380x170 1190x380x170 840x395x170 1190x380x170
Portas traseiras v v v v
LED x x v v
Peso 15 18 15 18

NEUTRAL 2P une CURVO

Dimensoes (LxPxA) 840x380x290 1190x380x290 840x380x290 1190x380x290
Estantes (LxP) 825x195 1175x195 825x195 1175x195
Portas traseiras v v v v

LED x x v v

Peso 20 24 20 24




J

NEUTRAL 1P une

SAYL 4

B ARGCETLGONA

PLANO

Dimensdes (LxPxA)
Estantes (LxP)
Portas Traseiras
LED

Peso

555x330x215 555x330x215 920x330x215 920x330x215  1200x330x215  1200x330x215

x x x x x x
v v v v v v
x v x v x v
15 15 20 20 25 25

NEUTRAL 2P une

Dimensoes (LxPxA)
Estantes (LxP)
Portas traseiras
LED

Peso

555x390x375 555x390x375 920x330x315 920x330x315 920x390x375 920x390x375 1200x390x375 1200x390x375
535x300 535x300 900x300 900x300 900x300 900x300 1180x300 1180x300

v v v v v v v v
x v x v x v x v
20 20 25 25 30 30 35 35




(FT =7 EXPOSITORES DE BALCAO NEUTROS/QUENTES 313 Gw

Expositores de pastelaria em aco inox com acabamento _
Scotch Bryte, 8mm de lado e portas em acrilico NEUTROS
transparentes nos dois lados mais compridos

m Disponivel em 1, 2 ou 3 prateleiras e dois comprimentos
m Prateleira do meio e de baixo sdo removiveis para mais facil limpeza

VEN 510 INOX VEN 520 INOX VEN 810 INOX VEN 820 INOX
Dimensées (LxPxA) 500x350x200 500x350x340 800x350x200 800x350x340
N° de Pisos 1 2 1 2
Peso 56 85 8,6 12,2

m Termostato de ajuste de temperatura de 30° a 90°C

m Com interruptor luminoso, luz de aviso de funcionamento QU E NTES
e dispositivo de humidificacdo

m Gaveta para colocacio de dgua

ESPECIFICACOES TECNICAS VEC 510 INOX VEC 520 INOX VEC 810 INOX VEC 820 INOX
Dimensoes (LxPxA) mm 500x350x200 500x350x340 800x350x200 800x350x340
N° de Pisos n° 1 2 1 2
Poténcia W 450 450 700 700
Voltagem \Y 230 230 230 230

Peso Kg 9.8 12,6 13,6 18,2
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Instalacao simples e imediata. Gas R290
Caracteristicas gerais Equipamento de série
m |deal para colocacdo em qualquer local m Paredes laterais termoformadas e isoladas
m Areaocupada reduzida (profundidade de 890mm) (espessura de 40mm cada)
m Tecnologia, design e producao italiana m Vidros laterais temperados
m Baixo consumo de energia e baixo impacto ambiental m Prateleiraintermédia em vidro temperado
m Tanque em chapa pré-pintado de branco com suportes

Painel de controlo eletrénico
Armazenamento refrigerado com portas
lluminacao LED superior ‘ +2°C +5°C
Superficie de exposicdo em aco inox

. . Sistema automatico da evaporacdo da
Equipamento opcional condensacio

Descongelacao fora do ciclo

(adequado para alimentos) com isolamento em
poliuretano sem uso de CFC

m Com grupo incorporado (CG)

m Aberturade vidro frontal

Dados de teste: +25°C | 60% HR

m Portas traseiras de correr em Plexiglass
m Kitde 4 Rodas

Versoes disponiveis

m Com vidros curvos temperados (VC)
m Comvidros direitos temperados (VD)

Tipo de Refrigeracao
m Semi-Ventilado (SV)

Cores RAL standard

Frente

1018 2008 3020
5013 5024 6019
6026 9005 9010

Laterais standard

WHITE 890 mm
250 mm
r—-T»--'-.
oner =

760 mm =

Largura total com laterais incluidas 1040 1520 2000 2480 2960
(40mm/cada)
el i (v s slrdades it 255/1,16 393/24 535/3,10 685/48 885/554
frigorificainterna
Dimensao da superficie de exposicao 1,83 2m46 3,13 3,74 4,39
N 1x 10W

lluminacgéo Standard 1x 12W 1x 14W 1x 16W I 13W 2x 14W
N° de portas da zona de armazenamento

) 5 1 2 2 3 4
(dimensao 240x440mm)
Alimentacao 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
(ve)
(VD)

Portas de Correr Plexiglass
lluminagao Rosa LED Superior

lluminacao Branca LED Prateleira Interm.

lluminacao Rosa LED Prateleira Interm.




\\ V4

723
1001 ltadiano

Vitrine de exposicao adequada a todas as necessidades

Caracteristicas gerais

Ideal para ser colocada em qualquer local

Grande area de exposicdo em aco inox
(profundidade de 895mm)

Tecnologia, design e producao italiana

Baixo consumo de energia e baixo impacto ambiental
Vidro de qualidade extra claro

Sistema de vidro anti-embaciamento com ar quente
Tanque em chapa pré-pintado de branco

(adequado para alimentos) com isolamento em
poliuretano sem uso de CFC

Facil instalacdo, pronto a usar

Versoes disponiveis

m Com vidros curvos temperados (VC)
m Comvidros direitos temperados (VD)
m Mais versodes sob consulta

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (SV)

Cores RAL standard

Frente
2008 j 3020
5013 5024 6019
6026 9005

Laterais standard

- Vidros Curvos

1018

9010

Vidros Direitos

Equipamento de série

Paredes laterais termoformadas e isoladas
(espessura de 40mm cada)

Vidros laterais temperados pré-preparados
para prateleira intermédia (ndo incluida)
Painel de controlo eletrénico
Armazenamento refrigerado com portas
Iluminacao LED superior

Superficie de exposicdo em aco inox
Sistema automatico da evaporacdo da
condensacao

Descongelacao fora do ciclo

+2°C +5°C ‘

Dados de teste: +25°C | 60% HR

420 mm
Fam
4 N
250 mm / S 1
— N
E [ \ I 1
3 g 650 mm g 650 mm
3 S
646 mm 646 mm
895 mm 895 mm
Largura total com laterais incluidas 1040 1330 1520 1995 2000 2480 2960 3830
(40mm/cada)
Poténciatotal (versao standard) 470/287  470/287 470/287  715/4  750/412 1000/542 1180/647  1485/8
¢/ unidade frigorifica interna ’ ’ ’ ’ ’ ’
Dimensao da superficie de exposicao 0,80 1,03 1,20 1,55 1,60 2,01 2,40 3,10
Volume das reservas 20 20 40 40 40 60 80 80
N° de portas da zona de
armazenamento (235x440mm) 1 1 2 2 2 3 4 4
Alimentacao 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
lluminacéo Standard 1x 10W 1x 13W Ix 13W 1x 16W 1x 16W 1x10W+1x13W 2x 13W 2x 16W
(ve)
(VD)
(VD com pistons)

(abertura por baixo)
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Excelente visibilidade dos produtos expostos
Caracteristicas gerais Equipamento de série

m Bandejas de exposicdo faceis de remover paragarantir  m Luzes LED

uma limpeza facil do visor e equipadas com um canal m Bancadade trabalho em aco inox

de recolha de migalhas ou liquidos m 2 prateleiras traseiras (operador) PU NTO K
m Os acabamentos frontais e laterais podem ser m Bandeja de evaporacao da condensacéo

facilmente desmontados e personalizados com resisténcia PTC

m Compartimentos aberto

m Vidro com sistema anti-embaciamento com ar quente  Modelos Disponl'veis e o
+ +

Versoes disponiveis m PK3R-PK4R-PKSR

m Com vidros direitos temperados (VD) +65°C

m Comvidros direitos temperados + 1 prateleira
m Comvidros direitos temperados + 2 prateleira

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

Cores RAL standard

Frente

1018 2008 3020
5013 5024 6019
6026 9005 9010

https://youtu.be/t_RfuOoUvBO

TOTALMENTE
CUSTOMIZAVEL

Consulte-nos para mais
informacoes


https://youtu.be/t_RfuOoUvB0

https://www.actipage.pt/contactos/
https://www.actipage.pt/contactos/

TECN<DOM. /-~
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Adequado para qualquer estacao de self-service

Caracteristicas gerais

m Ampla areade exposicdo com prateleiras
refrigeradas e iluminadas

Iluminacao standard LED em todas as prateleiras
Abertura do vidro frontal

Portas de correr de vidro duplo com fecho vertical
Prateleiras inferiores amoviveis

Evaporacao automatica da condensacao

Sistema anti-embaciamento por ar quente

Cores RAL standard

Base

9005

Topo e estruturas

9005

Frente

1018 2008 3020
5013 5024 6019
6026 9005 9010

Também disponivel em aco inox

1400

Largura 600
Poténcia total (versao standard) com unidade

NP 737/2.9
frigorifica interna
Dimensao da superficie de exposicdo 0,99
Alimentacao 230-1-50
Peso (com embalagem standard) 115

Equipamento de série

3 prateleiras de vidro ajustaveis em altura
m Painel de controlo eletrénico

m lluminacao superior

m Descongelacao forado ciclo

m Embalagem em caixa de madeira

Tipo de Refrigeracao

m Ventilado (V)
m Neutro (N)

Wy

EVOLUX

+2°C

+4°C ‘

‘i RUOEVO | Prego: 161,00€

900 1200 1500
921/3.7 944/3.8 1404/5.8
141 1,88 2,34
230-1-50 230-1-50 230-1-50
135 155 170

1800
1358/5.6

2,81
230-1-50
220

2400
1890/7.2

3,76
230-1-50
310

(unidade frigorifica interna)

(Neutro)
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Murais com vidro direito: apresenta-se no seu melhor

Caracteristicas gerais Equipamento de série
m Ampla areade exposicdo com prateleiras m 3prateleiras de vidro ajustaveis em altura
refrigeradas e iluminadas m Painel de controlo eletrénico
Iluminacao standard LED em todas as prateleiras m Iluminacao superior EVO LUX
Abertura do vidro frontal m Descongelacéo fora do ciclo
Portas de correr de vidro duplo com fecho vertical m Embalagem em caixa de madeira

Prateleiras inferiores amoviveis

Evaporacdo automatica da condensacio Tipo de Refrigeracao +2°C +8°C ‘
Sistema anti-embaciamento por ar quente .

m Ventilado (V)

m Neutro (N)

Cores RAL standard

Base e bordas do vidro

9005

Topo e estruturas

9005

Frente

1018 2008 3020 5013
5024 6019 6026 9005 9010

Também disponivel em aco inox

785 ‘i RUOEVO Preco: 161,00€

Largura 900 1200 1500 1800 2400
Poténcia total (versao standard) com unidade

NP 921/37 944 /3.8 1404/5.8 1358/5.6 1890/7.2
frigorifica interna
Dimensao da superficie de exposicdo 1,41 1,88 2,34 2,81 3,76
Alimentacao 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso (com embalagem standard) 135 155 170 220 310

(unidade frigorifica interna)

(Neutro)
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Adequado para qualquer estacao de self-service

Caracteristicas gerais Equipamento de série

m Sistema de refrigeracao eficiente e fidvel

m Design elegante adequado para qualquer
tipo de mobiliario

m Costasinternas e externas, e prateleiras
standard em aco inoxidavel

m Costasinteriores perfuradas e topo para
uma melhor circulacdo de ar

m Isolamento de poliuretano de alta densidade
de CFC

m Prateleiras inferiores amoviveis

Paredes laterais de vidro duplo temperado

3 prateleiras em aco inox

Painel de controlo eletrénico EVOSE LF
lluminacao superior

Deflector em vidro temperado

Descongelacao fora do ciclo
Embalagem em caixa de madeira

+3°C +5°C ‘

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

Cores RAL standard

Base e bordas do vidro

9005

Topo e estruturas

9005

Frente

1018 2008 3020
SOz 6019 6026 9010

Também disponivel em aco inox e aco inox preto

910

o
—
Yo
= 3
2 ]
!
AR S =
| | -
740 ?
- 780 . i RUOEVO Preco: 161,00€
Largura 900 1200 1500 1800 2400
Poténcia total (versao standard) com unidade
o 1266/5.2 1151/4.7 1496/ 6.2 1588/ 6.6 2669/11.3
frigorificainterna
Dimensao da superficie de exposicdo 1,41 1,94 2,43 2,91 3,84
Alimentacao 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso (com embalagem standard) 135 155 170 220 310

(unidade frigorifica interna)
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Compacto mas com uma ampla area de exposicao

Caracteristicas gerais

m Adequado para pequenos, médios e grandes
pontos de venda

Tecnologia, design e producao italiana

Facil instalacdo

Sistema de limpeza otimizado

Baixo consumo de energia e baixo

impacto ambiental

Tanque construido sem o uso de CFC

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

Cores RAL standard

Frente

1018 2008 3020 5013
5024 6019 6026 9005 9010

Também disponivel em ago inox

Possivel colocar portas nos murais

apartir de 133cm de largura

1970

Largura 680
Poténcia total (versao standard) com unidade

P 1243/5.1
frigorifica interna
Dimensao da superficie de exposicdo 0,93
Volume 390
Alimentacao 230-1-50
Peso (com embalagem standard) 100

1007 /1‘0/(6//:0\ '—’DQML”E
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Equipamento de série

m Paredes laterais termoformadas e isoladas VU LCANO

com paineis laterais de vidro temperado
(espessura de 40mm cada) 60
Painel de controlo eletrénico

Armazenamento refrigerado com portas
lluminacao LED superior

Cortina noturna manual

Descongelacdo fora do ciclo

+3°C +5°C ‘

880 1080 1330 1480 1580 1955

1243/5.1 1450/6.0 1450/ 6.0 1496/ 6.2 1496/6.2 2370/10

1,25 1,57 1,95 2,19 2,35 2,94

530 670 840 1080 1080 1080
230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

120 140 170 200 225 255

(INOX)
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Compacto mas com uma ampla area de exposicao

Caracteristicas gerais

m Adequado para pequenos, médios e grandes
pontos de venda

Equipamento de série

m Paredes laterais termoformadas e isoladas

com paineis laterais de vidro temperado

VULCANO

m Tecnologia, design e producao italiana (espessura de 40mm cada) 80
m Facilinstalacdo m Painel de controlo eletrénico
m Sistemade limpeza otimizado ® Armazenamento refrigerado com portas
m Baixo consumo de energia e baixo m lluminacao LED superior
impacto ambiental m Cortina noturna manual o o
m Tanque construido sem o uso de CFC m Descongelacdo fora do ciclo +3°C +5°C SL
SL - Charcutaria e Lacticinios
Tipo de Refrigeracao
O 0,
m Ventilado (V) +6°C +8°C FV
FV - Fruta e Verduras
Cores RAL standard
0°C +2°C C
Frente
C - Carne pré-embalada
1018 2008 3020

5013 5024 6019
6026 9005

Também disponivel em aco inox

9010

Possivel colocar portas nos murais

a partir de 133cm de largura

2040
2040

Largura 1080 1330 1480 1580 1995 2080 2330 2580 2830 3080
Poténcia total (versao standard)

. . 1595 1595 1595 1595 2660 2660 2676 2684 2684 3044
com unidade frigorificainterna
Superficie de exposicdo SL/FV 200/1,70  260/210 290/230 310/250 380/310 4,10/330 4,60/380 510/420 560/460  6,20/500
Alimentagao 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso (com embalagem standard) 180 210 225 240 280 300 350 400 450 500

versao SL/SLINOX

versao FV/FVINOX

versao C/CINOX
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Caracteristicas gerais

m AMinicella 100 é projetada para satisfazer todos os tipos de necessidade de
conservacao

m Assuas dimensdes de 100x100x212cm fazem com que seja facil de instalar
mesmo em espacos curtos

m Asdiversas possibilidades de construcado do interior facilitam acargaea
utilizacdo diaria em qualquer funcao

m Acamaraé composta por chdo em aco inox, porta com autofecho, monobloco
fixado no painel do teto, com evaporador automatico da d4gua por condensacéo

m A Minicella 100 é fornecida de série montada e pronto para instalacdo, mas
pode vir desmontada e fornecida numa palete embalada

m Unidade remota como opcao

0°C +8°C TN

% -18°C -20°C BT

Dimensdes com o grupo (LxPxA) 1000x1000x2120 1000x1000x2120
Dimensdes sem o grupo (LxPxA) 1000x1000x2120 1000x1000x2120
Dimensées da embalagem (LxPxA) 1120x1190x2300 1120x1190x2300
Peso 190 190
Espessura do painel 60 60
Capacidade 1400 1400
Abertura da porta (LxPxA) 700x1860 1400
Temperatura 0°C/+8°C -18°C/-20°C
Condicoes ambientais +43°C/65% +43°C/ 65%
Poténcia 570 700
Alimentacéo 230-1-50 230-1-50

(Minicella Branca)

(Minicella Inox)
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Camaras Frigorificas com paineis modulares com
diferentes dimensoes

Caracteristicas gerais

Camaras com ou sem piso

Porta standard com L 600/700/800/900 x A 1850 mm

Fornecido desmontado em embalagem de palete

Dobradicas facilmente ajustaveis em 3 direcdes ou com corredicas
Manipulo com fechadura com chave e abertura de seguranca interna
Chao standard (ndo roll-in) com cobertura em aco inox
antiderrapante com reforco interno

Instalacdo rapida e facil do piso e paineis por meio de fixacdo
Motores na cdmara ou a distancia

Adequado para a conservagéao de:

@ Il <@ ¢m T

Consulte-nos para mais
informacoes

J

SUPEREKO

(espessura isolamento)



https://www.actipage.pt/contactos/
https://www.actipage.pt/contactos/
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Cubos de gelo gourmet grandes e compactos

A série ICETECH SS é composta por uma gama de maquinas de cubo
cheios especialmente projetados para a industria hoteleira. O cubo de gelo
cheio Gourmet é o cubo mais desejado tanto por profissionais como por

Gelo de Cubo Cheio

Este cubo derrete lentamente permitindo que os clientes desfrutem de bebidas
refrigeradas durante mais tempo.

Simples, faceis de operar e de pratico acesso para manutencdo. Sio

consumidores e pode ser usado com refrigerantes ou bebidas espirituosas. . N i X -
altamente fidveis e tém custo de manutencao muito baixo.

Todas as pecas em contacto com a agua foram concebidas de modo
a minimizar o seu atrito e para garantir a tensdo maxima de superficie,
reduzindo substancialmente o nivel sonoro.

Na sua construcao utilizam poliuretano livre de HCFC o que permite um
isolamento excelente, o que se traduz em economia energética e numa
melhor preservacao do gelo produzido.

SS75
SS95

SS45

SS25

SS135

[ CETECH

$5150

Cubo de Gelo 5525: 14 gr. | Restante gama SS: 22gr., 40 gr. (opcional)
Corpo da maquina Aco Inox AISI304
Sistema Spray O sistema de spray especial patenteado ICETECH tem bicos de

pulverizacao flexiveis projetados para evitar o acumular de calcério

Controlo electromecanico = SS135,5S150

Controlo eletrénico S$S525, 5535, 5545, 5560, SS80, SS400
Interruptor Exterior On/Off
Maquinas tropicalizadas Classe T

Gama Temp. do ar: 5-43°C | Temp. da dgua: 5-35°C | Pressio: 1-6 bar
Producio de gelo (Kg/24h) | Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da dgua 15°C
Certificacao 1SO 9001, CE
Outros Refrigerante: R290 | Entrada agua @: 3/4" |
Ligacdo esgoto @: 20mm | Poténcia Monofasica: 220V-50Hz
Ar** 22
R290 Agua 14 2% 6 260 350x475x590 32
Ar** 22140 33 337 *
R290 Agua 22|40 34 15 225 435x605x695 41
Ar** 22140 43 424 X
R290 Agua 22140 45 15 374 435x605x695 44
Ar 22|40 58 *
R290 [ 22140 5 30 540 515x645x840 54
Arr 2240 79 .
R290 Agua 22|40 81 40 720 645x645x870 62
Ar** 22|40 134 o
R290 fe 2240 136 60 1150 930x565x915 83
Ar 22140 150
R290 Agua 22140 150 Modular 1200 775x625x805 102
Ar 22140 381 3350
ST Agua 22140 381 Modular 3350 1321x638x978 165

*Pés +105/155 mm | **Bomba de descarga como opgdo



SERIE CD

A solucao ideal para uma frescura de longa duracao

As maquinas ICETECH CD fabricam gelo granulado para uma ampla
variedade de produtos e aplicacoes.

Para displays com alimentos frescos nos supermercados, restaurantes de
servico rapido, restaurantes de peixe, conservacido de peixe e cocktails.
Estes sdo apenas alguns exemplos do dia-a-dia.

Sao igualmente usados em laboratérios, cuidados de salde, indUstria e muitos
outros ambientes cientificos.

CD55C
CD 95C

Gelo em forma natural

O gelo em flocos permite que vérios sectores mantenham as temperaturas
controladas, e, dessa forma asseguram a seguranca dos alimentos,
comercial, cientifico e industrial.

Alta qualidade do aco inox utilizado e a superior densidade do isolamento,
asseguram uma optimizacdo do consumo de energia.

Cubo de Gelo Gelo "pérola seco", suave e de longa duracdo. Grau Hum.: 20% (+2%)
Corpo da maquina Aco Inox AlISI304

Sistema de evaporador Possui um evaporador vertical bastante resistente no topo. O gelo
cilindrico vertical "diamante" é feito pela compressao dos flocos de gelo.

Controlo electromecanico

As maquinas sio controladas por temporizador e termdstato. Faceis
de utilizar e de manutencao facil, muito fidveis e com baixo custo de

manutencgao.
Interruptor Exterior On/Off
Maquinas tropicalizadas Classe T -
Gama Temp. do ar: 5-40°C | Temp. da dgua: 5-35°C | Presséo: 0,7-6 bar L] 8
. . . ) o , 1*""* %‘
Producdo de gelo (Kg/24h) | Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da dgua 15°C o HER ,;:..- -
Certificacio 1SO 9001, CE 4
Outros Refrigerante: R290 | Entrada agua @: 3/4" |
Ligacao esgoto @: 20mm | Poténcia Monofasica: 220V-50Hz
R290 Ar Granulado Seco 25 20 421 465x595x790* 58
Agua 58
R290 AQLa Granulado Seco Pt 20 470 465x595x790" 58

*Pés +105 - 155mm
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A solucao ideal para uma frescura de longa duracao

As maquinas ICETECH GR fabricam gelo granulado para uma ampla
variedade de produtos e aplicacoes.

Para displays com alimentos frescos nos supermercados, restaurantes de
servico rapido, restaurantes de peixe, conservacido de peixe e cocktails.
Estes sdo apenas alguns exemplos do dia-a-dia.

Sao igualmente usados em laboratérios, cuidados de satde, indUstria e muitos
outros ambientes cientificos.

GR 185C

GR 455

GR 235

Gelo em forma natural

O gelo em flocos permite que vérios sectores mantenham as temperaturas
controladas, e, dessa forma asseguram a seguranca dos alimentos,
comercial, cientifico e industrial.

Alta qualidade do aco inox utilizado e a superior densidade do isolamento,
asseguram uma optimizacdo do consumo de energia.

GR 655
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Floco de gelo humido, ideal para balcées de peixe, buffet de saladas,
Cubo de Gelo expositor de frutas e refrigerantes. Grau Hum.: 25% (+2%)
Corpo da maquina Aco Inox AISI304
Sistema de evaporador A caixa de engrenagens, a protecdo do motor e os rolamentos
e g . foram desenvolvidos pela ICETECH para serem bastante fidveis e
cilindrico vertical duradouros por um periodo de vida bastante dilatado.
Interruptor Exterior On/Off
Acessorios As maquinas vém com colher, distribuidor para contentor e filtro de agua.
Gama Temp. do ar: 5-40°C | Temp. da dgua: 5-35°C | Pressao: 0,7-6 bar e it 4 I e '&
- = e % - T
Producdo de gelo (Kg/24h) | Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da dgua 15°C f" - . P
Certificacao 1SO 9001, CE
Outros Refrigerante: R290 | Entrada agua @: 3/4" | Ligacéo esgoto @: 20mm |
Poténcia Monofasica: 220V-50Hz | Poténcia Trifasica: 380V-50Hz (560)
R290 A@G , Granulado Hurnido 18 64 %0 515x550x1355 75
Ar e 230 780
R290 Agua Granulado Himido 234 Modular 780 515x550x486 52
R290 A:La Granulado Hurnido 282 Modular 135 675%550x655 82
Ar —_ 655 1850
R290 Agua Granulado Himido 632 Modular 1490 675x550x800 105
- Granulado Himido 565 Modular 600 525x410x815 70
GR850CO2SPLIT - Granulado Humido 850 Modular 600 525x410x815 88
A@G ) Granulado Hamido 1150 Modular 300 1335x610x815 210
- Granulado Himido 1121 Modular 1200 790x505x815 120




SERIE GRN

A solucao ideal para uma frescura de longa duracao

As maquinas ICETECH GRN fabricam gelo em formato nugget, perfeito
para bebidas mistas, uma vez que mistura suavemente os sabores da bebida
sem a diluir e o seu baixo teor de humidade (10%) e textura compacta
permitem-lhe manter as bebidas firas durante mais tempo.

A sua principal carateristica é a sua forma, a meio caminho entre um cubo
de gelo e 0 gelo picado, embora seja regularmente picado. E duro nointerior
e macio no exterior e é muito utilizado para arrefecer, por exemplo, sumos
de fruta ou iogurtes em feiras alimentares.

[FIeETECH

GRN 240

Gelo em forma nugget

Esta maquina de fazer gelo proporcionara um arrefecimento étimo para
uma vasta gama de produtos e aplicacoes.

S6 para mencionar alguns exemplos da sua utilizacao didria: expositores de
alimentos frescos em supermercados, restaurantes que servem alimentos
prontos a comer, conservacao de marisco, cocktails. Estdo igualmente
difundidas e s3o utilizadas em laboratodrios, no sector da saude e em
ambientes industriais e cientificos muito diferentes.

GRN 310
GRN 510

[EJICETECH l ‘

EJICETECH

Cubo de Gelo Gelo nugget. 90% DRY (+2%)

Corpo da maquina Aco Inox AlISI304

Sistema de evaporador Possui um evaporador vertical e uma rosca de alto desempenho na

cilindrico vertical parte superior. A caixa de velocidades, o dispositivo de protecio do
motor e o rolamento foram concebidos pela ICE TECH para garantir
uma fiabilidade total e um longo ciclo de vida do produto.

Interruptor Exterior On/Off

Gama Temp. do ar: 10-43°C | Temp. da dgua: 5-38°C | Presséo: 0,7-6 bar

Producao de gelo (Kg/24h)
Certificagdo

Outros

*Com pés 1149 - 1199mm

Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da dgua 15°C
1SO 9001, CE

Refrigerante: | Entrada dgua @: 3/4" |
Ligacao esgoto @: 20mm | Poténcia Monofasica: 220V-50Hz

Nugget 240 55 1000 715x700x1044* 101
Nugget 330 Modular 1316 559x622x712 84
Nugget 490 Modular 1590 559x622x712 97
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SERIE SC / SC Split

Flocos de gelo plano, muito frios e secos

O gelo tem uma aparéncia muito agradavel, em escamas planas que S3o maquinas compactas, com gerador e unidade de condensacido na
deslizam uns sobre os outros e com uma grande capacidade de refrigeracdo  mesma bancada, s6 para colocar corretamente, ligd-lo e comecar a fazer

por longo tempo.

gelo.

As suas aplicacdes sdo muito diversas: indUstria de pesca, portos, mercados O gerador pode ser fornecido em uma bancada e da unidade de
de peixe, supermercados, peixarias, industrias de carne, padarias, pastelarias, condensacdo em outra para ser conectado remotamente.

distribuicdo vegetal, construcao...

SC 400/ SC 600

SC1TN/SC 1,5TN/SC2TN/ SCSPLIT
SC 3TN/SC5TN/SC10TN

Cubo de Gelo

Sistema de evaporador
cilindrico vertical

Ecoldgico

Gama
Producéo de gelo (Kg/24h)
Certificacao

Outros

LB

Gelo plano, muito frio e seco em escamas, com uma média de -7°C,
com uma espessura de 1,5-3 mm. Grau Hum.: 2% (+2%)

Evaporador cilindrico vertical feito em aco e com isolamento para
impedir perda de rendimento. A face interna é chapeada em niquel. Um
eixo interno em rotacao livre corta a fina camada de gelo formada na
parede do evaporador.

100% da dgua é usada para a producao de gelo. A dgua nao "
congelada é recolhida e recircula de volta para o comeco da

distribuicéo. £

Temp. do ar: 5-40°C | Temp. da dgua: 5-35°C | Presséo: 1,5-5 bar = : .
Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da dgua 15°C d W '
1SO 9001, CE g

Refrigerante: R449A | Temp. de evaporacio: -22°C | Entrada dgua @: 3/4" |
Ligacao esgoto @: 21 mm & 8 mm | Poténcia Trifasica: 380V-50Hz

400 1600 326 1100x700x760 180
600 3300 326 1255x755x835 197
1000 3400 480 1360x1050x1000 249
1500 6640 480 1405x1645x1447 508
2000 7500 480 1405x1613x1600 513
3000 10500 480 2600x1150x1300 550
5000 20000 900 3900x1220x1550 1450
10000 32000 900 6200x1400x1940 1950
400 190 480 1090x700x720 94
600 190 326 1250x750x835 120
1000 200 480 1050x750x870 170
1500 200 480 1050x750x1050 200
2000 200 480 1050x750x1040 182
3000 200 480 1050x750x1300 280
5000 435 900 1850x1150x1300 800
10000 435 900 1850x1150x1830 950




Sistema de armazenamento

Sistema de armazenamento ICETECH BIN para grandes quantidades de gelo num curto periodo de tempo.

J

Contentores para o gelo

Uma comprovada e otimizada solugdo para um correto armazenamento de gelo.
O adequado para todas as formas de gelo. Uma forma facil e pratica de extrair o gelo.
Com todas as garantias higiénicas e sanitarias necessarias.

Contentores com inclinacao frontal

B 175

B 135

! ]

|

B 210

= Lot

Contentores combinado

BCS 150

Gelo
Corpo da maquina

Certificacao

BCS 300

BCD 400

B 340

‘ Todas as formas de gelo
| Aco Inox AISI304
150 9001, CE

160
181
225
350
400
480
137
300
413
617
812
109/70

0,33
0,37
0,48
0,70
0,81
0,99
0,29
0,62
0,85
1,28
1,68

B 400

BCD 600

762x819x740
559x872x1122
762x819x1071
1067x819x1071
1219x819x1071
1321x872x1122
762x1016x1320
762x1016x1865
1524x1016x1520
1524x1016x1820
1524x1016x2084
622x1054x722/887

52
54
56
69
75
94
75
95
140
160
175
35/8

BCD 800

B 500

NN B
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TORNEIRA DE BANCADA DE COTOVELO

Caracteristicas Técnicas Cadigo 155202

Peso

Maxima capacidade 3 bar 17
Furos de fixacao: min. - max. 30-32
Maéxima pressao de trabalho 5

Caracteristicas Técnicas

) Peso
Altura 1200
Maxima capacidade 3 bar 17
: Maxima pressao de trabalho 5
Sem Bica Com Bica (Cod. 958401)
Cod. 958401 Cod. 958407 (Cod. 958407)
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Caracteristicas Técnicas

Peso
Altura

Maxima capacidade 3 bar

Maxima pressao de trabalho

Sem Bica Com Bica
Cod. 958516 Cod. 958518 (Cod. 958516)
(Cod. 958518)




ACGIMASH

§IJ 332 MAQUINAS DE LAVAR LOICA

ACTI35DIG

Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo

m S30 a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados.
m A ACTI35 tem como particularidade a porta alta permitindo a lavagem de copos altos.

m Com braco de lavagem click clack de ultima geracéo (de facil encaixe sem porcas nem anilhas).

m Com duplo filtro na cuba

Esquema de Instalacao

765
401 * »

Opcionais Codigo Equipamento de série Quantidade

Kit bomba de descarga 999354 Cesto quadrado para copos 2
Kit doseador de detergente 999347 Cesto para talheres 1
Suporte para pires 1

Caracteristicas Técnicas ACTI35DIG

Dimensodes (LxPxA) *aberto 401x490(765*)x595 | Poténcia da resisténcia da cuba kW 0,6
Aberturadaporta 260 Poténcia da resisténcia da caldeira kW 2,6
Altura maxima dos copos 250 Poténcia da bomba kW 0,15
Altura maxima dos pratos 250 Presséo da alimentacao bar 2-4
Duracao clico de lavagem 90-120-150 Temperatura de lavagem °C 60
Dimensao do cesto 350x350 Temperatura de enxaguamento °C 65
Producéo tedrica maxima cestos/h 40 Consumo de agua Its/Ciclo 1,5
Capacidade da cuba Its 7 Voltagem V/Hz/N 230/50/1
Capacidade da caldeira Its 2,6 Poténcia Amp/kW 16/3,5
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ACEIWASH
ACTI40DIG

Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo

m S50 a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados.
m Maquinas com bracos de lavagem rotativos o que permite uma eficiente lavagem, ndo sé de copos mas também de pratos.

m Com bracos de lavagem click clack de Gltima geracéo (de facil encaixe sem porcas nem anilhas).

m Com braco de lavagem superior.

Esquema de Instalacao

870

™

320 %

3

¥ 125

70
Fw» o
600 me

I
1

X: 77 mm - Y: 50 mm

Opcionais Codigo Equipamento de série Quantidade

Kit bomba de descarga 999354 Cesto quadrado para copos
Kit doseador de detergente 999347 Cesto para talheres 1
Suporte para pratos 1

Caracteristicas Técnicas ACTI40DIG

Dimensdes (LxPxA) *aberto
Aberturada porta

Altura maxima dos copos
Altura maxima dos pratos
Duracao clico de lavagem
Dimenséo do cesto

Producéo tedrica maxima
Capacidade da cuba

Capacidade da caldeira

436x535(870%)x670

320

300

300

90-120-150
390x390

cestos/h 40
Its 8

Its 2,6

Poténcia da resisténcia da cuba
Poténcia da resisténcia da caldeira
Poténciada bomba

Presséo da alimentacao

Temperatura de lavagem

Temperatura de enxaguamento

Consumo de agua

Voltagem

Poténcia

kW 0,6

kW 2,6

kW 0,2

bar 2-4

°C 60

°C 65
Its/Ciclo 1,5
V/Hz/N 230/50/1
Amp/kW 16/3,5
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Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo

m S3o a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados.
m Maquinas com bracos de lavagem rotativos o que permite uma eficiente lavagem, ndo sé de copos mas também de pratos.

m Com braco de lavagem click clack de tltima geracao (de facil encaixe sem porcas nem anilhas).

Esquema de Instalacao

525 555

Ti5

XS5 0 - P 55 om

Opcionais Caédigo Equipamento de série Quantidade

Kit bomba de descarga 999357 Cesto quadrado para pratos 1
Kit doseador de detergente 999347 Cesto quadrado para copos 1
Cesto para talheres 1

Caracteristicas Técnicas ACTI45DIG

Dimensoées (LxPxA) *aberto 525x555(895*)x715 | Poténcia da resisténcia da cuba 14
Aberturadaporta 300 Poténcia da resisténcia da caldeira 29
Altura maxima dos copos 280 Poténcia da bomba 0,2
Altura maxima dos pratos 280 Pressao da alimentacao 2-4
Duracao clico de lavagem : 90-120-150 Temperatura de lavagem °C 60
Dimensao do cesto 450x450 Temperatura de enxaguamento °C 65
Producéo tedrica maxima cestos/h 40 Consumo de dgua Its/Ciclo 1,8
Capacidade da cuba Its 14 Voltagem V/Hz/N 230/50/1
Capacidade da caldeira Its 2,6 Poténcia Amp/kW 16/3,5
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Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo

m S30 a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados.
m Maquinas com bracos de lavagem rotativos o que permite uma eficiente lavagem, ndo sé de copos mas também de pratos.

m Com bracos de lavagem click clack de tltima gerac&o (de facil encaixe sem porcas nem anilhas).

m Com cuba estampada, dupla parece parcial.

Esquema de Instalacio

575

—

—

820

Opcionais Caédigo Equipamento de série Quantidade

Kit bomba de descarga 999342 Cesto quadrado para pratos 1

Kit doseador de detergente 999347 Cesto quadrado para copos 1
Base elevatériaem aco

R inox fechadocm (57,5 L x 798006 Cesto para talheres 1

56,6 Px(38,9a454A)

Caracteristicas Técnicas ACTI50DIG

Dimensées (LxPxA) *aberto 575x605(1005*)x820 | Poténcia da resisténcia da cuba 2,1(ACTI50)
Aberturadaporta 365 Poténcia da resisténcia da caldeira 3,0 (ACTI50)
Altura maxima dos copos 325 Poténcia da bomba 0,47
Altura maxima dos pratos 325 Presséo da alimentacao 2-4
Duracao clico de lavagem . 60-90-180 Temperatura de lavagem °C 60 (45-->70)
Dimensao do cesto 500x500 Temperatura de enxaguamento °C 80 (60-->88)

Producéo tedérica maxima cestos/h 60 Consumo de dgua Its/Ciclo 2,0
Capacidade da cuba Its 20 Voltagem \/4sFZINB 230 /50 /1 (ACTI50)
Capacidade da caldeira Its 6 Poténcia Amp/kW 16/3,5 (ACTI50)
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ACTI51DIG | ACTI51PRO ]
Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo _

m S30 a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade
de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados. Principais Caracteristicas PRO

m Maquinas com bracos de lavagem rotativos o que permite uma eficiente lavagem,
nao sé de copos mas também de pratos.

m Caldeira atmosférica
m Bomba enxauguamento

m Com bracos de lavagem click clack de ultima geracéo (de facil encaixe sem porcas m Bomba de esgoto parcial
nem anilhas). m Doseador de detergentes
m Com cuba estampada, dupla parece parcial m Compativel ¢/ Sist. de Filtragem por Osmose Inversa

Sistema de Filtragem Vantagens

por Osmose Inversa

Pag. 349 4gua a pressao e temperatura sdo constantes.
Drenagem pelo fundo antes do enxaguamento.
Amaquinaestaequipadacomciclode autolimpeza.

Indepedentemente da pressao de alimentacéo da

- Esquema de Instalacao

- 1005 Ll

575

"— " 1—8)5—‘-'1

W
i~}
-

L

820

N

T 356

Opcionais Codigo Equipamento de série Quantidade

Kit bomba de descarga 999342 Cesto quadrado para pratos 1

Kit doseador de detergente 999347 Cesto quadrado para copos 1
Base elevatéria em aco

’ inox fechadocm (57,5 L x 798006 Cesto para talheres 1
© 56,6 Px(38,9a45,4A)

Caracteristicas Técnicas ACTI51DIG | ACTI51PRO

Dimensodes (LxPxA) *aberto 575x605(1005*)x820 | Poténcia da resisténcia da cuba 12 555113;8;
Aberturadaporta 365 Poténcia da resisténcia da caldeira izg 55511348;
Altura maxima dos copos 325 Poténcia da bomba 0,47
Altura maxima dos pratos 325 Pressao da alimentacao 2-4
Duracao clico de lavagem 60-90-180 Temperatura de lavagem °C 60 (45-->70)
Dimensao do cesto mm 500x500 Temperatura de enxaguamento °C 80 (60-->88)
Producéo teérica maxima cestos/h 60 Consumo de agua Its/Ciclo 2,0
Capacidade da cuba Its 20 Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Capacidade da caldeira Its 6 Poténcia Amp/kW 16/6,8
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ACTI61DIG

Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo

m S0 a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados.
m Méaquinas com bracos de lavagem rotativos o que permite uma eficiente lavagem, ndo sé de copos mas também de pratos.

575

850

*Cesto daimagem opcional (712028)

m Poténcia elevada de lavagem.
m Cesto 60x50

1135

X

le— 370 —bi

Opcionais Caodigo Equipamento de série Quantidade

Kit bomba de descarga 999342 Cesto quadrado para pratos 1
Kit doseador de detergente 999347 Cesto quadrado para copos 1
Cesto em aco inox para 5 712028 *

tabuleiros (com 6,5 cm de prof.)

Caracteristicas Técnicas
Dimensoes (LxPxA) *aberto
Aberturadaporta

Altura maxima dos copos
Altura maxima dos pratos
Duracao clico de lavagem
Dimenséo do cesto

Producéo tedrica maxima
Capacidade da cuba

Capacidade da caldeira

575x700(1135%)x850

405

380

380

60-90-150
500x600

cestos/h 60

Its 23
Its 7

ACTI61DIG
Poténcia daresisténcia da cuba
Poténcia da resisténcia da caldeira
Poténcia da bomba
Presséo da alimentacgao
Temperatura de lavagem
Temperatura de enxaguamento

Consumo de dgua

Voltagem

Poténcia

2,1
70
0,7
2-4
°C 60 (45-->65)
°C 80 (67-->85)
Its/Ciclo 2
V/Hz/N 400/50/3
Amp/kW 16/98
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ACTI71DIG

ACGIMASH

Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo

m S30 a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados.

m Maquinas com bracos de lavagem rotativos o que permite uma eficiente lavagem, ndo sé de copos mas também de pratos.

575

1135

Esquema de Instalacio

Jo0

Opcionais Caodigo Equipamento de série Quantidade

Kit bomba de descarga
Kit doseador de detergente

Cesto em aco inox para 5
tabuleiros (com 6,5 cm de prof.)

Caracteristicas Técnicas
Dimensoées (LxPxA) *aberto
Aberturadaporta

Altura maxima dos copos
Altura maxima dos pratos
Duracao clico de lavagem
Dimenséo do cesto

Producéo tedrica maxima
Capacidade da cuba

Capacidade da caldeira

999342
999347

712028*

575x700(1135%)x1228
405
380
380
60-90-150
500x600
cestos/h 60
Its 23
Its 7

Cesto quadrado para pratos

Cesto quadrado para copos

ACTI71DIG
Poténcia daresisténcia da cuba
Poténcia da resisténcia da caldeira
Poténcia da bomba
Pressao da alimentagao
Temperatura de lavagem
Temperatura de enxaguamento

Consumo de dgua

Voltagem

Poténcia

°C
°C
Its/Ciclo
V/Hz/N
Amp/kW

1
1

21

7,0

07

2-4
60 (45-->65)
80 (67-->85)
2
400/50/3
16/98
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Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo

m S30 a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados.

m Maquinas com bracos de lavagem rotativos o que permite uma eficiente lavagem, ndo sé de copos mas também de pratos.

(

IR ATATATAR T TATATaTaTy
I OO O

2
Opcionais Codigo Equipamento de série Quantidade
Kit bomba de descarga 70810 Cesto quadrado para pratos 1
Kit doseador de detergente 67954 Cesto quadrado para copos 1
Cesto para talheres 1

Caracteristicas Técnicas ACTI80DIG

Dimensdes (LxPxA) 724x818x1529(2010%)| Poténcia da resisténcia da cuba kW 2,1
Aberturada porta 450 Poténcia da resisténcia da caldeira kW 7,0
Altura maxima dos copos 425 Poténcia da bomba kW 0,47
Altura maxima dos pratos 425 Presséo da alimentacao bar 254
Duracao clico de lavagem . 60-90-180 Temperatura de lavagem °C 60 (45-->72)
Dimenséo do cesto 500x500 Temperatura de enxaguamento °C 80 (60-->88)
Producéo tedrica maxima cestos/h 60 Consumo de agua Its/Ciclo 2,0
Capacidade da cuba Its 15 Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Capacidade da caldeira Its 6 Poténcia Amp/kW 16/9,6
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Maquinas de lavar muito fidveis e com preco muito competitivo

m S30 a solucdo para quem procura um preco mais baixo sem descurar a qualidade Principais Caracteristicas PRO
de lavagem e a fiabilidade dos componentes utilizados. ] .
m Maquinas com bracos de lavagem rotativos o que permite uma eficiente lavagem, m Caldeira atmosférica
AR 3 m Bomba enxauguamento
nao so de copos mas também de pratos. m Bomba de esgoto parcial

m Doseador de detergentes
m Compativel ¢/ Sist. de Filtragem por Osmose Inversa

Sistema de Filtragem Vantagens
por Osmose Inversa

Indepedentemente da pressido de alimentacdo da
Pag- 349 4gua a pressao e temperatura sdo constantes.
Drenagem pelo fundo antes do enxaguamento.
Amaquinaesta equipadacomciclode autolimpeza.

Esquema de Instalacao

(—
(KW

Ty

ATt Ty |
AT

Equipamento de série Quantidade

Cesto quadrado para pratos 1
Cesto quadrado para copos 1
Cesto para talheres 1

Caracteristicas Técnicas ACTI8O0DIG

Dimensdes (LxPxA) 724x818x1529(2010%) Poténcia da resisténcia da cuba 2,1
Aberturadaporta 450 Poténcia da resisténcia da caldeira 7,0
Altura maxima dos copos 425 Poténcia da bomba 0,47
Altura maxima dos pratos 425 Pressao da alimentacao 254
Duracéo clico de lavagem . 60-90-180 Temperatura de lavagem °C 60 (45-->72)
Dimensao do cesto 500x500 Temperatura de enxaguamento °C 80 (60-->88)
Producéo teérica maxima cestos/h 60 Consumo de dgua Its/Ciclo 2,0
Capacidade da cuba Its 15 Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Capacidade da caldeira Its 12 Poténcia Amp/kW 16/9,6
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useful innovation

TOPTECH 38-20D
TOPTECH 38-23 D

Construcao

Construcdo completa em parede dupla, capota com isolamento térmico-
acustico. A capota levanta de forma suave e facil, diminuindo assim a
fadiga do utilizador. A abertura da capota é de 46,5 cm, que é das maiores
neste segmento de mercado. A cuba é uma peca Unica moldada sem
soldaduras e sem pontas afiadas. E equipado com um completo filtro
de superficie integral que devido ao seu grande tamanho de entrada é
virtualmente impossivel de entupir. A cdmara de lavagem nao tem tubos
ou cantos pontiagudos. O suporte é articulado ao painel traseiro para
facilitar a limpeza.

Interface do utilizador

Facil de usar, fidvel e completo, com quatro teclas de toque suave e um
display LCD, grande, policromatico retroiluminado. Nao é apenas um
botdo, como outras maquinas do mercado, todo o mostrador muda de
cor, consoante o estado da operacéo e a etapa do ciclo de lavagem. Isto
torna facil de ler e interpretar mesmo a distancia. Além dos parametros
da operacdo, como a temperatura da cuba e da caldeira ou o nimero de
ciclos completos, também exibe as indicacées fornecidas pelo sistema
de diagnodstico automatico. A informacao € exibida sob a forma de texto
e icones claros. E possivel ajustar a temperatura da cuba e da caldeira,
a dosagem do detergente e do abrilhantador, enquanto os instaladores
especializados podem modificar todos os parametros de funcionamento
da maquina.

Esquema de Instalacao

633

633 755
721 835
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N \'\
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Pés ajustaveis em altura +/- 3 cm

MAQUINAS DE LAVAR LOIGA 341 [

TOPTECH 38-20 D

Com doseador de detergente e abrilhantador.

TOPTECH 38-23D

Com doseador de detergente e abrilhantador,
bomba de descarga, caldeira atmosférica e
bomba de enxaguamento.

Compativel com Sistema de Filtragem

por Osmose Inversa

Sistema de
Filtragem
por Osmose
Inversa
Pag. 349

Opcionais Codigo Equipamento de série Quantidade

70810
999257

Kit bomba de descarga

Kit sensor de nivel eletrénico

Caracteristicas Técnicas
Dimensdes (LxPxA) 633x755x1565
Aberturadaporta -

Altura maxima dos copos
Altura maxima dos pratos

Duracgao clico de lavagem : -
500x500
65
22
6(20)/12(23)

Dimensao do cesto mm

cestos/h

Producéo tedrica maxima
Capacidade da cuba Its

Capacidade da caldeira Its

Cesto quadrado para copos 1
Cesto quadrado para pratos 1
Cesto para talheres 1

TOPTECH 38-20 D (Cod. TT3820DD) / 38-23 D (Cod. TT3823D)

Poténcia da resisténcia da cuba kW 2,5
Poténcia da resisténcia da caldeira kW 7,0
Poténciada bomba kW 0,70
Pressao da alimentacao bar ? z 3 gg:gggi
Temperatura de lavagem °C -
Temperatura de enxaguamento °C -
Consumo de dgua Its/Ciclo -
Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Poténcia Amp/kW 16/10,2
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TOPTECH 38-23 D NRG

Com doseador de detergente e abrilhantador, bomba
de descarga parcial, caldeira atmosférica com bomba de
enxaguamento. Sistema de recuperador de calor.

-

ColG=D

useful innovation

TOPTECH 38-23 D NRG

Construcao

Construcao completa em parede dupla, capota com isolamento térmico-
acustico. A capota levanta de forma suave e facil, diminuindo assim
a fadiga do utilizador. A abertura da capota é de 46,5 cm, que é das
maiores neste segmento de mercado. A cuba é uma peca Unica moldada
sem soldaduras e sem pontas afiadas. E equipado com um completo filtro
de superficie integral que devido ao seu grande tamanho de entrada é
virtualmente impossivel de entupir. A cAmara de lavagem nao tem tubos
ou cantos pontiagudos. O suporte é articulado ao painel traseiro para
facilitar a limpeza.

Interface do utilizador

Facil de usar, fidvel e completo, com quatro teclas de toque suave e um
display LCD, grande, policromatico retroiluminado. N&o é apenas um
botdo, como outras maquinas do mercado, todo o mostrador muda de
cor, consoante o estado da operacéo e a etapa do ciclo de lavagem. Isto
torna facil de ler e interpretar mesmo a distancia. Além dos parametros
da operacdo, como a temperatura da cuba e da caldeira ou o nimero de
ciclos completos, também exibe as indicacées fornecidas pelo sistema
de diagndstico automatico. A informacéo é exibida sob a forma de texto
e icones claros. E possivel ajustar a temperatura da cuba e da caldeira,
a dosagem do detergente e do abrilhantador, enquanto os instaladores
especializados podem modificar todos os pardmetros de funcionamento
da maquina.

Esquema de Instalacio

627 9
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Pés ajustaveis em altura +/- 3 cm o
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Opcionais Caodigo Equipamento de série Quantidade

70810
999257

Kit bomba de descarga

Kit sensor de nivel eletrénico

Caracteristicas Técnicas

Cesto quadrado para copos
Cesto quadrado para pratos 1

Cesto para talheres 1

Dimensoées (LxPxA)
Abertura da porta
Altura maxima dos copos
Altura maxima dos pratos
Duracao clico de lavagem
Dimenséo do cesto
Producéo tedrica maxima
Capacidade da cuba

Capacidade da caldeira

633x755x2264

500x500
cestos/h 65
Its 22

Its 12

TOPTECH 38-23 D NRG (Cod. TT3823RDD+RC)

Poténcia da resisténcia da cuba 1,4
Poténcia da resisténcia da caldeira 6,0
Poténcia da bomba 0,47

Pressao da alimentacio

2> 4 (36-20D)

Temperatura de lavagem °C -
Temperatura de enxaguamento °C -
Consumo de agua Its/Ciclo -
Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Poténcia Amp/kW 16/79
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ISYTECH 32-10D.4 L
ISYTECH 32-11 D.4 B .

Maquinas de lavar utensilios com cesto de aco inox 56x63cm Com doseador de detergente e abrilhantador,
drenagem parcial com bomba.

ISYTECH 32-10D.4

Com doseador de detergente e abrilhantador.

Construgcao

Construcdo completa em parede dupla, porta contrabalancada com
isolamento térmico-acustico. O tanque é totalmente moldado por prensa
e estd equipado com um filtro de superficie integral a toda a largura, este,
devido ao seu grande tamanho de entrada é virtualmente impossivel de
entupir. A camara de lavagem nao tem tubos ou cantos pontiagudos.

A maquina também estd equipada com um spray rotativo superior e
inferior de 3 bracos.

Interface do utilizador

Facil de usar, fidvel e completo, com quatro teclas de toque suave e
um display LCD de 4 caractéres com duas barras laterais indicadoras
localizadas na parte inferior, Uma cuidadosa escolha da combinacdo
de cores e simbolos graficos fornecem uma indicacao clara do estado e
progresso do ciclo de lavagem com um simples relance.

As temperaturas do tanque e da caldeira podem ser ajustadas, assim
como as unidades de dosagem peristalticas para o abrilhantador e o
detergente (se presente).

Esquema de Instalacio
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Height-adjustable feet +/-3 cm

Opcionais Caédigo Equipamento de série Cadigo Quantidade

: Suporte em ago inox
Kit bomba de descarga 67610 externo 56x63cm - interno 54x60,5cm 41305 1

Caracteristicas Técnicas ISYTECH 32-10 D.4 (Cod. LP410CDDD) / 32-11 D.4 (Cod. LP411CDDD)
Dimensées (LxPxA) 720x780x1730 | Poténcia da resisténcia da cuba 3,0
Aberturada porta Poténcia da resisténcia da caldeira 6,0
Altura maxima dos copos Poténcia da bomba 1,5
Altura maxima dos pratos - Pressao da alimentagao 2>4
Duragao clicos de lavagem . de 120a720 Temperatura de lavagem °C 45-65
Dimensao do cesto mm 560x630 Temperatura de enxaguamento °C 80-85
Producéo tedrica cestos/h 30 Consumo de dgua Its/Ciclo 3,5
Capacidade da cuba Its 37 Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Capacidade da caldeira Its 6 Poténcia Amp/kW 20/10,5
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useful innovation

-_ ISYTECH 32-10 D.5
] ISYTECH 32-11D.5

Maquinas de lavar utensilios com cesto de aco inox 56x63cm

MAQUINAS DE LAVA

LOICA

JEE

ISYTECH 32-10D.5

Com doseador de detergente e abrilhantador.

ISYTECH 32-11D.5

Com doseador de detergente e abrilhantador,
drenagem parcial com bomba.

Construgao

Construcdo completa em parede dupla, porta contrabalancada com
isolamento térmico-acustico. O tanque é totalmente moldado por
prensa e esta equipado com um filtro de superficie integral a toda a
largura, este, devido ao seu grande tamanho de entrada é virtualmente
impossivel de entupir. A camara de lavagem nao tem tubos ou cantos
pontiagudos. A maquina também esta equipada com um spray rotativo
superior e inferior de 3 bragos.

i

Interface do utilizador

Facil de usar, fidvel e completo, com quatro teclas de toque suave e
um display LCD de 4 caractéres com duas barras laterais indicadoras
localizadas na parte inferior, Uma cuidadosa escolha da combinacao
de cores e simbolos graficos fornecem uma indicacéo clara do estado e
progresso do ciclo de lavagem com um simples relance.

As temperaturas do tanque e da caldeira podem ser ajustadas, assim
como as unidades de dosagem peristalticas para o abrilhantador e o
detergente (se presente)

Esquema de Instalacio
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Height-adjustable feet +/- 3 cm

Opcionais Caodigo Equipamento de série

Suporte em ago inox
67610 externo 56x63cm - interno 54x60,5cm

Caédigo Quantidade

Kit bomba de descarga 41305 1

Caracteristicas Técnicas ISYTECH 32-10 D.5 (Cod. LP510CDDD) / 32-11 D.5 (Cod. LP511CDDD)

Dimensdes (LxPxA) 720x780x1930 | Poténcia da resisténcia da cuba 3,0
Aberturadaporta Poténcia da resisténcia da caldeira 6,0
Altura maxima dos copos Poténcia da bomba 1,5
Altura maxima dos pratos - Pressao da alimentacao 254
Duracao clicos de lavagem de 120a720 Temperatura de lavagem °C 45-65
Dimensao do cesto 560x630 Temperatura de enxaguamento °C 80-85
Producéo teérica cestos/h 30 Consumo de dgua Its/Ciclo 3,5
Capacidade da cuba Its 37 Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Capacidade da caldeira Its 6 Poténcia Amp/kW 20/10,5
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useful innovation

TOPTECH 32-23D.4
TOPTECH 32-23 D.4 NRG

Maquinas de lavar utensilios com cesto de aco inox 56x63cm

MAQUINAS DE LAVAR LOIGA 345 [

TOPTECH 32-23D.4

Com doseador de detergente e abrilhantador,
bomba de descarga parcial, caldeira
atmosférica com bomba de enxaguamento.

TOPTECH 32-23 D.4 NRG

Com doseador de detergente e abrilhantador,
bomba de descarga parcial, caldeira
atmosférica com bomba de enxaguamento.
Sistema de recuperador de calor.

Construcao

Construcdo completa em parede dupla, porta contrabalancada com
isolamento térmico-acustico. O tanque é totalmente moldado por prensa
e estd equipado com um filtro de superficie integral a toda a largura, este,
devido ao seu grande tamanho de entrada é virtualmente impossivel de
entupir. A cdmara de lavagem nao tem tubos ou cantos pontiagudos.

A maquina também esta equipada com um spray rotativo superior e
inferior de 3 bracos.

Interface do utilizador

Facil de usar, fidvel e completo, com quatro teclas de toque suave e um
display LCD, grande, policromatico retroiluminado. Nao é apenas um
botdo, como outras maquinas do mercado, todo o mostrador muda de
cor, consoante o estado da operacdo e a etapa do ciclo de lavagem. Isto
torna facil de ler e interpretar mesmo a distancia. Além dos parametros
da operacdo, como a temperatura da cuba e da caldeira ou o nimero de
ciclos completos, também exibe as indicacdes fornecidas pelo sistema
de diagnéstico automatico. A informacao é exibida sob a forma de texto
e icones claros. E possivel ajustar a temperatura da cuba e da caldeira,
a dosagem do detergente e do abrilhantador, enquanto os instaladores
especializados podem modificar todos os parametros de funcionamento
da maquina.

Esquema de Instalacao
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Height-adjustable feet +/-3 cm

Opcionais Codigo Equipamento de série

Suporte em aco inox
999257 externo 56x63cm - interno 54x60,5cm

Codigo Quantidade

Kit sensor de nivel eletrénico (1 unid) 41305 1

Caracteristicas Técnicas TOPTECH 32-23 D.4 (Cod. LP423CDDD) / 32.23 D.4 NRG (Cod. LP423RCDDD)

Dimensdes (LxPxA) 720x780x1730 Poténcia daresisténcia da cuba 3,0
Dimensdes (LxPxA) (NRG) 720x780x1960 | Poténcia da resisténcia da caldeira 6,0
Aberturadaporta Poténcia dabomba 1,5
Altura maxima dos copos Pressao da alimentacao 1>6
Altura maxima dos pratos - Temperatura de lavagem °C 45-65
Duracéo clico de lavagem de 120a720 Temperatura de enxaguamento °C 80-85
Dimensao do cesto mm 560x630 Consumo de agua Its/Ciclo 3,5
Producéo tedrica cestos/h 30 Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Capacidade da cuba Its 37 Poténcia Amp/kW 20/10,5
Capacidade da caldeira Its 12
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TOPTECH 32-23D.5

Com doseador de detergente e abrilhantador,
bomba de descarga parcial, caldeira
atmosférica com bomba de enxaguamento.

TOPTECH 32-23D.5 NRG

Com doseador de detergente e abrilhantador,
bomba de descarga parcial, caldeira
atmosférica com bomba de enxaguamento.
Sistema de recuperador de calor.

]
B TOPTECH 32-23D.5 NRG

Maquinas de lavar utensilios com cesto de aco inox 56x63cm

ColG=D

useful innovation

TOPTECH 32-23 D.5

Construcao

Construcdo completa em parede dupla, porta contrabalancada com
isolamento térmico-acustico. O tanque é totalmente moldado por prensa
e estd equipado com um filtro de superficie integral a toda a largura, este,
devido ao seu grande tamanho de entrada é virtualmente impossivel de
entupir. A cdmara de lavagem ndo tem tubos ou cantos pontiagudos.

A maquina também estd equipada com um spray rotativo superior e
inferior de 3 bracos.

Interface do utilizador

Facil de usar, fidvel e completo, com quatro teclas de toque suave e um
display LCD, grande, policromatico retroiluminado. Nao é apenas um
botdo, como outras maquinas do mercado, todo o mostrador muda de
cor, consoante o estado da operacao e a etapa do ciclo de lavagem. Isto
torna facil de ler e interpretar mesmo a distancia. Além dos parametros
da operacao, como a temperatura da cuba e da caldeira ou o nimero de
ciclos completos, também exibe as indicacdes fornecidas pelo sistema
de diagnostico automatico. A informacao é exibida sob a forma de texto
e icones claros. E possivel ajustar a temperatura da cuba e da caldeira,
a dosagem do detergente e do abrilhantador, enquanto os instaladores
especializados podem modificar todos os parametros de funcionamento
damaquina.

Esquema de Instalacio
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Height-adjustable feet +/- 3 cm

Opcionais Caodigo Equipamento de série

Kit sensor de nivel eletrénico (1 unid) 999257

Caracteristicas Técnicas
720x780x1930
720x780x2150

Dimensoées (LxPxA)
Dimensoes (LxPxA) (NRG)
Aberturadaporta

Altura maxima dos copos

Altura maxima dos pratos b -

Duracao clico de lavagem de 120a720
Dimenséo do cesto mm 560x630
Producéo tedrica cestos/h 30
Capacidade da cuba Its 37

Capacidade da caldeira Its 12

Caodigo Quantidade
Suporte em ago inox

externo 56x63cm - interno 54x60,5¢cm 41305 1

TOPTECH 32-23 D.5 (Cod. LP523CDDD) / 32.23 D.5 NRG (Cod. LP523RCDDD)

Poténcia daresisténcia da cuba 3,0
Poténcia da resisténcia da caldeira 6,0
Poténciada bomba 1,5
Pressao da alimentacao 1->6
Temperatura de lavagem °C 45-65
Temperatura de enxaguamento °C 80-85
Consumo de dgua Its/Ciclo 3,5
Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Poténcia Amp/kW 20/10,5
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TOPTECH 32-23D.6
TOPTECH 32-23 D.6 NRG

Maquinas de lavar utensilios com cesto de aco inox 70x70cm

MAQUINAS DE LAVAR LOIGA 347 [

TOPTECH 32-23D.6

Com doseador de detergente e abrilhantador,
bomba de descarga parcial, caldeira
atmosférica com bomba de enxaguamento.

TOPTECH 32-23 D.6 NRG

Com doseador de detergente e abrilhantador,
bomba de descarga parcial, caldeira
atmosférica com bomba de enxaguamento.
Sistema de recuperador de calor.

Construgao

Construcdo completa em parede dupla, porta contrabalancada com
isolamento térmico-acustico. O tanque é totalmente moldado por prensa
e estd equipado com um filtro de superficie integral a toda a largura, este,
devido ao seu grande tamanho de entrada é virtualmente impossivel de
entupir. A cdmara de lavagem nao tem tubos ou cantos pontiagudos.

A maquina também esta equipada com um spray rotativo superior e
inferior de 3 bracos.

Interface do utilizador

Facil de usar, fidvel e completo, com quatro teclas de toque suave e um
display LCD, grande, policromatico retroiluminado. Nao é apenas um
botdo, como outras maquinas do mercado, todo o mostrador muda de
cor, consoante o estado da operacao e a etapa do ciclo de lavagem. Isto
torna facil de ler e interpretar mesmo a distancia. Além dos pardametros
da operacao, como a temperatura da cuba e da caldeira ou o nimero de
ciclos completos, também exibe as indicacdes fornecidas pelo sistema
de diagnostico automatico. A informacao € exibida sob a forma de texto
e icones claros. E possivel ajustar a temperatura da cuba e da caldeira,
a dosagem do detergente e do abrilhantador, enquanto os instaladores
especializados podem modificar todos os parametros de funcionamento
damaquina.

Esquema de Instalacao
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Height-adjustable feet +/- 3 cm

Opcionais Caodigo Equipamento de série Caodigo Quantidade

Suporte em ago inox

999257 externo 70x70cm - interno 67x67cm

Kit sensor de nivel eletrénico (1 unid) 42305 1

Caracteristicas Técnicas TOPTECH 32-23 D.6 (Cod. LP623CDDD) / 32.23 D.6 NRG (Cod. LP623RCDDD)

Dimensoes (LxPxA) 850x850x1960 | Poténcia da resisténciadacuba 8,0
Dimensoées (LxPxA) (NRG) 850x850x2190 | Poténcia da resisténcia da caldeira 8,0
Aberturadaporta Poténciadabomba 2,7
Altura maxima dos copos Pressao da alimentagao 126
Altura maxima dos pratos - Temperatura de lavagem °C 45-65
Duracao clico de lavagem de 120a720 Temperatura de enxaguamento °C 80-85
Dimensao do cesto 700x700 Consumo de dgua Its/Ciclo 6,0
Producéo tedrica cestos/h 30 Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Capacidade da cuba Its 68 Poténcia Amp/kW 32/18,7
Capacidade da caldeira Its 12
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useful innovation

] TOPTECH 32-23D.7
B TOPTECH 32-23D.7 NRG

§IJ 348 MAQUINAS DE LAVAR LOICA

TOPTECH 32-23D.7

Com doseador de detergente e abrilhantador,
bomba de descarga parcial, caldeira
atmosférica com bomba de enxaguamento.

TOPTECH 32-23D.7 NRG Maquinas de lavar utensilios com cesto de aco inox 131x70cm
Com doseador de detergente e abrilhantador,

bomba de descarga parcial, caldeira Construgcao

atmosférica com bomba de enxaguamento.

Sistema de recuperador de calor. Construcdo completa em parede dupla, porta contrabalancada com

isolamento térmico-acustico. O tanque é totalmente moldado por prensa
e estd equipado com um filtro de superficie integral a toda a largura, este,
devido ao seu grande tamanho de entrada é virtualmente impossivel de
entupir. A camara de lavagem nao tem tubos ou cantos pontiagudos.

A maquina também estd equipada com um spray rotativo superior e
inferior de 3 bracos.

Interface do utilizador

Facil de usar, fidvel e completo, com quatro teclas de toque suave e um
display LCD, grande, policromatico retroiluminado. Nao é apenas um
botdo, como outras maquinas do mercado, todo o mostrador muda de
cor, consoante o estado da operacao e a etapa do ciclo de lavagem. Isto
torna facil de ler e interpretar mesmo a distancia. Além dos parametros
da operacao, como a temperatura da cuba e da caldeira ou o niumero de
ciclos completos, também exibe as indicacdes fornecidas pelo sistema
de diagnéstico automatico. A informacéo é exibida sob a forma de texto
e icones claros. E possivel ajustar a temperatura da cuba e da caldeira,
a dosagem do detergente e do abrilhantador, enquanto os instaladores
especializados podem modificar todos os parametros de funcionamento
da maquina.

Esquema de Instalacio
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Height-adjustable feet +/- 3 cm
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Opcionais Codigo Equipamento de série Caodigo Quantidade

. . - . Suporte em aco inox
Kit sensor de nivel eletrénico (1 unid) 999257 externo 131x70cm - interno 127.5x67cm 43305 1

Caracteristicas Técnicas TOPTECH 32-23 D.7 (Cod. LP723CDDD) / 32.23 D.7 NRG (Cod. LP723RCDDD)
Dimensoes (LxPxA) 1470x850x1960 | Poténcia daresisténcia da cuba 10,5
Dimensoées (LxPxA) (NRG) 1470x850x2190 | Poténcia daresisténcia da caldeira 10,5
Aberturadaporta Poténcia da bomba 2x2,7
Altura maxima dos copos Pressao da alimentagao 1>4
Altura maxima dos pratos b - Temperatura de lavagem °C 45-65
Duracao clico de lavagem . de 120a720 Temperatura de enxaguamento °C 80-85
Dimensao do cesto mm 131x70 Consumo de dgua Its/Ciclo 8,0
Producéo tedrica cestos/h 30 Voltagem V/Hz/N 400/50/3
Capacidade da cuba Its Poténcia Amp/kW 320/15,9

Capacidade da caldeira Its




ColLG=D
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SISTEMA DE FILTRAGEM POR OSMOSE INVERSA

WS44I 0O

REVERSE OSMOSIS DEVICE

Filtros de Carbono Cédigo

Pack de 6 Unidades 448121

Caracteristicas Técnicas

WS 140 REVERSE OSMOSIS DEVICE (CODE OWS140)

MAQUINAS DE LAVAR LOICA 349 [l
I

Caracteristicas e Vantagens

O dispositivo de osmose inversa pode ser considerado a opgédo
de tratamento de agua mais eficiente disponivel no mercado. O
dispositivo WS140 foi concebido para maquinas de lavar loica
industriais: é compacto, tem uma capacidade horaria de 120 I/h e
também possui pré-filtragem externa.

E extremamente eficaz na eliminacdo do cloro, das impurezas e
dos sais minerais contidos na agua de entrada. A sua reduzida
drea de implantacdo facilita também a instalacdo horizontal.
A sua manutencao regular é muito simples e econémica.

Beneficios deste sistema

Um sistema de osmose inversa numa maquina de lavar loica industrial
melhora significativamente a qualidade da lavagem.
Eliminamanchaseresiduos, reduz oudispensa o usode abrilhantador,
prolonga a vida util do equipamento, diminui o consumo de
detergentes e garante resultados consistentes.

Além disso, melhora a apresentacao daloica e asatisfacao do cliente,
especialmente em locais com agua dura.

Compativel com os equipamentos

m Actiwash 51 PRO

m Actiwash 80 PRO

m TopTech 38-23D

m Maquinas de tinel com bomba de enxaguamento
m Consute-nos para outros modelos

Dimensoes vertical (LxPxA)

Dimensdes horizontal (LxPxA)
Membrana (n°. 2)

Max. capacidade aguaa 15°C

Max. cap. agua a 15°C com 3 bar pressio
Recuperacao de agua

Vida util do filtro

Quantidade de 4gua de osmose

150x450x450
440x450x160
3012 300GPD

120

90

50

Tlpo de adgua Potavel
Temperatura min. de entrada de 4dgua 5
Temperatura max. de entrada de dgua 30
Cap. min. de pressao da agua de entrada 400
Pressao max. de entrada de agua 3
Pressao min. de entrada de agua 1,5
Voltagem 230/50/1
Poténcia 3/0,2
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ACESSORIOS - SUPORTES EM ACO INOX

e I I s

Suporte em ago inox
para 8 tabuleiros 50x50 H.324660
(com 4 cm de profundidade)
Suporte em aco inox
para 5 tabuleiros 50x50 712028
(com 6,5 cm de profundidade)
externo
Recipiente Inox com tampa 53x59x25 67905
(excepto modelos D.1 e D.2) interno
52x57x21 N
Suporte em aco inox externo
- para IsyTech: 32-10D.1, 32-10D-2, 50x60 .
32-11D.1,32-11D.2 interno
- para TopTech: 32-23D.1, 32-23D.2 47x57
Suporte em aco inox externo
- para IsyTech: 32-10D.4, 32-11D-4, 56x63 e
32-10D.5,32-11D.5 interno
- para TopTech: 32-23D.4, 32-23D.5 54x60.5
externo
Suporte em ago inox 70x70 42305
- para TopTech: 32-23D.6 interno
67x67
externo
Suporte em ago inox 131x70 43305
- para TopTech: 32-23D.7 interno
127,5x67
Grelha para suportes 7 .
- para IsyTech: 32-10D.1, 32-10D.2, A " g
32-11D.1,32-11D.2 e o 433032
- para TopTech: 32-23D.1, 32-23D.2 u )
Susort . I
uporte em aco inox para @17 706128
funil e bolsa ] 1)
Cesto em ago inox para
talheres e utensilios 15x15 433032
Suporte em ago inox
paraGN 1/1(53x32)
10-15-20 cm de profundidade erlie
(excepto modelos D.1 e D.2)
Suporte em ago inox
paraGN 1/1(53x32)
10 cm de profundidade 67906
(excepto modelos D.1 e D.2)
Suporte para container de gelados
(VG33 - VG36) 67909
(modelos D.1 e D.2 excluidos)
VG33168 (330X165X80A) 3,5L
VG331612 (330X165X120A) 5,5L
VG331615 (330X165X150A) 6,5L N
VG36168 (360X165X80A) 3,8L .
VG361612 (360X165X120A) 54 L
VG361615 (360X165X150A) 7,1L
VG36258 (360X250X80A) 5,0L na
VG362512 (360X250X80A) 8,0L .
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ACESSORIOS - SUPORTES

- Dimensoes .

35x35x15 983063
38,5x38,5x10 983055
38,5x38,5x15 o 983056
Suporte quadrado para copos 40x40x10 1‘::::‘&“‘ : 983061
o~ S
40x40x15 % 983062
45x45x10 983068
50x50x15 < 983032
38,5x38x5x17 <l s 983041
Suporte qil:laccliirnaaddt;(s:om 3filas kx : Copos max.@ 11 cm
o~
i T
40x40x17 \ 983081
.
38,5x38,5x17 st 983038
Suporte quadrado para copos com T §i52 0 .
4filasinclinadas L] Copos méx. @8,5cm
f e i ]
40x40x17 - 983066
V.
Suporte quadrado para copos com x
Al ea ks 50x50x17 983083 Copos max. @ 11 cm
V.
Suporte quadrado para copos com .
Sifilasinclinadas 50x50x17 983082 Copos max. @ 8 cm
.
LR R 1 r'.'
WP HL -
SRS G DE Al 2 50x50x25 Wbl _-{ 983084 Max. 25 copos @ 8 cm
para copos de plastico 5“ ‘ : ! |
‘\ L
| J
Suporte quadrado para pratos 45x45 ; "x;'“::'" P 983067 n. 14 pratos @ 24 cm
R
\ .
Suporte Pratos e n. 18 pratos @ 24 cm
Suporte Pratos Pizza 50x50 : ~‘“\ i 983027 n. 8 pratos @ 33 cm
Suporte Tabuleiros \’* n. 8 tabuleiros 48x37 cm
=
V.
Suporte quadrado para pratos 50x50 983033
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ACESSORIOS - SUPORTES EM POLIPROPILENO

I IO O 2 N 2N N VP N P

Suporte de fundo plano

com separadores 50x50 cm @113cm n.16
cosr'rl\”::;ta?'::of:‘ensdgog(lsagzm 29cm n.25
cosrrlljzzll;;i::;:ensdgor:(lggzm @7.3cm n.36

Suporte de fundo plano @ 63cm a9

com separadores 50x50 cm

Cod. 780092 Cod. 780096 Cod. 780100

Suporte inclinado com

separadores 50x50 cm G S e i 8

Cod. 780101 Cod. 780103

Suporte inclinado com

separadores 50x50 cm @9em 23

Cod. 780102 Cod. 780104
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ACESSORIOS - SUPORTES EM POLIPROPILENO

- Dimensoes .

35x35x12 780138 Para SteelTech - IsyTech 33
SRR ELDES 39x39x15 780133 Para SteelTech - IsyTech 34
fundo plano para copos
40x40x15 780134 Para TopTech 34
S s Ol 45x45x10,6 B Rt A ) 780128
fundo plano para copos 4 e
v
Suporte quadrado para pratos 45x45x10,6 780129 n. 12 pratos @ 24 cm
Suporte quadrado para pratos 50x50x10 780072 n. 18 pratos @ 24 cm
Suporte quadrado para pratos 50x50x12,5 780073 n. 15 pratos @ 28 cm
iz q“adrpai;';’a"ara e B e 780074 n.9 pratos @ 38 cm
i,
Suporte quadrado para tabuleiros 50x50x12,5 780106 n. 6 tabuleiros 53x37 cm
Suporte quadrado para tabuleiros 50x50x20,5 780077 n. 4 tabuleiros 53x37 cm
Suporte em aco inox para GN 1/1 (53x32)
10 cm de profundidade 67908
(para suporte transporte)
Suporte em aco inox para GN 1/1 (53x32)
15-20 cm de profundidade 67910
(para suporte transporte) J
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ACESSORIOS - SUPORTES EM POLIPROPILENO

.. Dimensoes 5di

Suporte quadrado para talheres 50x50x10 780080
Suporte universal de rede larga 50x50x17,5 780135
viﬁ§3§§§%“r g":’ ¥
Suporte quadrado para pratos 50x50x10 '*\‘?-.-_‘-'..;:‘,1‘-5%3 i 780131 n. 16 pratos @ 24 cm
IS \ r A1
v
Suporte quadrado plano 50x50x10 780132
para copos
v
22 pratos de jantar
@ 140-290 mm
22 pratos de sopa
Suporte quadrado para pratos 50c60x11,5 70180 @ 140-270 mm
11 pratos de sopa
@ 275-320 mm
Suporte quadrado plano 50x60x11,5 70181
para copos
Suporte tabuleiro paratrabuleiros  50x60x11,5 70182 n. 10 tabuleiros 53x37 cm




ACESSORIOS - KITS

Kit de suporte de grelha dupla
n. 1 grelha (901059), n. 2 suporte (983055)
n. 1 encaixe (712020), n. 1 encaixe (780140)

Kit de suporte de grelha dupla
n. 1 grelha (901060), n. 2 suporte (983061)
n. 1 encaixe (712020), n. 1 encaixe (780140)

ACESSORIOS - ENCAIXES E GRELHAS

MAQUINAS DE LAVAR LOIGA 355 [l
e T T

901054

901055

Para SteelTech 34
e lsyTech 34

Para TopTech 34

T |

Encaixe inclinado
para suporte 780135

Encaixe para pratos
para suportes 780133, 780134

Suporte grelha dupla

Cesto de talheres 11x11x14

Cesto de talheres com 4 divisées 21,7x21,7x13,4

30,5x9x7,5

Encaixe inclinado para pratos 18 s

Encaixe inclinado de copos
para suporte 780135

780136

780140

901059

901060

780139

780081

712020

780082

'& Al

}h-._.

Para Steeltech 34 - IsyTech 34
(para uso com suporte
cod. 983055)

Para TopTech 34
(para uso com suporte
cod. 983061)
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ISYTECH

L Eficiéncia e rapidez
oo | cono |

M4aquinas de lavar de tunel de uma geracdo inovadora, que sdo uma

31-10.1 T101CD referéncia do sector pelas suas vantagens para os utilizadores e um
Lavagem - Enxaguamento perfeito racio preco vs desempenho.

31-10.2 Estao d~ispon|’veis em dois niveis de instal§géo:
Pré-Lavagem - Lavagem - T102CD A versao de entrada 31-10 com um notavel desempenho e consumo de

Enxaguamento apenas 1,3l por cesto.
A versao 31-11 com um mais completo equipamento, inclui bomba de

31-111 T111CDTJ enxaguamento, consume 1,2| por cesto. Tem uma grande versatilidade de
Lavagem - Enxaguamento uso e alta producdo, gracas a um sistema de enxaguamento adaptativo

31-11.2 muito avancado. ) o .
Pré-Lavagem-La.vagem- T112CDTJ Uma gama compacta mas perfeitamente articulavel como as isytech,

Enxaguamento permite que os utilizadores encontrem a sua maquina ideal para uma
maxima eficiéncia de lavagem com a maior rapidez possivel e com custos
reduzidos de instalacio e operacéo.

Principais Beneficios

m Alto desempenho e excelentes resultados

m Uso versétil e fléxivel

m Intuitivo e facil de utilizar

m Reduzidos custos de operacao

m Conectividade garantida por ligacdo USB no dispositivo de controlo
m Ergondmico e de facil limpeza

m Seguranca e qualidade

Dimensoes Gerais

1750 1964
1150 1150 600 1150 814
3 1 '1 0.1 EI: EI: Drying % Corner
31-11.1 drying
1968 N _ 2568 _ _ 2782
829 1139 829 1139 600 829 1139 814
3 1 '1 02 E Prewash E Prewash Drying 14 Prewash Corner
31-11.2 “ drying
1968 _ 2568 9 _ 2782
829 1139 829 1139 600 829 1139 814
3 1-1 0.2 3 Corner S Corner Drying S Corner Corner|
31 _‘] 'I .2 > prewash & prewas > prewash| drying

corner




MAQUINAS DE LAVAR LOICA DETUNEL 357 [}
Equipamento de série Cadigo Quantidade

Cesto quadrado para copos 780072 1
770
Cesto quadrado para pratos 780135 1
Cesto para talheres 780139 1 n [

2088+30

>t

Caracteristicas Técnicas Poténcia

i, e etk 2 Consumo Consumo Poténcia Total Poténcia Total Poténcia Total

de Lavagem Enxaguamento Enxaguamento | Enxaguamento

Alimentacdo | Alimentacdo Agua | Alimentacdo Agua

Agua Quente Fria (15-40°C) Fria (15-40 °C)
(40-60°C) Recuperador Calor

Cestos/hora litros/hora litros/cesto

kW kW

isytech 31-10.1 400V - 50 Hz - 3N

Max. Capacidade 60 82 120 160 1,3 220 247 285
Conlaele 60 82 60 160 27 220 247 28,5
Prolongado

isytech 31-10.2 400V - 50 Hz - 3N

Max. Capacidade 60 82 200 270 1,4 29,5 34,2 41,0
Clntziel 60 82 110 270 25 295 342 41,0

Prolongado*

isytech 31-11.1 400V - 50 Hz - 3N

Alta Capacidade 63 82 160 200 1,2 222 24,9 317
Propésito Geral 60 82 120 140 12 222 24,9 31,7
(SOl A 63 82 60 140 23 22,2 24,9 31,7

Prolongado*

Copos 60 65 60 200 25 222 24,9 31,7
isytech 31-11.2 400V - 50 Hz - 3N

Al Gt 63 82 270 320 12 29,7 34,4 412
Propdsito Geral 60 82 200 240 1,2 29,7 34,4 41,2
Contacto X 63 82 110 240 2,2 297 34,4 41,2
Prolongado

Copos (sem pré- 60 65 135 320 25 29,7 34,4 41,2

lavagem)
* 2" acc. DIN specc 10534




PROTECH
| Modelo | Codigo |

31-20.1 T211CDT

Lavagem - Multiplo
Enxaguamento (DuoRinse)

31-21.1

Lavagem - Mdiltiplo
Enxaguamento (UltraRinse)

31-20.2

Pré-Lavagem - Lavagem -
Multiplo Enxaguamento
(DuoRinse)

31-21.2

Pré-Lavagem - Lavagem -
Mudiltiplo Enxaguamento
(UltraRinse)

Pré-Lavagem - Lavagem 1 -
Lavagem 2 - Multiplo
Enxaguamento (DuoRinse)

Pré-Lavagem - Lavagem 1 -
Lavagem 2 - Muiltiplo
Enxaguamento (UltraRinse)

T221CDT

T212CDT

T222CDT

T213CDT

T223CDT

NIJ 358 MAQUINAS DE LAVAR LOIGA DE TUNEL

ColG=D

useful innovation

Eficiéncia e rapidez

Mdéquinas de lavar de tinel com enxaguamentos multiplos e de alto
desempenho, designadas em duas classificacdes diferentes:

31-20 O sistema de enxaguamento sequencial DuoRinse para uso
particularmente intensivo com talheres muito sujos em todos os cilos.
31-21 O UltraRinse triplo, capaz de combinar alta produtividade e baixo
consumo de agua, energia e detergente.

Uma gama compacta mas perfeitamente articuldvel como as isytech,
permite que os utilizadores encontrem a sua maquina ideal para uma
maxima eficiéncia de lavagem com a maior rapidez possivel e com custos
reduzidos de instalacédo e operacao.

Foi dada a maxima atencéo a facilidade de limpeza e manutencao. Por
exemplo o médulo de enxaguamento vem agora equipado com uma
ampla abertura de porta que oferece acessibilidade ideal sem diminuir
a facilidade de uso garantida pelo painel de controlo com interface LED
intuitivo.

Principais Beneficios

m Alto desempenho e excelentes resultados

m Uso versatil e fléxivel

m Intuitivo e facil de utilizar

m Reduzidos custos de operacdo

m Conectividade garantida por ligacdo USB no dispositivo de controlo
m Ergondmico e de facil limpeza

m Seguranca e qualidade

1701

1139 562 1139 562_ 600 1139 562 814
o . 1 | [am
rying
31-21.1
2519 3119 3333
829 1128 562 829 1128 562 600 829 1128 562 814
31-20.2 8| |Prewash g Prewas% ‘ nyi"% ?,L Prewas+ ‘ ((:i(r);?neg
31-21.2
2519 319 3333
829 1128 562 829 1128 562600 ‘ 829 1128 562 814 J
i T ™ 1 T ) ™ 1
31-20.2 2 Corner 2 Prelav,| Dryin 2 Corner| Corne
31-212 S| |prewash > ang. S| |prewash drying
corner
3348 3948 4162
829 829 1128 _562] 829 829 1128 562 600 829 829 1128 562 814
t t d
31-20.3 8| |Prewash g Prewasb‘ ‘ ‘ nyi"% §L Prewas+ ‘ ‘ Ei(r);?neg
31-21.3 o
3348 3948 4162
829 829 1128 562 829 829 1128 562600 ‘ 829 829 1128 562 814 J
— ! ! | — I ! f ( f f* 1
31-20.3 2 Corner 2 Corner| Drying g Corner| Corne|
&| |prewash &| |prewash &|  |prewash drying
31-21.3

corner




Equipamento de série

Cesto quadrado para copos

Cesto quadrado para pratos

Cesto para talheres

protech 31-20.1
Max. Capacidade
Propésito Geral
protech 31-21.1
Max. Capacidade
Propésito Geral
Contacto Prolongado*
Copos (sempré-lavagem)
protech 31-20.2
Alta Capacidade
Propésito Geral
protech 31-21.2
Alta Capacidade
Propésito Geral
Contacto Prolongado*
Copos

protech 31-20.3
Alta Capacidade
Propésito Geral
protech 31-21.3
Alta Capacidade
Propésito Geral
Contacto Prolongado®

Copos

Caracteristicas Técnicas

Temp.
de Lavagem

60
60

63
60
63
60

60
60

63
60
63
60

60
60

63
60
63
60

* 2" acc. DIN specc 10534

Cadigo
780072

780135
780139

Tempe.
Enxaguamento

80
80

85
85
85
65

80
80

85
85
85
65

80
80

85
85
85
65

1

Capacidade

Cestos/hora

200
150

200
150
95
95

270
270

270
200
140
140

320
250

270
200
140
140

MAQUINAS DE LAVAR LOIGA DETUNEL 359 [}

Quantidade

Consumo

Enxaguamento | Enxaguamento

litros/hora

300
300

160
130
130
160

400
400

220
160
160
220

490
490

220
160
160
220

Consumo

litros/cesto

15
i3

0,8
0,9
14
17

1,5
1,5

0,8
0,8
11
1,6

1,5
1,5

0,8
0,8
11
1,6

Poténcia

Poténcia Total

Alimentacdo
Agua Quente
(40-60°C)

kW

26,9
26,9

21,0
21,0
210
21,0

30,9
30,9

25,0
25,0
250
25,0

43,9
43,9

25,0
25,0
250
25,0

Poténcia Total
Alimentacao Agua
Fria (15-40°C)
Recuperador Calor
kW

400V -50Hz-3N
35,6 34,1
35,6 34,1

400V -50Hz-3N

251 236
251 23,6
251 23,6
251 236

400V -50Hz-3N
40,6 39,1
40,6 391

400V -50Hz-3N

28,6 271
28,6 271
28,6 271
28,6 271

400V -50Hz-3N
59,1 57,6
59,1 57,6

400V -50Hz-3N

28,6 271
28,6 271
28,6 271
28,6 271

Poténcia Total

Alimentacdo Agua
Fria (15-40°C)

kw

40,9
40,9

29,0
29,0
29,0
29,0

46,4
46,4

344
344
344
344

64,4
64,4

344
344
344
344
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TOPTECH
| Modelo | Codigo |

31-22.1 M?qujna_s de lavar de tll’mel de uma geracao inovador.a:: gue sdo uma
Lavagem - Mattiplo T301CDJ re efrgncnal do sector [()je as suashvantagens para os utilizadores e um
Enxaguamento - Recuperador perfeito racio preco vs desempenho. )

de calor - Secagem Uma gama compacta mas perfeitamente articulavel como as toptech,

permite que os utilizadores encontrem a sua maquina idela para uma

31-22.2 maxima eficiéncia de lavagem com a maior rapidez possivel e com custos
Pré-Lavagem - Lavagem - reduzidos de instalacédo e operacao.

Muiltiplo Enxaguamento - T302CDJ As toptech de lavar loica de tunel estdo disponiveis em um nivel de

L dleeler = configuracdo: 31-22 que incluem um recuperador de calor e um tdnel

Secagem . . .
g de secagem em linha, caracterizada pela sua tecnologia avancada e um
31-22.3 consumo reduzido até 0,6 litros por cesto.
Pré-Lavagem - Lavagem 1- P ) , o
 Lavagem2- T303CDJ Principais Beneficios
Muiltiplo Enxaguamento -
Recuperador de calor - m Alto desempenho e excelentes resultados
Secagem

m Uso versatil e fléxivel

m Intuitivo e facil de utilizar

m Reduzidos custos de operacdo

m Conectividade garantida por ligacdo USB no dispositivo de controlo
m Ergondmico e de facil limpeza

m Seguranca e qualidade

m Filtros metélicos de gaveta

Dimensoes Gerais

2278 2515
1139 1139 1139 562 814
31-22.1 S 2 Corner
drying
y
3406 3643
[ 1139 1128 1139 " [ 1139 1128 562 814 :[
o f f 1 T f T 1
31-222 g S
. drying
T y
3096 3333
829 1128 1139 —‘ 829 1128 562 814 ]
f f 1 ¢ f f* 1
3 1 '22.2 S Corner S Corner Corner
L prewash L prewash drying
corner prewash
4534 4771
[ 1139 1128 1128 1139 " [ 1139 1128 1128 562 814 :[
f ¢ f ¢ 1 o f f T 1
31-22.3 IS 2 Corner|
- . *® drying
y
4224 4461
829 1128 1128 1139 —‘ 829 1128 1128 562 814 J
! ' T ! ¢ f (N 1
31 _22 3 I3 Corner S Corner Corner
. @ prewash & prewash drying
corner prewash




Equipamento de série

Cesto quadrado para copos
Cesto quadrado para pratos

Cesto para talheres

Temp.
de Lavagem

toptech 31-22.1

Alta Capacidade 63
Propdsito Geral 60
Contacto Prolongado* 60
Intensivo 63
Copos 60

toptech 31-22.2

Alta Capacidade 63
Propésito Geral 60
Contacto Prolongado* 60
Intensivo 63
Copos (sempré-lavagem) 60

toptech 31-22.3

Alta Capacidade 63
Propdsito Geral 60
Contacto Prolongado* 60
Intensivo 63
Copos (sempré-lavagem) 60

*2"acc. DIN specc 10534

Cadigo

780072
780135
780139

MAQUINAS DE LAVAR LOICA DETUNEL 361 [}

Quantidade

1
1
1

LT

n.“‘.w

Caracteristicas Técnicas

Tempe.
Enxaguamento

82
82
82
82
65

82
82
82
82
65

82
82
82
82
65

Capacidade

Cestos/hora

210
160
95
120

120

270
210
165
180
160

300
250
230
210
160

Consumo
Enxaguamento

litros/hora

140
120
120
160

140

170
150
150
200
180

170
170
150
200
180

770
m
[
[
|
'Y
A
o
)
~
v [=}
] K
©
)
509 = -
)
N~
©
o
I5¢]
1
Tg
U U - v 4

Consumo
Enxaguamento

litros/cesto

0,7
0,8
1,3
13

1,2

0,6
0,7
0,9
0,9

11

0,6
0,7
0,7
0,9

11

Reparticao
Sup/Inf

57/43
50/50
50/50
50/50
43/57

59/41
53/47
53/47
50/50
44/56

59/41
59/41
53/47
50/50
44/56

2088+30

Poténcia Total

Alimentac3o Agua Fria

(15-40°C)

400V -50Hz- 3N
374
374
374
374
374
400V -50Hz- 3N
441
441
441
441
441
400V -50Hz- 3N
46,8
46,8
46,8
46,8
46,8
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ACESSORIOS

- Dimensoes <

Pré-Lavagem de Angulo 99x82x156,5 P
1400 m®h
A 400V -50Hz-3N
Unid.S Ret 6,0 kW + 0,55 kW (exaustor)
nid. Secagem Reta para
isytech e protech SV
1400 m®/h
L 400V -50Hz-3N
9,0 kW + 0,55 kW (exaustor)
1400 m®/h
B 400V -50Hz-3N
. 6,0 kW + 0,55 kW (exaustor)
Unid. Secagem de Canto para
isytech e protech BT AT
1400 m®/h
400V -50Hz-3N
9,0 kW + 0,55 kW (exaustor)
Unid. Secagem de Canto para 1400 m?/h
toptech 31-22.1, 31-22.2, 82x87,9x177,5 U 400V -50Hz-3N
31-22.3 9,0 kW + 0,55 kW (exaustor)
700 m%/h
Exit;aiorﬁe Var‘(’)‘t’r pﬁra @25-Alt. 21 E 400V - 50 Hz - 3N ph
ytech e protec| 0.2 kW
700 m%/h
Recuizezadﬁr dergilot;]para R 400V - 50 Hz - 3N ph
ytech e protec| 0.2 kW
@25-Alt. 21
700 m®/h
Recuperador:lc;etCarl]or Plus RR 400V - 50 Hz - 3N ph
para protec 0.2 kW
Recuperador de Calor para 700 mé/h
osmose inversa de agua Z1 400V -50Hz- 3N ph
para isytech e protech 0,2 kW
@ 25-Alt. 21
Recuperador de Calor para 700 m%/h
osmose inversa de dgua ZZ 400V -50Hz- 3N ph
para protech 0,2 kW
Recuperador de Calor para 700 m%/h
osmose inversa de agua @25-Alt. 21 Z2 400V -50Hz- 3N ph
para toptech 0,2 kW
Doseador de detergente e v
abrilhantador
Alimentacéo de agua fria
para isytech e protech R +9,5kW
Botédo de emergéncia X
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ACESSORIOS

. . Dimensoes 5di

Mesa de entrada ou saida
com micro interruptor de
fim de curso

Mesa de saida com médulo
de secagem com micro
interruptor de limite

Unidade de canto mecanizada
para alimentagdo em rack
para maquina de saida direita

Unidade de canto mecanizada
para alimentacdo em rack para
maquina de saida esquerda

Tabela de ligacao

Mesa de triagem com piae
protecao contra respingos
para maquina de saida direita

Mesa de triagem com pia e
protecao contra respingos
para maquina de saida esquerda

Mesa de triagem com pia, furo
de despejo e protecdo contra
respingos para maquina
de saida direita

Mesa de triagem com pia, furo
de despejo e protecdo contra
respingos para maquina
de saida esquerda

Unidade de rolos reta com
lavatérios e pernas interruptor
de limite

Unidade mével de rolos com
interruptor de limite defletor
tipo E

Rolo de curva 90°
com lavatoério e pernas

Curva mecanica de 90°
apenas para descarga

Apenas para racks 780072, 780135
N&o compativel com unid. sacagem de canto

Curva mecanica de 90°
apenas para descarga para
maquina de saida direita
Apenas para racks 780072, 780135
Nao compativel com unid. sacagem de canto

Curva mecanica de 90°
apenas para descarga para
maquina de saida esquerda
Apenas para racks 780072, 780135

N&o compativel com unid. sacagem de canto

70x70x85

110x70x85

70x70x85

110x70x85

60x65x85

60x65x85

100x60

100x60

120x70x85
150x70x85
180x70x85
120x70x85
150x70x85
180x70x85
120x70x85
150x70x85
180x70x85
120x70x85
150x70x85
180x70x85
110 (114,5)x63x87,5
160 (164,5)x63x87,5
210(214,5)x63x87,5
260 (264,5)x63x87,5
114,5x64x87,5
164,5x64x87,5
214,5x64x87,5

110x110x87,5

80x80x87,5

140x80x87,5

140x80x87,5

75482
75483
75484

75485

3
T -
4

75481

717099
717100
75451
75452
75453
75456
75457
75458
75446
75447
75448
75441
75442
75443
717066
717067
717086
717087
717069
717070
717088

717068

75500

75660DX

75660SX

Dimensoes da pia
50x40x25cm

Dimensdes da pia
50x40x25cm

Dimensoes da pia
50x40x25cm

Dimensoes da pia
50x40x25cm

Com elemento de
fechamento (A) + 4,5cm
longer




JEZ CREPEIRAS

Bases profissionais para fazer crepes. Design simples e robusto para

tornar facil a sua utilizacao.

m Construcéo geral em aco inox

m Poderoso dispositivo para confecionar rapidamente
m Gaveta e tabuleiro de armazenamento em aco inox

m Base redonda com @ 400 mm

m Placa de ferro fundido com revesti
m Distribuicdo do calor optimizado
m Termostato ajustavel de 0°C a 300
m Luz indicadora de temperatura

m Suporte sobre quatro pés de borra
m Facil de limpar

mento antiaderente

°C

cha

ESPECIFICACOES TECNICAS Simples

N°de Base n° 1 2

Base (mm) () 400 400 x2
Dimensoées (LxPxA) mm 450x485x240 860x500x250
Poténcia W 3000 2x 3000
Voltagem V-Hz 230-50 230-50
Peso Kg 15 33

AQUECEDOR DE SALSICHAS

Aquecedor de salsichas profissional com aquecimento para o pao. O cesto resistente
e o cilindro em vidro manterao as suas salsichas quentes e prontas para uso.

m Construcao geral em ago inox _
m Bandeja da dgua em aluminio A
m Indicador de temperatura i AR
m Cilindro em vidro: @ 200 mm x A240 mm /!.‘a

m Termostato ajustavel de 30°C a 100°C

m Placa de aquecimento: @ 200 mm

m Protegido com interruptor On/Off

m Suporte sobre quatro pés de borracha e equipado com pegas
m Facil de limpar

ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensoées (LxPxA)

580x360x460

Poténcia 2x 800
Voltagem 230-50
Peso 9,96




AQUECEDORES DE PACOTES DE LEITE 365 [Ill]

m Construcdo geral em ago inox

m Depdsito em aluminio para 2 ou 3 pacotes
m Resisténcia blindada

m Regulacdo de temperatura

m Pega em inox para pacotes de leite

m Interruptor On/Off

ESPECIFICAGOES TECNICAS XDAL 2P XDAL 3P

Dimensdes (LxPxA) 195x160x250 275x160x250
Poténcia 650 1050
Voltagem 230 230
Peso 58 7,7

TERMOS DE LEITE

m Aco inox de qualidade area alimentar
m Depdsito de banho-maria em ago inox
m Depdsito de leite em ago inox

m Resisténcia em ago inox

m Termostato de temperatura 0-85°C

m Torneira de saida do leite

m Aparadeira recolhe pingos em aco inox Y '
m Pés antiderrapantes " '

m Facil limpeza

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) mm 280X310X520 540X310X520
Poténcia W 1200 2400 (2x 1200)
Voltagem V-Hz 230-50 230-50

Peso Kg 8 16




JEX MAQUINA DE PIPOCAS AGEITEC

MaAaquina de Pipocas profissional, indispensavel para
festas, feiras ou cinemas.

m Equipado com um tabuleiro para migalhas

m Forma para pipocas com capacidade para 150 gramas
de gréos de milho de cada vez

m As portas de vidro evitam que as pipocas se espalhem

m A panela de pipocas pode ser rodada/inclinada

Também quer poder andar por todo o lado
com a sua maquina de pipocas?

m Com duas rodas grandes e 2 rodas pequenas
m Travao nas rodas traseiras
m Facil de montar

ESPECIFICACOES TECNICAS Maquina de Pipocas Carrinho de Pipocas
560x420x760 940x370x820

Dimensoées (LxPxA)

Poténcia 1375 -
Voltagem 230-50 -
Peso 24 15




ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensoées (LxPxA)
Dimensoes Camara (LxPxA)
Poténcia

Peso

MICRO-ONDAS 367 [{

m Interior e exterior em aco inox

m Adequado para pratos com @ 330 mm
m Capacidade 25 litros

m Temporizador até 30 minutos

m 6 niveis de poténcia

m Interior com luz

ACTI 25L
483x420x281
340x344x220

900
14

ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensoées (LxPxA)
Dimensoées Camara (LxPxA)
Poténcia

Peso

m Construcao geral em aco inox
m Capacidade 25 litros

m Descongelacio automatica

m 5 niveis de poténcia

m Prato rotativo de @ 315 mm
m Funcao Grill

ACTIFD925
513x424x307
328x368x206

900
14,8




JEE MICRO-ONDAS

Micro-ondas profissional com capacidade de 25 litros e 1000W de poténcia, adequado
para cozinha industrial e hoteleira. Com 20 programas pré-programados a escolha e asua
poténcia permitem uma utilizacdo muito variada e capacidade de resposta.
m Exterior e interior em aco inoxidavel
m Porta transparente sem fechadura, facil de abrir e
fechar, interior com iluminacdo
m Painel de controlo com temporizador digital
m Prato de cerdmica no fundo para melhor distribuicio do calor
m 3 diferentes "niveis de poténcia":
Descongelar = 30% | Medio = 50% | Alto = 100%
m Apropriado para pratos com um didmetro de 320mm
m Adequado para tabuleiros (Plasticos) 1/2GN e mais pequenos

EII]] Actimac

ESPECIFICACOES TECNICAS ACTI 1000
Dimensodes (LxPxA) mm 520x435x312
Dimensodes Camara (LxPxA) mm 364x335x212
Poténcia W 1000
Voltagem V-Hz 230-50
Peso Kg 18

PLACAS DE INDUCAQ

Placas de inducao 3,5kW com placas de vidro de alta qualidade.
Painel de controle por toque em material de vidro.

-4
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m Placa de inducdo de construcdo geral em aco inox

m Equipado com protecao elétrica para sobreaquecimento
m Temperatura pode ser definida em 10 passos

m Temporizador: Display LD (0-180 minutos)

m Temperatura ajustavel de 60 a 240°C

m Facil de limpar e manter a superficie lisa

ESPECIFICACOES TECNICAS ACTI IND3500 ACTI IND3500XL ACTI IND5000
Dimensoes (LxPxA) il 330x425x105 440x540x130 402x525x183
Dimenso6es da placa maxima mm @ 240 @280 @320
Poténcia W 3500 3500 5000
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 400-50

Peso €4 52 8,9 10,3




PANELA DE SOPA 369 [{

e Panela de sopa profissional. Muito bom equipamento.

[II]] Actimhac

I"II“ iﬂm& ) ‘J = m Taca e tampa em aco inox
- ‘_"f"_"’l’/'V..' o m Tampa com alca e abertura para colher
) m Construcdo com banho-maria

' m Revestimento em p6 durdvel
m Termostato regulavel: 30°C a 90°C

m Indicador de temperatura

m Viérias etiquetas incluidas

m Apoia-se em trés pés de borracha

m Facil de limpar

ACTI 10L
Dimensodes (LxPxA) mm 330x330x360
Capacidade L 10
Poténcia W 400
Voltagem V-Hz 230-50
Peso Kg 4.8

MAQUINAS DE WAFFLES CLASSIC

Maquinas de alto desempenho com um poderoso
elemento de aquecimento que prepara o molde
rapidamente e o mantém quente.

m Estrutura em aco inox.

m Controle da temperatura de O - 300°C

m Placa em ferro fundido com
revestimento antiaderente

m Superficie facil de limpar

ESPECIFICACOES TECNICAS Simples

Dimensoées (LxPxA) 300x380x270 630x380x270
Poténcia 1600 2x 1000
Voltagem 230-50 230-50
Peso 10 18




J [€i) TECNOINOX

Producao de granulado seco, ideal para cocktails, bandejas de
apresentacao/conservacao de peixe, etc

m Facil regulacdo das dimensodes do granulado por regulacdo mecanica
m Superproducdo: 6 Kg/minuto (360 Kg/h)
m Robusto: construido em aco inox de alta qualidade
m Com microinterruptores na tampa e na porta
m O gelo é recolhido numa bandeja, de série, GN 1/3
com 150mm de altura. @

ESPECIFICACOES TECNICAS 030020 -IR/0
Capacidade do tanque Kg 3-3,5
Dimensodes (LxPxA) mm 240x430x490
Voltagem V-Hz 230-50
Peso Kg 9,96

Precisa de pouco espaco e rapidamente transforma
cubos de gelo em perfeito gelo triturado

m Estrutura em aco inox

m De f4cil limpeza garante a higiene

m Custos de energia reduzido

ESPECIFICACOES TECNICAS TR3INOX

Capacidade do tanque Kg 3
Dimensoes (LxPxA) mm 180x330x320
Deposito Kg 1

Peso Kg 10

L AMINADOR DE GELO
[II]] ACtIm8C®

ESPECIFICACOES TECNICAS 1332380777
Capacidade Kg/h 65
Dimensoes (LxPxA) mm 210X420X430
Poténcia w 250

Peso €4 12
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Perfeitos para a preparacao de cocktails, drinks e outros.
Vai permitir uma consideravel expansio da oferta

m Copos em plastico (P100 e P100D) e aco inox (P103)
m Facil e pratico de limpar

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoées (LxPxA) mm 200x200x460 230x230x520 350x200x460
Copo Capacidade L Plastico (1,5) Aco inox (3,0) Plastico (2x 1,5)
. | 10000 (50Hz) 1 12000 (50Hz) 1 10000 (50Hz)
Motor 2 Velocidades rpm
11 15000 (50Hz) 1122000 (50Hz) 1115000 (50Hz)
Poténcia wW 400 1000 800
Peso Kg 4.0 5,5 8,0

Blender de desempenho maximo com um copo grande de 2,5L.
O potente motor de 2HP atinge as 28.000 rpm. Laminas fortes BLEN DERS
em aco inox AlSI 304. O copo é 100% BFA Free.

m Adequado para cargas intensivas por longos periodos
m Equipado com funcéo pulse

m Conjunto de 6 |laminas desmontavel

m Abertura na tampa pararecarga

m Protecéo termal

m Facil de desmontar e limpar

ESPECIFICACOES TECNICAS Extreme Power Blender XL
260x253x566

Dimensodes (LxPxA)

Copo 2,5
Producao dia (Copos) 75
Poténcia 1800
Voltagem 230-50
Peso 55




NI 372 ESPREMEDORES DE CITRINOS % Sammic

Espremedores de citrinos profissionais em aco inox, robustos
e duradouros para todo o tipo de estabelecimentos.

m Producéo 200 laranjas/hora
m Versido de pressao manual (ECM)

m Versdo de pressao por alavanca (ECP)
m Facil de limpar e usar

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) 200x300x370 200x280x340

Poténcia 130 130

Nivel de ruido (1 m.) 60 60

Ruido de fundo 25 25

Peso 8 7
Espremedores de citrinos de qualidade de topo para t ®
gastronomia. Perfeito para qualquer cozinha. KII]] ACUI T2

m Design de luxo em aluminio com tampa em ABS preto
m Anti-corrosao e resistente a riscos

m Partes plasticas duraveis e filtro removivel
m Motor silencioso e poderoso de 1/4 HP

m Protecdo termal e botdes resistentes a dgua
m Facil de limpar e pecas lavaveis em maquina

ESPECIFICACOES TECNICAS 32LH XL Automética
220x310x360 210x475x336

Dimensoes (LxPxA)

Poténcia 180 230
Voltagem 230-50 230-50
Velocidade 1800 1800
Peso 4,5 8
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Maquina de sumos automatica muito robusta com construcao
base, depésito e cesto superior em aco inox. E um modelo de
mesa compacto e faz o seu trabalho rapido e bem.

m Motor forte e sistema de sumo com engrenagens de metal
m Altura maxima do copo / garrafa 16cm

m Pecas de prensa anticorrosivas

m Multiplos interruptores de seguranca

m Interruptor on/off no lado

m Uma grande vantagem é a facilidade de limpeza

18-25 unid./min.

Capacidade (@ 60-80mm)

Capacidade de carga 8
Dimensoes (LxPxA) 450x360x775
Poténcia 20
Voltagem 230-50
Peso 41

DISPENSADORES DE SUMOS

Design moderno e elegante, com regulacao de temperatura
automatico. Arrefece rapidamente e funciona silenciosamente.
100% BFA Free

m Estrutura em aco inox. - >
m Recipientes fortes em policarbonato = &

m Equipado com bandeja para escorrimento %
m Termostato variavel de 7°C a 12°C

m Facil de limpar
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ESPECIFICAGOES TECNICAS

Capacidade Cuba L 18 2x 18
Dimensodes (LxPxA) mm 340x450x700 490x450x700
Poténcia W 151 244
Voltagem V-Hz 230-50 230-50

Peso Kg 25 32




NI} 374  DISPENSADORES DE SUMOS

m Design colorido e compacto
m Sistema de mistura de pa

m Facil enchimento da cuba

m Bandeja removivel

m Facil de utilizar

Capacidade Cuba
Dimensoes (LxPxA)
Poténcia Compressor
Voltagem

Gas refrigerante
Peso

V-Hz

Kg

m Limpeza facil de todos os componentes

m Muito baixo consumo de energia

m Temperatura de bebida ajustavel

m Versao especial iogurte disponivel por encomenda
m Versdo VL preparada para sumos com polpa

12 25
180x460x670 335x460x670
1/8 1/6
230-50 230-50
R134a R134a
18 28

PROMEK

2x 12
335x460x670
1/6
230-50
R134a
28

Capacidade Cuba
Dimensoées (LxPxA)
Poténcia Compressor
Voltagem

Gas refrigerante
Peso

V-Hz

Kg

2x 25 3x 12
655x460x670 500x460x670
1/3 1/4
230-50 230-50
R134a R134a
43 36

4x 12
655x460x670
1/3
230-50
R134a
43
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Modelos em Silica

m Construcdo em aco inox

m Interruptores ON/OFF com selecéo
independente por rampa

m Grelhas de protecdo das resisténcias

m Grelha amovivel com pega

m Tabuleiro recolha de migalhas

m Com temporizador

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) mm
Capacidade Fatias n°
Poténcia W
Voltagem V-Hz
Peso Kg

Modelos em Cromoniquel

m Construcdo em aco inox

m Interruptores ON/OFF com selecao
independente por rampa

m Grelha amovivel com pega

m Tabuleiro recolha de migalhas

m Com temporizador

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoées (LxPxA) mm
Capacidade Fatias n°
Poténcia W
Voltagem V-Hz

Peso Kg

XDT 1TI (Simples)
532x270x280
6
2000
230-50
7.7

XDT 2TI (Dupla)
532x270x370
2x 6
3000
230-50
9,4

XDTB 1Tl (Simples)
535x270x280
6
2200
230-50
7

XDTB 2Tl (Dupla)
535x270x370
2x 6
3300
230-50
9,1




[Il]] 376 TORRADEIRAS VERTICAIS

Torradeiras de resisténcia silica verticais. Ideal para hotelaria, este equipamento é
aquecido por resisténcias ceramicas (2 por nivel). Cada nivel é controlado de forma
independente pelos interruptores localizados na parte inferior do aparelho.

[II]] ActihacC

m Construcdo em ago inox

m Interruptores ON/OFF com selecdo independente por rampa

m Grelhas de protecdo das resisténcias

m Grelha amovivel com pega

m Tabuleiro recolha de migalhas XDTE 3T!
m Com temporizador

ESPECIFICAGOES TECNICAS

XDTE 2TI XDTE 3Tl
Dimensoes (LxPxA) mm 355x270x370 355x270x465
N° de pisos n° 2 3
Poténcia W 1800 2400
Voltagem V-Hz 230-50 230-50
Peso Kg 6,5 8,9
®
TORRADEIRAS DE BUFFET Actimac

Torradeiras de de buffet, com bandeja superior para
manter os alimentos quentes.

m Construcao em aco inox

m Controlos de poténcia independentes
m Interruptor ON/OFF

m Regulacio de velocidade do tapete

m Tapete em aco inoxidavel

m Pés regulaveis

XDTV 210 XDTV 280 XDTV 375
Dimensodes (LxPxA) mm 430x570x450 500x570x450 595x570x450
Dimensoes interior (LxA) mm 210x75 280x75 375x75
Poténcia W 2600 3000 4000
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50

Peso Kg 20,6 24,8 30
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GRELHADORES DE PRENSA 377 Gll]

Grelhadores de prensa profissionais com grelhas pesadas de

ferro fundido. Inclui uma escova de limpeza, que facilita e ajuda

bastante, a manter o grelhador limpo.

m Estrutura e pega em aco inox

m Distribuicdo de calor optimizado

m Ambos os lados nervurados

m Indicador de temperatura luminoso
m Termostato variavel de 0°C a 300°C
m Equipado com tabuleiro coletor

m |deal para diversas preparacoes

MCGBIG GR

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) mm
Placa Superior (LxP) mm
Placa Inferior (LxP) mm
Poténcia W

Voltagem V-Hz

Peso Kg

MCGBIG GR
290x305x210 570x305x210
214x214 2x214x214
220x235 2x 220x235
1800 2x 1800
230-50 230-50
17,5 24

MCG GR

MCG Panini

MCG Panini
410x305x210
335x220
335x220
2200
230-50
20




JEE GRELHADORES DE PLACA VITROCERAMICA 5p|docoo|("

Grelhadores de contacto, com placas lisas ou nervuradas
de bastante facil utilizacao e excelentes resultados.
Uma ferramenta valiosa na cozinha

m A possibilidade de chegar aos 400°C oferece uma grande versatilidade
m Reducdo do tempo em 60% resulta em alta poupanca energética

m Distribuicdo uniforme do calor

m De facil limpeza e manutencao. Sempre pronto de usar

Tipo de Placa Superior / Inferior
P Lisa/ Lisa

PR Nervurada/ Lisa

SP0O10P SPO10PR SPO15PR SP020P SPO20PR
Manual

Tipo de Controlo Manual Manual Manual Manual

Dimensoes (LxPxA) 331x458x176 331x458x176 481x457x182 617x459x176 619x458x176
Dimensoes Placa (LxP) 250x250 250x250 400x300 2x 250x250 2x 250x250
Poténcia 1500 1500 3000 3000 3000
Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50
Peso 10 10 13 17 17
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Modelos de alta qualidade e luxuosos. Perfeita
moagem para os seus graos de café frescos

m Producdo: 500 gr em 5 minutos

m Motor com protecdo térmica

m Container de plastico transparente

m Moinhos de aco temperado @ 60 mm

m Grau da moagem ajustavel

m Dosagem ajustavel de graos de café moidos

m Temporizador para a moagem dos graos

m Alavanca do dispensador: esquerda ou direita

ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensdes (LxPxA)

Automatica 2000 gr
210x380x600

MOINHO DE CAFE 379 [{l

Digital 2000 gr - Silenciosa (<45 dB)
210x380x600

Poténcia 356 356
Voltagem 230-50 230-50
Peso 9 9
PRECO 586,00€ 1.068,00€
Modelos disponiveis de 1 a 3 grupos com design muito 1 z
elegante devido a caixa de metal revestida a preto MAQUlNAS DE CAFE
m Facil de utilizar com praticos botdes tateis
m Filtro de gotejamento cromado e tabuleiro espacoso em aco inox

m Injecdo direta de dgua da caldeira para o café

m Com valvula de sobrepressao e caldeira com valvula anti-vacuo
m Assenta em 4 pés de borracha ajustaveis em altura

m Com programa de limpeza automatica ‘

Dimensodes (LxPxA)

Producao chavenas expresso/hora n° 180
Capacidade da caldeira L 3
Pressdo da bomba bar 1
Poténcia W 1800
Voltagem V-Hz 230-50-1

4 opgoes de dose de café
Expresso

Mangueira de drenagem com uma curva
1x pistdo simples

1x pistdo duplo (1 Grupo) ou
2x pistao duplo (2 Grupo) ou

Café Grande 3x pistao duplo (3 Grupo)
2 Expressos Filtro cego
2 Cafés Grandes Escova de limpeza

2 Grupos Compacta 2 Grupos 3 Grupos
500x480x520 670x500x520 880x510x520
360 360 540
6,5 11 18
1 1 1
2700 3700 5200
230-50-1 230-50-1 230-50-1
51 66 80

Peso Kg 30




W0 LAVANDARIA

@ Speed Queen.

MAQUINAS LAVAR ROUPA (ALTA CENTRIFUGACAO COMERCIAL)
SECADORES COMERCIAIS

S F / S D SC70 SF SFC STW

LINHA DAM7  SD SDC  STD

CARACTERISTICAS DA
MAQUINAS DE LAVAR

®m Tambor em aco inox no interior e exterior

m Totalmente independente: pode ser instalado em
qualquer piso e qualquer nivel

m Suspensao melhorada com nova programacao em
caso de desbalanceamento

m Compartimento de detergente com 4 divisdes

m Abertura de porta de 180° parafacil cargae
descarga

m Cofres e mecanismos de moedas opcionais

m Bomba de drenagem de série, valvula de
drenagem opcional

m Painéis superior, frontal e lateral padrao
disponiveis em cinzento antracite

m Aquecimento elétrico ou fonte externa de dgua
quente

m 6 programas de lavagem

| Possibilidade de alterar os programas existentes
» Adicionar pré-lavagem » Tempo de lavagem »
enxaguamento adicional

m Indicacdo LED do estado do programa

m Contagem decrescente do tempo restante

CARACTERISTICAS DOS
SECADORES
TECNOLOGIA DE BALANCEAMENTO DE PONTA m Cilindro de aco galvanizado
m Filtro de fibras superdimensionado localizado na
parte frontal para facil limpeza

m Potentes sopradores-exaustores garantem
tempos curtos de secagem e baixos custos

SsD SF

A suspensao atualizada e as novas tecnologias de deteccdo na linha SF
redistribuem as cargas e mantém os tempos de ciclo - resultando em menos
custos com servicos publicos, menos vibracdo e uma reducéo significativa

doruido. ..
operacionais
< m Abertura de porta de 180° parafacil cargae

FORCA G INCOMPARAVEL doscargs P &
A velocidade de rotacio final de 1200 RPM na linha SF (1400 RPM na SC65) m Cofres e mecanismos de moedas opcionais
remove mais agua, reduz os tempos de secagem e diminui o consumo de m Painéis superior, frontal e lateral padro
energia. disponiveis em cinzento antracite

m Aquecimento a gas ou elétrico

® 4 programas de secagem

m Indicacdo LED do estado do programa
m Contagem decrescente do tempo restante

DAM7/ SC70
DAMC7

SFC STW/D (C) sDC
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Q)
CAPACIDADE kg 7 9,5(1/10) 9,5(1/10)
VOLUME DO TAMBOR | 60 96,8 96,8
MOTOR
Frequéncia controlada kW - 0,67 0,67
CENTRIFUGACAO rpm 1400 1200 1200
FACTORG 530 440 440
ELETRICA 34400V 504z 34380415V 50 i 3+380-415VN 501z
AQUECIMENTO ELETRICO kW 3,2 4,8 4,8
DRENAGEM
Bomba padrdo padrao padrédo
Valvuladrenagem opcional opcional opcional
DIMENSOES
AxLxP mm 850x595x591 1027x683x704 1126x683x704
Peso Liquido kg 77 113 119
DADOS TRANSPORTE
Volume (embalado) m?® 0,39 0,71 0,77
Embalado AxLxP mm 920x640x661 1150x760x860 1150x760x860
Peso Bruto kg 80 122 128

(Aquec. Elétrico)
Com bomba de esgoto

Sem bomba de esgoto
(com valvula)

Q)
DAMCY7 (Condensagio)
AN HP (‘Bomba d:Cal’or) SD (230V/400V) SDC (230V/400V)
CAPACIDADE kg 6,5 6,5 8,2 8,2
VOLUME DO TAMBOR | 117 117 198 198
X - X -

ELETRICA O cowoutsvnsom:  sosoatsvensow:  gBCRIRIAUOTEE S aao stovn s0Hs
G ; - 5000
AQUECIMENTO A GAS kW N/A N/A 7,3 7,3
POTENCIA DO MOTOR kW - - 0,25 0,25
DIMENSOES
AxLxP mm 850%x595%x654 850x595x654 1027x683x711 1126x683x711
Peso Liquido kg 40 45 68 74
DADOS TRANSPORTE
Volume (embalado) m? 0,43 0,43 0,71 0,77
Embalado AxLxP mm 920x640x723 920x640x723 1150x760x860 1150x760x860
Peso Bruto kg 45 50 73 79

Aquecimento Elétrico

Aquecimento Gas Secador

MODELO lavadora/secador secador/secador
UTILIZACAO | OPL MOEDA OPL MOEDA
DIMENSOES AxLxP mm 1986x683x704 1986x683x737

Peso Liquido kg 177 120 (el.) /125 (gas)

DADOS DE TRANSPORTE

Volume (embalado) m?3 1,25 1,30

Embalado AxLxP mm 2032x760x860 2032x760x860

Peso Bruto kg 193 127 (el.) /132 (gas)

Aquecimento Elétrico

Aquecimento Gas Secador

@)) Maquinas com Moedeiro

* Ao preco apresentado deve-se acrescentar o preco do moedeiro escolhido, por exemplo SFC com moedeiro simples: sob consulta

OPCIONAIS
- Moedeiro simples:
- Moedeiro duplo:
- Moeiro electrénico:




s LAVANDARIA

MAQUINAS DE LAVAR ROUPA (MEDIA CENTRIFUGACAO INDUSTRIAL)
FIXACAO AO SOLO

RX _‘ RX80  RX105 RX135 RX180 RX240 RX280 RX350 RX520

LINHA 8KG 11KG 14KG 18KG 24KG 28KG 33KG 52KG

CARACTERISTICAS

* Montagem rigida, rotacdo normal,
- até fator 200G (RX80, RX105 e RX135)
- fator 150G (RX350)
- fator 100G (RX180, RX240, RX280 e RX520)
* Tambor e tanque em aco inoxidavel
* Dispensador de detergente patenteado
« Facil acesso a todas as pecas vitais pela frente
* Ampla abertura da porta para facilitar a carga e descarga
* Vlvula de drenagem grande (@ 76 mm)
* Vélvula de drenagem grande (2x @ 76 mm) (RX350/520)
* Entrada de 4gua de grande capacidade (RX350, RX520)

OPCOES
* Execucao fator 200G (RX180, RX240 e RX280)
* Funcionamento com moedas
+ Painéis frontais e laterais em ago inoxidavel
* Ligacao e bombas para detergente liquido
* Versao com aquecimento a vapor
*Versao ECO: Menor poténciaem kW a pedido
(exceto RX350 e RX520)
* 3?entradade dgua
* Entrada de 4gua de grande capacidade (RX180 e RX240)

CONTROLO

+ XControl - totalmente programavel com 20 programas
pré-difinidos e até 99 programas de memoria

* XTronic - programavel com 6 programas
(+2 modificadores de ciclo e detecdo de desequilibrio)

TECNOLOGIA CASCADE DRUM <
~ . R ENTRADA DE AGUA DE GRANDE CAPACIDADE
Acio mecénica suplementar gracas a . -
L. Para ciclos de lavagem mais curtos.
sua forma em cascata da superficie.

ABERTURA EXTRA GRANDE DA PORTA MAIOR DURABILIDADE
Para facil carga e descarga Para a sua paz de espirito.

RX80 RX105 RX135 RX180 RX240 RX280 RX350 RX520
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TAMBOR INTERNO

Capacidade maxima 1:09 kg 8 12 15 20 27 31 37 58
Capacidade 1:10 kg 7,5 10,5 13,5 18 24 28 33 52
Volume | 75 105 135 180 240 280 332 520
Diametro mm @530 @ 620 @ 620 @750 @750 @750 @914 @914
VELOCIDADE DO TAMBOR
Lavagem rpm 50 46 46 42 42 42 38 38
Centrifugacdo rpm 820 760 760 490 (690)* 490 (690)* 490 (690)* 540 440
FACTORG 200 200 200 (p;ggo) (palggo) (p;g%o) 150 100
AQUECIMENTO
Electricidade (padrao) kW 3-7 3-7 3-7 12-18 18 21,9 27 40,6
Vapor bar 1-8 1-8 1-8 1-8 1-8 1-8 1-8 1-8
Agua quente °C 80 80 80 80 80 80 80 80
Nivel de ruido dB (A) <65 <65 <65 <65 <65 <65 <65 <65
'a:'gglj’:” paravilvulasde IS 3/4° 3/4° 3/4° 3/4° 3/4" 3/4" 3/4° 1"
Pressido da agua kPa 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800
Rec. pressdo de dgua kPa 300-500 300-500 300-500 300-500 300-500 300-500 300-500 300-500
Entrada de dgua I/min 20 20 20 20 20 20 66-188 183-518
Valvula de drenagem Qe thm 76 76 76 76 76 76 2x76 2x76
y;'\‘/‘l:‘l": dde° dﬂ:’r‘]‘;gcg:: I/rmin 210 210 210 210 210 210 2x210 2x210
Ligacao valvula vapor BSP 1/2¢ 1/2“ 1/2¢ 1/2“ 1/2“ 1/2° 3/4“ 3/4"
Pressao de vapor kPa 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800
DIMENSOES

mm 1115 1225 1225 1410 1410 1410 1500 1500
AXLXP mm 660 750 750 890 890 890 1060 1060

mm 785 785 900 915 1060 1135 1030 1315
Peso Liquido kg 135 170 190 255 (315)* 275 (330)* 290(355)* 410 520
DADOS DE TRANSPORTE

mm 1245 1355 1355 1550 1550 1550 1625 1625
Embalado AXLXP mm 710 800 800 925 925 925 1088 1088

mm 835 835 950 970 1130 1190 1060 1345
Peso Bruto kg 145 185 200 270(335)* 290 (355)* 305 (385)* 425 535
(OPL)

Aquecimento Elétrico
Aquecimento Vapor

Aquecimento Agua
Quente

(Vending)

Sist. ligacdo de doseadores
de detergente com 8 sinais
"Easy soap"

Abertura automatica porta
em caso de quebra de energia

Motor com 200G (de série na
RX80/105/135) RX180/240 Euros

Moedeiro Simples
Moedeiro Duplo
Moedeiro Eletrénico
Preparacéo paraligacdoa
central de pagamentos
Paineis em Inox

Protecao do 6culo porta
Plexi glass (1)

* Centrifugagdo 200 Factor G
(1) Protecéo do 6culo da porta Plexi glass para poder obter a certificagio IEC e poder fazer programas com 90°C

POWERWASH

2\
Y44

Estrutura de elevacio perfurada resulta num efeito de s
enxaguamento adicional, resultando em um menor consumo 044
de 4gua e melhores resultados de lavagem. e &
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FX65 FX80 FX105 FX135 FX180 FX240 FX280

14KG 18KG 24KG
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CARACTERISTICAS

« Painel superior em aco inox e painéis frontal e lateral em
cinzento antracite

* Tambor e tanque em aco inoxidavel

* Dispensador de detergente patenteado

« Facil acesso a todas as pecas vitais pela frente

* Ampla abertura da porta parafacilitar a carga e descarga

+ Cascade Drum - Tambor patenteado

* Vélvula de drenagem grande (@ 76 mm)
(FX180, FX240 e FX280)

OPCOES

* Funcionamento com moedas

* Armaério em aco inoxidavel

* Ligacdo e bombas para detergente liquido

* Kit de recuperacao de dgua

*Versao com aquecimento a vapor
 3*entradade dgua

« Sistema de pesagem (FX180, FX240 e FX280)

CONTROLO

* XControl FLEX PLUS - totalmente programavel e ciclos
customizaveis em touch screen 7"
* Ecra de facil utilizacdo com instrucoes de
funcionamento integradas no controlo
* Contelido completo do controlo em 34 idiomas

* XControl - totalmente programavel com 20 programas
pré-definidos e até 99 programas de memdria

TOUCH CONTROL DISPONIVEL * XTronic - programavel com 6 programas
Ecra touch control de 7" user friendly (+2 modificadores de ciclo e detecdo de desequilibrio)

e multilingue.

VELOCIDADE CENTRIFUGACAO 500G
Menos humidade para uma maior eficiéncia
no processo de secagem.

MAIOR DURABILIDADE
Para a sua paz de espirito.

PLATAFORMA BASEADA NA CLOUD
Facil monitoramento da sua lavandaria
em todo o lado e em qualquer altura.

TECNOLOGIA CASCADE DRUM
Acao mecanica suplementar gracas a
sua forma em cascata da superficie.

P B

FX180 FX240 FX280
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TAMBOR INTERNO

Capacidade maxima 1:09 kg 7 8,5 12 15 20 27 31
Capacidade 1:10 kg 6,5 75 10,5 13,5 18 24 28
Volume I 65 75 105 135 180 240 280
Diametro mm @530 @530 @ 620 @ 620 @750 @750 @750
VELOCIDADE DO TAMBOR
Lavagem rpm 49 49 49 49 42 42 42
Centrifugacio rpm 1298 1298 1200 1151 1047 1035 975
FACTORG 500 500 500 460 460 450 400
AQUECIMENTO
Electricidade (padrio) kw 3-7 3-7 3-7 3-9 12-18 12-18 21,9
Vapor bar 1-8 1-8 1-8 1-8 1-8 1-8 1-8
Agua quente °C 80 80 80 80 80 80 80
Nivel de ruido dB (A) < 65 <65 <65 <65 <65 <65 <65
LEasdoparavalwlasde MR 34" 34" 34" 34" 34" 34" 34"
Pressao da dgua kPa 100-600 100-600 100-600 100-600 100-800 100-800 100-800
Rec. pressio de dgua kPa 300-500 300-500 300-500 300-500 300-500 300-500 300-500
Entrada de dgua I/min 20 20 20 20 20 20 20-50
Valvula de drenagem %”ter 76 76 76 76 76 76 76
mm

Volume do fluxo com I/min 210 210 210 210 210 210 210
vélvula de drenagem
Ligacéo valvula vapor BSP 1/2" 1/2" 1/2¢ 1/2" 1/2" 1/2" 1/2"
Pressao de vapor kPa 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800
DIMENSOES

mm 1135 1135 1245 1245 1430 1430 1430
AXLXP mm 710 710 795 795 970 970 970

mm 740 790 795 945 970 1105 1185
Peso Liquido kg 170 185 210 255 380 430 495
DADOS DE TRANSPORTE

mm 1245 1245 1345 1345 1550 1550 1550
Embalado AXLxP mm 750 750 835 835 1025 1025 1025

mm 840 840 840 985 1015 1150 1225
Peso Bruto kg 180 200 235 275 395 450 515

Aquecimento Elétrico
Aquecimento Vapor
Aquecimento Agua Quente

Painel XControl +

Painel XControl Flex Plus
Ligagao traseira USB+RS485
Paineis laterais e frontal
acoinox

Sist. ligacdo de doseadores
de detergente com 8 sinais
"Easy soap"

Abertura automatica porta
em caso de perda de energia
Bomba de esgoto

Ciclo Lavagem Mopas
(apenas com XControl +)
Moedeiro Simples
Moedeiro Duplo

Moedeiro Eletrénico
Preparacao paraligacdo a
central de pagamentos
Entrada de dgua extra
Entrada de 4gua com maior
caudal (3/4)

Protecédo do éculo porta
Plexi glass (1)

1) Protecéo do éculo da porta Plexi glass para poder obter a certificagdo IEC e poder fazer programas com 90°C VEJA O VIDEO FX

PRIMUS apresenta o exclusivo tambor CASCADE™ E" E

= Mesmo com a centrifugacao de agua 400 G, as roupas ndo se agarram ao cesto, o que facilita a descarga.

= Gracas ao conceito CASCADE™, ha mais perfuracoes no cesto na mesma superficie, assim a centrifugacdo da agua é mais eficiente.

m O desenho das elevagdes faz com que mais 4gua seja centrifugada, assim a percentagem de humidade apds a centrifugagdo é
extremamente baixa.

= O formato CASCADE™ dos furos do tambor proporcionam uma acdo mecanica adicional, o que resulta numa lavagem ainda melhor.

www.bit.ly/videofx



https://www.youtube.com/watch?v=KjHND1OeGms
https://www.youtube.com/watch?v=KjHND1OeGms
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MAQUINAS DE LAVAR ROUPA (ALTA CENTRIFUGACAO INDUSTRIAL)

F X FX350 FX450 FX600 F S FS800 FS1000 FS1200
45KG LINHA 80KG 100KG 120KG
«

CARACTERISTICAS

» Tambor e tanque (FX) e armario (FS) em aco inoxidavel

* Dispensador de detergente patenteado

« Easy Soap™ - ligacdo detergente liquido

* Facil acesso a todas as pecas vitais pela frente

» Ampla abertura da porta parafacilitar a carga e descarga

» Vlvula de drenagem grande (2x @ 76 mm) (FX)

« Altura ergondmica da porta e posicao de controlo para
uma operacéo facil (FX)

» Para-choques (protecao lateral frontal) (FX)

» Valvula de drenagem grande (2x @ 103 mm) (FS)

» Ficha USB situada na placa principal (FS)

* Motor com controlo de frequéncia (FS)

OPCOES

* Ligacdo e bombas para detergente liquido

* Kit de recuperacio de agua (FX)

» Versdo com aquecimento a vapor (FX)

« 3?entradade dgua

+Valvula de drenagem de reciclagem

* Isolamento para reducao de energia, calor e ruido

» Sinalizacdo extra (luz laranja + som) (FX)

* Entrada de 4gua operada por ar (FX)

* Sistema de pesagem automatica através de 4 células de

pesagem
* Sistema de inclinaco: ajuda os operadores durante acargae
. descarga
TOUCH CONTROL DISPONIVEL
Ecra touch control de 7", user friendly CONTROLO
e multilingue. * XControl FLEX PLUS - totalmente programavel e ciclos

customizaveis em touch screen 7"
« Ecra de facil utilizacdo com instrucdes de

PLATAFORMA BASEADA NA CLOUD funcionamento integradas no controlo
Facil monitoramento da sua lavandaria + Contetido completo do controlo em 34 idiomas
em todo o lado e em qualquer altura. « XControl - totalmente programével com 20 programas

pré-difinidos e até 99 programas de memaria

MAIOR DURABILIDADE ENTRADA DE AGUA OPERADA POR AR PADRAO (FS)
Para a sua paz de espirito. Para ciclos de lavagem mais curtos.

SISTEMA AUTOMATICO PESAGEM TECNOLOGIA CASCADE DRUM (EX)

Adapta automaticamente a quantidade = . N
@ de dgua e detergente baseado na carga de @g Acao mecanica suplmentar gracas a

lavagem.

sua forma em cascata da superficie.

FS800 FS1000 FS1200
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FS1000 FS1200

TAMBOR INTERNO

Capacidade maxima 1:09 kg 39 50 67 89 108 128
Capacidade 1:10 kg 35 45 60 80 97 115
Volume | 351 452 601 807 972 1154
Diametro do tambor mm 2914 D914 @ 1035 21110 @ 1200 @ 1300
VELOCIDADE DO TAMBOR
Lavagem rpm 38 38 36 36 38 32
Centrifugacao rpm 839 839 788 750 720 695
FACTORG 360 360 360 350 350 350
AQUECIMENTO
Elétricas kW 24 36 54 67,5 - -
Vapor bar 3-8 3-8 3-8 3-8 3-8 3-8

psi - - - 44-116 44-116 44-116
Agua quente °C 90 90 90 194 194 194
Nivel de ruido dB (A) <75 <75 <75 <71 <72 <72
Ligacao para valvulas de agua BSP 1" 1" 1" 11/2" 11/2" 11/2"
Pressao da dgua kPa 100 - 800 100-800 100-800 - - -
Rec. pressdo de dgua kPa 300-500 300-500 300-500 - - -
Entrada de agua |/min 518 518 518 3x11/2" 3x11/2" 3x11/2"
Entrada Vapor BSP = - = 1" 1" 1"
Entrada ar comprimido (Diam.) mm = - = 28 28 28
Drenagem mm : ) : 2X10..3 2X1O..3 2X1O"3

2x4 2x4 2x4
Valvula de drenagem %uter 2x76 2x76 2x76 - - -
mm
leolume do fluxo com valvula min 2%210 2%210 2%210 ) ) )
edrenagem

Ligacao valvula vapor BSP 3/4" 3/4" 3/4" - - -
Pressao de vapor kPa 300-800 300-800 300-800 - - -
DIMENSOES

mm 1925 1925 1925 2059 2060 2093
AxLxP mm 1315 1315 1315 1495 1790 1855

i 1270 1502 1502 1925 2024 2111
Peso liquido kg 1010 1350 1500 2640 3170 3480
DADOS DE TRANSPORTE

mm 2125 2125 2125 2425 2425 2425
Embalado AxLxP mm 1425 1425 1425 1780 2080 2105

Al 1470 1700 1700 2150 2350 2350
Peso Bruto kg 1170 1490 1640 2830 3410 3710

Ag. Agua Quente - Padrio
Aquecimento Elétrico

Aquecimento Vapor
(Valvulaincluida)

Aquecimento Elétrico e a Vapor

Terceira entrada de dgua
Torneirade dgua traseira
Painel frontal em ago inox

Sistema de pesagem (células)
apenas com control avancado

Sistema de inclinacdo paraa
frente pneumatico

Sistema de inclinacdo paraa
frente/tras (ndo compativel
com sistema de pesagem e
torneira de agua traseira)

Isolamento extra térmico e de
ruido

OPTILOAD®

Ao carregar asuamaquina,0 XCONTROL+e GRAPHITRONIC®
exibe o peso da carga de lavagem. A maquina vai ajustar o consumo de dgua e
energia adequado a carga. Desta forma, vai garantir um resultado de lavagem e
um menor consumo de energia, enquanto optimiza a produtividade e controla
0S seus custos operacionais.
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MAQUINAS DE LAVAR ROUPA (BARREIRA SANITARIA INDUSTRIAL)

FXB180 FXB240 FXB280 MXB360 MXB500 MXB700

MXB

24KG - LINHA 36KG 50KG

CARACTERISTICAS

* Independente, alta rotacio

* Armario, tambor e tanque em aco inox (FXB)

« Painel superior, tambor e tanque em aco inox e painéis
frontal e lateral em cinzento antracite (MXB)

+ Dispensador de detergente patenteado

* Facil acesso a todas as pecas importantes

* Ampla abertura da porta parafacilitar a carga e descarga

» Vlvula de drenagem grande (@ 76 mm) (FXB)

« Valvulas de drenagem grandes (2x @ 76 mm) (MXB)

* Golden Lock - mecanismo patenteado de fecho da porta
interior

* Posicionamento automético da porta (FXB)

* Motor com controlo de frequéncia (MXB)

« Laterais de elevacao perfuradas: maior acdo mecanica, menor
consumo de dgua (MXB)

OPCOES

* Ligacdo e bombas para detergente liquido
« Kit de recuperacéo de dgua e torneira de recolha de amostras
* Segundo ecrad do lado limpo
* Versao com aquecimento a vapor
» Sistema de inclinacéo: ajuda os operadores durante acargae
descarga
(FXB)
» Sinalizagio extra de fim de ciclo (luz seméforo + sirene)
* Drenagem lateral
+ 3?entradade dgua
(MXB)
* Isolamento para reducao de energia, calor e ruido
CONTROLO * Versdo sem depdsito de detergente
« XControl FLEX PLUS - totalmente programavel e ciclos * Vélvula de drengaem para reciclagem de 4gua
customizaveis em touch screen 7" * Entradas de 4gua acionadas ar
* Ecra de facil utilizagdo com instrugdes de » Sinalizacio extra de fim de ciclo (luz laranja + sinal)
funcionamento integradas no controlo
+ Contelido completo do controlo em 34 idiomas

» XControl - totalmente programavel com 20 programas
pré-difinidos e até 99 programas de memoria

=22 B L = Ml Ml
Ellf? T [ [

|

FXB180 FXB240 FXB280 MXB360 MXB500 MXB700
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TAMBOR INTERNO
Capacidade maxima 1:09
Capacidade 1:10
Volume

Diametro do tambor

VELOCIDADE DO TAMBOR
Lavagem
Max. Centrifugacao

FACTORG

AQUECIMENTO
Elétrico
Vapor

Agua quente

Nivel de ruido

Ligacdo para valvulas de d4gua

Pressao da dgua

Rec. pressdo de dgua

Entrada de 4dgua

Valvulade drenagem

Volume do fluxo com valvula
de drenagem

Ligacao valvula vapor

Pressao de vapor

DIMENSOES
AXLxP

Peso Liquido

DADOS DE TRANSPORTE

Embalado AXLxP

Peso Bruto

Aquecimento Elétrico
Aquecimento Agua Quente

Sistema de pesagem
Torneira de dgua traseira

Painel de control Xcontrol
Flex (painel a cores tactil)

O SISTEMA DE HIGIENE PRIMUS
PROPORCIONA UMA SOLUCAO

rpm
rpm

kW
bar
°C
dB (A)
BSP
kPa
kPa
I/m

outer
dmm

I/m

BSP
kPa

FXB180 FXB240 FXB280 MXB360 MXB500 MXB700
20 27 31 40 55,5 78
18 24 28 36 50 70
180 240 280 360 500 700
@750 @750 @750 @775 @775 @775
42 42 42 41 41 41
939 939 914 900 900 900
370 370 350 350 350 350
12-18 18 21,9 36 48 60
3-8 3-8 3-8 1-8 1-8 1-8
90 90 90 90 90 90
<67 <68 <70 <68 <699 <69
3x 3/4" 3x 3/4" 3x 3/4" 3x 1" 3x 1" 3x1"
100- 600 100- 600 100- 600 100- 600 100- 600 100- 600
300-500 300-500 300-500 300-500 300-500 300-500
20 20 20 20 20 20
76 76 76 76 76 76
210 210 210 2x210 2x210 2x210
1/2” 1/2|| 1/2" 3/4” 3/4" 3/4“
100-800 100-800 100-800 100-800 100-800 100-800
1455 1455 1455 1700 1700 1700
900 1020 1130 1270 1566 2032
1145 1145 1145 980 980 980
430 460 490 960 1130 1310
1610 1610 1610 2005 2005 2005
1010 1130 1240 1530 1830 2290
1235 1235 1235 1255 1255 1255
485 515 550 1090 1280 1470

COMPLETA PARA AJUDAR A

PREVENIR A CONTAMINACAO

CRUZADA.

APRIMUS PODE SER CONSULTADA
SOBRE TODO O PROCESSO.
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MAQUINAS DE LAVAR ROUPA (BARREIRA SANITARIA INDUSTRIAL)
MB90 MB110 MB140

110KG 140KG

CARACTERISTICAS

* Independente, alta rotacdo

* Armdrio, tambor e tanque em ago inox

* Facil acesso a todas as pegas importantes

 Ampla abertura da porta parafacilitar a carga e descarga

* Vélvula de drenagem grande (@ 126 mm)

« Laterais de elevacdo perfuradas: maior acdo mecanica, menor
consumo de dgua

* Tambor padrio Y-pocket (3 bolsos) nas MB110/140/180

+ Tambor Pullman (2 bolsos) na MB90

* Distribuidor de detergente com 5 compartimentos amoviveis
(10 naMB180)

OPCOES

* Ligacdo e bombas para detergente liquido

» Bombas para detergente liquido

* Tambor com 2 bolsas naMB110 e com 3 bolsos para MB90
* Torneira de recolha de amostras

« Sinalizacdo de luz e som de fim de ciclo

*Segundo ecra

* Isolamento para reducao de energia, calor e ruido

CONTROLO

* XControl FLEX PLUS - totalmente programavel e ciclos
customizaveis em touch screen 7"
* Ecra de facil utilizacdo com instrucdes de

. funcionamento integradas no controlo
TOUCH CONTROL DISPONIVEL + Contelido completo do controlo em 34 idiomas

Ecra touch control de 7", user friendly
e multilinguas.

ENTRADAS DE AGUA DE ELEVADA CAPACIDADE
Para ciclos de lavagem mais curtos.

* Graphitronic - ecra grafico programavel livre multilingue

SISTEMA AUTOMATICO PESAGEM
Adapta automaticamente a quantidade
de 4gua e detergente baseado nacargade
lavagem.

PLATAFORMA BASEADA NA CLOUD
Facil monitoramento da sua lavandaria
em todo o lado e em qualquer altura.

MAIOR DURABILIDADE
Para a sua paz de espirito.

MB90 MB110 MB140 MB140
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TAMBOR INTERNO
Capacidade 1:09
Capacidade 1:10
Volume do tambor

Didmetro do tambor

BOLSAS

VELOCIDADE DO TAMBOR
Lavagem
Centrifugacdo

FACTORG

AQUECIMENTO
Elétrico

Vapor

Agua quente

Nivel de ruido

Ligacdo paravalvulas de dgua

Pressio da agua

Rec. pressdo de agua

Valvula de drenagem

Volume do fluxo com valvula
de drenagem

Ligacdo valvula vapor

Pressao de vapor

DIMENSOES
AXLXP
Peso Liquido

DADOS DE TRANSPORTE
Embalado AxLxP
Peso Bruto

Aquecimento Elétrico
Aquecimento Vapor
Aquecimento Elétrico e a Vapor

2 valvulas de drenagem

Sistema de recuperacao de agua
(tanque com 2 compartimentos
no topo da maquina+lentradade
agua extra+bomba c/filtro)

Sistema de pesagem

Torneirade aguatraseiras

kg
kg

mm

rpom

rpom

kw

bar

°C
dB (A)

BSP

kPa
kPa

outer
@ mm

I/m

BSP
kPa

mm
kg

mm
kg

100 122 155,5 200
90 110 140 180
900 1100 1400 1800
@ 1000 @ 1100 @ 1200 @ 1300
padréo 2 padrédo 3 padrdo 3 padrao
opcional 3 opcional 2 opcional 2 -
36 35 33 36
800 754 720 695
360 350 350 350
54 72 72 -
6-8 6-8 6-8 6-8
90 90 90 90
<77 <84 <80 <81
3x1.5"/1x3/4" 3x1.5"/1x3/4" 3x1.5"/1x3/4" 3x1.5"/1x1"
4x1.5"/1x3/4" 4x1.5"/1x3/4" 4x1.5"/1x3/4" 4x1.5"/1x1"
100-800 100-800 100-800 100-800
300-600 300- 600 300-600 300-600
126 126 126 126
600 600 600 600
1 1 1 1
600-800 600-800 600-800 600-800
1830x2275x1605 1880x2325x1605 2100x2425x1805 2195x2585x1905
2810 2990 3550 4990
1985x2355x1740 2080x2400x1740 2250x2485x1940 2265%x2665x2040
2970 3150 3760 5310

O software de gestdo T RACE-TECH® fornece registo
da carga de lavagem, o que permite assegurar conformidade

com os padrdes de higiene. Pode ser armazenado e
recuperado sempre que necessario. Os pardmetros sao

continuamente controlados e armazenados para fornecer
um relatério detalhado do processo de lavagem. Vai também

informar se a maquina ndo conseguir concluir o processo

requerido.
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SECADORES DE ROUPA

SECADORA
COM BOMBA
DE CALOR

BOMBA DE CALOR

CARACTERISTICAS

* Tambor padrdo em aco inox
+ Cor cinzento andtracite
* Painel de topo em inox
» Ampla abertura da porta parafacilitar a carga e descarga
- Bomba e calor facilmente acessivel pela frente (TX9 HP)
» Sistema de filtragem triplo (TX9 HP)
* Colocacao otimizada de 0,65m2 parainstalar
em qualquer lugar (TX9 HP)

OPCOES
* Versdo operada por moedas

* Frente em ago inox
* Tambor reversivel

» Controlo de humidade residual Sensodry® (TX9)
* secagem segura de roupa delicada
* detecdo de humidadeem %
* Poténcia de aquecimento de 6kW até 12 kW, para
corresponder a varios requerimentos de instalacdo (TX9)

CONTROLO

ELETRICO

* Microprocessador Easy - to - Use (ECT) - controlo intuitivo
com selecdo simples de 3 programas

FLUXO DE AR RADIAL E AXIAL VERSAO ECO
Para maximizar a transferéncia de calor, baixo Todos os secadores estio disponiveis
consumo de energia e curtos tempos de secagem com reduzido kW elementos de aquecimento

ABERTURA EXTRA GRANDE DA PORTA
Parafacil carga e descarga

MAIOR DURABILIDADE
Para a sua paz de espirito.

¥, ——
TX9

TX9 HP
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TAMBOR INTERNO

Capacidade 1:18 kg 11 11
Capacidade 1:22 kg 9 9
Volume do tambor | 195 195
Diametro do tambor mm @670 @670
Profundidade do tambor mm 555 555
PORTA

Aberturadaporta mm @500 @500
Direcédo da abertura Direita (reversivel) Direita (reversivel)
Angulo de abertura da porta 210° 210°
DESEMPENHO DA SECAGEM

Tipo de fluxo de ar Axial Axial
Fluxo de ar m3/h 300 =
AQUECIMENTO

Tipo de aquecimento Elétrico Bomba de Calor
Poténcia de aquecimento kW 6/9/12 1,5
Poténcia total alimentacao kW 6,4/94/12,4 2
Ligacao Elétrica bar 3x380-415V 50Hz 3x380-415V 50Hz
MOTOR

Ventilador kw 0,25 0,17
Acionamento kw 0,25 0,25
LIGACAO

Exaustor mm 150 =
Ligacao valvula de dgua - 2x%"
Drenagem da condensacao - 16
RUIDO

Sequéncia de secage, dB 55 55
DIMENSOES

AXLxP mm 1150x710x942 1725x710x925
Peso Liquido kg 125 193
DADOS DE TRANSPORTE

Embalado AxLxP mm 1253%x752x970 1815x752x970
Peso Bruto kg 180 208

Moedeiro simples

Moedeiro duplo

Moedeiro eletrénico

Ligacdo a central de pagamentos
Tambor em inox

Tambor reversivel

Painel frontal em aco inox

Sensor de humidade
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SECADORES DE ROUPA

T11

T13/13

2X13KG

VERSAO ECO

T11

T13/13

Todos os secadores estio disponiveis
com reduzido kW elementos de aquecimento

CARACTERISTICAS

* Tambor galvanizado padrdo de grande didmetro
* Ampla abertura da porta parafacilitar a carga e descarga
» Tela de auto limpeza de cotéo (excepto T9)

OPCOES

* Versao operada por moedas

* Frente em ago inox

» Tambor reversivel

* Porta com isolamento e vidro duplo

« Controlo de humidade residual Sensodry®
* secagem segura de roupa delicada
* detecdo de humidade em %
* ideal em combinacdo com SoftWash®
* ideal paralavandarias e corporacdes de bombeiros
+ disponivel no Easy e Full Control

« Kit Wi-Fi - encomenda por Acessorios

CONTROLO

* Microprocessador Easy - to - Use (ECT) - controlo intuitivo
com selecdo simples de 3 programas

* Programador de Controlo Total (FCT) - temporizador
totalmente programavel com possibilidade de controlo de
humidade residual

FLUXO DE AR RADIAL E AXIAL
Para maximizar a transferéncia de calor, baixo
consumo de energia e curtos tempos de secagem

ABERTURA EXTRA GRANDE DA PORTA
Parafacil carga e descarga

PLATAFORMA BASEADA NA CLOUD
Facil monitoramento da sua lavandaria
em todo o lado e em qualquer altura.

MAIOR DURABILIDADE
Para a sua paz de espirito.

@O0 L




LAVANDARIA

395

T13/13

TAMBOR INTERNO
Capacidade 1:18 kg 9 12 2x16
Capacidade 1:22 kg 8 11 2x13
Volume do tambor | 190 250 2x285
Diametro do tambor mm @760 @760 2x @ 760
FLUXO DE AR m3/h 350 520 1050
MEDIA DE SECAGEM I/min. 150 190 2x 225
MOTORES
Ventilador kW 0,37 0,55 2x0,75
Acionamento kW 0,18 0,25 2x0,25
AQUECIMENTO GAS
Ligacéo gas NPT 1/2 1/2 2x1/2“
Ligacao elétrica 1x220-240V 50Hz, 3x380-415V 50Hz
Energia kW 12,5 16,5 2x 19,5

kBTU/h 42,7 56,3 2x 66,5
AQUECIMENTO A VAPOR
Ligacao vapor NPT - 3/4" 3/4“
Ligacao elétrica 1x220-240V 50Hz, 3x380-415V 50Hz
Saida vapor * kW - 16,5-22 2x 19,5-27
Pressido vapor bar - 3-6/7-10 3-6/7-10
AQUECIMENTO ELETRICO
Ligacdo elétrica 3x380-415V 50Hz
Energia kw 9/12 13,5 2x 18,0
EXAUSTOR mm @200 @200 @200
DIMENSOES
AXLxP mm 1465x795x815 1680x795x1070 2030x795x1240
Peso liquido kg 170 230 370
DADOS DE TRANSPORTE
Embalado AXLxP mm 1570x880x885 1785x855x1100 2120x880x1325
Peso Bruto kg 180 240 385

Aquecimento Elétrico

Aquecimento Gas

Aquecimento Vapor

Moedeiro simples

Moedeiro duplo

Moedeiro eletrénico

Ligacdo a central de pagamentos

Tambor Inox

Tambor reversivel

Painel frontal em aco inox

Inverter driver (apenas em
monofasicos e com tambor
reversivel)

Inverter drive

Controlador Profissional FCT

* A saida de vapor é flexivel, dependendo da pressio do vapor. Os dados referentes as dimensdes das maquinas incluem todas as pecas estendidas
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SECADORES DE ROUPA
T16

16KG

CARACTERISTICAS

+ Tambor galvanizado padréo de grande didmetro
» Ampla abertura da porta para facilitar a carga e descarga
* Tela de auto limpeza de cotdo

OPCOES

* Versao operada por moedas

* Frente em aco inox

* Tambor reversivel

* Fluxo Radial (T25 e T35)

* Porta comisolamento e vidro duplo

» Controlo de humidade residual Sensodry®
* secagem segura de roupa delicada
* detecio de humidade em %
* ideal em combinacdo com SoftWash®
* ideal paralavandarias e corporagdes de bombeiros
« disponivel no Easy e Full Control
« Kit Wi-Fi - encomenda por Acessoérios

CONTROLO

> Microprocessador Easy - to - Use (ECT) - controlo intuitivo
com selecdo simples de 3 programas

* Programador de Controlo Total (FCT) - temporizador
totalmente programavel com possibilidade de controlo de
humidade residual

FLUXO DE AR RADIAL E AXIAL
Para maximizar a transferéncia de calor, baixo
consumo de energia e curtos tempos de secagem

VERSAO ECO
Todos os secadores estdo disponiveis
com reduzido kW elementos de aquecimento

ABERTURA EXTRA GRANDE DA PORTA
Parafacil carga e descarga

Facil monitoramento da sua lavandaria
em todo o lado e em qualquer altura.

MAIOR DURABILIDADE
Para a sua paz de espirito.

@ PLATAFORMA BASEADA NA CLOUD

T25
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TAMBOR INTERNO

Capacidade 1:18 kg 16 19 25 38

Capacidade 1:22 kg 13 16 24 31

Volume do tambor | 285 345 530 680

Diametro do tambor mm @760 @760 @930 @930

FLUXO DE AR m3/h 550 600 950 1200

MEDIA DE SECAGEM I/min. 225 300 384 560

MOTORES

Ventilador kW 0,55 0,55 0,55 0,55

Acionamento kW 0,25 0,25 0,25 0,25

AQUECIMENTO GAS

Ligacdo gas NPT 1/2¢ 1/2¢ 3/4¢ 3/4"

Ligacao elétrica 1x220-240V 50Hz, 3x380-415V 50H

Energia kw 19,5 25 33/39 46/50
kBTU/h 66,5 85,3 112,6/133,1 157,9/170,6

AQUECIMENTO AVAPOR

Ligacdo vapor NPT 3/4“ 3/4" 3/4“ 3/4"

Ligacao elétrica 1x220-240V 50Hz, 3x380-415V 50Hz 3x380V-415V 50Hz

Saida vapor * kW 19,5-27 22-32 27-36,2 39,3-52,7

Pressao vapor bar 3-6/7-10 3-6/7-10 7-10 7-10

AQUECIMENTO ELETRICO

Ligacao elétrica 3x380-415V 50Hz

Energia kW 18,0 24,0 30/36 36/48

EXAUSTOR mm @200 @200 @200 @200

DIMENSOES

AXLxP mm 1680x795x1160 1680x795x1280 1975x965x1270 1975%x965x1490

Peso liquido kg 250 250 275 305

DADOS DE TRANSPORTE

Embalado AxLxP mm 1785x855x1190 1785x855x1310 2075x1040x1320 2075x1040x1540

Peso Bruto kg 265 270 300 330

Aquecimento Elétrico

Aquecimento Gas

Aquecimento Vapor

Moedeiro simples

Moedeiro duplo

Moedeiro eletrdnico

Ligacdo a central de pagamentos

Tambor inox

Tambor reversivel

Painel frontal em aco inox

Inverter driver (apenas em
monofasicos e com tambor
reversivel)

Controlador Profissional FCT

* A saida de vapor é flexivel, dependendo da pressao do vapor. Os dados referentes as dimensoes das maquinas incluem todas as pecas estendidas




oo LAVANDARIA

DX55 DX77 DX90

79KG

CARACTERISTICAS

* Tambor galvanizado padrao de grande didmetro

» Ampla abertura da porta parafacilitar a carga e descarga

* Tela de auto limpeza de cotdo

* Sistema Unico de suporte do tambor

* Acionamento por inversor de frequéncia padrao

* Arranque/paragem suave

* Diminuicao do ruido de funcionamento

* Aumento da vida Gtil da unidade

* Parte traseira fechada para facil acesso a todas as pecas
montadas na parte traseira

* Facil manutencao e diagnéstico

* Inversao: evita que o linho fiqgue emaranhado

CONTROLO

* Microprocessador Easy - to - Use (ECT) - Controlo Dual digital
ou OPL Micro

TECNOLOGIA SENSODRY+
Custos mais baixos de energia e servicos publicos,
menores custos de subsituicdo de roupa

SISTEMA DE SUPRESSAO DE INCENDIOS SAFETECH
Para a maxima seguranca das suas operacoes

ABERTURA EXTRA GRANDE DA PORTA
Para facil carga e descarga

Facil monitoramento da sua lavandaria
em todo o lado e em qualquer altura.

MAIOR DURABILIDADE
Para a sua paz de espirito.

@ PLATAFORMA BASEADA NA CLOUD

DX55
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TAMBOR INTERNO

Capacidade 1:18
Capacidade 1:22
Volume do tambor

Diametro do tambor

FLUXO DE AR

MOTOR
Ventilador

Acionamento

NIVEL DE RUIDO

AQUECIMENTO GAS
Ligacdo gas

Ligacéo elétrica
Energia

Ligacdo Gas

AQUECIMENTOVAPOR
Llgacao vapor
Llgagdo elétrica

Pressao vapor

AQUECIMENTO ELETRICO
Energia

Ligacao elétrica

EXAUSTOR

DIMENSOES
AXLXP

Peso liquido (E, G, V)

DADOSDETRANSPORTE
Embalado (caixa) AXLxP

Peso bruto

Aquecimento Elétrico
Aquecimento Gas

Aquecimento Vapor

Microprocessador profissional
Tambor inox
Painel frontal inox

Sensor de humidade

kW

kW

dBA

NPT

kw

kBTU/h

NPT

bar

kW

@ /mm

mm

kg

mm

kg

57 77 93
47 65 76
1020 1410 1660
@1120 21290 @ 1290
600 1010 1010
11 11 11
11 11 11
60 69 69
1 ' 1
3x 380-415V/50Hz
79,3 116,4 1254
270 395 425
3/4" 3/4" (1" outlet) 3/4" (1" outlet)
3x380-415V/50Hz
53-6,9 53-6,9 53-6,9
60
3x380V/50Hz
254 305 305
2175x1180x1725 2390x1350%x1775 2390x1350%x1900
555-605 635-705 705-770
2290%1220x1820 2510x1320x1870 2510x1320x2070
585-635 670-740 740 - 805




W00 LAVANDARIA

SECADORES DE ROUPA - MODELOS DX VENDING
(LAVANDARIAS SELF-SERVICE)

DX13 DX16 DX24 DX34 DX1313 DX2020

DX

16KG 2X14KG 2X20KG

CARACTERISTICAS

* Tambor galvanizado padrao

« Painel frontal em aco inox com porta pintada de preto

* Ampla abertura da porta parafacilitar a carga e descarga

* Telade auto limpeza de cotdo

- Capacidade de secagem automatica para OPL (DX13-16-24-34)

OPCOES
* Versao operada por moedas

» Tambor em aco inox
» Tambor reversivel

CONTROLO

» XControl FLEX PLUS - totalmente programavel e ciclos
customizaveis em touch screen 7"
« Ecra de fécil utilizacdo com instrucdes de
funcionamento integradas no controlo

* Contetido completo do controlo em 34 idiomas

* Microprocessador Easy - to - Use - Controlo Dual digital
ou OPL Micro

* Funcionamento com moedas Easy - to - Use
Microprocessador - XQ - Control (ECT)

SISTEMA DE SUPRESSAO DE INCENDIOS SAFETECH
Para a maxima seguranca das suas operacoes

TECNOLOGIA SENSODRY+

PLATAFORMA BASEADA NA CLOUD
Facil monitoramento da sua lavandaria
em todo o lado e em qualquer altura.

Custos mais baixos de energia e servicos publicos,
menores custos de subsituicdo de roupa

@ ABERTURA EXTRA GRANDE DA PORTA

FLUXO DE AR RADIAL E AXIAL
Para maximizar a transferéncia de calor, baixo

Parafacil carga e descarga .
consumo de energia e curtos tempos de secagem

MAIOR DURABILIDADE
Para a sua paz de espirito.

aaaal

DX13 DX16 DX24 DX34 DX13/13 DX20/20
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DX13/13

DX20/20

TAMBOR INTERNO

Capacidade 1:18 kg 15 19 27 35 2x17 2x24

Capacidade 1:22 kg 13 16 24 29 2x14 2x20

Volume do tambor | 270 350 490 634 2x300 2x420

Didmetro do tambor mm @673 @762 2838 @ 940 @762 2838

FLUXO DE AR I/s 240 260-280 330 380 310-380 570

MOTOR

Ventilador kw 0,40 0,40 0,40 0,40 040 0,40

Acionamento kW 0,40 0,40 0,40 0,40 0,40 0,40

NIVEL DE RUIDO dBA 59 61 61 60 63 65

AQUECIMENTO GAS

Llgacdo gas NPT 1/2" 1/2" 1/2" 1/2" 1/2" 1/2"

Ligacdo elétrica 1x200-240V/50Hz, 3x380-415V/50Hz 1-3x 200-240V/50Hz, 3x 380-415V/50Hz

Energia por bolso kw 16,1-214 18,8-26,4 30,8-32,8 358-484 16,1-77 23,4-100,2
kBTU/h 55-73 64-90 105-112 150 55-73 80-95

AQUECIMENTOVAPOR

Ligacdo vapor NPT 3/4" 3/4"

Ligacao elétrica 1x200-240V/50Hz, 3x380-415V/50Hz

Pressdo Vapor bar 55-8,6 53-6,9

AQUECIMENTO

ELETRICO

Energia kw 12-21 9-24 18-27 21-36 12-21

Ligacdo elétrica 1x 230-240V/50Hz, 3x 380-415V/50Hz 3x380-415V/50Hz

EXAUSTOR @ /mm 150 150-200 200 200-250 150-200 250

DIMENSOES

AXLXP mm 1625x710x1155 1625x800x1155 1700x870x1350 1960x980x1190 1940x800x1100 2065x875x1260

Peso liquido kg 150- 155 165- 170 195-210 325-335 265-275 315

DADOSDETRANSPORTE

AXLXP mm 1720x76 0x1240 1720x840x1240 1790x900x1450 2120x1050x1420 2030x830x1190 2160%x900x1370

Peso bruto kg 165-170 185 210-215 345-360 280-290 335

Aquecimento Elétrico

Euros
Aquecimento Gas
Aquecimento Vapor
Moedeiro eletrénico
Ligacdo acentral de
pagamentos

Euros

Tambor em ago inox

Controlador Xcontrol
Flex (tem sempre de
incluir painel frontal
inox)




W02 LAVANDARIA

ARMARIOS SECADORES
DC8 DC16

8KG 16KG

ARMARIO
COM BOMBA
DE CALOR

CARACTERISTICAS DC8,DC8 HP EDC16

* Dupla protecéo contra sobreaguecimento para maior seguranca
(DC8,DC16)

* A parte superior € amovivel para facil manuseamento e instalacao

* O programa de testes e os cddigos de erro facilitam a manutencdo

* A chapa metalica dupla nos lados e portas minimiza a perda de energia

* A estrutura de suspenséo pode ser rodada 90° (DC16), 180° (DC8,
DC8HP).

» Trés ventiladores (2x DC8) criam um equilibrio perfeito entre o ar
evacuado e o recirculado

* Menu de servico com possibilidade de ajustar o funcionamento

* Abertura das portas a 190° (DC 8 HP)

* lluminacéo inserida (DC 8 HP)

» Os pés sdo regulaveis a partir do interior do armério (DC 8 HP)

OPCIONAISDC8,DC8 HPEDC16
* Suporte para ganchos, conjunto de trés

* Calhas para pendurar

* Cabide de barra Unica




ESPECIFICACOES TECNICAS

LAvaoaRA 03l

TIPO

Capacidade de carga kg 6 8 16 8 20
Capacidade de secagem g/min 25 62 81 45 55
Comprimento de suspensao m 16 16 32 16 -
FLUXO DE AR m3/h 95 340 550 - 300
BOMBA CALOR (valvula drenagem) il = - = @26 -
NIVEL DE RUIDO dBA n.d. 62 65 56 65

LIGACOES ELETRICAS

Ligacdo elétrica

1N, 230V 50Hz

3~N/400V/50Hz

3~N/400V/50Hz

3~N/400V/50Hz

3~N/400V/50Hz

Energia AW4GE 0,10- 1,20 (kWh/kg) 3 6,4 1,7 6,8-19,6
Efeito total kW 2,038 6,3 9,5 1,7 12,45
EXAUSTOR mm 100 125 160 - 160
DIMENSOES
AxLxp mm 1900x595x610 1870x1200x640 1955x1800x800 1995x1200x650 1955x1800x800
Peso liquido kg 60 145 235 165 200
DADOS DE TRANSPORTE
AxLxpP mm n.d. 2050x1250x700 1060x1915x790 1800x1250x700 1060x1915x790
Peso bruto kg 65 159 275 180 240

Euros

Aquecimento Elétrico

Suporte para botas
Euros
Suporte para luvas

Barra de cabides unica

CARACTERISTICAS DC4

* Melhor fluxo de ar para tempos de secagem mais curtos
* A construcao flexivel permite ter barras para pendurar

cabides, que deslizam facilmente para a frente para facilitar o

acesso ao vestudrio ou para baixo para obter mais espaco

* De facil instalacdo; o canal de evacuacao est4 ligado ao sistema

de ventilacdo e o0 ar himido é transportado paraforado

armario

* Todos os componentes elétricos estao colocados no topo

tornando facil a manutencéo
- Sistema de pendurar removivel
+ 3temperaturas: ALTA, BAIXA,ECO +
* Protecao contra o sobreaquecimento

MERCADOS

* Lavandarias, Laboratérios, Centros de Dia, Corporacdes de Bombeiros, Esquadras de Policia, Exército, Aeroportos,
Parques de Campismo, Clubes de golfe, Clubes de Futebol, Escolas de Mergulho, Teatros, Plataformas, Barcos

CARACTERISTICAS FDC6

* Processo de secagem a partir do exterior e do interior

* Programas regulaveis

* Capacidade de secagem de 6 fatos-macaco iguais a 20kg

* O processo de secagem endurece a impregnacao

* Secagem suave sem friccdo

« 3 programas automaticos + 1 programa para secagem temporizada

* lluminacéo exterior

+ Cabides e suportes amoviveis para facilitar o manuseamento do
vestudrio dos bombeiros

« Cabides e suportes amoviveis para facilitar o manuseamento da roupa

* Programa termina com o "arrefecimento" até a temperatura ambiente

OPCIONAISFDC6

* Prateleiras paraluvas e botas em aco inox
+ Cabides opcionais para secar luvas e botas
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CALANDRAS PASSADORAS

125130

CALANDRAS SECADORAS PASSADORAS 133

CARACTERISTICAS 125 E 130

* Design compacto com maior espaco parauma
alimentacao confortavel daroupa

« Controlo por botdes - simples, claro e facil de utilizar

* Velocidade varidvel e ajuste na pressao para garantir
uma melhor qualidade de engomar

* Protecdo padrao dos dedos para uma maior seguranca

* Quando néo esté a ser utilizada a maquina desliga-se

* Regulacdo controlada da temperatura, permite uma
melhor distribuicdo da temperatura e menor consumo

* Elementos de aquecimento de longa duracdo

* Perfil de aluminio extrudido anodizado que evitaa
gueda datemperatura

* Abaciatraseira é isolada com la cerdmica

* NUmero reduzido de pecas mecanicas e méveis paraum
menor custo de manutencéo

* Todos os componentes vitais sdo facilmente acessiveis

* Pedal de arranque/paragem para um funcionamento
simples e suave

OPGOES 130

* Inversor de frequéncia permite uma velocidade de
passar variavel
* Exaustor que retira o ar himido da calandra

125 130

125-120, 140 cm

130 - 160, 200 cm
133- 160,200 cm

CARACTERISTICAS 133

* Protecdo dos dedos e botdo de emergéncia parauma
maior seguranca

» Cintas de engomar Meta Aramida duraveis parauma
maior resisténcia a temperatura

* Botao de emergéncia e interruptor principal num sé

* Rolo de pressao extra pesado para uma engomagem de
altaqualidade

« Sistema patenteado de transmissao direta - s/ manutencéo

« Sistemas de aspiracao central patenteado com
funcionamento sem manutencao

* Arrefecimento automético

* Controlo de frequéncia do motor

* Indicacao da velocidade e da temperatura do ferro

* Possibilidade de instalacao contra a parede com economia
de espaco: retorno frontal

+ Saida de escape na parte de tras da maquina

* Aquecimento elétricoouagds °Desenho ergondémico

* Queimador de pré-mistura de fibra metilica
(apenas para gas)

* Sistema de controlo do sobreaquecimento (OCS) com 3
sensores de temperatura

*Valvula de escape regulavel

*Saidade escape adireita

OPGOES 133

*Versao operada por moeda

* Versdo operada por sistema de pagamento central (CPS)

* Cilindro cromado para uma melhor conducao térmicae
menos manutencao

* Pedal do sistema de paragem da mesa de insercéo

+ Conjunto de fixacdo para montagem no chao

CONTROLO
*MCX - Microprocessador facil de utilizar

133
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125-120VT*  125-140VT* 125-140 AVT**  130-160 130-160 AV*** 130-200 AV***| 133-160E 133-200 E 133-160 G 133-200 G

DIAMETRO DO ROLO mm 250 250 250 290 290 290 320 320 320 320
ggl\gglil(l)\/lENTO VTt mm 1200 1400 1400 1600 1600 2000 1664 2080 1664 2080
CAPACIDADE kg/h 37 41 41 32-50 32-50 52-79 62 70 58 72
VELOCIDADE VARIAVEL Vil 1,6-3,6 16-36 16-36 39 2-4 2-4
AQUECIMENTO
Elétrico kw 6 7 8,4 13,2 13,2 16,8 24.3 279
Gés kw 25 30
MOTOR
Motor do rolo kW 0,16 0,16 0,25 0,48 0,67 0,67 0.18 0.18 0.18 0.18
Poténcia total instalada kw 6,16 7,36 8,65 1368 13,87 17,47 247 28,3 05 0,5
tﬁ’?ﬁg 3X;;§?2g05\/°?gm 3X380-400V 50Hz 380-415V 3ACHN 50 Hz
DIMENSOES

mm 1070 1070 1070 1100 1100 1100 1110 1110 1110 1110
AXLXP mm 1410 1610 1610 2200 2200 2600 2084 2500 2084 2500

mm 450 450 450 500 500 500 755 755 755 755
Peso Liquido kg 89 99 104 262 262 294 435 490 410 465
DADOSDE TRANSPORTE

mm 1310 1310 1310 1260 1260 1260 1260 1260 1260 1260
Embalado AXLXP mm 1520 1720 1720 2280 2280 2690 2190 2610 2190 2610

mm 530 530 530 590 590 590 800 800 800 800
Peso bruto kg 106 119 124 300 300 350 485 560 465 540
Aquecimento Elétrico
Aquecimento Gas
Controlo de velocidade
automatico
Cilindro cromado
Pedal de controle

*VT = Variador de velocidade e ajuste de pressao variavel
**AVT = Ventilador de extracdo, variador de velocidade e ajuste de pressdo variavel
***AV = Variador de velocidade e ventilador de extracdo

SENSOSPEED® & um sistema auténomo, combinado, de regulacio
eletrénica que previne o sobrequecimento das arestas do cilindro de
engomar e regula a velocidade docilindro..

Confidvel queimador de sobrepressao a gas Premix, para baixo consumo de gas
com alta eficiéncia.
Emissdes extremamente baixas, com desempenho altamente estavel..

Infra flame cobre toda a largura = rendimento maximo.
Sistema de exaustao externo patenteado. Sem manutencio.
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CALANDRAS SECADORAS PASSADORAS

150 IF50 IR50 IFF50 150 - 160, 200, 250, 320 cm
IF/IR50 - 200, 250, 320 cm
IFF50 - 200, 250, 320 cm

CARACTERISTICAS

* Grande superficie de contacto com a roupa
emum angulo de 300°

* Aco de alto polimento, cilindro fino
- Preco competitivo
- Resposta rapida a temperatura
- Excelente condutividade térmica

* Microprocessador facil de operar:
20 programas pré-definidos de engomar

* Indicacdo da velocidade e da temperatura de
engomar

* Possivel em modo reverso (IR,IF,IFF)

* Motor controlado por frequéncia

* Filtros de fibra faceis de retirar

« E possivel a poupanca de espaco na instalacdo
contra o parede: retorno frontal (150)

 Aquecimento elétrico, a gas ou vapor

« Sistema de verificacdo de sobreaquecimento

(OCS) com 3 sensores de temperatura
* Desenho ergonémico

OPCOES

« Cilindro cromado para uma melhor
conducao térmica

* Pedal de sistema de stop da mesa de entrada

* Sensospeed - velocidade autoajustavel de
engomar

* | range - calandras secadoras passadoras

* IF range - calandras secadoras passadoras com dobragem
longitudinal e saida frontal

¢ IR range - calandras secadoras passadoras com saida frontal
etraseira

* |IFF range - calandras secadoras passadoras com alimentador
edobradora
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150-200 150-250 150-320 IF/IR50-200  IF/IR50-250  IF/IR50-320 IFF50-200 IFF50-250 IFF50-320
ROLO
DIAMETRO mm 500 500 500 500 500 500 500 500 500
ggl\ggilgl ENTOUTIL mm 2000 2600 3200 2000 2500 3200 2000 2500 3200
AQUECIMENTO
Elétrico kW 37,2 54 64,8 38 55 65 38 54 65
Gas kW 36 52 66 36 52 66 36 52 66
Vapor kg/h - = - 49 68 88 49 68 88
Ventilador extracdo [l 1x150 2x150 2x150 1x150 2x150 2x150 1x150 2x150 2x150
CAPACIDADE DE
ENGOMAR*
Elétrico & Gas kg/h 80 95 120 80 95 120 80 95 120
Vapor kg/h - = - 95 115 145 95 115 145
VELOCIDADE DO ROLO [¥iiila® 1,5-8 1,5-8 1,5-8 1,5-8 1,5-8 1,5-8 1,5-8 1,5-8 1,5-8
Dl 380-415V 3AC+N 50 Hz 3380-415V+N 50Hz
DIMENSOES mm 1232 1232 1232 1568 1568 1568 1760 1760 1760
mm 2750 3350 3950 2750 3350 3950 2850 3450 4050
AxLxP mm 1052 1087 1087 1185 1185 1185 1320 1320 1320
Peso Liquido kg 1150 1290 1590 1290 1440 1680 1720 2180 2400
DADOS TRANSPORTE
Volume (embalado) m? 4,97 6,00 7,03 7,14 8,62 10,13 9,06 10,88 12,69
mm 1550 1550 1550 1900 1900 1900 2090 2090 2090
Embalado AxLxP mm 2890 3490 4090 2890 3490 4100 2990 3590 4190
mm 1100 1100 1100 1300 1300 1300 1450 1450 1450
Peso Bruto kg 1350 1500 1850 1520 1700 2000 1990 2460 2770

Aquecimento

Elétrico

Aquecimento Gas

Aquecimento Vapor

Controlo de veloci-
dade automatico

Cilindro cromado

Pedal de controle

Saidatraseirada
roupa

Preparacao para
ligacdode
Crossfolder / Stacker

Crossfolder / Stacker

* Testado de acordo com ISO 9398-1. Os dados referentes as dimensdes das maquinas incluem todas as pecas estendidas.
Modelos maiores sob consulta

Opcionais (IFF50 e IFF80)

DOBRADOR EMPILHADOR




W08 LAVANDARIA

GMP

CALANDRAS PASSADORAS GMP.20, GMP.25, GMP.30

100.20

CARACTERISTICAS

120.20

100.25

120.25

* Calandras passadoras idealizadas para tratar roupacom
humidade residual até 25%
* Dimensoes compactas e entrada/retorno de roupa pela frente,
gue permite a instalacdo em espacos pequenos
* Fiaveis e de facil utilizacdo, mesmo por pessoal ndo especializado
« Controlo eletrénico da temperatura
* Rolo em aco cromado para maior durabilidade e excelente
qualidade de passagem
* Mesaintrodutora em aluminio

¢ Pedal Duplo

OPCOES

* Disponivel versao para self-service com

moedeiro

* Versao "maintenance free" disponivel com
instalacdo do revestimento TENAX. Este
sistema permite tratar tecidos com maior
humidade residual, ndo sofre deformacdes e
reduz drasticamente os custos de
manutencao e de funcionamento

* Disponivel versao 2000 ie com revestimento
lamelar TENAX, aspiracao de vapores,
velocidade variavel, introdutores e expulsores
de correias, com retorno frontal ou traseiro

daroupa.

100.20/120.20

140.25

140.30

160.30

200.30

GMP.20 - 100, 120cm | @20 cm
GMP.25 - 100, 120, 140 cm | @ 25 cm

GMP.30 - 140, 160,200 cm | @ 30 cm

g
e

100.25 / 120.25 140.30VAR / 160.30VAR 200.30VAR

ESPECIFICACOES 100.20/120.20 100.25/120.25 140.25 140.30VAR/ 160.30VAR 200.30VAR
Diametro rolo @ mm 200 250 250 300 300
Comprimento rolo mm 1000/ 1200 1000/ 1200 1400 1400/ 1600 2000
Aquecimento elétrico elétrico elétrico elétrico elétrico
Motor kW 0,18 0,18 0,18 max. 1,1 max. 1,1
Velocidade de passagem m/min 3,3 3,8 3,8 2,7-4,3 2,7-4,3
Producéo Horéria kg 20/ 25" 25/30* 35 40/50**** 60"
OPCIONAL
Aspiracdo de vapor - - - @75 mm, 360 m¥h @75 mm, 360 m¥h
Variador de velocidade - 1+5m/min 1+ 5 m/min - -
LIGACAO ELETRICA
Poténcia kW 36/4 6/6,9 7,5 99/11,4 15

. - 1x230V 50Hz (1: 17A)/  3x400V+N 50Hz (3: 10A) / . 3x400V+N 50Hz (3: 20A) / )
Alimentacao 3XA00VAN50HZ (3:6A)  3X400VAN 5OHz (3 114)  SA0OVANSOHZ(BA2A) 5y 000v4N S0Hz (3: 21,54)  SX400VEN S0H2(3:26,5A)
DIMENSOES

933x1305x420/ 1003x1440x420/ 1073x1890x552 /
AxLxP UL 933,1505x420 1003x1640x420 AULE 0T A 1073x2090x552 ALV
Peso liquido kg 74/80,5 94 /100 106 209/221 243
DADOS DE TRANSPORTE
1120x1450x550/ 1250x1690x590/ 1300x2134x690/

AXLxP WL 1120x1650x550 1250x1890x590 BB 1300x2340x690 ALY
Peso bruto kg 85,5/93 130/136 146 253/268 296

Aquecimento Elétrico

Velocidade variavel
Tenax

220V/1/50Hz

Meta Aramid 400g/m?

*Humidade recomendada de 10-15%

**Humidade recomendada de 15-20%

**Humidade recomendada de 20-25%

“**Humidade recomendada de 25%
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CALANDRAS SECADORAS PASSADORAS  G.line

14.25 18.35

CARACTERISTICAS

* Extremamente fidveis e simples de utilizar

» Componentes de elevada qualidade, como
o cilindro de aco cromado e um queimador
inovador patenteado em aco titanio de alta
eficiéncia

* Velocidade de passagem e temperatura

21.35

26.35

32.35

21.50

26.50

32.50

G.25-145cm | @ 27 cm
G.35-180,210,258,320cm | @ 32,5cm

G.50-210,258,320cm | @50 cm

L. .
reguladas de forma eletrénicas
+ Consumo reduzido na secagem com passagem
diretamente da maquina de lavar de alta
centrifugacao ou breve passagem por secador.
No modelo G14.25 consome 1.05kg de gés para
25kg/h
* Manutencio reduzida e elevada fiabilidade
* Modelos 35 e 50 com dispositivo de
arrefecimento automatico = -—
OPCOES
« Disponivel versao para self-service com
moedeiro
! = | | SSww———— _Pewween
o e . [T =
14.25 18.35 21.35/26.35 21.50/26.50 32.35/32.50
ESPECIFICACOES 21.35/26.35 21.50/26.50 32.35/32.50
Didmetro rolo @ mm 270 325 325 500 325/500
Comprimento rolo mm 1450 1800 2100/2580 2100/2580 3200
Agquecimento elétrico, gas elétrico, gas, vapor elétrico, gas, vapor elétrico, gas, vapor elétrico, gas, vapor
Motor kW 0,27 (E/V) /0,32 (G) 1(E/V)/1,2(G) 1(E/V)/1,2(G) 1,6 (E/V)/2,7 (G) 1(E/V) 1,2(G)/ 1,6 (E/V) 2,7(G)
75(E)/ 95 (E)* 80 (E)/ 120 (E)*
Producio Horaria kg 25* 50* 56/75* 85(G)/110(G)* 80(G)/135(G)*
95(V)/ 115 (V)* 80 (V) /145 (V)"
LIGACOES
Poténcia kw 138(E) 13,6 (G) 24,3(E), 25,6(G) 27(E),27(G) /34,2(E),335(G)  45(E), 54(G) /57(E), 67(G)  39,6(E), 47,25(G)/ 66(E), 95,2(G)
Elétrica 3X400V4N 50Hz (3: 17,8A)  3%400V+N50Hz(3:31,5A)  3X400V+N50Hz(3:38/43A)  3X400V+N 50Hz (62/77A) 3X400V:+N 50Hz (944)
Gas / Vapor 1x230V 50Hz (1: 2,2A) 1x230V 50Hz (1: 5A) 1x230V 50Hz (1: 5A) 3X400V+N 50Hz (SA) 1X230V / 3X400V+N 50Hz (5A)
DIMENSOES
1100x2640x550/ 1290x2880x750/ 1140x3740x585 /
AxLxP L 1080x2010x510 1100x2340x550 1150x3140x580 1290x3280x750 1290x3880x750
Peso liquido kg 310 490 548/ 635 1200/ 1320 715/1700
DADOS TRANSPORTE
1560x2890x730 / 1600x2990x920 / 1560x3850x730 /
AXLxP mm | R 1560x2490x730 1560x3290x730 1600x3390x920 1600x4190x920
Peso bruto kg 360 540 602/700 1288/ 1413 780/1800

Aquecimento Elétrico

Aquecimento Gas

Aquecimento Vapor

Rolo cromado

Opcao rolo reversivel

*Humidade recomendada de 50%
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A Step ahe®

TABUAS E FERROS DE ENGOMAR

BIEFFE BFO91 - NEW JOLLY

m Tabua de passar universal aspirada e aquecida
com temperatura do plano regulavel por
controle do termostato.

BIE=F

- =
FARINELLI
GENERATOR O VABGAR

BIEFFE BF100CE - FOREVER

m Tabua profissional aspirada, ventilada com
caldeirade 3,5Lt e ferro de passar profissional

Bieffe.

BIEFFE BFO70BE - ASSE COM

CALDEIRA DE 2LTS

m Tabuade passar profissional aspirada e
aquecida com caldeiraincorporadade 2Lt e

ferro de passar profissional Bieffe.

BIEFFE BF200CE - FOREVER

m Tabua profissional aspirada, ventilada e
aquecida com uma caldeirade 2,8Lt com
recarga de dgua automatica, completa com
ferro de passar profissional Bieffe e tanque de
aguade 10Lt.

ESPECIFICACOES

Bracos Opcionais
(ver em Acessérios)

BFO70BE

e

ROTONDI PVT38

m MAaquina de engomar com aspiracdoe
prato universal, aguecimento elétrico
com termostato, ferro de engomar
electrovaporizante EC-11, caldeiraincorporada
de 8 litros, bomba automatica de alimentacdo

de dgua.

BF100CE

BF200CE

.‘
P

— =

Poténcia plano aquecido W 700 700 700 700 -
Poténcia motor aspirante W 150 150 150 150 350
Poténcia ferro elétrico W = 850 850 850 800
Poténcia caldeira w - 900 1300 900 + 900 4000
Poténcia motor ventilado w = - 150 150 350
Caldeira Lt = 2 3,5 2,8 8
Presséo Bar = 3 = - 3
Alimentacdo 230V 50Hz 230V 50Hz 230V 50Hz 230V 50Hz 400V 50Hz
DIMENSOES

Tabua Completa (LxPxA) mm 1390x420x850 1335x420x900 1270x420x900 1270x420x900 1500x550x910
Plano (LxPxA) mm 1120x420 1120x420 1120x420 1120x420 1200x400
Peso kg 17 23,5 34 34 86
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GENMEBATORI QO VASDAE A .tcP ahe®

FERROS DE ENGOMAR /VAPORETAS

BIEFFE BFO54BE - STIR VAPOR

m Gerador de vapor pequeno, com 1,5 litros de
caldeira com ferro de passar profissional Bieffe,
de cor branca.

BIEFFE BFOO1BE - BABY VAPOR

m Gerador de vapor, com 2 litros de caldeira com
ferro de passar profissional Bieffe, cor branca.

[ BIEFFE BFOO4PCE - MAXI VAPOR PLUS

m Gerador de vapor, com 5 litros de caldeira com manipulo

externo para regulacao do fluxo de vapor, com ferro
BIEFFE BFO0O4CE - MAX] VAPOR profissional pesado Bieffe. cor branca. Possibilidade de
inclusdo de uma segunda eletrovalvula para pistola de
vapor ou para um segundo ferro

m Gerador de vapor, com 3,5 litros de caldeira
com manipulo externo para regulacao do fluxo
de vapor, com ferro profissional pesado Bieffe.
cor branca.

ESPECIFICACOES BF054BE BFO01BE BF004CE BFO04PCE
Poténcia ferro elétrico W 850 850 850 850
Poténcia caldeira W 900 900 1300 1300 + 900
Caldeira Lt 1,5 2 3,5 5
Pressao Bar 2,8 2,8 2,8 2,8
Alimentacao 230V 50Hz 230V 50Hz 230V 50Hz 230V 50Hz
DIMENSOES

LxPxA mm 245x365x185 245x365%x220 250x400x340 245x365x430
Peso kg 6 6 9,5 10

ACESSORIOS

AR115 - ESCOVA VAPOR RAPIDA 500W

FERRO ELETRICO 1,5KG

' AR25 - PISTOLA DE VAPOR o RSF3 (ROTONDI)
= «  SUPORTE APL.BRACO @ 85MM

\ BFO11 - BRACO PASSA MANGAS RAS5 (ROTONDI)
) P BRACO PASSA MANGAS (EM CONJ.RSF3)

e BF075 - BRACO ASPIRADO RPV1 (ROTONDI)
L N =-5’ PISTOLA VAPOR (MOD. PVT31 E PVT38)

N

’ BFO74 - BRACO ASPIRADO AQUECIDO s===t===1 RL1(ROTONDI)
DISPOSITIVO ILUMINACAO
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CONJUNTO

TABUA NEW JOLLY + BABY VAPOR + PASSAMANGAS

m Tabua New Jolly Bieffe BF091
Ferro de Engomar Baby Vapor BFOO1BE
Braco Passa Mangas BFO11

Carro dobravel em aco plastificado

Carro com estrutura em ago-inox, com

branco com rodas direcionadas. saco em tecido hidrofugo, prateleiras
Dimensdes (LxPxA): 800x520x720mm laminadas e rodas direcionais.

(carro) b 6 Dimensodes (LxPxA):

(saco A521) ¢ (4] 1100x500x123mm (fechado)

Carrodobravel com sacode panoe
rodas direcionais.
Dimensoes (LxPxA): 620x640x1000mm

Carro totalmente em aco-inox, com

saco em tecido hidréfugo, com prateleira
porta-sacos e prateleiras metalicas.
Rodas direcionais.

Dimensdes (LxPxA): 820x500x1580mm
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CENTRAIS DE PAGAMENTO

CENTRAL DE PAGAMENTO VEGA TOUCH 5"

Central de pagamentos para encastrar com touch screen de 5” a prova de vandalismo com sensor de presenca e de luz
integrado. Com capacidade para controlar até 12 dispositivos. Inclui leitor de notas, leitor de moedas eletrénico, leitor de
cartdes e recuperador de moedas iluminado.

OPCIONAL

- Dispensador de cartées mod. 10 p/ cerca de 150 unid. ZR:
- Impressora TGO2 para dados de conta e recibos ZE1-2:
- Leitor de cartoées de crédito Nayax VPOS Touch:
- Server para sistema Sherlock mod. 02 ZR: *
*Valor de adesio ao sistema Sherlock nio incluido.
Consultar condicoes de adesao ao sistema Sherlock no nosso site.

ACESSORIOS

- Estrutura para montagem na parede VEGA - ORION - GEMINI: Q TETTRTE

- Interface de ligacdo para 6 dispositivos 16 RS485, 24-220Vac/dc
para CPU Zephyr:

- Interface de ligacdo para 8 dispositivos 18 RS485, 24-220Vac/dc
para CPU Zephyr:

— cdddddo

BE
Be

740
673

445 346

‘ Alimentacdo: 230V AC ‘ Peso aprox (kg): 55 ‘

CENTRAL DE PAGAMENTO VEGA TOUCH 7"

Central de pagamentos de encastrar com touch screen de 7" a prova de vandalismo com sensores de presenca e de luz
integrados. Com capacidade para controlar até 32 dispositivos. Inclui leitor de notas, leitor de moedas eletrénico, leitor de
cartdes e recuperador de moedas iluminado.

OPCIONAL

- NV22 Dispensador de troco de notas (notas multiplas):
- Dispensador de cartées mod. 10 p/ cerca de 150 unid. ZR:
- Impressora TGO2 para dados de conta e recibos ZE1-2:
- Leitor de cartdes de crédito Nayax VPOS Touch:
- Server para sistema Sherlock mod. 02 ZR: *
*Valor de adeséo ao sistema Sherlock nio incluido.
Consultar condicdes de adesdo ao sistema Sherlock no nosso site.

< N - [

ACESSORIOS Q bomeesg

- Estrutura para montagem na parede VEGA - ORION - GEMINI: d

- Interface de ligacdo para 6 dispositivos 16 RS485, 24-220Vac/dc 445 346 |
para CPU Zephyr:

- Interface de ligaca 8di iti 18 RS485, 24-220Vac/d . =
pnagrc""ﬁf, Zi;%s,?.?o paras dispositivos ac/dc ‘ Alimentacdo: 230V AC ‘ Peso aprox (kg): 33 ‘

— cdddddo

BE
BB

740
673

CENTRAL DE PAGAMENTO MAYA | MAYA COM MF3*

*Versao com MF3 e Dispensador de Chaves/Cartdes. Requer Box para dispensador de chaves ou cartdes

Central de pagamentos de encastrar com touch screen de 5" a prova de vandalismo com sensor de luz integrado. Com

capacidade para controlar até 7 dispositivos. Inclui leitor de notas, seletor de moedas Hopper multicoin e sistema MF3 Key/
Card cashless.

OPCIONAL

- Cashless MF3 RFID Chave/Cartées App. Code 02, ID3 - ZR: — EEEEEE it

- Leitor de cartdes de crédito Nayax VPOS Touch:

- Server para sistema Sherlock mod. 02 ZR: *
*Valor de adeséo ao sistema Sherlock nio incluido.

Consultar condicdes de adesao ao sistema Sherlock no nosso site.

ACESSORIOS

[olc]
a8

740
673

- Contraplaca para montagem de painel MAYA: PN |
- Interface de ligacao para 6 dispositivos 16 RS485, 24-220Vac/dc Q s
para CPU Zephyr:

- Interface de ligacao para 7 dispositivos |7 RS485, 24-220Vac/dc 445 L 346 |
para CPU Zephyr:

‘ Alimentacdo: 230V AC ‘ Peso aprox (kg): 33 ‘
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TROCA NOTAS

TROCA NOTAS GEMINI TOUCH 5"

Troca notas de encastre armario em aco revestido e painel frontal em aco inoxidavel de 3 mm. Equipada com um ecra tétil de
5”. Funil de retorno de moedas e ranhura de alimentacéo de notas iluminados com LEDs brancos. Podem ser instalados até dois

funis ou distribuidores. Utiliza funis T3 com uma capacidade até 1500 fichas.

B‘ OPCIONAL
S Leitor de cartdes de crédito Nayax VPOS Touch: — EEEEEET
@ : - ACESSORIOS
| Estrutura para montagem na parede VEGA - ORION - GEMINI: § | E
-, [}
]
[m]
‘ Alimentagao: 230V AC ‘ Peso aprox (kg): 30 ‘ 445 346

TROCA NOTAS GEMINI - ET3M* | ET3 XL**

*T3 M: aceita diam. 18-26, espessura 1,5-3,2 mm **T3 XL: aceita didm. 24-29, espessura 1,5-3,2 mm

Capacidade para 1650 moedas ou tokens. Leitor de notas NV9.

Troca notas de encastre de pequenas dimensoes. Painel frontal em chapa de aco de alta resisténcia. Ecra de eletrénica basico,
com botdes de programacao internos. Disponivel versao waterproof, sujeita a disponibilidade de stock. Pode ser equipado
com 2 distribuidores de moedas/fichas e um distribuidor de chaves/cartdes (ou um terceiro distribuidor de moedas como
alternativa), leitor de notas, seletor de moedas, leitor de chaves ou de cartdes..

OPCIONAL

Segundo T3 M Reversa (fichas de 18 a 26 mm de didmetro): — paddado "
Segundo T3 XL Reversa (fichas de 24 a 29 mm de diametro):

[=]c]
[clc]

ACESSORIOS < T E
~
Estrutura para montagem na parede VEGA - ORION - GEMINI:
. -, [k
—
]
‘ Alimentacdo: 230V AC ‘ Peso aprox (kg): 30 ‘ 445 346

TROCA NOTAS W400 E

Troca notas de fixacio a parede com abertura frontal. Disponivel versdo waterproof. Fornecida com um hopper (dispensador de
moedas) mas pode ser configurado como opcional dois hoppers.

OPCIONAL
Segundo Hopper direita 12V W Series:
ACESSORIOS 0
Suporte padrao de fixacdo ao chdo para W Series: ©
(")
3
o
&

Peso aprox (kg): 45

Alimentacao: 230V AC

Peso suporte (kg): 24 397 240
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Com o crescimento que o mercado das lavandarias self-service continua a ter em Portugal, achamos importante apresentar um exemplo de configuracao
possivel.

Estamos ao vosso dispor para esclarecer quaisquer duvidas que tenham na orcamentacdo dum equipamento destes e daremos todo o apoio com a
instalacdo e configuracio destas maquinas.

O orcamento que apresentamos é composto por 1x maquina de 9kg, 1x maquina de 12kg, 1x maquina de 15kg, 2x secadores 13kg a gas, 1x secador de 16kg
a gas, colocando como sistema de pagamento moedeiros duplos e 1x equipamento de troca notas.

Maq.FX80 Aquecimento Agua Quente+moedeiro duplo

Maq.FX105 Aquecimento Agua Quente +moedeiro duplo

Maq.FX135 Aquecimento Agua Quente +moedeiro duplo

Secador a gas 13kg T13 + moedeiro duplo

Secador a gas 16kg T16 + moedeiro duplo
Troca notas GEMINIE T3

N e N R )

CHAMAMOS TAMBEM ATENGCAO PARA ALGUNS PORMENORES IMPORTANTES:

- As maquinas de lavar, tanto da série RX ou FX, podero vir com ligagdo monofasica. E aconselhavel que neste caso as maquinas sejam alimentadas com
agua quente, pois desta forma reduz-se bastante o consumo energético.

- E muito importante ter em atencio a poténcia eléctrica instalada nos estabelecimentos onde se vio montar as lavandarias, sobretudo se nio tiverem
instalacao de gas.

- E necessario deixar um espaco nunca inferior a 50cm na parte posterior das maquinas de modo a se proceder a trabalhos de manutencio técnica.

- Os doseadores automaticos de detergente sdo normalmente instalados pelos fornecedores de detergente, sendo muito importante trabalhar com
empresas responsaveis que programem as maquinas para consumirem apenas o detergente necessario sob o risco de danificarem as maquinas. Detergente
em excesso danifica as maquinas e reduz os intervalos de manutencido das mesmas. Em caso de necessidade podemos recomendar fornecedor de
detergente especializado nesse mercado.

- E aconselhavel limpar os filtros dos secadores com uma frequéncia nio superior a semanal, sendo mesmo aconselhavel a sua limpeza diaria dependendo
do maior ou menor funcionamento dos mesmos.

- E aconselhavel que nos contactem para procedermos a orcamentacdo das centrais de pagamentos, pois existem varias opcdes para além das que
apresentamos neste catalogo, por forma a ir de encontro as diferentes necessidades dos clientes.
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CONDICOES DE VENDA

CONDICOES GERAIS DE VENDA

Estas sdo as condicdes gerais de venda da ACTIPAGE. Quaisquer outras condicdes particulares terdo de ser previamente
acordadas por escrito. A ACTIPAGE reserva-se o direito de proceder a alteracoes destas condicbes sem aviso prévio. Estes
precos e condicoes sio validos até informacao contraria, salvo erro de impressao ou tipografico. Para todas as questdes
legais emergentes da aplicacao destas condicdes gerais de venda, o foro competente é o foro de Comarca da Moita, com
expressa rendncia a qualquer outro.

PRECOS

Os precos que constam desta tabela, sdo os precos aconselhados de venda ao ptblico e sdo liquidos de impostos. Devem
por isso acrescer a estes precos os respetivos impostos, nomeadamente IVA, quando aplicavel.

A ACTIPAGE reserva-se ao direito de alterar os precos que constam nesta tabela. Os compradores serdo informados
por escrito, sempre que ocorram alteracdes de precos. Os novos precos serdo validos a partir da data definida pela
ACTIPAGE e informada aos clientes, e serdo validos para todas as encomendas pendentes de entrega a data da alteracdo. O
desconhecimento dos novos precos ndo pode ser motivo de anulacdo de encomendas.

ENCOMENDAS

Todas as encomendas deverdo ser confirmadas por escrito, através de fax ou correio eletrénico (e-mail), tendo de referir
obrigatoriamente o cddigo do artigo e a sua designacdo. Encomendas feitas telefonicamente ou verbalmente terdo sempre
de ser confirmadas por escritos, mesmo que sejam feitas pessoalmente junto dos nossos comerciais. Quaisquer erros nas
encomendas nao confirmadas por escrito serdo sempre da responsabilidade do cliente.

Os prazos de entrega sdo sempre indicados a titulo informativo e sem compromisso e poderao ser alterados, por motivos
de forca maior ou alheios a nossa vontade, ndo podendo o seu incumprimento constituir causa justificativa de anulacao da
encomenda, pedido de indemnizacio ou compensacao por qualquer prejuizo.

ENTREGAS

A entrega das mercadorias no territério continental é feita por nossa conta, por empresas transportadoras, até a porta
do cliente. As mercadorias expedidas para os arquipélagos dos Acores e Madeira, sdo por nossa conta até ao armazém do
transitario. O preco das mercadorias para exportacao é ex-works, ou seja, a entrega é feita no nosso armazém, sendo todo
o transporte da responsabilidade do cliente. A nossa responsabilidade sobre as mercadoras cessa a partir do momento em
que as colocamos a disposicao do cliente.

As mercadorias sdo entregues devidamente embaladas com as embalagens de fabrica. Quaisquer outras embalagens ou
acondicionamentos adicionais devem ser previamente orcamentados e ndo fazem parte do preco apresentado nesta tabela.
Os clientes devem sempre verificar a mercadoria na presenca do transportador, antes de assinar a guia. O risco de quebras
e danos durante o transporte nao é suportado pela ACTIPAGE, mesmo que o transporte, sendo esse risco segurado pelo
transportador. Se nada for referido na guia de transporte, o seguro do transportador ndo assume quaisquer quebras ou
danos na mercadoria.

GARANTIA
A garantia é valida para os produtos comercializados pela ACTIPAGE, por um periodo de 12 meses e s6 abrange defeitos de
fabrico.

Os nossos clientes devem estar habilitados a fazer assisténcia aos equipamentos fornecidos pela ACTIPAGE. Quaisquer
duvidas relacionadas com a montagem, utilizacdo e manutencdo dos equipamentos devem ser levantadas junto do
nosso departamento técnico que providenciara toda a informacao necessaria. A garantia ndo cobre erros de montagem
ou de ma utilizacdo dos equipamentos, nem defeitos provocados por forcas da natureza nem problemas provocados por
infraestruturas de eletricidade, 4guas ou gas. A garantia cobre apenas a substituicdo de acessérios e ndo inclui mao de obra,
nem transporte de equipamentos. Para que a garantia seja aceite pela ACTIPAGE, defeito deve ser reconhecido pelo nosso
departamento técnico, pelo que o cliente deve fazer chegar o equipamento as nossas instalacoes.

A garantia ndo cobre o seguinte: Pecas elétricas ou eletrénicas, grelhas, vidros, lampadas, diodos, valvulas, plasticos,
motores, resisténcias.

Todas as pecas de substituicdo / reposicdo, mesmo em garantia, serdo enviadas a cobrancga, sendo posteriormente emitida
uma Nota de Crédito, se o defeito for reconhecido pelo nosso departamento técnico.

DEVOLUCOES

Devolucoes de maquinas sé serao aceites se as maquinas estiverem devidamente embaladas e nunca tiverem sido usadas,
e no prazo de 8 dias. Nao aceitamos devolucoes de equipamentos especificos encomendados propositadamente para o
cliente. Ndo aceitamos devolucdes de pecas e acessérios, salvo autorizacdo pontual da ACTIPAGE.

RESERVA DE PROPRIEDADE

Até ao integral pagamento do valor dos bens constantes das Faturas, a plena propriedade dos mesmos continuard na
nossa titularidade exclusiva, transferindo-se para o Cliente somente com a efetividade de tal pagamento. Até ao integral
pagamento, o cliente serd detentor dos bens em causa com possuidor em nome alheio.
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