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MANUAL DE INSTRUGOES P/PORTUGAL

Tenha este Manual de instrucdes disponivel para fornecer com o produto!
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1. INFORMAGCOES GERAIS

Excelentissimos clientes,
leia este manual de instrugdes cuidadosamente antes de utilizar este aparelho.

Agradecemos a sua confian¢a nos nossos produtos.

APRESENTAGCAO A

O objectivo deste manual é fornecer ao cliente 0 maximo de informagdes possiveis acerca do nosso Fiambreira de alimentos e com
as instrugcdes acerca da sua utilizagdo e manutengéo para o manter a funcionar eficientemente.

Este manual deve ser fornecido ao responsavel pela utilizagdo e manutencgao periédica do Fiambreira.

O manual deve ser mantido em boas condi¢cdes e armazenado num local facilmente acessivel para uma rapida consulta.

Os raladores encontram-se sujeitos a revisdes posteriores pelo que podem apresentar detalhes diferentes dos aqui apresentados;
esta possibilidade nao afecta as informagdes presentes neste manual.

IMPORTANCIA DO MANUAL

O manual é uma parte integrante do aparelho. Inclui informagdes importantes acerca da seguranca e perigos, indicadas pelos

simbolos: 2 2 .

As informagdes incluidas irdo permitir-lhe utilizar o aparelho em condi¢es de perfeita seguranga e ter um resultado de maxima
satisfagéo com a sua utilizagéo.

DECLARACAO DO FORNECEDOR

Confirmamos aqui que o equipamento mencionado na capa deste manual de instru¢cdes cumpre os termos da directiva BMPT
242/1991 relativa a regulamentacéo Europeia EN 55014 acerca de anti-perturbagdes.

Informamos a associagdo Deutsche Bundespost acerca da comercializagdo e marketing deste equipamento e tem o direito de
controlar a sua aplicagéo.

2. SEGURANCA

TENSAO DA CORRENTE

Antes de ligar o aparelho a rede de alimentacao, certifique-se de que esta corresponde a voltagem indicada no Fiambreira (placa
de dados).

INSTRUGCOES DE UTILIZAGAO

Depois de desembrulhar o aparelho, coloque-o de maneira a que o interruptor de activagdo/desactivagao (on/off) fique situado em
frente ao operador.
+ Regule a espessura desejada da fatia rodando o botao graduado.
Coloque o alimento a fatiar no carro deslizante, empurrando o brago de suporte do alimento virado para a lamina, certifique-se de
que o alimento esté apoiado de encontro a antepara amovivel.
Ligue o aparelho, activando a lamina.
Rode o botao graduado para a posicao “0” depois de utilizar.
N&o remova a pega do alimento excepto caso a forma e tamanho do alimento ndo permita a sua utilizagao.
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AVISO: PRECAUGCOES A SEREM TOMADAS A

+ Leiatodas as instrugdes cuidadosamente.

- Nao coloque o aparelho dentro de agua ou qualquer outro liquido para proteger contra qualquer potencial risco de choque
eléctrico. Nao limpe o aparelho com agua abundante.

+ Retire a ficha da tomada quando nao estiver a utilizar o aparelho, antes de instalar ou remover pegas e antes da limpeza.

+ Evite entrar em contacto com as pegas madveis.

+ Nunca empurre os alimentos com as maos.

+ Use sempre raladores completamente montados com o tabuleiro de alimentos e brago do suporte de alimentos e com todas
as protecgdes instaladas.

+ A lamina esta afiada, manuseie-a com cuidado ao limpar.

+ MNao utilize nenhum aparelho com um cabo ou ficha danificados.

+ Devolva o aparelho ao centro de assisténcia autorizado mais proximo para fins de inspecgéo e realizagio de todos os ajustes
electricos ou mecanicos possiveis e necessarios.

+ O uso de pecas sobresselentes nao recomendadas ou vendidas pelo fabricante pode provocar a ocorréncia de incéndios, choques
electricos ou lesdes.

+ Nao utilize no exterior.

AVISOS E REGRAS DE SEGURANCA &

O fabricante recusa qualquer responsabilidade numa situagio de utilizacdo indevida do aparelho. Nao utilize o Fiambreira de
alimentos com alimentos congelados, carne com 0ssos ou qualguer outro produto ndo alimentar. Inspeccione periodicamente o
estado do cabo; deve ser substituido por técnicos qualificados se estiver danificado.

* Quando limpar, ndo submirja o Fiambreira de alimentos em agua.

+ 0O Fiambreira ndo deve ser lavado com um jacto de agua.

+ Nao utilize extensdes.

+ N&o puxe o cabo para retirar a ficha da tomada.

+ Nao use o aparelho com as maos molhadas ou pes descalgos.

+ Instale o Fiambreira longe de fontes de calor.

Embora o aparelho esteja equipado com dispositivos de seguranga, mantenha as suas maos afastadas da |amina e pecas
méveis. Os restantes riscos devem ser tidos devidamente em consideragio durante as operagées de manutengao ou limpe-
2a (ou seja, depois de ter removido as protecgdes). Retire a ficha da tomada e certifique-se de que o botio graduado se en-
contra na posigdo “0" antes de efectuar qualquer operagio de manutengdo. Periodicamente, remova a proteccéo da faca,
desapertando o parafuso (situado no centro da protecgao da faca), e limpe depois a l&mina e o interior da protecgdo da faca
com alcool ou agua quente.

Aviso Nao Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idades a partir dos 8 anos, adultos e pessoas com capacida-
des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ocu com falta de experiéncia e conhecimento desde que tenham recebido super-
visdo ou instrugcdes sobre a utilizagdo do aparelho de forma segura e que tenham compreendido os riscos inerentes. As
criangas ndo devem brincar com este aparelho. A limpeza e a manutengio do utilizador ndo devera ser realizada por
criangas a menos que tenham mais de 8 anos e tenham supervisdo. Mantenha o dispositivo e o seu cabo eléctrico fora do
alcance de criangas com menos de 8 anos de idade. Esta operagdo deve ser executada com o maximo cuidado visto que diz
respeito a um dispositivo de corte. Deve substituir a 1&mina quando ja ndo for possivel afia-la novamente ou quando a di-
stancia entre a parte de corte da lamina e o protector da lamina for superior a 8 mm. O aparelho e todas as suas partes
devem ser limpas com panos suaves humedecidos com detergentes neutros padrio. Use panos suaves para secar. Levante
o Fiambreira de alimentos e coloque-o de lado quando o carro.

AVISOS E REGRAS A A

Antes de utilizar o aparelho deve ler cuidadosamente todas as instrugdes, em particular os paragrafos com os simbolos de seguranca
e perigo.

Retire a ficha da tomada antes de efectuar as operagoes de manutengio e desmontagem para limpar as protecgbes.

Mao use a maquina com as protecgdes removidas.

AVISOS ACERCA DA UTILIZACAO & A

O fabricante recusa gualquer responsabilidade numa situagao de utilizagao indevida da maquina:

- Nao fatie alimentos congelados, carne com osso, produtos nao alimentares e pulsos.

- Cabo eléctrico: Inspeccione-o periodicamente, e se estiver danificado deve substitui-lo por um cabo original.

- N&o submirja o Fiambreira em agua para fins de limpeza.

- Nao remova a ficha instalada no cabo eléctrico.

- Nao utilize extensodes.

- Nao use o aparelho com as maos molhadas ou pés descalgos.

- Nao coloque as maos perto das pecas em movimento mesmo que os dispositivos de seguranga estejam instalados.

Retire a ficha da tomada e certifique-se de que o botéo graduado (6) se encontra na posicéo “0" antes de efectuar qualquer
operagao de manutengao.

CONTROLO

Transmisséao.

Depois de instalar o Fiambreira, certifique-se de gue a transmissio esta a trabalhar devidamente da

seguinte maneira:

- Botao graduado (6) na posigao “0".

- Ligue o Fiambreira.

- Cologue um pano sobre a lamina (3), para a travar; a lamina nao deve parar mesmo que seja aplicada
uma enorme pressao.
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Carro do grupo do tabuleiro de alimentos.

Certifique-se de que o botdo de fixagdo (15) do grupo do tabuleiro de alimentos esta devidamente fechado.

Capacidade deslizante do carro do grupo do tabuleiro de alimentos.

Certifique-se de que o carro desliza em toda a sua capacidade.

Pode acontecer que algum bocado da embalagem permaneca na barra deslizante
(28 e 29) e tornam a acgado de deslizamento imperfeita. —— 30
Limpe o quadrado nu (28) indicado na imagem por um pano (com cuidado para nao

remover a massa lubrificante da barra). =
Periodicamente, limpe a barra redonda deslizante (29) e lubrifiqgue-a com o dleo 29
apropriado (30).

Abertura da antepara amovivel (2).

Rode o botéo graduado (6) completamente para assegurar um funcionamento perfeito.

Grupo afiador (10).

Certifique-se de gue o grupo afiador (10) se encontra devidamente introduzido no seu assento.

3. ENTREGA, EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

TRANSPORTE - MANUSEAMENTO - ARMAZENAMENTO

O aparelho ¢ embalado numa caixa de cartdo com as fichas introduzidas.

A embalagem é apropriada para fins de envio por todos os meios de transporte.As caixas de cartdo podem ser empilhadas umas
sobre as outras até um maximo de % caixas.

A embalagem deve ser:

- Mantida seca.
A - Manuseada por 2 pessoas.
- Quando em paletes, manusear apenas com transportadores de paletes ou empilhadoras eléctricas.

4. DADOS TECNICOS - DIMENSOES (pagina 59)

CARACTERITICAS TECNICAS COMUNS

Estrutura em aluminio forjado

- Protecgao da faca, tabuleiro de alimentos e antepara amovivel: em
aluminio oxidizado

Haste que mantém a lamina montada sobre um rolamento esférico duplo

Motor ventilado profissional

Lamina temperada profissional
Anel de protecgao da lamina fixa

SISTEMA EASY CLEAN - MOD. LUXURY / HARMONY

Afb. 2

7 =3
Afb.1 " e’

+ Posicionar o manipulo graduado (6) em “0" - fig. 1

(o sistema entra em funcionamento apenas se o manipulo estiver na posi¢cao “0").
+ Empurrar o carro (7) para o manipulo (6) e fazer rodar o carro (7) - fig. 2/ 3.
+ Efetuar a limpeza.
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5. INSTALACAO E OPERACAO

Condicoes ambientais:

- Temperatura minima + 8 °C

- Temperatura maxima + 38 °C
- Humidade minima 30%

- Humidade maxima 80%

- O Fiambreira tem de ser instalado sobre um apoio estavel para
evitar que se mova.
- O cabo deve ser ligado para evitar quedas ou deslizamento.

Nivelamento.

Certifique-se de que a antepara amovivel (2), com o botdo graduado (6) na posigéo "0, esta alinhada com a lamina na zona (A).
Se nao estiver alinhada, aperte ou desaperte o pé certo dos pés (12) para corrigir.

- Brago do suporte dos alimentos Espaco necessario para utilizacao
- Anterapa amovivel

- Lamina

- Protecgao da faca

- Interruptor de activagao / desactivagao

- Botéo graduado ~15¢em
- Carro deslizante ou tabuleiro de alimentos deslizante

- Botéo de bloqueio da protecgéo da faca

10 - Grupo afiador

12 - Pés

15 - Botao de fixagao do tabuleiro de alimentos

22 - Orificio de blogueio do tabuleiro de alimentos / antepara amovivel (BLC)

23 - Botao de blogueio do grupo afiador

DESMONTAR O TABULEIRO DE ALIMENTOS COM O SISTEMA DE BLOQUEIO DA ANTEPARA
AMOVIVEL (BLC)

1) - Botéo graduado (6) na posigao “0".

2) - Tabuleiro de alimentos (7) em direcgio ao operador no final da posigdo transversal.

3) - Desaperte completamente o botdo de bloqueio (15) do tabuleiro de alimentos (7).

4) - Empurre o tabuleiro de alimentos em direcgao ao operador até o pino debaixo do botao (15) entrar dentro do orificio (22) na
base do Fiambreira para permitir desmontar o tabuleiro, levantando-o verticalmente.

AFIAR A LAMINA - Diametro da lamina: 220 - 250

L= BT S T S I S R

Nota: Deve ser salientado que a lamina é altamente resistente, pelo que s6 tem de ser afiada apenas quando
a capacidade de corte diminuir.
Retire a ficha da tomada.
Certifique-se de que a antepara amovivel (2) esta fechada (botao graduado (6) na posigéo "0").
Limpe cuidadosamente a parte da lamina que precisa de ser afiada.
Volte a introduzir a ficha na tomada.
Desaperte o botéo de bloqueio (23) do grupo afiador (10).
Eleve o grupo afiador, rodando-o 180° de maneira a que ambas as rodas figuem na posigao de trabalho Ver Fig. 1.
Baixe o grupo afiador até ficar blogqueado (10).
Fixe o grupo rodando o botao de blogueio (23).
Ligue o aparelho (5).
Prima o botao (26) e deixe a |dmina rodar durante cerca de 1 minuto. Inspeccione a lamina quando parar, para verificar se ocorreu
a formagao de alguma rebarba no gume.
Depois de ter determinado a presenca da rebarba, ligue o aparelho e prima suavemente o botio (27) durante cerca de 3 segundos
para remover a rebarba produzida ao afiar a lamina.
Depois de afiar a lamina, movimente o grupo afiador até a sua posigéo original e limpe a extremidade da lamina.
Use alcool e uma escova para remover quaisguer residuos presentes na roda de afiar depois de efectuar varias operagbes de
afiar.
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AFIAR A LAMINA - Diametro da lamina: 300

Nota: Deve ser salientado que a lamina é altamente resistente, pelo que so6 tem de ser afiada apenas quando
a capacidade de corte diminuir.

« Retire a ficha da tomada.

+ Certifique-se de que a antepara amovivel (2) esta fechada (botdo graduado (6) na posigao “07).

+ Limpe cuidadosamente a parte da lamina que precisa de ser afiada.

+ Volte a introduzir a ficha na tomada.

+ Desaperte o botéo de blogueio (23) do grupo afiador (10).

+ Eleve o grupo afiador, rodando-o 180° de maneira a que ambas as rodas figuem na posigao de trabalho Ver Fig. 1.

+ Baixe o grupo afiador até ficar blogueado (10).

+ Fixe o grupo rodando o botéo de bloqueio (23).

+ Ligue o aparelho (5).

+ Prima o botéo (26) e deixe a lamina rodar durante cerca de 1 minuto. Inspeccione a lamina quando parar, para verificar se ocorreu
a formag&o de alguma rebarba no gume.

+ Depois de ter determinado a presenga da rebarba, ligue o aparelho e prima suavemente o botéo (27) durante cerca de 3 segundos
para remover a rebarba produzida ao afiar a lamina.

+ Depois de afiar a lamina, movimente o grupo afiador até & sua posigao original e limpe a extremidade da lamina.

+ Use dlcool e uma escova para remover quaisquer residuos presentes na roda de afiar depois de efectuar varias operagoes de
afiar.

AFIACAO DA LAMINA para modelos com afiador removivel

OPTIONAL

A - Mola contra-rebarba
B- Mola afiadora

Fig. 1

N.B.: & necessario notar que a lamina & muito resistente, portanto deve ser afiada apenas quando a
capacidade de corte diminuir.

+ Tirar o plugue da tomada eléctrica.
Limpar cuidadosamente a parte de lamina que sera afiada.

Recolocar o plugue na tomada electrica.
Posicionar o anteparo mdvel (2) & maxima distancia da lamina (3) girando o botdo graduado (6)
Colocar o conjunto afiador (10) no anteparo mével (2) como indicado na Fig. 1 bloqueando-o com o parafuso (23).

Premir o interruptor de accionamento do motor (5) para activar o afiamento automatico; se for necessario, girar o botdo graduado
(6) até que a mola afiadora gire junto com a lamina.

Deixar a lamina afiar automaticamente por cerca um minuto, entdo proceder premindo o botao de pressao da mola contra-
rebarba (27) por cerca dois-trés segundos; contemporaneamente deixar o botdo e desligar o motor.

Efectuada a afiagao, tirar o afiador (10) do aparador mével (2) e torne a inserir o mesmo no local original.
Depois de algumas afiactes, limpar a mola afiadora de eventuais residuos com élcool servindo-se de uma escovinha.
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6. LIMPEZA E MANUTENGCAO

Geral.

Retire a ficha da tomada e certifique-se de que o botao graduado (6) estd na posigao "0” antes de efectuar a operacéo de
limpeza.

- N&o use jactos de dgua.

- Nao use escovas gue possam deteriorar a superficie do aparelho.
Use um pano suave humedecido com um detergente neutro normal.

Mao mova o aparelho para o limpar. Encontram-se disponiveis luvas anti-corte e recomendamos a sua utilizagio visto que existe
um perigo de corte.

Limpeza do aparelho.

Como pode observar, o Fiambreira foi concebido com o maximo de cuidado para assegurar uma limpeza facil, rapida e perfeita de
todas as pegas sem haver nenhum ponto onde restos de alimentos fatiados possam estagnar. O aparelho deve ser limpo pelo menos
uma vez por dia ou mais frequentemente se necessario (a cada mudanca do tipo de produto), certificando-se do maximo grau de
limpeza de todas as superficies em contacto com os alimentos.

LIMPEZA DA LAMINA (3) /N

N&o é necessario desmontar a lamina para a limpar, visto que todas as suas pegas podem ser alcangadas.
A lamina deve ser substituida por técnicos especializados.

- Use luvas resistentes a cortes. Desmontagem da cobertura da lamina (4).
- Desaperte o botao (9), desenrosque-o e remova o disco da cobertura da lamina (4).

\
\ 7
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Limpe a lamina (3) em ambas as faces
conforme indicado no diagrama.

LIMPEZA DO DEFLECTOR DE FATIAS (18) - OPTIONAL

Desaperte os parafusos (19) para remover o deflector de fatias (18).

LIMPEZA DAS RODAS

Use a escova metalica para limpar quaisquer residuos de afiar
existentes nas rodas de esmeril apds muitas operacoes de afiar.




7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS
INFORMACOES UTEIS E CONTROLOS

Transmissao.

A transmissao é efectuada por um tipo de correia com multipla aderéncia, pelo que néo é necessario efectuar a regulagdo porque a
aderéncia é perfeita durante muitos anos.

- Preste atencdo para n&o sujar a transmissdo com gordura ou 6leo porque ela ira ficar escorregadia e perder a sua aderéncia.
- Neste caso, deve ser substituir a transmissdo com cuidado para remover a massa lubrificante do pino do motor e da roldana.

Cabo eléctrico.

Inspeccione o cabo periodicamente para determinar a sua condi¢do (nao deve haver qualquer dobra).
Qualquer cabo danificado deve ser substituido pelo fabricante, o servigo de apoio aos clientes ou por técnicos com uma qualificagao
semelhante para evitar qualquer situa¢ao de perigo.

Lamina (3).

Deve substituir a lamina quando ja nao for possivel afia-la novamente ou quando a distancia entre a parte de corte da lamina
e o protector da lamina for superior a 6 mm.

Rodas de esmeril do grupo afiador (10).
Estas rodas perdem a sua ac¢ao abrasiva e devem ser substituidas apos muitas operagdes de afiar.

Barra deslizante do carro do grupo do tabuleiro de alimentos (7) (lubrificacao).

Quando observar friccdo no deslizamento do carro do grupo do tabuleiro de alimentos, é necessario lubrificar as barras (28) e (29)
(ver a figura), limpéa-las cuidadosamente e colocar em seguida algumas gotas do 6leo lubrificante apropriado (30) e deixar o carro
deslizar.

28 7

29

8. ELIMINACAO DE RESIDUOS

CONSELHO DE PROTECCAO AMBIENTAL

Este aparelho ndo pode ser descartado juntamente com os residuos domésticos comuns no final da sua vida util.
Deve ser deixado num ponto de recolha especial para a eliminagado de mercadorias eléctricas e electronicas.
Existe um simbolo explicativo no artigo, no manual de instru¢des ou na embalagem.

Alguns materiais podem ser recuperados:

Leia as instru¢des cuidadosamente.

A recuperacao de materiais, reutilizagao ou outras formas de reciclagem para aparelhos antigos significa que
pode desempenhar um papel importante na protec¢cdo ambiental.

Contacte as autoridades locais para obter indicagéo da localizagao do centro de reciclagem de residuos.
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MODELLI - MODEL - MODELE LADY-R | LUXOR | OLIMPIA LUSSO - LADY
MODELL - MODELO - MODELO
LADY
MODEL - MOA. 20 | 22 | 20 | 22 | 22 | 25 |195| 22 | 25 | 275 | HU33©
300 300
DIMENSIONI 244 | 244 | 250 | 250 | 263 | 263 | 235 | 250 | 250 | 250 290 263
DIMENSIONS
DIMENSIONS 387 | 387 | 360 | 360 | 415 | 415 | 380 | 400 | 400 | 400 440 415
MASSE
DIMENSIONES 295 | 307 | 300 | 315 | 325 | 355 | 292 | 355 | 375 | 390 460 390
DIMENSOES 315 | 315 | 320 | 320 | 400 | 400 | 300 | 442 | 442 | 450 480 410
WYMIARY
PA3MEPbI 390 | 450 | 390 | 410 | 460 | 490 | 430 | 530 | 530 | 520 605 520
@ Lama - @ Blade - @ de couteau
“Sageblattdurchmessar - mm | 200 | 220 | 200 | 220 | 220 | 250 | 195 | 220 | 250 | 275 | 300 | 300
@ de cucilla - @ de Lamina -
Srednica ostraz - @ Hoxa
Potenza motore - Motor power -
Puissance moteur - Motorleistung
Potencia de motor - Poténcia do w 140 | 140 | 110 | 120 | 140 | 140 | 140 | 140 | 140 | 150 180 180
motor - Moc silnika -
MoLHocTb ABuratens
Capacita di taglio - Cutting cap. -
Epaisseur des tranches - mm | 200 | 190 | 170 | 160 [ 230 | 230 | 165 | 230 | 230 | 230 | 245 | 210
Schneide-Kapazitat - o o o . o o o o o o o o
Cap. de corte - Zdolnosé ciecia - (£5) 130 | 140 | 130 | 150 | 160 | 180 | 130 | 165 | 185 | 190 195 180
MpOU3BOAUTENBHOCTL
Corsa carrello - Carriage Stroke -
Course de chariot - Schlittenhub - mm | 210 | 210 | 210 | 210 | 255 | 255 | 210 | 255 | 255 | 255 | 270 | 255
Carrera de carro - Impulso do carro -
Suw prowadnicy - Xoa kapeTku
Peso - Weight - Poids - Gewicht - e | 49 | 12 | 10 | 12 |125|135]| 10 | 13 | 14 |165| 24 | 175
Peso - Peso - Masa - Bec
MODELLI - MODEL - MODELE LUXURY-R LUXURY - HARMONY DOLLY
MODELL - MODELO - MODELO
MODEL - MO[. 20 22 22 25 275 | 300 | 220 | 250 | 300 350
DIMENSIONI 235 235 250 250 250 250 260 260 315 380
DIMENSIONS
DIMENSIONS 380 380 400 400 400 400 400 400 455 535
MASSE
DIMENSIONES 320 335 355 375 390 430 355 365 420 470
DIMENSOES 345 | 345 | 480 | 480 | 480 | 480 | 400 | 410 | 480 515
WYMIARY
PA3MEPbI 468 480 530 530 520 550 425 575 570 680
@ Lama - @ Blade - @ de couteau
-Sageblattdurch -
Segebaturimesser mm | 200 | 220 | 220 | 250 | 275 | 300 | 220 | 250 | 300 | 350
e cucilla - @ de Lamina -
Srednica ostraz - @ Hoxa
Potenza motore - Motor power -
Puissance moteur - Motorleistung
Potencia de motor - Poténcia do w 140 140 140 140 150 180 140 140 180 300
motor - Moc silnika -
MowwHocTb aBurarens
Capacita di taglio - Cutting cap. -
Epaisseur des tranches - mm | 180 | 170 | 210 | 220 | 195 | 200 | 215 | 195 | 245 | 290
Schneide-Kapazitat - . . o o o o . o o o
Cap. de corte - Zdolnos¢ ciecia - (£5) 135 140 145 160 180 205 130 150 195 220
Mpov3soanTensHOCTL
Corsa carrello - Carriage Stroke -
Course de chariol Soh e mm | 195 | 195 | 235 | 235 | 235 | 235 | 245 | 245 | 270 | 310
arrera de carro - Impulso do carro -
Suw prowadnicy - Xoa kapeTku
Peso - Weight - Poids - Gewicht -
Peso - Peso - Masa - Bec Kg 10 1 12,5 14 16 17 15 15,5 24 36
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MODELLI - MODEL - MODELE KELLY DOLLY VERTICALE
MODELL - MODELO - MODELO
MODEL - MO, 250 | 275 | 300 | 300 | 350 | 350 379 [ VS | VS | V€ VC | V | V
MG | M 300 | 350 | 300 | 350 | 300 | 350
DIMENSIONI 297 | 297 | 297 | 355 | 355 | 440 | 440 | 340 | 340 | 340 | 340 | 340 | 340
DIMENSIONS
DIMENSIONS 420 | 420 | 420 | 487 | 487 | 570 | 570 | 495 | 495 | 495 | 495 | 495 | 495
"D"I’;ISESNESIONES 395 | 395 | 425 | 465 | 515 | 583 | 615 | 530 | 545 | 530 | 560 | 530 | 560
w&&?‘?ﬁ 455 | 465 | 495 | 540 | 555 | 594 | 594 | 550 | 550 | 600 | 600 | 552 | 552
PA3MEPbI 535 | 555 | 610 | 690 | 685 | 800 | 800 | 720 | 720 | 680 | 720 | 683 | 683
@ Lama - & Blade - @ de couteau
Sagebaiauenesser - mm | 250 | 275 | 300 | 300 | 350 | 350 | 370 | 300 | 350 | 300 | 350 | 300 | 350
Srednica ostraz - @ Hoxa
Potenza motore - Motor power -
Puissance moteur - Motorleistung
Potencia de motor - Poténcia do w 140 150 180 | 230 | 300 | 300 | 400 | 230 | 300 | 300 | 350 | 300 | 350
motor - Moc silnika -
MowHocTb auratenst
Capacita di taglio - Cutting cap. -
EE::;E:“;?;ZZ‘:“GS - mm | 235 | 225 | 230 | 280 | 290 | 320 | 330 | 280 | 280 | 265 | 265 | 280 | 265
Cap. de codep_ Zdolnosé ciecia - #5) | 160 | 180 | 210 | 200 | 220 | 225 | 265 | 220 | 225 | 235 | 220 | 220 | 225
npOMSBO,ClVITeHbHOCTb
Corsa carrello - Carriage Stroke -
Course do char! |r:;:|lie;2l:;no ~ mm | 265 | 265 | 265 | 325 | 325 | 370 | 370 | 310 | 310 | 310 | 310 | 310 | 310
Suw prowadnicy - Xof kapeTku
:zg ] ‘F',‘fsig“_‘,;/l:;’;d_séie"‘"cm © Kg | 15 | 16 | 175 | 30 | 31 | 43 | 45 | 42 | 46 | 42 | 46 | 40 | 44
MODELLI - MODEL - MODELE KELLY VERTICALE
MO obet o o0 | vs | vs | vs | vs | vs |vsac|vsac| ve | ve | ve
: 300 | 300MG | 350M | 350 370 275 300 250 275 300
DIMENSIONI 335 352 352 450 450 335 335 335 335 335
DIMENSIONS
DIMENSIONS 420 487 487 615 615 420 420 420 420 420
N SIONES 485 | 530 | 570 | 600 | e10 | 517 | 523 | 430 | 442 | 4s5
WS&SSES 492 580 580 620 620 495 495 510 510 535
PA3MEPbI 650 730 730 800 810 555 555 570 590 625
@ Lama - @ Blade - @ de couteau
Sagebaaucnesser mm | 300 | 300 | 350 | 350 | 370 | 275 | 300 | 250 | 275 | 300
Srednica ostraz - @ Hoxa
Potenza motore - Motor power -
Puissance moteur - Motorleistung
Potencia de motor - Poténcia do w 230 230 300 300 400 150 230 140 150 230
motor - Moc silnika -
MowHocTb aBuratensi
Capacita di taglio - Cutting cap. -
gg::;z:r;?;;';fhes - mm | 250 | 280 | 280 | 330 | 350 | 250 | 250 | 230 | 230 | 270
Cap. de codep_ Zdolnosé ciecia - (#5) 205 220 220 250 265 190 205 175 200 210
|_|pOI/13BO,E|VITel'IbHOCTb
Corsa carrello - Carriage Stroke -
course do char! In?;::'stfgg‘i‘;m _ mm | 265 | 310 | 310 | 370 | 370 | 265 | 265 | 265 | 265 | 265
Suw prowadnicy - Xof kapeTku
Poso- Jleignt - Polds - Sewleht= kg 26 42 46 53 55 | 235 | 25 | 195 | 20 | 215
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MODELLI - MODEL - MODELE
MODELL - MODELO - MODELO

KELLY VERTICALE

V300 VC300 vC vC vC

MODEL - MOJ. V250 V275 V300 MG V350M MG 350M 350 370
DIMENSIONI A 335 335 335 352 352 352 352 450 450
DIMENSIONS G
DIMENSIONS g B 420 420 420 487 487 487 487 615 615
MASSE [— ==
DIMENSIONES Z\‘\‘\‘_ C C 430 442 485 530 570 530 570 600 610
DIMENSOES_- —L: D | 476 480 500 555 561 600 609 620 620
WYMIARY ~— B
PA3MEPbI E 535 550 630 681 681 705 695 800 810
@ Lama - & Blade - @ de couteau
“Sageblattdurchmesser - mm | 250 | 275 | 300 | 300 | 350 | 300 | 350 | 350 | 370
@ de cucilla - @ de Lamina -
Srednica ostraz - @ Hoxa
Potenza motore - Motor power -
Puissance moteur - Motorleistung
Potencia de motor - Poténcia do w 140 150 230 230 300 300 300 300 400
motor - Moc silnika -
MoluHocTb aBuratenst
Capacita di taglio - Cutting cap. -
Epaisseur des tranches - mm | 235 | 225 | 270 | 280 | 265 | 275 | 275 | 330 | 350
Schneide-Kapazitat - . . o . o o . o . .
Cap. de corte - Zdolnosé ciecia - (%5) 175 200 210 220 225 200 220 250 265
Mpown3BoanTensHOCTL
Corsa carrello - Carriage Stroke -
Course de chariot - Schitienfub - mm | 265 | 265 | 265 | 310 | 310 | 310 | 310 | 370 | 370
Carrera de carro - Impulso do carro -
Suw prowadnicy - Xof kapeTku
Peso - Weight - Poids - Gewicht - Kg 205 21 225 40 44 42 46 53 55

Peso - Peso - Masa - Bec
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Fabbricato da / Manufactured by
R.G.V. Srl
Via Giovanni XXIII, 11
22072 Cermenate (CO) — ITALY
Tel. +39.031.722819 — Fax +39.031.722825
info@rgv.it — www.rgv.it



