
BAKERLUX SHOP.PROTM MASTER
Melhor tecnologia para resultados perfeitos sempre.
Os BAKERLUX SHOP.ProTM MASTER são fornos de referência em termos de desempenho de cozedura,
programação automáঞ ca, inteligência arঞ fi cial e conecঞ vidade à internet em espaços comerciais.

BAKERLUX SHOP.PROTM TOUCH
O gesto extra que te ajuda a fazer a diferença. E que se vê.
Os BAKERLUX SHOP.ProTM TOUCH são linhas de fornos desenhados para os produtos congelados 
de panifi cação em ambientes comerciais, onde o tempo é crucial e os volumes são grandes.
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BAKERLUX SHOP.PROTM LED
Adiciona humidade à cozedura, elegante e minimalista.

Os BAKERLUX SHOP.ProTM LED são a solução perfeita para quem procura um forno de convecção de 
uঞ lização fácil e intuiঞ va que possa providenciar todas as respostas necessárias para pastelaria.

BAKERLUX SHOP.PROTM GO
Fácil e simples, rápido e duradouro.

Os BAKERLUX SHOP.ProTM GO são fornos de convecção incansáveis, desenhados para prepararem de 
forma efi ciente croissants congelados e para dourar pão pré-cozinhado e ultracongelado.
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