
● Equipamento de série      ̶  Não dísponível
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Caracterísঞ cas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos LINEMISSTM & LINEMICROTM

MODOS DE COZEDURA

Cozedura por convecção 80ºC - 260ºC ● ● ●

Cozedura por convecção e humidade 90ºC - 260ºC ● ●  ̶

DISTRIBUIÇÃO DO AR NA CÂMARA DE COZEDURA

Tecnologia AIR.Plus: turbinas com inversão de rotação para modelos 600x400 ● ● ●

GESTÃO DE CLIMA NA CÂMARA DE COZEDURA

Tecnologia DRY.Plus: extração rápida da humidade da câmara de cozedura ● ● ●

Tecnologia STEAM.Plus: injeção manual de humidade ● ●  ̶

TABULEIROS

Tabuleiros planos de alumínio (para os modelos 460x330 e 342x242)  ̶ ● ●

FUNÇÕES AUXILIARES

Tecnologia Protek.SAFE™: máxima efi ciência térmica e segurança no trabalho ● ● ●

Visualização do tempo de cozedura residual ● ● ●

Funcionamento conঠ nuo «INF» ● ● ●

ABERTURA DA PORTA

Abertura manual de cima para baixo  ̶ ● ●

Abertura da porta da direita para a esquerda com trava magnéঞ ca ●  ̶  ̶

DETALHES TÉCNICOS

Câmara de aço inoxidável arredondada para higiene e facilidade de limpeza ● ●  ̶

Câmara de cozedura arredondada em aço ferríঞ co de alta resistência para higiene e facilidade de limpeza  ̶  ̶ ●

Iluminação da câmara através de luzes LED externas ● ●  ̶

Iluminação da câmara do forno com lâmpada de halogéneo  ̶  ̶ ●

Peso leve - estrutura reforçada com materiais inovadores ● ● ●

Interruptor de contato de porta por proximidade nos modelos 600x400 ● ● ●

Interruptor de temperatura de segurança ● ● ●


