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Prezado Cliente, 
esse folheto contém todas as informações necessárias para o uso e a 
manutenção corretos do equipamento.

Se algum passo não for bem compreendido, o Fabricante está 
disponível para fornecer todas as informações.
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SEGURANÇA NOÇÕES GERAIS UTILIZAÇÃO CONFIGURAÇÕES MANUTENÇÃO

Dessa forma, o cozimento é muito mais rápido porque a energia é transmiti-
da diretamente aos alimentos, sem aquecer os recipientes, como num forno 
tradicional; ao mesmo tempo, o calor gerado pelas resistências (convecção 
forçada) faz com que os produtos fiquem crocantes.
Para obter os melhores resultados, no modo SPEED, devem ser utilizadas as 
bandejas SPEED.Plate e as grelhas SPEED.Grid, projetadas especificamente 
para esse modo de cozimento. A bandeja SPEED.Plate, feita inteiramente de 
alumínio e com 7 mm de espessura, deve ser preaquecida juntamente com 
o forno para acumular o máximo de calor possível que será transferido aos 
alimentos a serem cozinhados (condução).
As microondas são absorvidas mais eficazmente pelas moléculas de água no 
estado líquido e, em menor grau, por gorduras e açúcares.
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CONSELHOS E AVISOS 
	■ Utilize bandejas e grelhas UNOX, tentando colocar de maneira 

uniforme os alimentos sobre as mesmas, evitando sobrepor os ali-
mentos ou sobrecarregá-las (máximo 4,5 kg por bandeja).

	■ Distribua as bandejas de maneira uniforme em toda a altura da 
câmara de cozimento, respeitando o número máximo indicado:

	  BAKE - máximo 3 bandejas
	  SPEED - máximo 1 bandeja ou 1 grelha. 
	 Se usar o cozimento a microondas, deve utilizar as bandejas 

SPEED.Plate e as grelhas SPEED.Grid, projetadas especificamente 
para esse modo de cozimento. A bandeja SPEED.Plate, fornecida 
com o equipamento, é feita inteiramente de alumínio e tem 7 mm 
de espessura; essa deve ser preaquecida juntamente com o forno 
para acumular o máximo de calor possível que será transferido por 
condução aos alimentos a serem preparados. A grelha SPEED.Grid, 
se necessária, deve ser adquirida separadamente; visite nosso sítio 
para conhecer todos os acessórios disponíveis para SPEED.Pro.

	■ Evite salgar os alimentos diretamente na câmara de cozimento; se 
isso não puder ser evitado, limpe o forno o mais rápido possível.

	■ Não utilize, durante o cozimento, alimentos ou líquidos facilmente 
inflamáveis (por ex.: álcool ou vinho).

	■ No caso de cozinhar no modo BAKE, se recomenda preaquecer 
sempre o forno para anular os efeitos de perda de calor devido à 
abertura da porta; se o preaquecimento SMART.Preheating estiver 
ativo, esse será gerenciado pelo equipamento de forma comple-
tamente autônoma, sem necessidade da intervenção do usuário 
(para mais informações consulte p. 17). Pelo contrário, se deseja 
utilizar o preaquecimento manual, se recomenda configurá-lo a 
uma temperatura pelo menos 30°C superior à prevista para o cozi-
mento. 

	■ A fim de manter o desempenho ideal do aparelho, é preferível NÃO 
abrir a porta durante o cozimento, especialmente se está utilizan-
do com micro-ondas. Se não for possível evitar a abertura da porta, 
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Preaquecimento
A maioria dos cozimentos requer o preaquecimento, opcional, 
mas sempre recomendado, para obter os melhores resultados de 
cozimento. 
É possível configurar o preaquecimento de duas formas:

	■ usando a tecnologia UIP e ativando o preaquecimento SMART.
Preheating (modo recomendado)  o preaquecimento será geren-
ciado pelo equipamento de forma completamente autônoma, sem 
a necessidade da intervenção do usuário;

	■ em modo manual  o usuário deve definir manualmente a tempe-
ratura de preaquecimento.

Independentemente do modo selecionado, após iniciar um cozimen-
to, se necessário, pode interromper o preaquecimento a qualquer 
momento e passar para a fase 1 (STEP 1)  p. 34

10   Configurar um preaquecimento em modo manual
	 1 	 Toque o ícone “PREAQUECIMENTO | PREHEATING”: aparece a tela 

de configuração.
	2 	 Defina os parâmetros de preaquecimento:

	■ tempo  se definir um tempo, atingida a temperatura definida, o 
forno mantém-na durante o tempo definido ao invés de iniciar a 
fase seguinte imediatamente (STEP 1);

	■ temperatura  recomenda-se preaquecer sempre o forno a uma 
temperatura superior à prevista para o cozimento de pelo menos 
30-50°C, para anular os efeitos de perda de calor devido à abertura da 
porta.

	3 	 Passar à configuração da fase 1 (STEP 1). Para poder iniciar um cozi-
mento, precisa ser definida pelo menos uma fase.

11   Ativar um preaquecimento SMART.Preheating (modo 
recomendado)
Ativando a função SMART.Preheating, o preaquecimento será 
completamente gerenciado pelo equipamento de forma autônoma, 
sem a necessidade da intervenção do usuário  para mais informações 
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sobre as tecnologias UIP consulte p. 17. 

Configurar e iniciar o cozimento
12   Configurar uma ou mais fases de cozimento

	 1  Configurar os parâmetros de cozimento da fase 1 de acordo com as 
suas necessidades:

	■ duração de cozimento 
	■ temperatura
	■ percentual microondas
	■ velocidade dos ventiladores
	■ função MULTI.Product  para mais informações consulte p. 17.

	2 	 Para resultados de cozimento sempre perfeitos, é possível usar 
a tecnologia UIP  para obter informações, consulte p. 17 ou 
introduza as notas (por exemplo, adicionar óleo) no final das fases 
definidas   p. 28.

	3 	 Se necessário, defina outras fases de cozimento da mesma forma, 
até um máximo de nove. Cada uma pode ser caracterizada por 
parâmetros de cozimento diferentes. A passagem de uma fase de 
cozimento à seguinte, se presente, é gerenciada automaticamente 
pelo equipamento. 

Depois de ter definido todos os parâmetros (duração, temperatura, 
etc.) é possível:

	■ iniciar diretamente o cozimento sem salvar  p. 29 
	 nesse caso os parâmetros definidos não são guardados e têm de 

ser novamente ajustados a cada cozimento;
	■ salvar a receita definida e depois começar o cozimento  p. 

30  
	 dessa forma é possível reutilizar a receita mais tarde, quando qui-

ser, sem ter que redefinir os parâmetros de cada vez.
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18   Resfriamento manual ou SMART.Preheating 
Se a temperatura efetiva medida na câmara for superior à definida 
(por ex. porque o forno terminou recentemente um cozimento a uma 
temperatura muito superior àquela a que quer preaquecer o forno), o 
forno começa a resfriá-la utilizando os ventiladores. 
Para acelerar a operação, uma tela sugere ao usuário que abra a porta 
(nesse caso é normal que os ventiladores continuem a funcionar mes-
mo estando a porta aberta).
Aguarde que termine essa fase para enfornar os alimentos a cozinhar. 
Após essa operação, quando fechar a porta do forno, iniciam automa-
ticamente as fases previstas  p. 38.
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Abrir e iniciar uma receita automática CHEFUNOX
23   

	 1  Toque no ícone “CHEFUNOX”;
	2  selecione a categoria à qual pertencem os alimentos a cozinhar das 

disponíveis:
	■ confeitaria fresca ou congelada;
	■ padaria fresca ou congelada;
	■ snacks frescos ou congelados.

	3  	selecione o tipo de alimento que quer cozinhar (por ex. SANDUÍ-
CHES REDONDOS | BUN);

	4  	O forno propõe inserir alguns dados para personalizar o cozimento 
(nem sempre estão presentes todos os listados, depende do tipo 
de alimento):

	■  peso  indique o peso em gramas dos alimentos a cozinhar
	■  espessura  indique a espessura dos alimentos a cozinhar
	■  grau de cozimento externo: douradura ligeira (LIGHT) - dou-

radura média (MED) - douradura crocante (BROWN). O grau de 
cozimento externo também pode ser definido arrastando o cursor 
até à temperatura desejada.

	5 	 Inicie o cozimento, tocando no botão . Três situações diferen-
tes podem surgir após o início do cozimento, dependendo das 
configurações da receita:

 p. 44 |	 preaquecimento ou resfriamento da câmara não ne-
cessários  enforne imediatamente os alimentos a cozinhar;

 p. 34 |	 inicia um preaquecimento automático, manual ou 
SMART.Preheating  aguarde que termine essa fase para 
enfornar os alimentos a cozinhar;

 p. 36 |	 inicia um resfriamento da câmara  aguarde que ter-
mine essa fase para enfornar os alimentos a cozinhar.

	6 	 Quando fechar a porta do forno, iniciam automaticamente as fases 
previstas pela receita  p. 38.





46  

SEGURANÇA NOÇÕES GERAIS UTILIZAÇÃO CONFIGURAÇÕES MANUTENÇÃOSEGURANÇA NOÇÕES GERAIS UTILIZAÇÃO CONFIGURAÇÕES MANUTENÇÃO

Utilização | Speed 
	 cozimento rápido

02   O modo SPEED permite cozinhar 
rapidamente os alimentos usando o 
microondas e as resistências (cozimento por 
convecção forçada). 
Para obter excelentes resultados, é necessário 
utilizar as bandejas SPEED.Plate e as grelhas 
SPEED.Grid, projetadas especificamente 
para esse modo de cozimento. A bandeja 
SPEED.Plate, fornecida com o equipamento, 
é feita inteiramente de alumínio e tem 7 mm 
de espessura; essa deve ser preaquecida 
juntamente com o forno para acumular o 
máximo de calor possível que será transferido 
por condução aos alimentos a serem 
preparados, tornando-os crocantes. A grelha 
SPEED.Grid, se necessária, deve ser adquirida 
separadamente; visite nosso sítio para 
conhecer todos os acessórios disponíveis para 
SPEED.Pro.

Esse modo é adequado para produtos de 
padaria que requerem tempos de cozimento 
rápidos e para aquecê-los velozmente.

SET 50

PROGRAMS 60

CHEFUNOX 61
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Configurar e iniciar o cozimento
28   Configurar uma ou mais fases de cozimento

	 1  Selecione o cozimento manual tocando no ícone “SET”.
	2  Configure os parâmetros de cozimento de acordo com suas neces-

sidades:
	■ duração de cozimento 
	■ temperatura (o forno propõe a temperatura de cozimento SPEED 

configurada anteriormente, mas, se necessário, esse valor pode ser 
modificado)

	■ percentual microondas
	■ velocidade dos ventiladores
	■ função MULTI.Product  para mais informações consulte p. 17

	3 	 Para resultados de cozimento sempre perfeitos, é possível usar a 
tecnologia UIP  para obter informações, consulte p. 17. 

Iniciar o cozimento
Depois de ter definido todos os parâmetros (duração, temperatura, 
etc.) é possível:

	■ iniciar diretamente o cozimento sem salvar
	 nesse caso os parâmetros definidos não são memorizados e têm 

de ser novamente ajustados a cada cozimento.
	 29   Para iniciar imediatamente o cozimento, toque no botão 

 e continue na p. 56.
	■ salvar a receita definida e depois iniciar o cozimento  p. 54

	 dessa forma é possível reutilizar a receita mais tarde, quando qui-
ser, sem ter que redefinir os parâmetros de cada vez. 
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Cozimento em execução
Depois de tocar o botão  ou um dos botões de quantidade das 
porções a inserir, inicia o cozimento. Se quiser interromper antecipa-
damente o cozimento, toque no mesmo botão durante algum tempo 
(cerca de 4-5 segundos). 
Três situações diferentes podem surgir após o início do cozimento, 
dependendo das configurações feitas anteriormente (mais informa-
ções  p. 33 | Nota: as imagens se referem a um cozimento BAKE 
(cozimento tradicional), mas os conceitos são os mesmos):

	■ preaquecimento ou resfriamento da câmara não necessários 
 enforne os alimentos a preparar. Após essa operação, quando 

fechar a porta do forno, iniciam automaticamente as fases previs-
tas  33  

	■ inicia um preaquecimento automático, manual ou SMART.
Preheating  aguarde que termine essa fase para enfornar os ali-
mentos a cozinhar. Após essa operação, quando fechar a porta do 
forno, iniciam automaticamente as fases previstas  33  

	■ inicia um resfriamento da câmara  aguarde que termine essa 
fase para enfornar os alimentos a cozinhar. Após essa operação, 
quando fechar a porta do forno, iniciam automaticamente as fases 
previstas  33 .
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Abrir e iniciar uma receita automática SPEEDUNOX
38   

	 1 	 Toque no ícone “SPEEDUNOX”;
	2  	selecione o tipo de alimento que quer cozinhar (por ex. TORRADA);
	3  	Insira o  número de pedaços (un) a cozinhar.
	4 	 Inicie o cozimento, tocando no botão . Três situações diferen-

tes podem surgir após o início do cozimento, dependendo das 
configurações da receita:

 p. 33 |	 preaquecimento ou resfriamento da câmara não 
necessários  enforne imediatamente os alimentos a 
cozinhar;

 p. 34 |	 inicia um preaquecimento automático, manual ou 
SMART.Preheating  aguarde que termine essa fase 
para enfornar os alimentos a cozinhar;

 p. 36 |	 inicia um resfriamento da câmara  aguarde que ter-
mine essa fase para enfornar os alimentos a cozinhar.

	5 	 Quando fechar a porta do forno, iniciam automaticamente as fases 
previstas pela receita  p. 38.

	6 	 O cozimento termina no final do tempo definido na receita: é 
indicado por um sinal sonoro e pela abertura da tela  explicação 
detalhada p. 39 
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Redirecionamento no final 
do cozimento | Redirection 
after end of cooking
Se configurado em “ON”, depois 
de ter extraído os alimentos 
da câmara de cozimento 
no final da execução de um 
programa, permite a visualização 
automática da tela da qual 
o programa foi previamente 
iniciado.

Timer final do programa | 
Timer at the end of cook
(somente se o Redirecionamento 
no final do cozimento | 
Redirection after end of cooking 
estiver configurado em “ON”) 
Tempo em segundos após o 
qual, depois de ter extraído 
os alimentos da câmara 
de cozimento no final da 
execução de um programa 
no modo SPEED guardado ou 
SPEEDUNOX, é exibida a tela 
na qual o programa tinha sido 
iniciado anteriormente.
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	■ ao revendedor onde comprou um equipamento novo, que tem a 
obrigação de recebê-los gratuitamente (retirada “um por um”);

Informações sobre a eliminação em países da união 
europeia
A Diretiva comunitária sobre os equipamentos REEE foi transposta 
de forma diferente por cada país, por isso, se desejar eliminar esse 
equipamento, sugerimos que contate as autoridades locais ou o 
revendedor para saber o método correto de tratamento.

CERTIFICAÇÕES
Declaração UE de conformidade para equipamentos elétricos
Fabricante: UNOX S.p.A.
Endereço: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Pádua, Itália
Declara sob a própria responsabilidade que o produto SPEED.Pro™ 
está em conformidade com a Diretiva Máquinas 2006/42/CE nos 
termos das normas:
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021
EN 60335-2-42:2003 + A1:2008 + A11:2012
EN 60335-2-90:2006 + A1:2010
EN62233:2008
está em conformidade com a Diretiva Compatibilidade 
Eletromagnética EMC 2014/30/CE nos termos das normas:
EN 55011:2016 + A1:2017 + A11:2020;
EN 61000-3-2:2014
EN 61000-3-3:2013
EN 61000-3-11:2000
EN 61000-3-12:2011
EN 61000-6-2:2005
EN 61000-6-3:2007 + A1:2011
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SEGURANÇA INSTALAÇÃO UTILIZAÇÃO MANUTENÇÃO ASSISTÊNCIA

Assistência

Assistência pós-
venda 90

ASSISTÊNCIA PÓS-VENDA
No caso de avaria, desligue o equipamento da 
alimentação elétrica e consulte as soluções 
propostas na tabela  G | Resolução do 
problema na pág. 91.

Se a solução não estiver presente na tabela, 
contate um centro de assistência técnica 
autorizado pela UNOX comunicando:

	■ a data de compra;
	■ 68   os dados do equipamento presen-

tes na placa de identificação;
	■ eventuais mensagens de alarme mostra-

das no visor.

Dados do fabricante: 
UNOX S.p.A.
Via Majorana, 22
35010 Cadoneghe (PD) Itália
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com   www.unox.com






