UNO

Manual de instrugoes

XFT

ATENCAO: Leia as instrucdes antes de utilizar o aparelho




Z®>| INTRODUGAO 3
PREMISSA 3
EXPLICACAO DOS PICTOGRAMAS 3
NORMAS DE SEGURANCA 4

INSTRUCOES PARA O INSTALADOR 6

S INSTRUCOES PARA O USUARIO 20

A empresa fabricante se reserva o direito de fazer alteragoes, a qualquer momento, sem aviso prévio, aprimoramentos aos
equipamentos ou aos acessorios.

portugués 2



INTRODUCAO

Prezado Cliente,

Agradecemos e felicitamo-lo por sua compra de um equipamento da linha LineMiss™ e esperamos que esse
seja o inicio de uma positiva e longa colaboragao.

A linha de fornos elétricos LineMiss™ permite efetuar com facilidade os cozimentos de confeitaria e panifi-
cacao tradicionais e permite obter desempenhos comparaveis aqueles dos fornos de grande tamanho em um
forno compacto.

As tecnologias integradas no forno LineMiss™ que escolheu sao: AIR.Plus, STEAM.Plus e DRY.Plus e
nascem da pesquisa UNOX, que visa simplificar os processos de coccdo de seus clientes sem renunciar a um
resultado de cozimento perfeito.

Simplicidade e perfei¢do sao a sintese da linha de fornos elétricos LineMiss™ que propée um design essen-
cial para desempenhos de alta qualidade.

Esta também disponivel uma vasta gama de acessérios para tornar ainda mais facil e veloz o trabalho do operador.

UNOX S.p.A.

Revendedor: Instalador:

Data de instalacao:

Premissa

Nesse manual sao ilustrados a instalacao e o uso dos equipamentos da gama LineMiss™.

Os equipamentos sdo dedicados a coccao de produtos de panificagao, confeitaria, gastronomia e para a regene-
racdo de alimentos refrigerados e congelados.

Os modelos podem ter controle Dyseassic, Watic, Cladsic, WManual dhomidity -eestio
disponiveis com capacidades diferentes.

Asinstrugoes de instalagdo e uso sao vélidas para todos os modelos, exceto quando especificado diferentemente.

Explicacao dos pictogramas

Perigo! Situagao de perigo imediato ou situacdo perigosa que pode causar lesées ou a morte.
Conselhos e informagées Uteis

Perigo de incéndio!

Perigo de choque elétrico! Simbolo de ligacéo a terra

Ler o manual de instrugées Simbolo de ligacao equipotencial

Perigo de queimaduras Referéncia a outro capitulo

B B>>
CIEICID
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Normas de Seguranca

Normas de seguranca para a instalacao e a manutencao

- Antes da instalacdo e da manutencdo do equipamento, leia com atencdo esse manual e conserve-o
com cuidado para referéncia futura por parte dos varios operadores.

- Todas as operacdes de instalacdo, montagem e manutencao especial devem ser feitas unicamente por
pessoal qualificado e autorizado pela UNOX, de acordo com a legislagiao vigente no pais de utilizacao
e cumprindo as normas relativas aos sistemas e a seguranca no trabalho.

+ Antes de realizar qualquer intervencao de instalacdo ou manutencao desligue a corrente elétrica de alimen-
tacdo do aparelho.

+ Antes de instalar o equipamento, verifique se as instalagdes cumprem as normas em vigor no pais de utiliza-
¢ao e as indicagoes da placa de identificacéo.

- Intervengodes, adulteracées ou alteragdes nao expressamente autorizadas, que nao respeitem as instrugdes

contidas nesse manual anulam a garantia.

Uma instalagao ou uma manutencéo diferentes das indicadas no manual podem provocar danos, ferimentos

ou acidentes mortais.

+ Durante a montagem do equipamento, ndo é permitida a passagem, nem a permanéncia de pessoas ndo

encarregadas da instalagao perto da area de trabalho.

O material de embalagem, potencialmente perigoso, deve ser mantido fora do alcance de criangas ou ani-

mais e corretamente reciclado, de acordo com a legislagéo local.

«+ Aplacade caracteristicas fornece importantes informacées técnicas: essas sao indispensaveis no caso de pe-
dido de intervengao para a manutencéao ou o reparo do equipamento: por isso, se recomenda ndo a remover,
danificar nem modificar.

+ O n@o cumprimento dessas regras pode causar danos e ferimentos, até mesmo mortais, anula a garantia e
isenta a UNOX de qualquer responsabilidade.

Normas de seguranca para a utilizagao

«+ Antes do uso e da manutencao do equipamento leia com atengdo esse manual e conserve-o com cuida-
do para referéncia futura por parte dos varios operadores.

+ Uma utilizacdo e uma limpeza diferentes das indicadas e previstas nesse manual sio consideradas

inadequadas e podem provocar danos, ferimentos ou acidentes mortais, anulam a garantia e isentam

a UNOX de qualquer responsabilidade.

0 aparelho pode ser utilizado por criangas com idade néo inferior a 8 anos e por pessoas com deficiéncia fisica,

sensorial ou mental, ou sem experiéncia ou o conhecimento necessario, desde que sob vigilancia ou apés as

mesmas terem recebido as instrucdes sobre a utilizacao em seguranca do aparelho e terem compreendido os

perigos inerentes. As criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao destinada a ser

realizada pelo usuério ndo pode ser realizada por criangas, sem vigilancia.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o aparelho.

Esse aparelho pode ser utilizado apenas para o cozimento de alimentos em cozinhas industriais e profissio-

nais, por parte de pessoal qualificado e submetido a cursos de treinamento periédicos: qualquer outro tipo

de uso nao é conforme ao uso previsto e, por isso, &€ perigoso.

Especificamente, o equipamento pode ser utilizado para:

- cozimento de produtos de confeitaria e pao, frescos ou congelados;
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- cozimento de alimentos em vacuo, em sacos especiais adequados para o cozimento;

- regeneracdo de alimentos refrigerados e congelados.

Vigie o equipamento durante todo seu funcionamento.

- Se o equipamento nao funcionar ou notar alteracdes funcionais ou estruturais, desligue-o da eletricidade
e da dgua e contate um centro de assisténcia autorizado pela UNOX, sem o tentar reparar sozinho. Para o
eventual reparo exija a utilizacao de pecas de reposigao originais UNOX.

0 nao cumprimento dessas instrugdes pode causar danos e ferimentos, até mesmo mortais, e anula a garan-
tia.

- Recomenda-se, para garantir que o aparelho se encontra em condi¢des de uso e seguranca perfeitas, sub-
meté-lo, pelo menos uma vez por ano, 8 manutencéo e controle por parte de um centro de assisténcia auto-
rizado.

PERIGO DE QUEIMADURAS e FERIMENTOS!
«+ Durante o cozimento e até o resfriamento de todas as partes do equipamento, preste atengao para:

- tocar unicamente nos elementos de comando ou no puxador do equipamento, pois as partes externas
estdao muito quentes (temperatura superior a 60°C - 140°F).

- se for necessério abrir a porta, realize essa operagao muito lentamente e com cuidado, prestando atencéo
a saida de vapores a alta temperatura da cdmara de cozimento.

- para movimentar recipientes, acessérios e outros objetos dentro da camara de cozimento, use sempre
vestuario térmico de protegao adequado para o uso em questéo.

- preste a maxima atengao ao retirar as bandejas da camara do forno.

& PERIGO DE INCENDIO!

«+ Antes da utilizacao, certifique-se de que dentro da cdmara do equipamento nao estdo presentes objetos ndo
conformes (manuais de instrugées, sacos de plastico ou outros) ou residuos de detergentes; da mesma forma
certifique-se de que a saida de fumos esta livre de obstrugdées e que nao existem materiais inflamaveis nas
proximidades.

« Nao coloque fontes de calor (por ex.: grelhadores, fritadeiras, etc.), substancias facilmente inflama-

veis ou combustiveis perto do aparelho (ex.: diesel, gasolina, garrafas de bebidas alcoélicas, etc.).

Nao utilize, durante o cozimento, alimentos ou liquidos facilmente inflamaveis (por ex.: dlcool).

+ Mantenha a cdmara de cozimento sempre limpa, realizando uma limpeza didria ou apés cada cozimento: as
gorduras ou os residuos alimentares, se ndo removidos de seu interior, podem se incendiar!

PERIGO DE CHOQUE ELETRICO
+ Nao abra os compartimentos identificados com esse simbolo: a abertura esté reservada a pessoal qualificado
e autorizado pela UNOX.
0O nao cumprimento desta regra provoca a anulacio da garantia e expée a risco de danos e ferimentos, até
mesmo mortais.
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Antes de instalar o equipamento, leia com atencao o capitulo “Normas de Seguran¢a”na pag.
4 e o capitulo “Premissa” na pag. 3.

Durante a instalagao, use vestuario de prote¢ao adequado (calgado de protecao, luvas, etc.).

Desembalag_;em

[ )
Pessoas necessarias
para a instalagdo:

No ato de entrega verifique se a embalagem nao possui danos visiveis.
Caso contrario, contate imediatamente a UNOX e NAQ realize a instalacio.

L

Antes de transportar o equipamento para o local de instalagao, certifique-se de que:

- passa facilmente através das portas;

-0 chéo suporta seu peso.

O transporte deve ser realizado exclusivamente com meios mecénicos (por ex.: empilhadores).
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Desembale o equipamento, cortando as cintas de nylon @, levantando o papelio de protecio @ e eliminando

as protecdes de papeliao © e @.
Desenrosque os parafusos © para separar o equipamento do palete de madeira ©@.

Conserve estes parafusos e os suportes de plastico para a posterior fixagao do forno sobre a estrutura de supor-
te; os parafusos que fixam os suportes de plastico ao palete de madeira, pelo contrario, podem ser eliminados.

O material de embalagem, potencialmen-
te perigoso, deve ser mantido fora do al-
cance de crian¢as ou animais e correta-

mente reciclado, de acordo com a legisla-
¢ao local.

ﬁ & ‘g Ha vérios anos, a UNOX segue a filosofia NON-STOP

EFFORTS aumentando a compatibilidade ambiental
de seus produtos e se esfor¢ando para reduzir o consu-
mo de energia e o desperdicio.

A UNOX quer proteger o ambiente e convida a colocar
ﬁ[ o material nos especificos recipientes de coleta seletiva.

PAPELAO

|

POLIESTIRENO

MADEIRA

—
s
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Verificacao do contetido da embalagem

Operacoes preliminares

Antes de iniciar a instalacao, verifique a presencae a in-
tegridade dos seguintes componentes contidos na em-
balagem:

- Forno LineMiss™

- documentagdo técnica (manual de instalacdo e
uso);

- 4 pés ndo ajustdveis;

- uma unido para agua 3/4" com valvula de nao-re-
torno (somente mod. ELENA - ROSSELLA).

Se faltar um componente, entre em contato com a
UNOX.

Remocao da pelicula

Descole lentamente as peliculas de protegao do equi-
pamento: limpe eventuais residuos de cola com um
solvente adequado, sem usar ferramentas que pode-
riam estragar as superficies ou detergentes abrasivos
ou acidos.

As peliculas removidas, potencialmente pe-
rigosas, devem ser mantidas fora do alcance
de criangas ou animais e corretamente reci-
cladas, de acordo com a legislacao local.

Monte os 4 pés como ilustrado na figura.
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Posicionamento

Caracteristicas do local de instalagao

Instale o equipamento em locais:

- dedicados e conformes ao cozimento de alimentos
industriais;

- com uma troca de ar adequada;

- que cumpram a legislagcao em vigor em termos de
seguranca no trabalho e das instalacoes;

- protegidos dos agentes atmosféricos;

- com temperaturas de + 5° até + 35 °C, no maximo;

- com umidade nao superior a 70%.

Nao instale o equipamento perto de
outros que atinjam temperaturas
elevadas, para nao danificar os
componentes elétricos.
O aparelho nio é indicado para embutir.
Certifique-se de que o piso suporta o peso do
aparelho com plena carga (consulte a “Tabela A”).

Tabela A
Se desejar informacées técnicas
T: h
MODELOS ‘ L xi)mxal: n?m | Peso* kg m adicionais sobre o equipamen-
to, consulte a folha de “Dados
ROSSELLA 800x770x509 mm 49 técnicos”em anexo ao equipamento.
ELENA 800x770x429mm 40
ARIANNA 600x651x509 mm 31 * os valores se referem ao peso do equi-
STEFANIA 600x651x429 mm 25 PRTCHO IR

10cm

100 am

50am

Os locais de instalagdo devem ser dotados de instala-
coes elétrica e de dgua realizadas de acordo com as
normas relativas as instalacées e a seguranca no tra-
balho do pais de utilizacéo.

Na figura, medidas indicativas para as pré-instalagoes:

- ligacao elétrica
- ligagao de agua
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Distdncias a cumprir

Monte o aparelho deixando as distancias indicadas
nas figuras e de forma que a parede traseira seja
facilmente acessivel para fazer as ligagoes e para
permitir a manutencao.

Nao instale o aparelho perto de materiais,
paredes oumoveisfacilmenteinflamaveis
ou sensiveis ao calor. Caso contrario,
proteja-os com adequados materiais nao
inflamaveis, em conformidade com as regras de

prevencao de incéndios.

PAINEL
APROVA DEFOGO

Por motivos de seguranca, se
& recomenda NAO colocar a ultima
bandeja a uma altura superior a 160 cm.
Se isso for necessario, aplique

obrigatoriamente o adesivo contido no saco
“Starter Kit” a altura ilustrada na figura.
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Fixacao

Por motivos de seguranca os fornos nio podem
ser apoiados no chao ou sobre rodas, mas
somente sobre estruturas de suporte, proprias ou
UNOX, ouapoiadossobre outro forno LineMiss™,

Antes da fixacdo a estruturas de suporte
proprias ou UNOX, verifique sempre seu
perfeito nivelamento com um nivel de
bolha de ar ou digital. Se nao for
verificado, caso utilize um suporte aberto UNOX, é
possivel ajustar os pés dos mesmos, tomando
cuidado para nao os desenroscar completamente.

Fixacao sobre estruturas de suporte do usuario (ex.: mesas, aco, etc.)

As estruturas de suporte devem ser:

- estaveis e perfeitamente niveladas;

- nao méveis;

- nao inflaméaveis nem sensiveis ao calor;

- capazes de suportar o peso do equipamento com plena carga, sem deformagio nem cedimento.

Fixacao sobre estruturas de suporte UNOX (suportes abertos ou fermentadoras)

Para a fixacao sobre uma fermentadora, consulte as instrugées contidas na embalagem da mesma.
Para a fixagao sobre um suporte aberto UNOX, consulte a figura abaixo.

Para a movimentacao dos suportes abertos,
utilize unicamente o kit rodas UNOX, consul-
tando as instrucées contidas na embalagem
do mesmo.

RN
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Fixacao sobre outro forno LineMiss™ (MAXI.Link)

Para a fixa¢do sobre outro forno LineMiss™ est4 disponivel um Kit de sobreposicao dedicado.

Este mantém a distancia correta entre os equipamentos e facilita as ligacoes elétricas, de dgua e de esgoto.
Para montar o kit de sobreposicao, consulte as instru¢des contidas na embalagem do mesmo.

Nunca coloque um forno diretamente em cima de outro forno ou de outras fontes de calor.

Para obter informagées sobre a instalacdo, o gerenciamento e a conexao dos acessérios, consulte as instru-
¢bes contidas na embalagem dos mesmos.

Alguns exemplos de possiveis composicoes:

o

o

XFT119 XF119
3460x330 3460x330
° o XFT119
I 3460x330
XFT135 XFT135 XFT119
4 460x330 4460x330 3460x330
(= =
XLT135 XR130 71 [ XR130 7
— — - -
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Ligacao elétrica

\ Antes de instalar o equipamento, leia com atencgéo o capitulo “Normas de Seguranca” na pag.

P

4.

A ligagao a rede de alimentacéo elétrica e os sistemas de ligagdo tém de cumprir a legislacio em vigor
no pais de instalacido do equipamento e devem ser realizados por pessoal qualificado e autorizado
pela UNOX. O ndao cumprimento dessas normas pode causar danos e ferimentos, anula a garantia e
isenta a UNOX de qualquer responsabilidade.

XFT199

Fo 61ANDTONINIO OV T D CUVINEAIE (9D PO
CHANGTIT N IGT HOGT 301 02 3013 LineMiss=

s w'|
C

Antes de ligar o equipamento a rede de alimentagao, com-
pare sempre os dados da instalagdo com os do aparelho,
indicados na placa de caracteristicas.

EQUIPAMENTOS COM PLUGUE SCHUKO
0 equipamento sai da fabrica com o cabo de alimentagao e
o plugue ja montados na caixa de terminais: nao é permiti-
do fazer qualquer outro tipo de ligagao elétrica e nenhuma
alteracdo dimensional do cabo, a néo ser seu prolongamen-
to, substituindo-o por outro com caracteristicas idénticas as
do original montado (tipo de borracha, segdo, etc.).
0 cabo deve ser substituido pela UNOX ou por
seu servico de assisténcia técnica ou, entio,
por uma pessoa com uma qualificacéo analo-
ga, de forma a prevenir todo e qualquer risco.
Os esquemas de ligacdo, as caracteristicas do
cabo e os dados técnicos sio indicados na
folha de “Dados técnicos” em anexo ao
equipamento.
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EQUIPAMENTO COM PLUGUE NAO MONTADO

A ligacdo elétrica deve ser feita, de preferéncia, montando um plugue elétrico (ndo fornecido) com o tipo e a
capacidade adequados a corrente maxima consumida pelas fases do forno (veja o dado nafolha de“Dados
técnicos”em anexo). Seisto nao for possivel, a fiagao fornecida pela UNOX é suficiente para efetuar umaligagao
diretamente a um quadro elétrico e

0 equipamento sai da fabrica com o cabo de alimentacgdo (400V ~ 3PH + N+PE 50/60 Hz - trifisico+neutro+terra)
ja montado na caixa de terminais; para necessidades de tensao e alimentacao diferentes consulte o cap.“Adaptar
a tensées diferentes”na pag. 16.

Os esquemas de ligacao, as caracteristicas do cabo e os dados técnicos sao indicados na folha de “Dados
técnicos” em anexo ao equipamento.

INTERRUPTOR DE CORTE -
OMNIPOLAR

|
INTERRUPTOR DIFERENCIAL TERMICO +
MAGNETOTERMICO

/ terra(amarelo/verde)
. neutro (azul)
@ @ trifisico (L1-12-13)

(marrom/cinza/preto)

deve ser alimentado com um dispositivo de controle externo, como um temporizador, nem ser ligado a um cir-

A fim de evitar qualquer perigo devido ao rearme acidental do dispositivo térmico de corte, esse aparelho nao
cuito que seja regularmente alimentado e desalimentado pelo servico.

Para a correta ligagao elétrica, o aparelho deve:

- ser incluido num sistema equipotencial, de acordo com a legislacdo em vigor. Esta ligagao deve ser realizada
entre equipamentos diferentes com o borne identificado com o simbolo equipotencial a O condutor deve
ter uma segao méaxima de 10 mm2 (conforme a norma CEl EN 60335-2-42:2003-09) e ter cor amarela e verde.

- Estar obrigatoriamente ligado a linha de aterramento da rede (fio amarelo e verde).

- Estar obrigatoriamente ligado a um diferencial térmico, de acordo com a legislacao em vigor.

- Estar obrigatoriamente ligado a um interruptor de corte omnipolar.

15 portugués



Verificagcoes a realizar

- A ponte de cobre e o fio elétrico devem ser fixados juntos por baixo do parafuso na direcdo de aparafusamento e as
ligacoes elétricas devem ser bem apertadas antes de ligar o aparelho a rede elétrica.

- Verifique a auséncia de dispersao elétrica entre as fases e a terra e a continuidade elétrica entre o invélucro
externo e o fio de terra da rede.

- Verifique se a tensio de alimentacéao, quando o aparelho esta ligado, ndo se desvia do valor de tensio no-
minal indicado na placa de caracteristicas do aparelho. Caso contrario, ligue as fases seguindo os dados
indicados na folha de “Dados técnicos” em anexo.

Adaptar a tensdes diferentes

Se forem necessarias uma tensio e alimentacao diferentes das padrao (400V ~ 3PH + N+PE 50/60 Hz), é necessario
substituir o cabo de alimentagédo presente e ligar o novo cabo a caixa de terminais, seguindo os esquemas indica-
dos na folha de “Dados técnicos” (Power supply - Connection Diagram) em anexo ao equipamento.

Substituir o cabo de alimentacao

0 cabo deve ser substituido pela UNOX ou por

& seu servico de assisténcia técnica ou, entio,

por uma pessoa com uma qualificagio analo-
ga, de forma a prevenir todo e qualquer risco.

Se for necessario substituir o cabo de alimentacéo,

proceda da seguinte forma:

- abra a tampa da caixa de terminais, soltando as duas
alcas inferiores;

- remova o cabo presente desligando-o da caixa de
terminais;

- consulte a folha de “Dados técnicos” (POWER SU-
PPLY-CONNECTION DIAGRAM): na folha sao indi-
cadas todas as ligagbes possiveis e as caracteristicas
que deve possuir 0 novo cabo, de acordo com a
ligacdo escolhida (Cable Type);

- fixe o novo cabo;

- feche atampa da caixa de terminais.
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Ligacao de agua

Conexao de agua: entrada de agua

Dependendo dos modelos, os aparelhos podem ser ligados:

-auma rede de dgua, usando uma eletrovélvula (ELENA - ROSSELLA mod. #ascual - e Dysasstic);
- a um depésito externo, usando uma bomba (STEFANIA - ARIANNA mod. #ascual H-, Dysea-
weic, Watic). Os modelos Cles4ie ndo precisam de ligagdo de dgua.

Para a conexao a rede de dgua, utilize o conjunto de jun-
tas novas fornecidas com o equipamento. As juntas ja
utilizadas nao devem ser reutilizadas.

Para adaptar o equipamento possuido a uma conexdo de agua di-
ferente da prevista estiao disponiveis: um kit eletrovalvula, um kit
bomba e um kit depésito de dgua para bomba.

Antes de ligar o tubo da dgua ao aparelho, deixe defluir um pouco
de &gua para eliminar eventuais residuos. Recomenda-se montar
entre a rede de 4gua e o aparelho um registro de corte.

Caracteristicas da entrada de agua

A agua que entra deve:
- ter uma temperatura maxima de 30 °C;
- ser potavel;
- ter uma condutividade maxima de 150 puS/cm;
- ter uma dureza maxima de 7 °f;
- ter um valor de pressao de 150 a 600 kPa (recomendado 200 kPa).
Outros requisitos da 4gua que entra (dgua nao tratada):
Cloro livre: menos de 0,1 ppm (mg /L);
Cloretos: menos de 30 ppm (mg /L); pH: 7,02 8,5;
Alcalinidade: menos de 50 ppm (mg /L);
Silica: menos de12 ppm (mg /L);
Total de sélidos dissolvidos (TDS): menos de 60 ppm.
Se a pressao da dgua que entra for inferior ao valor indicado (150kPa), utilize uma bomba com o caudal ade-
quado (caudal minimo 300 I/h).
Se a condutividade da agua for superior ao valor indicado (150 pS/cm) utilize filtros (UNOX.Pure) para evitar o
depésito de calcario e/ou de outros minerais dentro do forno. Os danos provocados pelo calcério ou por outros
agentes quimicos transportados pela 4gua nao sao cobertos pela garantia.

ELENA - ROSSELLA
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A UNOX recomenda seus filtros “UNOX.Pure” no caso de valores baixos de pressao ou dguas espe-
cialmente duras. Para sua montagem/substituicao consulte as instrugoes contidas na embalagem dos
mesmos.

UNOX.Pure

Conexao entre o forno e os acessorios

Todos os fornos da linha LineMiss™ estdo preparados para serem ligados a seus acessérios dedicados (fer-
mentadoras e coifas): os acessérios conectados sao controlados usando o painel de controle do forno Line=-
Miss™, ao qual estéo ligados.

Para obter informagdes sobre a instalacdo, o gerenciamento e a conexao dos acessérios, consulte as instrugées
contidas na embalagem dos mesmos.

Saida de fumos da camara de coccao

Durante o cozimento sao produzidos fumos quentes e
odores evacuados pelo duto de exaustao de fumos,
CB que se encontra na parte superior do equipamento.
i @ Por isso, € necessario montar o equipamento debaixo de:
\ i
{
|
2

O - uma coifa de aspiracdo com capacidade e tamanho
adequados ao tipo de forno;
= - um condensador de vapor UNOX;
/ - uma coifa UNOX com condensador de vapor inte-
grado {disponivel somente para os modelos Dysea-
wiic, WMatic)
Realize a canalizagao para o exterior dos fumos que
saem.

Certifique-se de que por cima da saida
& de fumos nao estao presentes objetos e/
ou materiais que possam obstruir o flu-
xo dos fumos ou ficar danificados pela
temperatura ou pelos proprios fumos. Nao deixe

materiais inflamaveis perto do duto de exaustio
de fumos.

o A\
l%
.\0"-\\
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Conexao do kit externo UNOX.LIiNK (Crassic - Dynamic - Watic)

Todos os fornos Line Miss™ estao equipados de série com uma placa de interface padréo (situada do lado di-
reito), que inclui uma tomada RJ45 (reservada a intervencoes de Assisténcia). Com algumas operagées simples
é possivel instalar o kit opcional UNOX.Link XC231 util para facilitar e monitorizar a utilizacio do forno.

STANDARD CONNECTION

©® uma tomada RJ45 (reservada a intervencdes
de assisténcia).

STANDARD CONNECTION (3 UNOX.Link XC231 kit

uma tomada RJ45 (reservada a intervencoes de
assisténcia).

uma entrada USB que permite:

baixar do forno, gracas a funcdo de BlackBox, os
dados dos cozimentos dos tltimos 3 meses para
permitir uma monitorizacdo eficaz e simples da
observancia e dos processos HACCP na cozinha.
obter dados estatisticos relativos ao consumo de
energia e o uso efetivo do forno através do software
OVEX.Net 3.0.

importar e exportar programas de coc¢do, que
podem ser guardados no controle do forno através
da interface USB. Também é possivel baixar outros
programas de cocgao no sitio http://infonet.unox.com.
atualizar o software da placa de comando do forno.

Exemplos de instalacao errada e correta
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INSTRUCOES PARA O USUARIO

Antes de utilizar o equipamento:

- certifique-se de que possui o certificado de conformidade e viabilidade do sistema, emitido
pelo instalador autorizado pela UNOX;

- leia com atencéao o capitulo “Normas de Seguranca”na pag. 4

- leia o capitulo “Premissa” na pag. 3.

Indicacdes gerais de utilizacao do aparelho

+ Quando utilizar o equipamento pela primeira vez, limpe cuidadosamente toda a camara do forno e os aces-
sérios (veja o cap. “Manutencao de rotina” na pag. 31); deixe-o funcionar vazio e na temperatura maxima
durante cerca de 1 hora, para eliminar eventuais cheiros desagradaveis causados por gorduras de protecao
utilizadas na fabrica.

+ Quando abre a porta da cdmara de cocgédo, o aquecimento e o ventilador se desligam automaticamente e é

acionado o freio do ventilador integrado (o ventilador continua a girar por pouco tempo).

Se o aparelho ficar ligado durante mais de 15 minutos sem selecionar um modo de funcionamento, se ativa

automaticamente a funcao de stand-by para reduzir o consumo de energia.

Para sair do modo STAND-BY basta tocar no botao START/STOP.

Utilize o aparelho a uma temperatura ambiente de + 5 °C até + 35 °C.

- Evite salgar os alimentos dentro da camara de cozimento. Se nao o puder evitar, realize no menor tempo

possivel a limpeza do forno (veja o cap. “Manutencdo de rotina” na pag. 31).

Para evitar a ebuli¢ao, nao utilize recipientes cheios de liquidos ou alimentos que se derretem com o calor,

em quantidade superior aquela que pode facilmente ser mantida sob controle.

a 160 cm. Se isso for necessario, aplique obrigatoriamente o adesivo contido no saco

Por motivos de seguranga, se recomenda NAO colocar a tltima bandeja a uma altura superior
& “Starter Kit” a altura ilustrada na figura.

Conselhos de cozimento

« Recomenda-se preaquecer sempre o forno a uma temperatura superior a prevista para o cozimento de pelo
menos 30-50°C, para anular os efeitos de perda de calor devido a abertura da porta.

« Nao mantenha o forno a temperaturas de 260°C durante mais do que 10 minutos.

Para as funcées grelhar e assar (por ex. aves), é sempre necessario inserir uma bandeja de coleta de gordura

no fundo.

Utilize bandejas e grelhas UNOX, tentando colocar de maneira uniforme os alimentos sobre as mesmas,

evitando sobrepor os alimentos ou sobrecarrega-las.

- Siga sempre as instru¢des de carregamento do equipamento que possui.
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Tl
Usar o mod. Manual qu»u'.ditq.

STEAM.MAXI™

OFF= 0% umidade na camara

ON= 100% umidade na cdmara

f
&

ajustada:
| de 0 até 60 min, \!IJ
intervalo:
funcionamento de 0 até 260°C
continuo

[ TEMPO DE COZIMENTO BB TEMPERATURA
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Usar o mod. Dysnamic - WMatic - Classic

Os modelos digitais LineMiss™ se utilizam pressionando com os dedos as teclas serigrafadas.
Recomenda-se utilizar exclusivamente os dedos e nao outros objetos como facas, garfos, etc.

Esse tipo de tecnologia permite a rapida e facil impeza do painel de controle e garante ainda a maxima fiabili-
dade no tempo, evitando qualquer tipo de movimento mecénico.

Os modelos digitais LineMiss™ podem ser utilizados em funcionamento MANUAL ou PROGRAMADO.

O funcionamento MANUAL requer que o usuério configure, para cada ciclo de coc¢ao, os parametros indica-
dos na tabela: esses parametros NAO sdo guardados e sdo reinseridos a cada cozimento posterior.

Parametros de cozimento

Modelos Dysuasmic - Matic Modelos Classic INTERVALO
duragao de cozimento duracéo de cozimento de 0até 9 horas e 59 min.
temperatura na camara (de 0°C até 260°C) temperatura na camara de 0° C até 260° C
percentual de emissao de vapor (STEAM.Plus) nao presente de OFF a 100%

O funcionamento PROGRAMADO permite salvar um programa para poder abri-lo e reutilizar em cozimentos

posteriores.

Cada programa é composto por 4 fases:

- FASE 1: preaquecimento inicial;

- FASES 2 ->4: até 3 fases de cozimento, cada uma caracterizada por parametros de cozimento diferentes. Nao
necessariamente um cozimento requer a utilizacao das trés FASES: por isso, ajuste apenas as que servem.

A passagem de uma fase de cozimento (STEP) a seguinte é gerenciada automaticamente pelo equipamento.

EXEMPLO DE CONFIGURACAO DE UM CICLO DE COZIMENTO

parametros parametros parametros
de cozimento de cozimento de cozimento
- Th:30 min. 30 min.
PREAQ.| 180°C FASE 1 | 200°C FASE 2 | 100°C FASE3 nédousado
- 20% vap. 60% vap.

- Quando é fornecida tensao ao forno o controle se acende automaticamente.

- Funcionamento das teclas B :

pressoes individuais repetidas -> aumentar/diminuir o valor uma unidade de cada vez;
pressao continua -> aumentar/diminuir o valor muito rapidamente.

- Se durante 15 minutos nao for pressionada nenhuma tecla e ndo houver qualquer aparelho a funcionar
ligado ao painel de controle do forno (forno ou fermentadora), o controle eletrénico entra em standby: fica
ligado apenas o START/STOP. Para reativar o controle eletrénico basta pressionar o botdao START/STOP.
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1)

2)

3)
4)

5)

6)

1 -
PROGRAM Atecla (presente nos modelos Dysassic e Wa-
O tic)comutade”OVEN" (forno) a“PROVER” (fermentadora) e
vice-versa.
Se quiser usar o forno, certifique-se de que o led“OVEN" (for-
no) esta aceso.

Nos modelos #atic nofim do cozimento se desbloqueia
automaticamente o trinco da fechadura da porta.
Se desejar abrir a porta antecipadamente, nao a force puxan-

do o puxador, mas pressione o botio @: somente apés a
pressdo do botao pode abrir totalmente a porta, usando o
puxador.

Pressionando vérias vezes seguidas, seleciona as 7) Pressionando vérias vezes seguidas, seleciona os
3 FASES de cocgdo para configurar seus parame- parametros a configurar (temperatura, duragao de
tros de cozimento. cozimento, etc.).

Os leds indicam a FASE: 8) Aumentar/diminuir os valores indicados no visor.
- em fase de ajuste de parametros 9) Iniciar/interromper o cozimento.

- em fase de cocgdo 10) Permitem selecionar rapidamente os 6 progra-
(1= FASE1...3=FASE3). mas favoritos.

Visor. 11) Abrir os programas salvados.

Com o led aceso, o parametro DURAGAO esta em 12) Salvar o programa configurado.

fase de configuragao. 13) Comutar de “OVEN" (forno) a “PROVER” (fermenta-
Com o led aceso, o parametro TEMPERATURA dora) e vice-versa.

esta em fase de configuracao. 14) (somente nos modelos M#atic) Desbloquear
(somente modelos Dy_na.nu'_c e Matic) Com automaticamente o trinco da fechadura da porta.
o led aceso, o parametro UMIDADE esta em fase de Em seguida, a porta tem de ser aberta completa-
configuragéo. mente usando o puxador em modo manual.
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Funcionamento MANUAL
[E] PREAQUECIMENTO

740 —

,‘,0" ‘ n 20

L I A
. ©

\/0 =

260°C 4= E] 0°C

MAXIMA MINIMA

SELECIONAR A FASE 1

=P 260°C

TEMPERATURA TEMP.
MAXIMA

o ) STEP
Pressioneatecla| L |

@ se acende o led “PRE” correspondente.

© Pressione as teclas E] até aparecer no

visor a temperatura de preaquecimento desejada.

Na fungdo de preaquecimento o Unico parametro
ajustavel é a temperatura.

A duracdo da fase de preaquecimento depende
da temperatura ajustada (o equipamento atinge a
temperatura no menor tempo possivel).

O pressi
Pressioneatecla| L |

@ se acende o led “1” correspondente.

CONFIGURAR A DURACAO DE COZIMENTO

= 9 - ;?
;. WEH) &
o, | KON 2)
“INF’/"HOLD"  <um [9 0.00 =P 959

FUNCIONAMENTO DURACAO DURACAO
CONTINUO MINIMA MAXIMA

© Certifique-se de que o led"DURACAQ” esta ace-
50, caso contrario pressione varias vezes a tecla

SeLe .
s |até se acender.

@ Ajuste o valor desejado pressionando as teclas

=&

© No visor, o parametro é visualizado em horas e
em minutos (por ex.: 130=1 hora e 30 minutos.

FUNCIONAMENTO CONTINUO (o forno funciona
continuamente até  intervengao manual do usuério)
FASE 1 -> ajuste o parametro em “INF” (infinito).
Atemperatura depende do parametro definido com
o parametro dedicado (consulte a secdo seguinte).
FASE 2-3 -> ajuste o parametro em “HLD" (HOLD).
A temperatura € mantida a 70°C.
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Ig CONFIGURAR ATEMPERATURA DE COZIMENTO

[SELE
© Pressione a tecla até se acender o led
“TEMPERATURA".

(2] A'fuste o valor desejado, pressionando as teclas

© No visor, o parametro é visualizado em graus

“PAU” G E] 0°C =P 260°C centigrados (°C).

FORNO EM TEMPERATURA TEMPERATURA

PAUSA VEN- MINIMA MAXIMA ATRASO NO ACIONAMENTO
TILADORES/ Para obter um atraso no acionamento do forno ou um
gﬁ'ﬂ;&s periodo de paragem do forno (titil para a fermentacao)

ajuste “PAU" (PAUSA) no parametro “temperatura de co-
zimento” e a duracao da pausa com o parametro “dura-
¢do de cozimento” (veja a segao anterior).

CONFIGURAR A UMIDADE (STEAM.Plus™ - somente mod. Dyuasmic E Matic)

© Pressione a tecla até se acender o led

“UMIDADE".

@ Ajuste o valor desejado, pressionando as teclas

=+

“oFF" _} 20% - 40 - 60 - 80 - 100% © No visor, 0 parametro é visualizado em percen-
tual de umidade.
SEM UMIDADE MINIMA s> MAXIMA UMIDADE

O parametro UMIDADE é:

- facultativo (se o parametro nao for configurado, o for-
no cozinha por"CONVECGAQ")

- ativavel somente se a temperatura for igual ou supe-
rior a 90°C.

SELECIONAR E CONFIGURAR AS FASES (STEP) SEGUINTES (OPCIONAL)

Um cozimento nao requer necessariamente a uti-
lizagao das trés FASES disponiveis: por isso, ajuste
apenas as que servem.

Para ajustar a FASE 2:

’ STEP
© pressione atecla| &

@ seacendeoled 2"

A seguir ajuste os varios parametros (duracéao, tem-
peratura, etc.) como descrito nas segoes anteriores.
Se necessério, proceda da mesma forma para sele-
cionar e ajustar a fase 3.
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INICIAR O COZIMENTO/INTERROMPER O COZIMENTO/DESLIGAR O FORNO

EX. CICLO DE COCGCAO CONFIGURADO

1h:30 min. 30 min.
PREAQUECIMENTO FASE1 200°C FASE2 100°C FASE3 naousado
20% vap. 60% vap.

Ap6s ter configurado um ciclo de cocgdo com as FA-
SES desejadas:

O pressione o botao START/STOP para iniciar o ci-
clo de cocgao.

© Acende-se o led “START/STOP” e inicia uma fase
de preaquecimento, sinalizada pelo acendimento

do led"PRE"® (o visor mostra a temperatura con-
figurada anteriormente). Quando o forno atingir
atemperatura de preaquecimento configurada, é
emitido um sinal sonoro e pisca o led “PRE".

@ Apés ter colocado os alimentos na camara de
coccdo e ter fechado a porta, inicia automati-
camente a primeira FASE (STEP) de cozimento
sinalizada pelo acendimento do led “1".

© No visor piscaa duragao total do ciclo de cocgao
a ser diminuido.
No exemplo:
1h:30 min. (duragao FASE 1)
30 min. (duragao FASE 2)
0 min. (duracao FASE 3)
200 min. (indicado no visor)

nj+ +

O No final da FASE 1 inicia automaticamente a
fase seguinte (se configurada).

O final do cozimento é sinalizado pela emissao de

um sinal sonoro.

Para interromper antecipadamente o ciclo de

cocgdo, € necessario manter pressionada a tecla

START/STOP durante cerca de 2/3 segundos.

Para ativar o modo stand-by, mantenha pressiona-

da a tecla START/STOP durante cerca de 6 segun-

dos; para continuar o ciclo, pressione novamente a

tecla START/STOP.

ALTERAR OS PARAMETROS APOSTERINICIADO A COCCAO

Se, apés ter iniciado a cocgao, for necessario alterar um pardmetro de cocgao (por exemplo, a duragao ou a
temperatura):

© pressione vérias vezes a tecla @ até se acender o LED correspondente a FASE que quer alterar;
SE|
@ pressione vérias vezes a tecla g até se acender o LED correspondente ao parametro que quer alterar;

© pressione as teclas B até configurar o novo valor desejado; as alteracoes terdo efeito imediato,
sem necessidade de pressionar qualquer outra tecla.
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Funcionamento PROGRAMADO

0 funcionamento programado permite ao usuario salvar até 99 programas (ciclos de coccéo)

SALVAR OS PROGRAMAS

Acessar o menu de programagao

Acesse_o menu de programagdo pressionando a
tecla ou pressionando uma das teclas dos
programas rapidos (P1-P6).

Atribua ao programa uma posicao de P1 a P99 da
seguinte forma:

- pressione diretamente as teclas de P1 a P6 para
selecionar as primeiras 6 posi¢des (recomenda-se
salvar nestas posicées os programas que utiliza
mais frequentemente).

- use as teclas B para as posi¢oes seguin-

tes (de P7 a P99).

A posicéo selecionada é indicada no visor.

Ajustar os parametros de cozimento de um programa

Ajuste os parametros do programa (temperatura, duragéo, etc.), como explicado detalhadamente no capitulo
“Funcionamento manual”. Nota: se o preaquecimento nao for configurado, o forno propée a temperatura de
180°C.

Salvar o programa definido

Mantenha pressionado o botao @ até ouvir um
“bip”longo.
Agora o programa definido esta guardado.
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ABRIREINICIAR UM PROGRAMA SALVADO

( P l= PE PROGRAMAS DE P1 a P6 (progra-

( —> P 5 mas de acesso rapido):

© pressione a tecla correspondente ao parametro
desejado;

@ inicie-o, pressionando a tecla START/STOP.

P=F99 PROGRAMAS DE P7 a P99:

© pressione a tecla @
@ pressione as teclas B até aparecer no

visor o programa que quer usar.
© inicie-o, pressionando a tecla START/STOP.

O final do cozimento é sinalizado pela emissao de
um sinal sonoro.

Para interromper antecipadamente o ciclo de

cocgao, € necessario manter pressionada a tecla
START/STOP durante cerca de 2/3 segundos.

DEFINIDO

© Pressione a tecla [E]
© Com as teclasB abra no visor o pro-

grama que pretende alterar.

© Reajuste os parametros do programa, como
explicado detalhadamente no capitulo “Fun-
cionamento manual”.

e Reajustar os parametros @ Mantenha pressionado o botao @ até ouvir
um “bip”longo. Agora, 0os novos parametros de-
finidos estdao guardados.
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Comunicagao forno-usuario

0Os modelos digitais mostram no visor eventuais men-
sagens de alarme/aviso relativas ao forno ou a fermen-
tadora.

- Asmensagens de aviso (U - WARNING) identificam
situagées de mau-funcionamento que, apesar de
com fungées limitadas, permitem o funcionamen-
to do equipamento/das periféricas.

Pressionando a tecla elimina no visor a lista

de AVISOS, comutando com a tecla (™= entre
OVEN e PROVER reaparece a lista (ndo presente na
versao Classie).

- Asmensagens de alarme (A - ALLARM) identificam
situacbes que impedem qualquer operagdo do
aparelho/das periféricas, que devem ser colocados
em estado de STOP. Se as mensagens de alarme
se referirem exclusivamente as periféricas (fermen-
tadoras ou coifas), é possivel utilizar igualmente o
forno.

Se presentes vérias mensagens de ALLARM/WARNING, é possivel vé-las todas com pressoes seguidas da tecla
START/STOP.

Descrigao Resolugao do problema

FORNO

A01 Foi detectado o superaque- | Forno bloqueado Contate o servico de atendi-
cimento dos motores mento a clientes.

A02 Foi detectado o superaque- | Forno bloqueado Contate o servico de atendi-
cimento do terméstato de mento a clientes.
seguranca

A03 Foi detectado um erro nos | Forno bloqueado Contate o servico de atendi-
dados lidos pela sonda da mento a clientes.
camara

A04 Comunicagao entre a placa | Forno bloqueado Contate o servico de atendi-
de controle e de poténcia mento a clientes.
interrompida

uUo1 Foi medida uma tempera- | Existe o risco de danificar de | Verifique se foram observadas
tura excessiva na placa de | forma permanente a placa | as normas de montagem pre-
poténcia do forno de poténcia vistas no manual de instalagao.

Contate o servico de atendi-
mento a clientes.

FERMENTADORA

A07 Foi detectado um erro nos | Fermentadora bloqueada Contate o servico de atendi-
dados lidos pela sonda da mento a clientes.
camara de fermentacao
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Manutencao de rotina

iz Qualquer operacio de manutencio de rotina deve ser realizada:

- apos ter desligado o equipamento da alimentacao elétrica e de agua;
- apos ter colocado o equipamento de protecao individual adequado (es.: luvas, etc.).

Limpe diariamente a camara de cozimento, para manter niveis de higiene adequados e para evitar que o ago
inoxidavel dentro da c&mara de cozimento se estrague ou corroa. Efetue a limpeza diaria, mesmo se o equipa-
mento for utilizado exclusivamente com calor imido (vapor).

Para a limpeza de qualquer componente ou acessério

NAO utilize:

- detergentes abrasivos ou em po6;

- detergentes agressivos ou corrosivos (por ex.: aci-
do cloridrico/muriatico ou sulfurico). Atencao! Nao
use essas substancias nem sequer para limpar o
suporte debaixo do equipamento;

- ferramentas abrasivas ou pontudas (ex.: esponjas
abrasivas, raspadores, escovas de aco, etc.);

- jatos de dgua.

Superficies externas de aco, vedacao da camara de cozimento

Aguarde que as superficies estejam frias.

Utilize exclusivamente um pano macio umedecido
com um pouco de dgua e sabdo. Enxagle e seque
bem.

Como alternativa, use apenas os detergentes reco-
mendados pela UNOX; produtos de outro tipo podem
causar danos e, consequentemente, anular a garantia.
Para seu uso consulte as instru¢ées do fabricante dos
detergentes.

)

Superficies de plastico e painel de controle

Utilize exclusivamente um pano muito macio e uma pequena quantidade de produto para a limpeza de su-
perficies delicadas.
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Interior da cdmara de cozimento

/8\

Se a camara de cozimento nao for limpa diariamente como descrito abaixo, é possivel que as
gorduras ou os residuos alimentares acumulados em seu interior se incendeiem - perigo de

Para a limpeza da camara de cozimento, siga as instru-

¢oes abaixo:

© saia do modo stand-by;
ajuste os parametros seguintes, como explicado
no capitulo “Utilizagdo” (consulte o cap. dedicado
ao forno possuido):

o tempo em 10 minutos;
atemperatura a 95°C;

o vapor a 100% (nos modelos que incluem a fun-
cdao STEAM.Plus);

inicie o funcionamento, pressionando a tecla
START/STOP.

Aguarde que as superficies esfriem e limpe com um
pano macio; enxaguie com agua abundante para re-
mover os residuos.

Para facilitar a limpeza da camara, remova os suportes
das grelhas laterais, como ilustrado na figura: limpe-
-0s com agua e sabdo ou detergentes especificos, evi-
tando a lavagem na lava-lougas.

2 |
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Vidro interno e externo da porta

Espere que os vidros estejam frios.

Utilize exclusivamente um pano macio umedecido com um pouco de dgua e sabao ou um detergente especi-
fico para vidros. Enxague e seque bem. Se for necessério realizar uma limpeza mais cuidadosa, é possivel abrir
o vidro interno, seguindo as instru¢des da figura especifica para seu modelo de forno.

mod. Matic
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Periodos de inatividade

Durante os periodos de inatividade cumpra as seguintes precaugoes:

- desligue o equipamento da alimentagao elétrica e de dgua;

- de preferéncia, passe em todas as superficies de aco inoxidavel um pano macio umedecido com éleo de
vaselina;

- mantenha a porta do equipamento ligeiramente aberta.

Na primeira reutilizagao:

- faga uma limpeza completa do equipamento e dos acessérios (veja o cap. “Manutencdo de rotina” na pag.
31);

- volte a ligar o equipamento a alimentacao elétrica e de dgua;

- submeta o equipamento a um controle antes de o reutilizar;

- reinicie no minimo o equipamento durante pelo menos 50 minutos, sem qualquer alimento dentro.

Recomenda-se, para garantir que o aparelho se encontra em condicées de utilizacio e se-
guranga perfeitas, submeté-lo, pelo menos uma vez por ano, a manutencao e controle por
parte de um centro de assisténcia autorizado.

Descarte no final da vita util

Nos termos do art. 13 do Decreto Legislativo de 2014, n. 49 “Implementacéo das Diretivas RAEE 2012/19/EU
sobre residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos”

de agosto de 2005 e no final de sua vida util ndo deve ser tratado da mesma forma como outros
residuos, mas devem ser eliminados de forma separada.
mmmm  Todos os aparelhos sao fabricados com materiais metalicos reciclaveis (ago inox, ferro, aluminio, cha-
pa galvanizada, cobre, etc) com um percentual superior a 90% do peso.
Torne o aparelho inutilizavel para o tratamento removendo o cabo de alimentacao e qualquer dispositivo de
fecho dos compartimentos ou cavidades (se presentes).
E necessério prestar atencdo a gestao deste produto no seu final de vida, reduzindo os impactos negativos
sobre o meio ambiente e melhorar a eficécia da utilizagdo dos recursos, mediante a aplicagao dos principios do
“quem polui, paga’, prevencao, preparacio para a reutilizacao, reciclagem e recuperacéo. E importante ressaltar
que a eliminagao abusiva ou incorreta do produto envolve a aplicagao de sangées previstas pela legislagdo e
regulamentacao vigentes.
Informacgdes sobre o descarte na Itélia
Na Itélia, os equipamentos RAEE devem ser entregues:
- aos Centros de Coleta (também conhecidos como ilhas ecolégicas ou plataformas ecolégicas)
- ao revendedor de quem se compra um novo aparelho, que é obrigado a retirar gratuitamente (retirada “um
contra um”);
Informacdes sobre o descarte em outros paises da Uniao Europeia
A Diretiva comunitéria relativa aos equipamentos RAEE foi implementada de forma diferente por cada nagéo,
por isso, se vocé quiser eliminar este equipamento sugerimos que entre em contato com as autoridades locais
ou o Revendedor para solicitar o método de descarte correto.

ﬂ A marca da lata de lixo riscada com barra, especifica que o produto foi colocado no mercado ap6s 13
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Assisténcia pos-venda

No caso de avaria, desligue o equipamento da alimentacao elétrica e da 4gua e consulte as solu¢bes propostas

na “Tabela C”.

I ||
XAD

e by UNGICS p A Via Majorsra 22 26010 Cadoreghe Padova 1TALY)

Tabela C

Avaria

O forno estd completa-
mente desligado.

Possivel causa

- Falta a energia elétrica.
- Equipamento avariado.

a data de compra;

Se a solucdo néo estiver presente na tabela, contate
um centro de assisténcia técnica autorizado pela
UNOX comunicando:

os dados do equipamento presentes na placa de

identificacao;

(somente para modelos digitais) eventuais men-
sagens de alarme mostradas no visor (veja o cap.
“Comunicagao forno-usudrio” na pag. 30).

Dados do fabricante:
UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22
35010 Cadoneghe (PD) Italy

Tel +39 049 8657511 - Fax +39 049 8657555
info@unox.com www.unox.com

Possivel solugéao

Verifique a ligagao a
rede elétrica.

Resolucao do problema

Contate o servico de aten-
dimento a clientes.

Nao é produzido vapor na
camara de cozimento.

- Entrada de agua fe- | -

chada.

- Ligacdo a rede de |-

4gua ou ao deposito
realizada de forma
incorreta.

- Falta de dgua no de- | -

pésito (no caso de
abastecimento  de
4gua de depésito).

- Filtro de entrada de | -

4gua obstruido com
impurezas.

Abra a entrada de
agua.

Verifique a ligagdo a
rede de d4gua ou ao
depésito.

Coloque dgua no
depésito.

Limpe o filtro.

Contate o servi¢o de aten-
dimento a clientes.

Depois de ajustar o tem-

Porta aberta ou fecha-

Verifique o fecho da

Contate o servigo de aten-

4gua pela vedacéo.

- Vedacao danificada.
- Mecanismo do puxa-
dor solto.

com um pano timido.

- Contate um técnico

qualificado para o
reparo.

po e ter pressionado a te- | da de formaincorreta. | porta. dimento a clientes.

cla START / STOP o forno

nao liga.

Com a porta fechada sai | - Vedagao suja. - Limpe a vedagdo | Contate o servico de aten-

dimento a clientes.
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Certificacoes

EU declaracao de conformidade para equipamentos elétricos

Fabricante: UNOX S.p.A.
Morada: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Declara sob a prépria responsabilidade que o produto
LineMiss™

Esta em conformidade com a Diretiva Mdquinas 2006/42/CE nos termos das seguintes normas:
-EN 60335-1: 2012 + A11: 2014

- EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008+ A11:2012

- EN 62233: 2008

E a Diretiva Compatibilidade Eletromagnética 2004/108/CE, nos termos das seguintes normas:
-EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011

-EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008

- EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

- EN 61000-3-3: 2008

-EN 61000-3-11: 2000

-EN 61000-3-12: 2011

- EN 61000-6-2: 2005

- EN 61000-6-3: 2007

Garantia

A instalagdo do produto UNOX deve ser feita por um Centro de Assisténcia autorizado UNOX. A data de insta-
lagdo e o modelo do aparelho tém de ser documentados pelo comprador final, por meio de uma confirmagao
escrita ou uma fatura de instalagao emitida pelo revendedor ou pelo Centro de Assisténcia autorizado UNOX,
sob pena de anulagao da garantia;

A garantia UNOX prevé o reconhecimento de todas as avarias objetivamente provocadas por defeitos de ori-
gem devidos a uma ma producao. Estao excluidos os defeitos e danos derivados do transporte, armazenamen-
to inadequado ou manutengao do bem ou uso errado do produto, de instalagdo nao conforme as especifica-
¢Oes técnicas fornecidas pela Unox e provocadas pelo ambiente de utilizagdo, como, por exemplo, a utilizagao
de dgua suja e agressiva, de gas de péssima qualidade ou de corrente com poténcia ou tensdo inadequadas.
Estd excluido da garantia qualquer dano devido a sobretensdo, bem como devido a adulteracdes por parte
de pessoas ndo autorizadas ou ndo competentes. O direito a garantia é anulado no caso de danos e maus
funcionamentos causados por incrustacdes de calcario no aparelho. Também estao excluidos da garantia os
componentes de consumo, tais como: vedagdes, lampadas, vidros, pecas estéticas do equipamentos e consu-
miveis apds a utilizagao.

O direito aos servicos de garantia é anulado no caso de danos causados por uma instalagédo imperfeita ou ndo
realizada por um Centro de Assisténcia autorizado.
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Actirace

COMERCIO INTERMNACIONAL LDA
Activomos o sew negbciol

Rua dos Lirios, Arm. 5B » 2B60-274 Alhos Vedros

Apartado 166 » 2861-302 Moita PORTUGAL
TIif: 4351 210 138 889 * Fax: +351 210 125 297

geral@actipage. pt » www.actipage.pt
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Subject to techrical changes.
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Via Majorana, 22 - 35010 - Cadoneghe [PD] - Haly E-c
Tel-+39 049 86.57 511 - Fax: +39 049 86.57.555
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