


BAKERLUX SHOP.Pro™

Prezado Cliente,
obrigado por ter escolhido um forno da linha BAKERLUX SHOP.Pro™.

Esses fornos  são o resultado da pesquisa contínua Unox, que garante um tamanho reduzido combinado 
com desempenhos excelentes e um gerenciamento extraordinário do cozimento em qualquer condição de 
utilização e de carga.

Os fornos BAKERLUX SHOP.Pro™ utilizam as melhores tecnologias patenteadas pela UNOX, nascidas da 
colaboração com os chefs e as instituições de pesquisa mais avançadas no mundo.
A vasta gama de acessórios disponíveis fazem deles uma ferramenta extremamente versátil e tornam ainda 
mais simples o trabalho na cozinha.
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