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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Prezado Cliente,
obrigado por ter escolhido um forno da linha BAKERLUX SHOP.Pro™.

Esses fornos s&o o resultado da pesquisa continua Unox, que garante um tamanho reduzido combinado
com desempenhos excelentes e um gerenciamento extraordinario do cozimento em qualquer condicdo de
utilizac&o e de carga.

Os fornos BAKERLUX SHOP.Pro™ utilizam as melhores tecnologias patenteadas pela UNOX, nascidas da
colaboracdo com os chefs e as instituicdes de pesquisa mais avancadas no mundo.

A vasta gama de acessorios disponiveis fazem deles uma ferramenta extremamente versatil e tornam ainda
mais simples o trabalho na cozinha.
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Normas de seguranca

- Uma utilizacdo e uma limpeza diferentes das indicadas e previstas nesse manual sdo consideradas inade-
guadas e podem provocar danos, ferimentos ou acidentes mortais, anulam a garantia* e isentam a UNOX
de qualquer responsabilidade.

- As criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao destinada a ser realizada pelo
usuario ndo pode ser realizada por criancas, sem vigilancia.

- As criancas devem ser mantidas sob vigilancia para garantir gue ndo brincam com o aparelho.

- Esse aparelho pode ser utilizado apenas para o cozimento de alimentos em cozinhas industriais e profis-
sionais, por parte de pessoal qualificado e submetido a cursos de treinamento periddicos: qualquer outro
tipo de uso ndo € conforme ao Uso previsto e, por isso, é perigoso.

- Se o0 equipamento ndo funcionar ou notar alteracdes funcionais ou estruturais, desligue-o da eletricidade
e da agua e contate um centro de assisténcia autorizado pela UNOX, sem o tentar reparar sozinho. Para
o eventual reparo exija a utilizacdo de pecas de reposicao originais UNOX.

- O ndo cumprimento dessas instrucdes pode causar danos e ferimentos, até mesmo mortais, e anula a garantia™.

- Recomenda-se, para garantir que o aparelho se encontra em condicdes de utilizacdo e seguranga per-
feitas, submeté-lo, pelo menos uma vez por ano, a manutencdo e controle por parte de um centro de
assisténcia autorizado.

PERIGO DE QUEIMADURAS E FERIMENTOS!

- Durante o cozimento e até o resfriamento de todas as partes do equipamento, preste atencdo para tocar
unicamente nos elementos de comando ou no puxador do equipamento, pois as partes externas estdo
muito quentes (temperatura superior a 60°C/140°F).

Se for necessario abrir a porta, realize essa operacdo muito lentamente e com cuidado, prestando atencao
a saida de vapores a alta temperatura da cadmara de cozimento.

- Para movimentar recipientes, acessorios e outros objetos dentro da cdmara de cozimento, use sempre
vestuario térmico de protecdo adequado para o uso em guestao.

Preste a maxima atencdo ao retirar as bandejas da camara do forno.

- N&o remova, nem toque no carter de protecdo dos ventiladores, nos ventiladores e nas resisténcias du-
rante o funcionamento e até o resfriamento completo.
O circuito de dgua do forno, que comeca com a unido
de 3/4”, com integrada uma valvula de ndo-retorno, e
inclui todos os tubos e acessoérios depois do mesmo,
n&o deve ser adulterado por motivo algum, porque isso
pode provocar danos, ferimentos ou acidentes mortais.
Se o vidro do equipamento estiver quebrado ou danifi-
cado, peca a imediata substituicdo contatando um Cen-
tro de Assisténcia Autorizado. Nao usar o forno: risco
do vidro explodir!

PERIGO DE INCENDIO!

- Antes da utilizacao, certifigue-se de que dentro da cdmara do equipamento ndo estdo presentes objetos
ndo conformes (por ex. manuais de instrucdes, sacos de plastico, etc.) ou residuos de detergentes; da
mesma forma certifigue-se de que a saida de fumos esta livre de obstrucdes e que ndo existem materiais
inflamaveis nas proximidades.

- Ndo coloque fontes de calor (por ex.: grelhadores, fritadeiras, etc.), substancias facilmente inflamaveis ou
combustiveis perto do aparelho (ex.: diesel, gasolina, garrafas de bebidas alcodlicas, etc.).

- Néo utilize, durante o cozimento, alimentos ou liguidos facilmente inflamaveis (por ex.: dlcool).

- Mantenha a camara de cozimento sempre limpa, realizando uma limpeza didria apds cada cozimento: as
gorduras ou os residuos alimentares, se ndo removidos de seu interior, podem se incendiar!

PERIGO DE CHOQUE ELETRICO
- Ndo abra os compartimentos identificados com esse simbolo: a abertura esta reservada a pessoal qualifi-

cado e autorizado pela UNOX. O ndo cumprimento desta regra provoca a anulacéo da garantia* e expde
a risco de danos e ferimentos, até mesmo mortais.

* S =~ o = A
Para mais informagdes, consulte o sitio www.unox.com na se¢do Garantia

4
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Indicacdes gerais de utilizacao

@ Antes de usar o equipamento, leia com ateng¢ao o capitulo “Normas de seguranca para o uso”

- Quando utilizar o equipamento pela primeira vez, limpe cuidadosamente toda a cdmara do forno e os
acessorios (veja a pag. 5); deixe-o funcionar vazio e na temperatura maxima durante cerca de 1 hora, para
eliminar eventuais cheiros desagradaveis causados por gorduras de protecdo utilizadas na fabrica.

- Se o aparelho ficar ligado durante mais de 15 minutos sem selecionar um modo de funcionamento, se ativa
automaticamente a funcado de standby para reduzir o consumo de energia. Para sair do modo STANDBY
basta tocar no botdo START/STOP.

- Utilize o aparelho a uma temperatura ambiente de +5 °C até +35°C.

- Em caso de falta de energia ou desligamento da maquina, ao voltar a ligad-la o equipamento continua o
programa em execucado. A duracdo de cozimento pode ser prolongada no maximo de 2 minutos.

- Por motivos de seguranca, se recomenda NAO colocar a Ultima bandeja a uma altura superior a 160

cm. Se isso for necessario, aplique obrigatoriamente o adesivo contido no saco “Starter Kit” a
uma altura de 160 cm.

CONSELHOS DE COZIMENTO/FERMENTAGCAO

- Utilize bandejas e grelhas UNOX, tentando colocar de maneira uniforme os alimentos sobre as mesmas,
evitando sobrepor os alimentos ou sobrecarrega-las.

- Evite salgar os alimentos dentro da camara de cozimento. Se ndo o puder evitar, realize no menor tempo
possivel a limpeza do forno.

- Néo utilize, durante o cozimento, alimentos ou liquidos facilmente inflamaveis (por ex.: alcool ou vinho).
- Recomenda-se preaquecer sempre o forno a uma temperatura superior a prevista para o cozimento de
@ pelo menos 30°C, para anular os efeitos de perda de calor devido a abertura da porta. @

- Durante o cozimento, abra a porta o menos possivel.

- Tente colocar de maneira uniforme os alimentos sobre as bandejas, evitando sobrepor os alimentos ou
sobrecarrega-las (maximo 10 kg por bandeja). Distribua as bandejas de maneira uniforme em toda a altura
da camara de cozimento, respeitando o numero maximo indicado para cada equipamento.

- Siga sempre as instrucdes de carregamento do forno que possui.

- Durante o cozimento e até o resfriamento completo, preste atencdo ao tocar as partes externas e internas
do forno (podem atingir temperaturas superiores a 60°C).

- Para evitar a ebulicdo, ndo utilize recipientes cheios de liquidos ou alimentos que se derretem com o calor,
em quantidade superior aquela que pode facilmente ser mantida sob controle.

Para a navegacdo e a definicdo dos parametros use unicamente os dedos, secos e limpos evitando a uti-
lizacdo de ferramentas como garfos, conchas, etc.
Se tiver de escrever os nomes das receitas, utilize unicamente a caneta fornecida de série.

Em caso de black-out é possivel
desbloquear a porta usando o botéo
no lado do forno (somente nos fornos
com fechadura elétrica).
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch PLUS

Utilizacao

Voltar a pagina anterior

fcones conectividade

Wwi-fi 3G ativa
ativa

wi-fi ndo 3G nao
ativa ativa

ativa

ethernet
nao ativa

- ethernet

Diminuir os valores

SET (CONFIGURACAO)

Permite efetuar um cozimento
manual no qual o usuario confi-
gura os parametros desejados.

@

Permite efetuar uma fermenta-
¢do manual na qual o usuario
configura os parametros dese-
jados.

16

Configurar os parametros do
usuario (data/hora, unidade de
medida, etc.)

Voltar a tela principal (HOME)

BAKERLUX /SHOPPro”

11:00

FRIDAY 11-11-2016

Para fornos com fechadura
elétrica: abre a porta do forno

Para fornos sem fechadura
elétrica: se pressionado du-
rante 2 segundos desbloqueia
0 uso do painel em caso de
abertura da porta (ver mais
informacdes “Bloguear o vi-
sor” abaixo)

Barra slider

Aumentar os valores

PROGRAMS (PROGRAMAS)
Permite acessar uma lista de
receitas salvadas antes com
o menu SET: dessa forma é
possivel reutilizar a receita
quando quiser, sem ter que
redefinir os parametros de
cada vez.

13
21

Este forno permite controlar,
com um unico painel de con-
trole, também a fermentado-
ra conectada. Para utilizar a
fermentadora togue no icone
a inferior.

O botdo START STOP inicia/interrompe um
cozimento ou uma fermentacdo em curso

gramacao

Mais informagdes: bloquear o visor

a8

O botdo permite realizar alteracdes a pro-

Se a porta do forno estiver aberta, a tela ao lado avisa que ndo é possivel utilizar o visor
por motivos de seguranca.
Quando fechar a porta o visor fica novamente operacional.
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BAKERLUX SHOP.Pro™

Uso: algumas nocdes

seT ¥ E ProGRAMS E]

O forno gue adquiriu permite configurar os cozimentos/fermentacdes, ajustando manualmente os para-

metros (menu SET).

Em seguida & possivel:

- iniciar diretamente a receita: os parametros definidos, terminado o cozimento/fermentacdo, NAO serdo
salvados;

- salvar a receita definida e depois inicia-la: os parametros definidos no final do cozimento/fermentacdo
serdo salvados, dessa forma € possivel reutilizar a receita mais tarde, acessando o menu PROGRAMS,
guando quiser, sem ter que redefinir os pardametros de cada vez.

O QUE SAO AS FASES DE COZIMENTO/FERMENTAGAO

Cada cozimento manual € composto por um preaquecimento inicial ("PREHEATING” - facultativo, mas
sempre recomendado) e por fases de cozimento (de 1 no minimo a 9 no maximo), cada uma caraterizada
por parametros diferentes. Definir varias fases em vez de somente uma, permite um equilibrio correto: isso
se traduz em resultados melhores.

PREHEATING STEP 1 STEP 2 STEP 3 STEP 4.....9
@ 0130 @ 00.30 @ 00.30 @ 00.00

| 1s0°C | 180°C [ 200°C [ 150°C | 000°C
W +60% W +20% W +20% W 0%
& 50% €& 100% & 50% & 0%

Para poder iniciar um cozimento/fermentacdo, precisa ser definida pelo menos uma FASE.

@ @ Um cozimento/fermentac&o n&o requer necessariamente a utilizacdo de todas as FASES: defina ape- @
nas as que servirem.

A passagem de uma FASE a seguinte é gerida automaticamente pelo equipamento.

COMO DEFINIR OS VALORES

Os valores se definem:
@ pressionando os botdes "+" e "-" até atingir o valor desejado;

@ utilizando a funcao "scroll”, ou seja, deslizando o dedo sobre a barra:
nesse caso 0 avangco € mais rapido.

Durante um preaguecimento ou um cozimento € sempre exibida
a contagem decrescente, isto € quanto tempo falta para o final
dessa fase.

BAKERLL yHOPPrg” BAKERLUX SHORPro

@ g o

Para ver a tela principal HOME, pressione o botdo E

Na tela principal HOME, para ver novamente a contagem decres-
cente é suficiente pressionar qualquer um dos botdes destaca-
dos a vermelho.

Tela HOME
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Menu Set forno

Nos cozimentos manuais, o usuario, dependendo de sua experiéncia, deve definir os pardmetros de cozi-
mento abaixo para uma ou mais fases de cozimento (até nove no maximo):

duragado do cozimento (em horas.minutos) %1\7 emissao de umidade

velocidade dos ventiladores

ﬂ temperatura na camara de cozimento (°C)

Depois de ter definido os parédmetros de cozimento (duracao, temperatura, etc.) é possivel iniciar direta-
mente o cozimento ou salvar a receita definida: dessa forma é possivel reutiliza-la mais tarde, guando qui-
ser, sem ter que redefinir os parametros de cada vez.

COMO CONFIGURAR UM COZIMENTO
MANUAL

Cada cozimento manual € composto por no minimo
1 a no maximo 9 fases, cada uma caraterizada por
pardmetros de cozimento diferentes + um preaque-
cimento inicial ("“PREHEATING”) facultativo, mas
sempre recomendado.

BAKERLUX SHORPrg"

Para poder iniciar um cozimento, precisa ser
definida pelo menos uma FASE.

Um cozimento nao requer necessariamente a
utilizacdo de todas as FASES: defina apenas as
gue servirem.

A passagem de uma FASE de cozimento a se-
guinte é gerida em modo automatico.

@ SELECIONAR O COZIMENTO MANUAL

@ Toque: “

1A) o icone “COZIMENTO MANUAL" ou

1B) o icone ""MODIFICAR" E ou a tela

@ Somente para o ponto "IB": se abre uma
tela com duas opcdes, selecione o icone
"MANUAL" (SET).

@ Abre-se a tela para configurar os parame-
tros.

DEFINIR os PARAM ETROS DE COZIMENTO BAKERLUX SHORP.Prd BAKERLUX SHORPrg"

Um parametro pode ser modificado somen- ' =R
te quando é destacado em vermelho; se as- . e s
sim n&o for, para destaca-lo toque seu icone.

minutos (indo abaixo de O pressio-
nando o botdo "- (menos)" o tempo
é infinito e portanto o forno funciona
em modo continuado).

@ duragdo do cozimento em horas e

E temperatura na camara

@ emissao de umidade

273 velocidade dos ventiladores
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DEFINIR o PREAQUECIMENTO (FACULTATIVO) BAKERLUX SHOPRPPro" BAKERLUX SHORPrg" BAKERLUX Sﬁ
Para definir a FASE de preaguecimento: ‘ \
@ togue no simbolo <

@ Defina o valor de temperatura desejado
para o preaguecimento.

@ Togue no simbolo para voltar a tela de
configuracao dos parédmetros.

Um sinal sonoro (se ativo*) indica o fim do
preaquecimento, isto é gque atingiu a tempe-
ratura definida.

@ recomenda-se preaguecer sempre o
forno a uma temperatura superior a
prevista para o cozimento de pelo me-
nos 30-50°C, para anular os efeitos de

perda de calor devido a abertura da porta.

DEFIN’IR AS FASES SEGUINTES (SE NE- BAKERLUX SHORPrd BAKERLUX SHORPrg”
CESSARIAS)

Para definir as fases seguintes (se necessa-
rias):

(1) toque no simbolo > s&o visualizadas to-
das as fases disponiveis, defina somente
as desejadas.

@ Repita as operacdes explicadas no capi-
tulo e para configurar todos os para-
metros de cozimento da fase "2" e das
seguintes.

INICIAR/SALVAR O COZIMENTO

Depois de ter definido os pardmetros de cozimento (duracdo, temperatura, etc.) é possivel:

- iniciar diretamente a receita: os pardmetros definidos, terminado o cozimento, NAO ser&o salvados;

- salvar a receita definida e depois inicia-la: os parametros definidos, no final do cozimento, serédo
salvados, dessa forma é possivel reutilizar a receita mais tarde, quando quiser, sem ter que rede-
finir os parametros de cada vez.

Iniciar diretamente o cozimento

BAKERLUX SHORPrg"

@ Togue no icone "START/STOP": O cozimen-
to comeca com os parametros definidos.
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Salvar o cozimento e depois inicia-lo

@ Togue no icone “MODIFICAR” E

@ Togue no campo "------- "

(3) E possivel definir o nome que deseja dar
a receita escolhendo um dos dois méto-
dos:

digitando o nome em um teclado e
confirmando com "oK" .

escrevendo O nome com a caneta
fornecida de série e confirmando
com "oK" .

@ Togue no icone "PROG PICTURE"
@ Selecione a foto a associar a receita.

Togue no botdo “SAVE” para salvar a re-
ceita.

@O programa recém-salvado vai ocupar
automaticamente a ultima posicdo, de-
pois dos programas ja na memoaria.

A tela mostra a receita "CROISSANT" in-
serida e salvada.

@ Para usar os cozimentos salvados,
acesse a secao "PROGRAMS”
13

@ Nao é necessario atribuir um nome e

uma foto as receitas que deseja salvar.
Nesse caso em vez do nome da receita apa-
rece a mensagem "PROG" acompanhada
por um numero progressivo. Também nesse
caso o programa salvado vai ocupar auto-
maticamente a ultima posicao, depois dos
programas ja na memoria.

Togue no icone "START/STOP": O cozimen-
to comeca com os parametros definidos.

BAKERLUX SHORPrd"
] ey o

SET

< §loseci >

BAKERLUX SHORPrs"
a o d

CROISSANT

BAKERLUX SHORPrs"
a o o
m PROGRA(MS

CAKE

»
2% CROISSANT %

BAKERLUX SHORPro"

BAKERLUX SHORPPro"

PROGRAMS

PAGE 1/25

NG

»
W =% CROISSANT
[

BAKERLUX SHOP.Pro"

a o 4

= === DIGIT @

2 [ weie

BAKERLUX SHORPPrg"
a o o

CROISSANT

PROG PICTURE

) save

PROG PICTURE

save

BAKERLUX SHORPrg"
2 B o0
CROISSANT
) & WP
< >

BAKERLUX SHORPPrg"

a o o

[YJCROISSANT
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@ COZIMENTO EM EXECUGAO!!!!

@ Se o cozimento incluir o preaguecimen-
to, o forno comeca a aquecer a camara
para que atinja a temperatura definida
(no exemplo 180°C). Nessa fase NAO in-
troduza os alimentos no forno.

BAK@RLUX SHORPPrc"

Se nao desejar que o preaguecimento seja
realizado, faca como indicado nos pontos
@ e @ caso contrario, espere o final do
mesmo:

@ Togue no icone ""MODIFICAR" E

@ Togue no icone "SKIP PREHEATING" (saltar
preaguecimento). A alteracdo é tempo-
raria, ou seja, é valida somente para o
cozimento em curso, mas ndo modifica a
receita original se salvada.

BAKERLUX SHOPPrc" PPro”

@ No final do preagquecimento, se realiza-
do, o forno emite um sinal sonoro e apa- a8 & 4 o
rece a tela representada (INSERT TRAY
- INSERIR AS BANDEJAS): € o momento
de enfornar os alimentos. Quando fechar
a porta do forno, inicia automaticamente
a FASE 1 de acordo com os pardmetros
definidos.

@ A tela que aparece durante o cozimento
mostra quanto tempo falta para o final
do cozimento (no exemplo 12 minutos e
6 segundos) e a temperatura (no exem-
plo 180°C).

Para visualizar ou modificar os para-

metros de um cozimento em curso
(por ex. baixar a temperatura ou au-
mentar a durac&o) consulte

CROISSANT

INFINITE
12 a7 ” G
Se quiser interromper antecipadamen- » \
te o cozimento em curso togque no bo-
tdo “START/STOP” durante algum tempo
(cerca de 4-5 segundos).
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Exibir/alterar os parametros de um cozimento
ou de um preaquecimento em curso

SOLUCAO "A" (SOLUTION A)

, BAKERLUX SHOPRPPro" BAKERLUX SHORPrg” ZRLUX SHORPre"

@Toque no icone “MODIFICAR @ o &
@ Togue no icone "VIEW MODIFY” (VER MO- <
DIFICAR). 2
. : ®)
@ Altere os parametros como habitual =
(\/eJa n " :
-
O
w

na pag. 8) E
@Toque no icone “MODIFICAR” para

salvar as alteracdes efetuadas.

@ Para sair da tela toque no icone "ANTERIOR"

a

ou esperar 10 s.

BAKERLUX SH| 1 B :RLUX SHORPro"

SOLUGCAO "B" (SOLUTION B) g (1) N @ o 4

@ Togue no simbolo < ou >

Veja os pontos @ @ e @ da solugcao "A".

As alteracdes sdao temporarias, ou seja, sao
validas somente para o cozimento/prea-
guecimento em curso, mas ndo modificam a
receita original se salvada.

Para bloguear um preaguecimento em
@ Ccurso, veja a pag. 17

SOLUTION B

@ @ FINAL Do COZIMENTO BAKERLUX SHOPPro" "/’ ‘\ \ '@’

O cozimento termina no final do tempo de-
finido; se desejar antecipar o final, pressione
demoradamente o botdo "START/STOP". No
final do cozimento o forno emite um sinal
sonoro: 0s alimentos estao prontos.

No final do cozimento é possivel:

(1) adicionar tempo (por exemplo, verifi-
qguei que os alimentos ainda nao estéao

cozidos).
1A-1B-1C-1D: Toque no icone
defina os minutos adicionais (predefini- BAKERLUX SHORPre"
do 1 minuto), reinicie o cozimento com a o 4
START/STOP". P C e @
(2) repetir o cozimento que terminou, man- P
tendo 0s mesmos parametros. -
2A-2B: Togue nos icones "MODIFICAR" il _ n
e "REPEAT" (REPETIR) .(: . : P =3
Ay
@ salvar o cozimento gque terminou se ain- uc

da nao estiver salvado.
3A-3B: Togue nos icones "MODIFICAR"

E e "SAVE" (SALVAR) . Depois sal-

ve o cozimento como habitual (veja "
" na pag. 10).
Para voltar a pagina HOME, togue no bot&o

"HOME"
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Menu Programs forno

Usando esse menu é possivel visualizar e usar as receitas ja salvadas pelo usuario depois de as ter definido
manualmente (menu SET).
O forno pode conter até 99 receitas (de P1a P99).

BAKERLUX SHORPPrg" BAKERLUX SHORPrg"

= o d

ABRIR UMA RECEITA DA MEMORIA

@ Toqgue:
1A) o icone "PROGRAMS" E ou

1B) o icone ""MODIFICAR" E ou a tela.

Somente para o ponto "1B": se abre uma tela com SAKERLUX SHORP.
duas opc¢odes, selecione o icone “PROGRAMAS" g & &
(PROGRAMS). e —————
Abre-se a lista dos cozimentos ja salvados, uti- ) o

lizando o “MENU SET” (no exemplo foi seleciona-
da a receita "croissant”).
Para consultar todos os programas utilize os

simbolos < ou >

Toqgue no icone "START/STOP": 0 cozimento co-
meca com os parametros definidos.

Se o cozimento incluir o preaguecimento, o
forno comeca a aquecer a camara para que
atinja a temperatura definida. Nessa fase NAO
introduza os alimentos no forno.

@ Para "saltar" um preaguecimento, consulte o

cap. na
pag. 17
@ No final do preaquecimento o forno emite um
sinal sonoro e aparece a tela representada (IN-
SERT TRAY - INSERIR AS BANDEJAS): é o 180°C

momento de enfornar os alimentos. Quando
fechar a porta do forno, inicia automaticamen-
te a FASE 1 de acordo com os parametros defi-

nidos.
@ A tela que aparece durante o) COZimeﬁtO mos- BAKJRLUX SHOPPre" BAKERLUX SHORPro" BAKERLUX SHORPPro"
tra guanto tempo falta para o final do cozi- o & a8 o 4

mento (no exemplo 12:06) e a temperatura (no
exemplo 180°C). O cozimento termina no final
do tempo definido; se desejar antecipar o final,
pressione demoradamente o botdo "START/
STOP". No final do cozimento o forno emite um
sinal sonoro: os alimentos estdo prontos.

Para visualizar ou modificar os parametros

@ de um cozimento em curso (por ex. baixar a
temperatura ou aumentar a duracdo) consul-
te cap.

na pag. 12).

CROISSANT

INFINITE
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ALTERAR OS PARAMETROS DE UM COZIMENTO NA MEMORIA
COPIAR UM COZIMENTO NA MEMORIA
ELIMINAR UM COZIMENTO NA MEMORIA

@ Toque no icone "PROGRAMS” E

Abre-se a lista dos cozimentos ja salvados, uti-
lizando o “MENU SET” (no exemplo foi seleciona-
da a receita "croissant”).

@ Togue no icone “MODIFICAR” E

(@) Aparece a tela de alteracao.

E possivel:

@ (VIEW/MODIFY) visualizar os pardmetros da

receita e eventualmente modifica-la fazendo
como habitual (veja "

" na pag. 8). As alteracdes se-
rao PERMANENTES, ou seja € modificada a
receita original (no exemplo, a receita "crois-
sant”).

(DUPLICATE) copiar a receita original para

criar uma nova: neste caso a receita original
inicial NAO serd modificada. Para definir e sal-
var a nova receita copiada, consulte "

" na pag. 8 e
cap. "
pag. 10.

@ (DELETE) eliminar a receita de modo perma-

nente (é apagada da lista de receitas).

®

BAKERLUX SHORPrg" BAKERLUX SHOPR.Prg"

§= CAl
< " CREAM

CROISSANT
CREAM 2
ﬂ):, d

BAKERLUX SHORPrd'
5 gy o

® oo e

[T oupLicaT

BAKERLUX SHORPrg"
&] o o

[TICROISSANT

m

< oovouwanr >
TODELETE THIS

BAKERLUX SHORPPrg"

a o 4

mCROISSANT
Proc /s

BAKERLUX SHORPrg"

a o o
# 7. CROISSANT
[ )
©) 05:20

< i} seci >
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FINAL DO COZIMENTO

O cozimento termina no final do tempo definido;
se desejar antecipar o final, pressione demorada-
mente o botdo "START/STOP". No final do cozimento
o forno emite um sinal sonoro: os alimentos estédo
prontos.

No final do cozimento & possivel:

@ adicionar tempo (por exemplo, verifiquei que
os alimentos ainda ndo estdo cozidos).

1A-1B-1C-1D: Togue no icone defina os
minutos adicionais (predefinido 1 minuto), rei-
nicie o cozimento com "START/STOP".

(2) repetir a receita que terminou, mantendo os
mesmos parametros.

2A-2B: togue nos icones "MODIFICAR" E e "RE-
PEAT" (REPETIR) .

@ salvar o cozimento que terminou se foram fei-
tas alteracoes.

3A-3B: Togue nos icones "MODIFICAR" E e

"SAVE" (SALVAR) .
Depois salve o cozimento como habitual (veja

" " na pag. 10).

Para voltar a pagina HOME, toque no botdo "HOME"

BAKERLUX SHORPrg

BAKERLUX SHORPrc

BAKERLUX SHORPrg"

=

<

o &
SAVE @
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Menu Set fermentadora

Seu equipamento BAKERLUX SHOP.Pro™ estd preparado para controlar uma fermentadora da mesma sé-
rie, ligada ao mesmo. Em um processo de fermentagcdao manual, o usuario, dependendo de sua experiéncia,
deve definir os parametros abaixo:

duracdo de fermentacdo (em horas.minutos)

ﬂ temperatura na camara (°C)

Depois de ter definido os parédmetros é possivel iniciar diretamente a fermentacdo ou salvar a receita defi-
nida: dessa forma é possivel reutiliza-la mais tarde, quando quiser, sem ter que redefinir os pardmetros de
cada vez.

COMO CONFIGURAR UM PROCESSO DE FERMENTAGCAO MANUAL

@ SELECIONAR o EQUIPAMENTO BAKERLUX SHORPrc" BAKERLUX SHORPrg"
a

(1) Selecione o bot&o "FERMENTADORA": ago-
ra o painel de controle esta habilitado

para usar esse equipamento.

@ SELECIONAR A FERMENTAGAO MANUAL

@ Toque: u
A) o icone "FERMENTACAO MANUAL"

ou
B) o icone ""MODIFICAR" ou a tela

Somente para o ponto "B": se abre uma
tela com duas opcdes, selecione o icone
"MANUAL" (SET).

Abre-se a tela para configurar os parame-
tros.
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DEFINIR OS PARAMETROS DE FERMENTAGAO

Um parametro pode ser modificado somen-
te quando é destacado em vermelho; se as-
sim n&o for, para destaca-lo toque seu icone.

duragao da fermentacdo em horas e
@ minutos (indo abaixo de O pressio-
nando o botdo "- (menos)’ o tempo
é infinito e portanto a fermentadora
funciona em modo continuado).

f temperatura na camara

DEFINIR O PREAQUECIMENTO (FACULTATIVO)
Para definir a FASE de preaguecimento:
@ toque no simbolo

(2) Defina o valor de temperatura desejado
para o preaguecimento.

@ Toque no simbolo > para voltar a tela de
configuracdo dos parédmetros.

Um sinal sonoro (se ativo*) indica o fim do
preaquecimento, isto é que atingiu a tempe-
ratura definida.

@ recomenda-se preaguecer sempre a
fermentadora para anular os efeitos de
perda de calor devido a abertura da
porta.

Saltar um preaquecimento em curso

@ Toque no icone “MODIFICAR” E

(2) Toque no icone "skIP PREHEATING (saltar
preaguecimento).

@ Aparece a tela representada (INSERT
TRAY - INSERIR AS BANDEJAS). Quan-
do fechar a porta, inicia automaticamen-
te a FASE 1 de acordo com os parame-
tros definidos.

As alteracdes sdo temporarias, ou seja, sdo

validas somente para a fermentacdo em

curso, mas ndo modificam a receita original
se salvada.

DEFINIR AS FASES SEGUINTES (SE NE-
CESSARIAS)

Para definir as fases seguintes (se necessa-
rias):

@ togue no simbolo > sdo visualizadas to-
das as fases disponiveis, defina somente
as desejadas.

@ Repita as operacdes explicadas no ca-
pitulo anterior para configurar todos os
parametros de fermentacédo da fase "2" e
das seguintes.

BAKERLUX 4 \

BAKERLUX SHORPrg"

BAKERLUX SHORPrg

BAKERLUX SHORPrg"

BAKERLUX SHORPPrg

BAKERLUX SHORPrd

BAKERLUX SHORPPrg

BAKERLUX SHORPro"

BAKERLUX SHORPro"
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@ INICIAR/SALVAR O PROCESSO DE FERMENTAGCAO

®

Depois de ter definido os pardmetros de fermentacédo € possivel:
- iniciar diretamente a receita: os pardmetros definidos, no final da fermentacdo, NAO serdo salvados;
- salvar a receita definida e depois inicia-la: os parametros definidos, no final da fermentacéo, seréo

salvados, dessa forma é possivel reutilizar a receita mais tarde, quando quiser, sem ter que rede-

finir os parametros de cada vez.

Iniciar diretamente a fermentacao

(1) Toque no icone "START/STOP": a fermen-
tacdo comeca com o0s parametros defi-

nidos.

Salvar a fermentacdo e depois inicia-la

@ Togue no icone “MODIFICAR” E

@ Togue no campo "

(3) E possivel definir o nome que deseja dar
a receita escolhendo um dos dois méto-

dos:

digitando o nome em um teclado e
confirmando com "oK" .

escrevendo O nome com a caneta
fornecida de série e confirmando

com "oK" .

BAKERLUX SHORPPro"

a2 &

BAKERLUX SHORPrc BAKERLUX SHORPrg*

g

START
sTOP

TCOUCH

BAKERLUX SHORPro" BAKERLUX SHORPrg"

= &

BAKERLUX SHORPrc"

BAKERLUX SHORPPro"

BAKERLUX SHORPrc"

e 2

CROISSANT

BAKERLUX SHORPro"

= & 4
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@ Togue no icone "PROG PICTURE"

BAKERLUX SHORPrg* BAKERLUX SHORPPrg BAKERLUX SHOR.Prg"

(7) Selecione a foto a associar & receita. = IR -
< CROISSANT
Togue no botéo “sAVE” para salvar a re- » oy
. ‘_ <
ceita.

@O programa recém-salvado vai ocupar
automaticamente a ultima posicdo, de-
pois dos programas ja na memoria.

A tela mostra a receita "CROISSANT" in-
serida e salvada.

BAKERLUX SHOPRPPrg"

PAGE 1/25

a o dJ

@ Para usar as fermentacdes salvadas, PROGRAMS

acesse a secao "PROGRAMS”
21

[YJCROISSANT

@ N&o € necessario atribuir um nome e
uma foto as receitas que deseja salvar.

Nesse caso em vez do nome da receita
aparece a mensagem "PROG" acompanha-
da por um numero progressivo. Também
nesse caso o programa salvado vai ocupar
automaticamente a dltima posicdo, depois
dos programas ja na memoria.

PROVER
SET

Togue no icone "START/STOP": a fermen-
tacdo comeca com os parametros defi-

nidos.
@ FERMENTACAO EM EXECUCAO!!!!
. . . 42°C
@Se a fermentacdo incluir o preagueci- f

mento, a fermentadora comeca a aque- =
cer a camara para gue atinja a tempera-
tura definida (no exemplo 709). Nessa
fase NAO introduza os alimentos na fer-
mentadora.

BAKERLUX SHORPrg" BAKERLUX SHORPrg"

@ Para "saltar” um preaguecimento, con-
sulte o cap.
na pag. 17

@ No final do preaguecimento a fermen-
tadora emite um sinal sonoro e aparece
a tela representada (INSERT TRAY - IN-
SERIR AS BANDEJAS): € o momento de
enfornar os alimentos. Togue no icone "
® START": a fermentacdo comeca com o0s
parametros definidos.

@ A tela gue aparece durante a fermentacao a8 o 4 2 o 4
mostra quanto tempo falta para o final da e

~ . INFINITE
fermentacdo (no exemplo 47 minutos) e a <
temperatura na camara (ex. 45°C).
@ Para visualizar ou modificar os parame-
tros de uma fermentacdo em curso (por

ex. baixar a temperatura ou aumentar a
duracdo) consulte o

BAKERLUX SHORPrg" BAKERLUX SHORPrg"

na pag. 20
@ Se quiser interromper antecipadamen-
te a fermentacdo em curso togue no
botdo “START/STOP” durante algum
tempo (cerca de 4-5 segundos).
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Exibir/alterar os pardmetros de uma
fermentacdo ou de um preaquecimento
em curso

SOLUCAO "A" (SOLUTION A)

@ Togue no icone “MODIFICAR”

@ Toqgue no icone "VIEW MODIFY“ (VER MO-
DIFICAR).

@Altere 0s parametros como habitual
(veja o cap. "

" na pag. 17). E
@Toque no icone “MODIFICAR” para

salvar as alteracdes efetuadas.

@ Para sair da tela, toque no icone "ANTE-

RIOR" ou esperar 10 s.

SOLUGAO "B"” (SOLUTION B)

@ Togue no simbolo < ou >

Veja os pontos @ @ e @ da solucao "A".

As alteracdes sdao temporarias, ou seja, sao
validas somente para a fermentacao/prea-
guecimento em curso, mas ndo modificam a
receita original se salvada.

Para bloguear um preaguecimento em
@ Ccurso, veja a pag. 17

FINAL DA FERMENTAGAO

A fermentacdo termina no final do tempo

definido; se desejar antecipar o final, pres-

sione demoradamente o bot&o "START/STOP".

No final da fermentacdo a fermentadora

emite um sinal sonoro: os alimentos estdo

prontos.

No final da fermentacdo é possivel:

(1) adicionar tempo (por exemplo, verifi-
guei gue os alimentos ainda ndo estdo
fermentados).

1A-1B-1C-1D: Toque no icone Esill de-
fina os minutos adicionais (predefinido
10 minutos), reinicie o cozimento com
"START/STOP".

@repetir a fermentacdo que terminou,
mantendo 0os mesmos parametros.
2A-2B: Togue nos fcones "MODIFICAR"

E e "REPEAT" (REPETIR) ;

@salvar a fermentacdo que terminou se
ainda nao estiver salvada.
3A-3B: Togue nos icones "MODIFICAR"

E e "SAVE" (SAI_\/AR) .

Depois salve a fermentacao como habitual
(veja " "na pag. 18).

SOLUTION A

SOLUTION B

BAKERLUX SHORPrg" BAKERLUX SHORPPrg

a2 & o

BAKERLUX S

BAKERLUX SHOPRPPrg" BAKERLUX SHOPRPro

BAKERLUX SHORPro"

2 2 g

Para voltar a pagina HOME,

"HOME"

BAKERLUX SHORPrg"

togue no botdo
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Menu Programs fermentadora

Usando esse menu € possivel visualizar e usar as receitas ja salvadas pelo usuario, depois de as ter definido
manualmente (menu SET).
O forno pode conter até 99 receitas (de P1a P99).

ABRIR UMA RECEITA DA MEMORIA

a2 8 d

BAKERLUX SHOP?Pré" BAKERLUX SHORPrg"

© B

@ Selecione o botdo "FERMENTADORA": agora o
painel de controle estd habilitado para usar
esse equipamento.

@ Toque:

A) o icone "PROGRAMS" E ou

B) o icone "MODIFICAR" E ou a tela.

PROOFER

BAKERLUX SHOPPrg

Somente para o ponto "B": se abre uma tela com
duas opcdes, selecione o icone “PROGRAMAS" |
(PROGRAMS). proores /
Abre-se a lista das fermentacdes ja salvadas,
utilizando o “MENU SET” (no exemplo, foi sele-
cionada a receita "croissant”).

Para consultar todos os programas utilize os

simbolos < ou

PROVER
SET

BAKERLUX SHORPre"

Togue no icone "START/STOP": a fermentacdo
comeca com o0s parametros definidos.

@Se a fermentacdo incluir o preaguecimento,
a fermentadora comeca a aguecer a cdmara
para gue atinja a temperatura definida. Nessa
fase NAO introduza os alimentos na fermenta-
dora.

a o dJd
[Y3cROIsS,

@ Para "saltar” um preaguecimento, consulte o
cap. na
pag. 17

@No final do preaguecimento a fermentadora
emite um sinal sonoro e aparece a tela repre-
sentada (INSERT TRAY - INSERIR AS BANDE-
JAS): € o momento de enfornar os alimentos. BAKERLUX SHORPrs
Toque no icone "® START": a fermentacdo co-
meca com os parametros definidos.

A fermentacao termina no final do tempo defi-
nido; se desejar antecipar o final, pressione de-
moradamente o botdo "START/STOP". No final
da fermentacéo a fermentadora emite um sinal
sonoro: os alimentos estdo prontos.

Se for necessaria
umidade durante o
processo de fer-
mentacao, pressio-
ne o botdo "UMIDA-
DE": & introduzido
vapor até soltar o
botdo.

Para visualizar ou modificar os parametros
@ de uma fermentacdo em curso (por ex. bai-
xar a temperatura ou aumentar a duracao)
consulte o cap.
“na pag. 17.

21
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ALTERAR OS PARAMETROS DE UMA FERMENTAGAO NA MEMORIA

COPIAR UMA FERMENTAGCAO NA MEMORIA

ELIMINAR UMA FERMENTACAO NA MEMORIA

(1) Selecione o botdo "FERMENTADORA": agora o
painel de controle esta habilitado para usar
esse equipamento.

@ Toqgue no icone “PROGRAMS” E

Abre-se a lista das fermentacdes j& salvadas,
utilizando o “MENU SET” (no exemplo foi sele-
cionada a receita "croissant”).

@ Toque no icone “MODIFICAR” E

@ Aparece a tela de alteracdo.
E possivel:

@ (VIEW/MODIFY) visualizar os pardmetros da
receita e eventualmente modifica-la fazendo
como habitual (veja "

" na pag. 17). As alteracbdes
serao PERMANENTES, ou seja € modificada a
receita original (no exemplo, a receita "crois-
sant™).

(DUPLICATE) copiar a receita original para
criar uma nova: neste caso a receita original
inicial NAO serd modificada. Para definir e sal-
var a nova receita copiada, consulte "

" na pag. 17 e
cap.” "na
pag. 18.

@ (DELETE) eliminar a receita de modo perma-
nente (é apagada da lista de receitas).

BAKERLUX SHORPrg"

&2 & o

BAKERLUX SHORPrg"

= & 4

PROOFER

0' START =2
=2 s

TCUCH

BAKERLUX SHORPrg"

BAKERLUX SHORPrd
=] ga) d

[T PROGRAMS

BAKERLUX SHORPrd
] O o

# % CROISSANT

BAKERLUX SHORP?ro'

& & O

[LICROISSANT

BAKERLUX SHORPro"
S o o

pyrrosras

22
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FINAL DA FERMENTACAO BAKERLUX SHORPrd' BAKERLUX SHORPre
A fermentacdo termina no final do tempo definido; a o &

se desejar antecipar o final, pressione demorada- L co__

mente o botdo "START/STOP". No final da fermenta-
cdo a fermentadora emite um sinal sonoro.

No final da fermentacao é possivel:

@adicionar tempo (por exemplo, verifiquei que
os alimentos ainda ndo estdo fermentados).

1A-1B-1C-1D: Togue no icone defina os
minutos adicionais (predefinido 1T minuto), rei- BAKERLUX SHOPPre" BAKERLUX SHORPre"
nicie a fermentacdo com "START/STOP". 8 o & 4 o &

CROISSANT | C revear

(2) repetir a fermentag&o que terminou, mantendo g
. > <

0S Mesmos parametros.

2A-2B: Togue nos icones "MODIFICAR" E e
"REPEAT" (REPETIR) :

@salvar a fermentacéo que terminou se ainda
ndo estiver salvada.

3A-3B: Togue nos icones "MODIFICAR" E e
"SAVE" (SAI_\/AR) .

PROVER
SET

Depois salve a fermentacdo como habitual (veja
" " na pa’g
18).

Para voltar a pagina HOME, toque no botdo "HOME"

23
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Menu Multitime fermentadora

Nas cozinhas modernas ndo é rara a necessidade de cozinhar simultaneamente produtos gque reguerem
tempos de fermentacdo diferentes com as mesmas condicdes climatéricas (temperatura, umidade, etc.):
com o menu Multi.time é possivel usar a fermentadora com ciclo continuo e definir até 10 timers gue avisam

guando cada produto fermentou.

EXEMPLO DE FUNCIONAMENTO

Utilizando esta funcado, a fermentadora mantém a
temperatura e a umidade definidas por tempo in-
determinado.

No exemplo ao lado, 3 bandejas com produtos di-
ferentes sdo inseridas na cdmara de fermentacdo
todas as 10:00 horas (-).

Para cada uma delas é definido um timer com uma
duracédo diferente, pois cada produto exige obvia-
mente tempos de fermentacdo personalizados
(. 40 minutos, 10 minutos, 1 hora e 30 minutos).

@ Recomenda-se ajustar o timer 1 para a ban-
deja colocada na parte mais alta da fermen-
tadora, o timer 2 para a segunda bandeja do
alto e assim por diante: isso permitird enten-
der qual bandeja extrair ao terminar um timer (por
ex. termina o timer 2 extrai a segunda bandeja do
alto).

Ao expirar um timer (no exemplo o primeiro timer a expi-
rar é o da bandeja 2, # a5 10:10), Um sinal sonoro avisa
gue tem de retirar a bandeja correspondente.

O numero maximo de timers ajustaveis € 10 (por
isso, para no maximo 10 fermentacdes simultaneas
Nna camara).

pos.1 timer 1
pos.2 (timer 2)

pos.3 (timer 3) ——i&

pos.4 (im r )
7 pos.5 (timer 5)

Z
= pos.6 (timer 6)

: o
U
AP
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DEFINIR UMA FERMENTAGCAO MULTI.TIME

BAKERLUX SHOPPrg" BAKERLUX SHOPPrg" BAKERLUX SHOPPrc"
Nessa secdo € possivel criar e iniciar uma fermen- a o &
tacdo Multi.time. J———
@ A fermentacdo NAO inclui o ajuste de um
tempo (a fermentacdo é “infinita”).

Definir a temperatura e iniciar a fermentacao

@ Selecione o botdo "FERMENTADORA": agora o
painel de controle estad habilitado para usar
esse equipamento.

@ TOC]U@ no fcone da temperatura. BAKERLUX SHORPrd" BAKERLUX SHORPrs"

@ Defina o valor de temperatura desejado para a 2 & d a o a8 o 4
fermentacdo (no exemplo 42°C). C= Mo
@ Pressione o icone "START/STOP";

b 42°C

@ inicia uma fase de preaguecimento para atingir
a temperatura definida (no exemplo 42°0).

@ Ao atingir a temperatura definida, aparece a tela
"INSERT TRAY - INSERIR AS BANDEJAS".

Insira as bandejas e pressione o botéo @ START
para iniciar a fermentacéo.

PROVER
SET

Definir o timer de cada bandeja inserida

@ Pressione o botao "ADD TIME - ADICIONAR TEMPO"
para definir os timers de cada bandeja.

@ Recomenda-se ajustar o timer 1 para a ban-
deja colocada na parte mais alta da fer-
mentadora, o timer 2 para a segunda ban-
deja do alto e assim por diante: isso

permitirad entender qual bandeja extrair ao ter-

minar um timer (por ex. termina o timer 2 extrai

a segunda bandeja do alto).

Os tempos podem ser definidos com dois méto-

dos diferentes:

A) selecionando uma das receitas compativeis* pro-
postas pelo forno (*: receitas que tém a mesma
temperatura definida antes, por ex. 42°C).
selecione a receita desejada;

@ pressione o botéo @ START para confirmar

_ ) B @ Se for necessadria umidade durante o
B) inserindo manualmente uma duracéo. orocesso de fermentacio, pressione o

toque no simbolo < botdo "UMIDADE": € introduzido vapor
@ toque na duracéo; até SO'tar O botéo.

mova o cursor até definir a duracao desejada;
@ pressione o botdo @ START para confirmar

BAKERLUX SHORP( BAKERLUX SHOPRPrg"

@ Aparece a lista de todos os timer definidos.

@ No final de um timer, aparece no visor a mensa-
gem verde "END OF LEAVENING - FINAL DA FERMENTA-
CAO" e a fermentadora emite um sinal sonoro.
Para o silenciar togue na mensagem exibida. Re-
tire a bandeja correspondente ao timer expirado.

Para eliminar um timer da lista, toque durante
' pelo menos 3 segundos na mensagem do timer
gue guer eliminar.
25
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Configuracoes

O MENU ASSISTENCIA (SERVICE MENU) é reser-
vado a operadores especializados, pelo contrario
a secdo "CONFIGURACAO USUARIO (USER SET-
TINGS)" é acessivel a qualquer operador digitando
a password “4456" e confirmando com "OK".

Abre-se uma tela com uma série de submenus que

pode ser consultada com os simbolos < ou

26

IDIOMA (LANGUAGE)

Permite selecionar o idioma preferido que
sera utilizado para todas as op¢cdes do menu.
A lista dos idiomas pode ser consultada com

0s simbolos < ou >

ENGLISH, ITALIANO, FRANCAIS, ESPANOL,
DEUTSCH, CESKY, PYCCKI, KOREAN,
SRPSKI, CHINESE, SLOVENSKY, POR-
TUGUES, JAPANESE, ROMANA, DANSK,
SVENSKA, POLSKI, SLOVENSCINA, NEDER-
LANDS, BBITAPCKMA, nsnTng, EAMHNIKA, MA-
GYAR, TURK, HRVATSKI, EEST!

O idioma selecionado é destacado em verde.

UNIDADE DE MEDIDA (uNIT OF
MEASURE)
Permite selecionar a unidade de medida:

- da temperatura (°C-°F);
- do volume (litros - galdes).

As opcdes selecionadas sao destacadas em
verde.

Permite ter acesso as configuracdes dos parametros do forno.

BAKERLUX SHORPro" BAKERLUX SHOR.Prg"

&)

BAKERLUX SHORPrg"

& o) o' s ey

Q@ USERSETTINGS @ User

N Cancusce

SHOR.Pro"

S\ o 4

e

&
F LANGUAGE
pacys

©) ENGLIS@

BAKERLUX SHOR.Prg"

a o o

G uniT oF MeAusuRe
5 ey

TEMPERATURE

E TEMPERATURE
PAGEY!

© cergas
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DATA E HORA
(DATE AND TIME) BAKERLUX SHORPPre" @?RLUX SHOPPro"
a3 O Jd

BAKERLUX SHORPrg"

a o o

B ez & cwore

E necessario ajustar:

..o fuso horaério:

- cligue na area geografica
desejada (destacada em
amarelo) e confirme com

ALBANIA

ANDORRA

( ‘USTRIA

PELARUS

a escolha efetuada;
- selecione seu Pais, con-
sultando a lista com os

simbolos <ou

..Se usar a hora automatica (somente
se o forno estiver ligado a uma rede):

- “SIM": a hora sera dada pela rede, estan-
do sempre atualizada em modo automa-
tico;

- “NAQ": é necessario ajustar a hora em
modo manual.

A opcéo selecionada é destacada em

verde.
@ ..tem de mudar a hora quando se i _
~ "RLUX SHOPPrc"
passa da hora de verao para a hora @
de inverno e vice-versa. = O 4

- “SIM". a hora ¢é atualizada automatica- (@5
mente aumentando ou diminuindo uma ‘
hora na data prevista (outubro e marco).

- “NAO": a hora permanece inalterada e, se
necessario, é ajustada manualmente.

A opcéo selecionada é destacada em

verde.

@ Se for definida a hora automatica néo

€ necessario definir esta opg¢ao por-
gue a hora muda autonomamente.

..ano, més, dia, hora e minutos. A

introducao dos valores é feita clican-
do sobre a opcao a definir, digitando com
o teclado o valor desejado e confirmando
com "OK". Para acessar as opcdes mes,
dia, horas e minutos é necessario usar o
simbolo ).

Se for definida a hora automatica
@ Nn&o é necessario definir as horas e

0s minutos, porgue a hora é atualiza-
da pela rede.

BAKERLUX SHORPrg" BAKERLUX SHORPrg"
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SI NAL SONORO (BUZZER) RLUX SHOP.Pro RLUX SHORPro"

Permite ajustar:

o volume do sinal sonoro no final do co-
zimento/fermentac&o, escolhendo entre:
alto, médio ou baixo;

BAKERLUX SHORP.Pro"

a duragdo em segundos do sinal sonoro
no final do cozimento/fermentacdo. O

valor é ajustado pressionando os botdes "+"
e "-" até atingir o valor desejado ou utilizando
a funcao "scroll”, ou seja, deslizando o dedo
sobre a barra: nesse caso o avanco & mais BAKERLUX SHORPrd
rapido. Confirme o valor ajustado pressio- a8 o 4 4a o

a BUZZER
nando : ‘

@ a ativagao (ON) ou a desativa¢do (OFF)
de um sinal sonoro externo opcional, se
instalado;

a ativa¢do (SIM) ou a desativagdo (NAO)

do sinal sonoro do forno. Se for escolhi-
da a opcao “NAO" no final de um cozimento/
fermentacdo o forno ndo emite qualquer si-
nal de aviso.

As opcdes selecionadas sdo destacadas em
verde.

BAKERLUX SHOPPrc"

@ PORTA AUTOMATICA

Permite ajustar:

- se possui um forno com porta automatica
(SIM);

- se NAO possui um forno com porta auto-
matica (NAO);

? AUTOMATIC DOOR

PAGEY1
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@ BLOQUEIO (LOCKING)

Permite ajustar os blogueios do forno: @mux cHORP ‘wa SHORPre"

@ Lock cookbook: bloqueia a

possibilidade de modificar as
receitas na memoria ou de salvar no-
vas (“SIM” destacado em verde: blo-
queio ativado); BAKERLUX SHORPrg"

. . . a o 4
Lock cooking: blogueia a possi- —_— — —

bilidade de modificar um cozi- B s
mento manual ou automatico em
execucao (“SIM” destacado em ver-
de: blogueio ativado);

Disable add time: impede a

possibilidade de adicionar mais
tempo aos cozimentos/fermenta-
chdes terminados (“SIM” destacado
em verde: blogueio ativado);

@ Force preheating: inicia o prea-

qguecimento (mesmo se nao de-
finido) até o valor da temperatura
da primeira fase de cozimento (“SIM”
destacado em verde: preaqueci-
mento ativado);

BLOQUEIO COM PASSWORD
Permite impedir o inicio de um cozi-
mento se ndo for digitada uma pas-
sword.

Para configurar a password:

(1) toque no simbolo >; S

@ @ Se|eC|Oﬂe a Opcéo ”SAFE ) DISABLEADDTIME |
LOCK";

@ selecione a opc¢ao "ON" desta-
cando-a em verde;

@ saia da tela, tocando no icone "AN-

a

BAKERLUX SHORPrg"

TERIOR"

. a o o
@ selecione a opcdo "SAFE LOCK — —

LOCKING
P | N " , a8 pacey)

SAFELOK

@ digite a password desejada,
utilizando o teclado e confirme com

”OK”.

29
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PROGRAMA PREDEFINIDO (DEFAULT
PROGRAM)

Se habilitado, possibilita iniciar um progra-
ma predefinido pressionando simplesmente
o icone "START/STOP', sem necessidade de
inserir qualquer parametro de cozimento
antes do inicio.

Especificacoes do programa predefinido:
duracdo: continua

temperatura: é definida nesse mesmo menu
somente uma vez, depois ndo precisa rea-
justa-la.

velocidade dos ventiladores: 2

@ Se estiver ativa essa funcao, sdo desa-
tivados os menus SET (definir cozi-

mentos manuais) e PROGRAMS (re-
ceitas salvadas).

@ Apods o inicio do cozimento, as Unicas
operacdes permitidas ao usuario sdo a
alteracdo da temperatura, a umidade e
a velocidade dos ventiladores (veja "
"na pag. 8).

@ Para interromper o funcionamento
continuo, é suficiente pressionar o ico-
ne "START/STOP.

Ativar uma func¢ao e ajustar a temperatura

(1) (2) Selecione a funcg&o;

@ selecione a opc¢ao "ON" destacando-a
em verde;

@ saia da tela, tocando no icone "ANTERIOR"

@ Selecione a funcdo "Temperatura”;

@ Ajuste a temperatura desejada: o valor é
ajustado pressionando os botdes "+" e "-" até
atingir o valor desejado ou utilizando a fun-
cao "scroll”, ou seja, deslizando o dedo sobre
a barra: nesse caso 0 avango é mais rapido.

@ Confirme o valor definido com . to-
dos os cozimentos iniciados terao essa tem-
peratura sem necessidade de a ajustar em
cada inicio.

saia da tela, tocando no icone "ANTERIOR"

|

BAKERLUX SHORPrg" BAKERLUX SHORPrg"

a O o a o 4

G usersermives G oeeauLr sroGRAM

BAKERLUX SHORPPro"

a o J

E TEMPERATURE

< I >

‘ INiCIO RAPIDO RECEITAS (FAST
COOKBOOK START)

Com a funcédo ativa, se o forno trabalhar continu-
amente, durante o cozimento é possivel acessar
as receitas de forma rapida, pressionando sim-

plesmente o icone "PROGRAMS"
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@ EXPORT/IMPORT PROGRAMS
(IMPORTAR/EXPORTAR
PROGRAMAS)

Esta secdo permite importar ou exportar
material de uma Pen drive USB (formatada
FT32 e com capacidade de 4 a 16 GB).

- EXPORTAR PROGRAMAS (EXPORT PRO-
GRAMS): exporta receitas do forno para
uma Pen drive USB;

- IMPORTAR PROGRAMAS (IMPORT PRO-
GRAMS): importa receitas de uma Pen dri-
ve USB para o forno;

- IMPORTAR IMAGENS (IMPORT PICTURE):
importa imagens de uma Pen drive USB
para o forno, por exemplo uma fotografia
de uma receita bem sucedida. As imagens,
para poderem ser utilizadas, devem ser
convertidas: siga o processo representado
no desenho, pontos de @ a

— 1

@ @abra a pasta @

UNOXDIR

IMAGECONVERTER.EXE
(—

@ baixe a pasta @ descompacte
UNOXDIR.zip na a pasta UNOX-
secdo software de DIR que baixou
UNOX Infonet

(2) salve a pas- > —

ta UNOXDIR.zip

dentro de sua pen IMAGE

drive USB @ dentro da pasta se
encontram duas pastas  (g) copie asima-  (7) abra o programa
(ZDATA e IMAGES) e gens que deseja IMAGECONVERTER.
um arquivo .exe (IMAGE-  tilizar para a pas- EXE.
CONVERTER.EXE) ta IMAGE Agora as imagens po-

dem ser utilizadas!

31
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UNOX.CARE

Os filtros reduzem a dureza temporaria de carbonatos na agua potavel, impedindo assim depodsitos
de calcario no aparelho de distribuicao ligado antes.

@ Togue na opcao "UNOX.Care": aparece um menu no qual é possivel:

- @@@ ajustar/alterar a dureza da dgua (faixa de 4 °dH a 35 °dH aleméaes). A dureza tem de ser
medida com o kit especifico fornecido de série com o forno e é ajustada/alterada pressionando
os botdes "+" e "-" até atingir o valor desejado ou utilizando a funcado "scroll”, ou seja, deslizando o

dedo sobre a barra: nesse caso o avanco é mais rapido. Confirme o valor definido com

- @ @ @ zerar o contador de litros para que recomece a contagem depois da substituicdo de
um filtro usado por um novo. Para efetuar essa operacdo € preciso usar o teclado para digitar o

cdodigo PIN indicado na caixa do kit filtro novo (ex. 12345) e confirmar com

@ Digitando o codigo PIN do filtro novo, o forno reconhece-o e, gracas ao contador de litros
interno, é possivel saber em gualguer momento o nome do filtro instalado (ex. BAKERY.PURE)
e quantos litros de agua faltam para a substituicdo do filtro (LITROS RESTANTES - REMAINING
VOLUME).

BAKERLUX SHORPrc" BAKERLUX SHOPRPPrd" BAKERLUX SHORPPrc" BAKERLUX SHORPrg"
) [

8 o & '®] s o d

G USERSETTINGS e e WATER HARDNESS FILTER INFO

) EXPORT PROGRANS ) \ FILTER INFO

e BAKERY.PURE
B ——— —— B ————
A REMAINING VOLUME
> IMPORT PROGRAMS N N PR S >

~

> NETWORK ) ACTaATE COUNTER
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DADOS HACCP

A coleta de dados HACCP permite o mo-
nitoramento da preparacdo dos alimentos
onde ha o risco de contaminacdo de tipo
bioldgico, quimico ou fisico.
Especificamente, a cada 30 segundos sdo
medidas:

- a temperatura na camara;

- a temperatura medida pela sonda nucleo;
- a temperatura sonda de vacuo (sous vide).

Esta secdo permite importar esses dados
em uma Pen drive USB (formatada FT32 e
com capacidade de 4 a 16 GB).

BAKERLUX SHOPPro" BAKERLUX SHOPR.Prg"

‘ LI2548A0_TOUCH_PT-BR.indd 33

33

04/04/18 11:08 ‘ —



BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Alarmes

Os fornos mostram no visor eventuais mensagens de alarme/aviso relativas ao forno ou aos acessorios

instalados.

As mensagens de aviso (WARNING) identificam situacdes de mau-funcionamento que, apesar de com fun-
¢Hdes limitadas, permitem o funcionamento do equipamento/dos acessorios.

As mensagens de alarme (ALLARM) identificam situacdes que impedem qualquer operacdo do aparelho/
dos acessorios que devem ser colocados em estado de STOP.
Se as mensagens de alarme se referirem exclusivamente aos acessorios ligados, é possivel utilizar o forno.

AF - ALARMES DO FORNO

Descricao

AFO1 Alarme térmico dos motores
AFO2 Alarme termostato de seguranca
AFO3 Alarme sondas da camara
AFO4 Alarme perda de comunicacéo

Efeito

O forno para qualquer ciclo de
funcionamento e impede pos-

teriores definicdes no visor

Resolu¢do do problema

Contate o servico de atendi-
mento a clientes

WF - AVISOS DO FORNO

Visor

Descricao

Efeito

Warning temoeratura olaca O forno continua a funcionar,
WFO06 g temp P mas a medicio da umidade é
de poténcia .
desativada
WF28 Warning temperatura da pla- O forno continua a funcionar
ca de controle
WF33 Erro da placa SD O forno continua a funcionar

Resolucdo do problema

WC - AVISOS DA COIFA

Descricao

Efeito
Eletrovalvula do redutor ndo abre

Resolucdo do problema

WCO1 Avaria sonda de fumos 1 na auséncia de uma sonda de de-
teccdo da temperatura do fumo.
) . . Contate o servico de atendi-
WCO2 Erro temperatura da placa A coifa continua a funcionar .
mento a clientes
WCO5 Fumos muito quentes na A coifa continua a funcionar
entrada
Verifigue o cabo de alimen-
tacdo da coifa, se o problema
WCO7 Perda de comunicacdo Motor e redutor de fumos da persistir, mesmo apds a acdo

coifa ndo ativos

corretiva, contate o servico de
atendimento a clientes

AL - ALARMES DA FERMENTADORA

ALO1

Descricao

Alarme sonda da camara

ALO2

Alarme perda de comunica-
cao

A fermentadora para qual-
quer ciclo de funcionamento
e impede posteriores defini-
cdes no visor

Resolucdo do problema

Contate o servico de atendi-
mento a clientes

WL - AVISOS DA FERMENTADORA

WLO2

Descrigcao

Erro temperatura da placa

Efeito

A fermentadora continua a
funcionar

Resolucao do problema

34
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Manutencao de rotina e pos-venda

@ Qualquer operacao de manutenc¢do de rotina deve ser realizada:
- apods ter desligado o equipamento da alimentacao elétrica e de agua
- apods ter colocado o equipamento de protecdo individual adequado (es.: luvas, etc.).

Limpe diariamente a camara de cozimento, para manter niveis de higiene adequados e para evitar que o

aco inoxidavel dentro da camara de cozimento se estrague ou corroa.

Para a limpeza de qualguer componente ou acessério NAO utilize:

- detergentes abrasivos ou em po;

- detergentes agressivos ou corrosivos (por ex.: acido cloridrico/muridtico ou sulfurico). Atencao! N&o use
essas substancias nem sequer para limpar o suporte/ch&o debaixo do equipamento;

- ferramentas abrasivas ou pontudas (ex.: esponjas abrasivas, raspadores, escovas de aco, etc.);

- jatos de agua.

SUPERFICIES EXTERNAS DE ACO, VEDAGAO DA CAMARA DE COZIMENTO

Aguarde que as superficies estejam frias.
Utilize exclusivamente um pano macio umedecido com um pouco de dgua e sabdo. Enxague e seque bem.

INTERIOR DA CAMARA DE COCCAO
Se a camara de cozimento ndo for limpa diariamente, é possivel que as gorduras ou os residuos
alimentares acumulados em seu interior se incendeiem - perigo de incéndio!

Limpe diariamente a camara de cozimento, para manter altos niveis de higiene, para manter o brilho
do aco e os desempenhos do equipamento ao longo do tempo. Além disso, as particulas de gordura ou
residuos alimenticios poderiam incendiar-se durante o cozimento provocando danos a pessoas e ao equi-
pamento. A limpeza deve ser feita sempre com a cadmara fria, utilizando um pano macio umedecido com
agua e sabdo. Termine com um enxague e uma secagem.

SUPERFICIES DE PLASTICO E PAINEL DE CONTROLE

Utilize exclusivamente um pano muito macio e uma pequena quantidade de produto para a limpeza de
superficies delicadas. Siga as indicacdes do fabricante do detergente.

VIDRO INTERNO E EXTERNO DA PORTA

Espere que os vidros estejam frios.
Utilize exclusivamente um pano macio umedecido com um pouco de dgua e sabdo ou um detergente es-
pecifico para vidros. Enxague e seque bem.

@ PARA FORNOS COM ABERTURA BASCULANTE: Durante as opera¢des de limpeza de rotina NAO
remova o vidro interno, risco de partir-se.

35

‘ LI2548A0_TOUCH_PT-BR.indd 35 @ 04/04/18 11:08 ‘



ASSISTENCIA POS-VENDA

No caso de avaria, desligue o equipamento da alimentacdo elétrica e da dgua e consulte as solucdes pro-

postas na tabela.

ARERLL 4\'-\‘

Avaria

O forno estd completa-
mente desligado.

UNOX S.p.A.

Possivel causa

- Falta a energia elétrica.
- Equipamento avariado.

Dados do fabricante:

Possivel solucao

Verifigue a ligacdo a rede
elétrica.

N&o é produzido vapor
na cdmara de cozimento.

- Entrada de agua fecha-
da.

- Ligacdo a rede de agua
ou ao depdsito realiza-
da de forma incorreta.

- Falta de 4gua no depod-
sito (no caso de abas-
tecimento de agua de
depdsito).

- Filtro de entrada de
dgua obstruido com
impurezas.

- Abra a entrada de
agua.

- Verifique a ligacdo a
rede de dgua ou ao
depdsito.

- Cologue agua no de-
posito.

- Limpe o filtro.

Depois de definir o tem-
po e ter pressionado o
botdo "START/STOP" ©
forno ndo liga.

Porta aberta ou fechada
de forma incorreta.

Verifigue o fecho da por-
ta.

Com a porta fechada sai
agua pela vedacéo.

- Vedacéo suja.

- Vedacao danificada.

- Mecanismo do puxador
solto.

- Limpe a vedacdo com
um pano umido.

- Contate um técnico
qualificado para o re-
paro.

Se a solucdo ndo estiver presente na tabela, contate um centro de
assisténcia técnica autorizado pela UNOX comunicando:

- a data de compra;
- 0s dados do equipamento presentes na placa de identificacdo;
- eventuais mensagens de alarme mostradas no visor.

Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padua, Italia
35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Resolucdo do problema

Contate o servico de
atendimento a clientes.

* o0 A = G ~ .
Para mais informagdes, consulte o sitio www.unox.com na se¢do Garantia
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PERIODOS DE INATIVIDADE

Durante os periodos de inatividade cumpra as seguintes precaucodes:

- desligue o equipamento da alimentacdo elétrica e de agua;

- de preferéncia, passe em todas as superficies de aco inoxidavel um pano macio umedecido com dleo de

vaselina;

- mantenha a porta do equipamento ligeiramente aberta.

Na primeira reutilizacdo:

- faca uma limpeza completa do equipamento e dos acessorios (veja a pag. 35);

- volte a ligar o equipamento a alimentacao elétrica e de agua;

- submeta o equipamento a um controle antes de o reutilizar.

- volte a ligar o equipamento no minimo durante pelo menos 50 minutos, sem qualquer alimento dentro.

@ Recomenda-se, para garantir que o aparelho se encontra em condi¢cdes de utilizacdo e seguranca
perfeitas, submeté-lo, pelo menos uma vez por ano, a manutencao e controle por parte de um centro
de assisténcia autorizado.

ELIMINACAO NO FINAL DA VIDA UTIL
Nos termos do art. 13 do Decreto-Lei n.2 49 de 2014 “Aplicacdo da Diretiva REEE 2012/19/EU sobre os resi-
duos de equipamentos elétricos e eletréonicos”.
O simbolo do caixote do lixo barrado com uma barra indica que o produto foi colocado no mercado
E depois de 13 de agosto de 2005 e no final de sua vida util ndo deve ser misturado com os outros
residuos, mas deve ser tratado separadamente.
Todos os equipamentos sdo fabricados com materiais metalicos reciclaveis (aco inoxidavel, ferro,
aluminio, chapa zincada, cobre, etc.) com uma percentagem superior a 90% do peso.
Torne o aparelho inutilizavel para o tratamento, removendo o cabo de alimentacdo e qualquer dispositivo
de fechamento dos compartimentos ou cavidades (se presentes).
E necessario dedicar atencdo & gestao desse produto em seu final de vida, reduzindo o impacto negativo
no meio ambiente e melhorando a eficacia de uso dos recursos, aplicando os principios de “guem polui
paga’, prevencao, preparacdo para a reutilizacao, reciclagem e recuperacao. Recorda-se que a eliminacdo
criminosa ou incorreta do produto implica a aplicacdo das sancdes previstas na atual legislacdo vigente.
Informacoes sobre a elimina¢do em Italia
Em Italia os equipamentos REEE tém de ser entregues:
- nos Centros de Coleta (também chamados ilhas ecoldgicas ou plataformas ecoldgicas);
- ao revendedor onde comprou um equipamento novo, que tem a obrigacdo de recebé-lo gratuitamente
(retirada “um por um”).
Informacoes sobre a eliminacdo em paises da unido europeia
A Diretiva comunitaria sobre os equipamentos REEE foi transposta de forma diferente por cada pals, por
isso, se desejar eliminar esse equipamento, sugerimos que contate as autoridades locais ou o revendedor
para saber o método correto de tratamento.

CERTIFICACOES

EU declaracdo de conformidade para equipamentos elétricos
Fabricante: UNOX S.p.A.

Endereco: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padua, Italia
Declara sob a propria responsabilidade que o produto
BAKERLUX SHOP.Pro™

estd em conformidade com a Diretiva Maguinas 2006/42/CE nos termos das normas:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + Al1:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

estd em conformidade com a Diretiva Compatibilidade Eletromagnética EMC 2014/30/CE nos termos das
normMas:

EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 201

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 201

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) ltaly
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

UNOZ

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPE ASIA & AFRICA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, NPUBAATUKA U CTPAHDI CHI

UNOX POCCHUA
E-mail: info.ru@unox.com
Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.

E-mail: info.es@unox.com
Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 4 7817 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TURKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Eki-
pmanlari Endistri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530 176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23 218

BbATAPUSA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.: +359 88 2313 378

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

chetels

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|M|Y: info.asia@unox.com
&} +82 2 69410351

AMERICA & OCEANIA

E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

hEARIANE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
BF#B4: info.china@unox.com
BBiE: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE R.L. DE CV.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803
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