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Só para fornos a gás
-- Mantenha sempre livre de obstruções (por ex.: objetos, bandejas, etc.) o duto de exaustão 
de fumos, que se encontra na parte superior do forno.
-- Durante a utilização do equipamento ligue sempre a coifa de aspiração de fumos, se pre-
sente.
-- Se o equipamento estiver ligado a uma chaminé de exaustão, a mesma deve ser:

	 - mantida livre de qualquer obstrução - perigo de incêndio!
	 - limpa e inspecionada regularmente, em conformidade com as disposições específicas do 

país de instalação - perigo de incêndio!
-- O aparelho deve ser colocado longe de correntes de ar ou vento - perigo de incêndio!
-- Certifique-se de que as aberturas de ventilação e a parte inferior do equipamento estão lim-
pas e livres de obstruções (por ex.: objetos apoiados perto do equipamento).
-- Se sentir o cheiro de gás:

	 - interrompa imediatamente a alimentação de gás;
	 - areje imediatamente o local;
	 - não toque em nenhum interruptor elétrico, nem provoque faíscas ou chamas livres;
	 - use um telefone externo para entrar em contato com a empresa de fornecimento do gás.

Normas de segurança
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Certificações
EU declaração de conformidade para equipamentos elétricos e a gás
Fabricante: UNOX S.p.A.
Endereço: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Pádua, Itália
Declara sob a própria responsabilidade que o produto
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™
Para os fornos elétricos e a gás:
está em conformidade com a Diretiva Máquinas 2006/42/CE nos termos das normas:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014
EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012
EN62233: 2008
EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

está em conformidade com a Diretiva Compatibilidade Eletromagnética EMC 2014/30/CE nos termos das normas:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008 
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008
EN 61000-3-11: 2000 
EN 61000-3-12: 2011
EN 61000-6-2: 2005
EN 61000-6-3: 2007

Somente para os fornos a gás:
está em conformidade com a Diretiva Aparelhos a Gás 2009/142/CE nos termos das normas:
EN 203-1: 2014  /  EN 203-2-2: 2006




