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Prezado Cliente, 
esse folheto contém todas as informações necessárias para o uso e a 
manutenção corretos do equipamento. 

Por isso, antes do uso, recomendamos que leia com atenção esse 
manual e guarde-o com cuidado para referência futura.
	
Se algum passo não for bem compreendido, o Fabricante está 
disponível para fornecer todas as informações.
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■■ Quando aquece alimentos em recipientes de plástico 
ou de papel, controle o forno quanto a possíveis riscos 
de incêndio.

■■ Se notar emissão de fumo, desligue ou retire o plugue 
do aparelho e mantenha a porta fechada para extin-
guir quaisquer chamas.

■■ Não coloque fontes de calor (por ex.: grelhadores, 
fritadeiras, etc.), substâncias facilmente inflamáveis ou 
combustíveis perto do aparelho (ex.: diesel, gasolina, 
garrafas de bebidas alcoólicas, etc.).

■■ O forno deve ser limpo diariamente, removendo todos 
os resíduos de alimentos. Siga as instruções de lim-
peza detalhadas na pág. 28. Negligenciar a limpeza 
do forno pode causar a deterioração das superfícies 
que pode afetar negativamente a vida útil do aparelho 
e originar uma situação perigosa (as gorduras ou os 
resíduos alimentares, se não removidos de seu interior, 
podem se incendiar).

■■ O aparelho não deve ser limpo com um jacto de vapor 
ou de água sob pressão.

■■ Não utilize, durante o cozimento, alimentos ou líquidos 
facilmente inflamáveis (por ex.: álcool).
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■■ Evite salgar os alimentos dentro da câmara de cozimento. Se não o 
puder evitar, realize no menor tempo possível a limpeza do forno.

■■ Não utilize, durante o cozimento, alimentos ou líquidos facilmente 
inflamáveis (por ex.: álcool ou vinho).

■■ Recomenda-se preaquecer sempre o forno a uma temperatura su-
perior à prevista para o cozimento de pelo menos 30°C, para anular 
os efeitos de perda de calor devido à abertura da porta. 

■■ Para obter ótimos resultados, é aconselhável não abrir a porta du-
rante o cozimento.

■■ Utilize bandejas e grelhas UNOX. Tente colocar os alimentos de ma-
neira uniforme sobre as mesmas, evitando sobrepor os alimentos 
ou sobrecarregá-las (máximo 5 kg por bandeja). Distribua as bande-
jas de maneira uniforme em toda a altura da câmara de cozimento, 
respeitando o número máximo indicado para cada equipamento.

■■ Siga sempre as instruções de carregamento do forno que possui.
■■ Durante o cozimento e até o resfriamento completo, preste atenção 

ao tocar as partes externas e internas do forno (podem atingir tem-
peraturas superiores a 60°C).

■■ Os líquidos ou alimentos que se liquefazem com o calor devem ser 
colocados em recipientes com capacidade adequada para que, 
durante o cozimento, não transbordem do recipiente em caso de 
ebulição eruptiva.

■■ Para a navegação e a definição dos parâmetros use unicamente os 
dedos, secos e limpos evitando a utilização de ferramentas como 
garfos, conchas, etc.
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Recorda-se que a eliminação criminosa ou incorreta do produto 
implica a aplicação das sanções previstas na atual legislação vigente.

Informações sobre a eliminação em Itália
Em Itália os equipamentos REEE têm de ser entregues:

■■ nos Centros de Recolha (também chamados ilhas ecológicas ou 
plataformas ecológicas) 

■■ ao revendedor onde comprou um equipamento novo, que tem a 
obrigação de recebê-los gratuitamente (retirada “um por um”);

Informações sobre a eliminação em países da união europeia
A Diretiva comunitária sobre os equipamentos REEE foi transposta 
de forma diferente por cada país, por isso, se desejar eliminar esse 
equipamento, sugerimos que contate as autoridades locais ou o 
revendedor para saber o método correto de tratamento.

Certificações
EU declaração de conformidade para equipamentos elétricos
Fabricante: UNOX S.p.A.
Endereço: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Pádua, Itália
Declara sob a própria responsabilidade que o produto 
ZERO MIND.MapsTM 
está em conformidade com a Diretiva Máquinas 2006/42/CE nos 
termos das normas:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014
EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012
EN62233: 2008
EN 60335-2-102:2006 + A1:2010
está em conformidade com a Diretiva Compatibilidade 
Eletromagnética EMC 2014/30/CE nos termos das normas:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008 
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008
EN 61000-3-11: 2000 
EN 61000-3-12: 2011
EN 61000-6-2: 2005
EN 61000-6-3: 2007
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Assistência

Assistência pós-
venda 32

Alarmes e avisos 34

Assistência pós-venda
No caso de avaria, desligue o equipamento da 
alimentação elétrica e consulte as soluções 
propostas na tabela  A | Resolução do 
problema na pág. 35.

Se a solução não estiver presente na tabela, 
contate um centro de assistência técnica 
autorizado pela UNOX comunicando:

■■ a data de compra;
■■ 13   os dados do equipamento presen-

tes na placa de identificação;
■■ eventuais mensagens de alarme mostra-

das no visor.

Dados do fabricante: 
UNOX S.p.A.
Via Majorana, 22
35010 Cadoneghe (PD) Itália
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com   www.unox.com












