(UNO3C

XEVC-1011-EZRM

Modelo
CHEFTOP MIND.Maps™ ZERO COUNTERTOP

Caracteristicas de coc¢des standard
Programas

* 12 programas rapidos

+ 99 programas memorizaveis

Cocgdo manual

* Temperatura: 36 °C - 260 °C

* Até 3 programas de cocgao

Projeto
Artigo
Quantidade
Data
Forno combinado Elétrico
10 bandejas GN 1/1 DEDELIEEE
esquerda

Painel de controle com display em 7
segmentos

Voltagem: 380-415V 3N~/ 220-240V 3~

Descricao

Forno combinado concreto, robusto e simple de usar, ideal para
gestir os processos de coccdo tradicional (coc¢do a vapor, assados,
dourados). Use a tecnologia STEAM.Plus para cozinhar alimentos ao
vapor e AIR.Plus para distribuir calor em toda a camara de coccdo,
garantindo uniformidade e tempos de coc¢Bes rapidos. Ideal para
as coccdes que procuram o maximo com o minimo investimento.

Cocgdo avancada e automatica
Unox Intensive Cooking

* DRY.Plus: remove rapidamente a umidade da camara de
€oCgao

* STEAM.Plus: cria umidade instantanea

* AIR.Plus: turbinas multiplas com inversdo de rotagao e 2
configuracdes de velocidade
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Carateristicas técnicas
Accessorios

XEVC-1011-EZRM

Carateristicas técnicas Acessorios

+ Camara de coc¢do em ago inox AISI 304 de alta resisténcia * Armario neutro: solu¢do aconselhada para otimizar o espaco
com bordas arredondadas no interior da sua cozinha e ter sempre tudo em ordem

* Vidro duplo * Stand: o suporte multifuncional ideal para repor em seguranga

+ Iluminacdo da camera de cocgdo por luz LED integrada a porta tarzgglr;g?jas e colocar o seu forno na altura perfeita para

Suporte de bandeja perfurado com sistema ante inclinacao

. ) ) * Sistema QUICK Load e carrinho
Sistema coletor de gotas integrado a porta e funcionante . . ) o
também com a porta aberta * Cooking Essentials: bandejas especiais

Multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta
prestacao

App e servi¢cos web
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@ Selecdo de videos de receitas estudadas para o MODEL 1 & MODEL

XEVC-1011-EZRM

1S

Posicdo de conexdo

Dimensao e peso

Dimenséao e peso Posicdo de conexao

Largura 750 mm 2 Terminal de alimentacao 11 Saida esgoto
Profundidade 783 mm 3 Terminal de equipotencializagdao 12 Saida de fumagas quentes
Altura 1010 mm 6 Placa dados técnicos 13 Conexdo acessorios

Peso liquido 85 kg 7 Termostato de seguranca 27 Saida do ar de refrigeracdo
Distancia 8 Entrada agua 3/4"

entre 67:mm 10 Entrada Rotor.KLEAN™

bandejas
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(UNO3C

XEVC-1011-EZRM

Alimentacao eléctrica

STANDARD
Voltagem
Fase
Frequéncia
Poténcia total

Corrente max
absorvida

Dimensao
exigida do
interruptor
diferencial

Requisitos do
cabo de
poténcia*

Tomada
OPCAO A
Voltagem
Fase
Frequéncia
Poténcia total

Corrente max
absorvida

Dimensao
exigida do
interruptor
diferencial

Requisitos do
cabo de
poténcia*

Tomada

380-415V
~3PH+N+PE
50/60 Hz
18,5 kW

28 A

32A

5G x4 mmA2

NAO INCLUSA

220-240 V **
~3PH+PE
50/ 60 Hz
18,5 kW

475A

50A

4G x 10 mmA2

NAO INCLUSA

**Kit conexdo elétrico
Artigo XUC128
Voltagem 220-240V
Fase ~3PH+PE

Alimentagdo elétrica
Conexao hidrica

Requisitos para a instalacéo

Requisitos para a instalacao

As instalacBes devem ser conforme a todos os sistemas elétricos
locais, em particular a se¢do dos cabos de ligacdo elétricos e aos
regulamentos para a ventilacio e ligacdo hidréulica. E necessario
proceder com a andlise das fumacas de combustdo no caso de
fornos a gas.

*Dimensao recomendada - verificar o regulamento local.

Se registre para acessar as especificacdes dos produtos.
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