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A empresa fabricante se reserva o direito de fazer alteragoes, a qualquer momento, sem aviso prévio, aprimoramentos aos
equipamentos ou aos acessorios.
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INTRODUCAO

Prezado Cliente,

Agradecemos e felicitamo-lo por sua compra de um equipamento da linha LineMiss™ e esperamos que esse
seja somente o inicio de uma positiva e longa colaboragao.

Afermentadora que escolheu permite controlar de forma constante e exata a temperatura e a umidade do pro-
cesso de fermentagao, reduzindo drasticamente o tempo requerido pelos métodos classicos, com a garantia
de um resultado excelente e sempre fiel a tradico.

As fermentadoras XLT135 e XLT195, integradas aos fornos LineMiss™, permitem obter uma coluna de
cocgao completa e versatil para todo o tipo de uso.

UNOX SpA.

Revendedor: Instalador:

Data de instalacao:

Explicacao dos pictogramas

Perigo! Situacao de perigo imediato ou situagdo perigosa que pode causar lesdes ou a morte.
Conselhos e informagées Uteis

Perigo de incéndio!

Perigo de choque elétrico! Simbolo de terra

Ler o manual de instrugées Simbolo de conexao equipotencial

Perigo de queimaduras Referéncia a outro capitulo

> B>>
SIENCID

3 Portugués



(O

Premissa

Nesse manual séo ilustrados a instalagdo e o uso das fermentadoras mod. XLT133, XLT135, XLT193 e
XLT195.

Os modelos XLT133 e XLT193 tém controles manuais proprios e nio precisam de ser combinados com
um forno LineMiss™.

0Os modelos XLT135 e XLT195 sédo controlados pelo painel de controle do forno LineMiss™
ou Matie ao qual estdo conectados com um cabo de dados.

As instrucdes de instalacio e uso sdo vélidas para ambos os modelos, exceto quando especificado diferentemente:

Dy.n.n.u!".g

Normas de Seguranca

Normas de seguranca para a instalagao e a manutencao

- Antes da instalacdo e da manutencio do equipamento, leia com atencdo esse manual e conserve-o
com cuidado para referéncia futura por parte dos varios operadores.

- Todas as operacdes de instalacio, montagem e manutencao especial devem ser feitas unicamente por
pessoal qualificado e autorizado pela UNOX, de acordo com a legislagao vigente no pais de utilizacao
e cumprindo as normas relativas aos sistemas e a seguranca no trabalho.

«+ Antes de realizar qualquer intervenc¢ao de instalacdo ou manutencéao desligue o equipamento da fonte de
alimentacéo elétrica e da 4gua (mod. XLT135 e XLT195).

«+ Antes de instalar o equipamento, verifique se as instalagdes cumprem as normas em vigor no pais de utiliza-
¢ao e as indicagdes da placa de identificagao.

« Intervengoes, adulteracées ou alteragoes nao expressamente autorizadas, que nao respeitem as instrugées
contidas nesse manual anulam a garantia.

+ Umainstalagao ou uma manutengao diferentes das indicadas no manual podem provocar danos, ferimentos
ou acidentes mortais.

+ Durante a montagem do equipamento, nao é permitida a passagem, nem a permanéncia de pessoas nao

encarregadas da instalagao perto da area de trabalho.

O material de embalagem, potencialmente perigoso, deve ser mantido fora do alcance de criangas ou ani-

mais e corretamente reciclado, de acordo com a legislacéo local.

A placa de caracteristicas fornece importantes informagées técnicas: essas sdo indispensaveis no caso de pe-

dido de intervengéo para a manutengao ou o reparo do equipamento: por isso, se recomenda nao a remover,

danificar nem modificar.

O ndo cumprimento dessas regras pode causar danos e ferimentos, até mesmo mortais, anula a garantia e

isenta a UNOX de qualquer responsabilidade.

Normas de seguranca para a utilizacao

Antes do uso e da manutencéo do equipamento leia com atengao esse manual e conserve-o com cuidado
para referéncia futura por parte dos varios operadores.

Uma utilizacao e uma limpeza diferentes das indicadas e previstas nesse manual sao consideradas
inadequadas e podem provocar danos, ferimentos ou acidentes mortais, anulam a garantia e isentam
a UNOX de qualquer responsabilidade.

0 aparelho pode ser utilizado por criangas com idade néo inferior a 8 anos e por pessoas com deficiéncia fisica,
sensorial ou mental, ou sem experiéncia ou o conhecimento necessario, desde que sob vigilancia ou ap6s as
mesmas terem recebido as instrugdes sobre a utilizagdo em seguranca do aparelho e terem compreendido os
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perigos inerentes. As criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutengéo destinada a ser
realizada pelo usuério nao pode ser realizada por criancas, sem vigilancia.

«+ Ascriancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o aparelho.

+ Esse aparelho pode ser utilizado unicamente:

- por pessoal qualificado e submetido a cursos de treinamento periédicos;

- combinado aos fornos LineMIss™ Dyseasmic 0 Watic (somente mod. XLT135 e XLT195).

- para a fermentacao de produtos alimentares.

Vigie sempre o equipamento durante todo seu funcionamento.

- Se o equipamento nao funcionar ou notar alteragdes funcionais ou estruturais, desligue-o da eletricidade
e da dgua e contate um centro de assisténcia autorizado pela UNOX, sem o tentar reparar sozinho. Para o
eventual reparo exija a utilizacao de pecas de reposi¢ao originais UNOX.

« Recomenda-se, para garantir que o aparelho se encontra em condi¢ées de uso e seguranca perfeitas, submeté-
-lo, pelo menos uma vez por ano, a manutengao e controle por parte de um centro de assisténcia autorizado.

+ O peso maximo permitido para cada bandeja é de 5 Kg: cargas superiores danificam as guias metalicas late-
rais e as préprias bandejas.

PERIGO DE QUEIMADURAS e FERIMENTOS!
« Durante a fermentagao e até o resfriamento de todas as partes do equipamento, preste atengao para:
- tocar unicamente o puxador do equipamento, pois as partes externas estao quentes.
- se for necessario abrir a porta, realize essa operagao muito lentamente e com cuidado, prestando atencdo
a saida de vapores a alta temperatura da camara de fermentacgao.
- para movimentar recipientes, acessérios e outros objetos dentro da camara de fermentacéo, use sempre
vestuario térmico de protegao adequado para o uso em questéo.
- preste a méaxima atenc@o ao retirar as bandejas da camara da fermentadora; se contiverem liquidos quen-
tes, tenha especial atengdo ao derrame dos préprios liquidos.
» Quando os recipientes estiverem cheios de liquidos ou forem enchidos de liquidos durante a fermentacéao,
nao é permitido usar bandejas mais altas do que aquela na qual o usuario pode ver o interior do recipiente.

A PERIGO DE INCENDIO!

«+ Antes da utilizagao, certifique-se de que dentro do equipamento nao estdo presentes objetos nao confor-
mes (manuais de instrugdes, sacos de plastico ou outros) ou residuos de detergentes.

« Nao coloque fontes de calor (por ex.: grelhadores, fritadeiras, etc.), substancias facilmente inflama-
veis ou combustiveis perto do aparelho (ex.: diesel, gasolina, garrafas de bebidas alcodélicas, etc.).

+ Mantenha a cdmara de fermentacao sempre limpa, realizando uma limpeza diaria apés cada uso: as gordu-
ras ou os residuos alimentares, se nao removidos de seu interior, podem se incendiar!

PERIGO DE CHOQUE ELETRICO
+ Néo abra os compartimentos identificados com esse simbolo: a abertura esté reservada a pessoal qualificado
e autorizado pela UNOX.
+ O néo cumprimento dessas instrugdes pode causar danos e ferimentos, até mesmo mortais, e anula a garantia.
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INSTRUCOES PARA [SX[\EJ7:1W:YoTo]

Indice

Desembalagem

Remocao da pelicula de protecdo

Verificagao do contetido da embalagem

Posicionamento

Caracteristicas do local de instalagiao

Distancias a cumprir

Montagem no chéo ou sobre rodas

Fixagdo com o forno LineMiss™

Ligacdo elétrica

Verificagées a realizar

Ligacdo de dgua

Conexao de agua: entrada de dgua

Caracteristicas da entrada de dgua
Conexao entre o forno e a fermentadora (somente mod. XLT135 - XLT195)
Conexdes entre equipamentos com cabo
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,' Antes de instalar o equipamento, leia com atencao o capitulo “Normas de Seguranca” na pag.
\‘/ \ 4 e o capitulo “Premissa” na pag. 4.
L\ /// Durante a instalagdo, use vestuério de protecao adequado (cal¢ado de protecao, luvas, etc.).

Desembalag_;em

No ato de entrega verifique se a embalagem
nao possui danos visiveis. Caso contrario, con-
tate imediatamente a UNOX e NAO realize a
instalagao.

Pessoas necessarias
paraa instalagio: Antes de transportar o equipamento para o lo-
cal de instalagéo, certifique-se de que:

- passa facilmente através das portas;

- o chao suporta seu peso.

O transporte deve ser realizado exclusivamente
com meios mecanicos (por ex.. empilhadores).

A
K

iai
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O material de embalagem, potencialmen-
te perigoso, deve ser mantido fora do al-
cance de criangas ou animais e correta-
mente reciclado, de acordo com a legislacéo local.

H4 vérios anos, a UNOX segue a filosofia NON-STOP
Efforts aumentando a compatibilidade ambiental de
seus produtos e se esforcando para reduzir o consumo
de energia e o desperdicio.

A UNOX quer proteger o ambiente e convida a colocar
o material nos especificos recipientes de coleta seletiva.
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Remocao da pelicula de protecao

Descole lentamente as peliculas de protecio do equi-
pamento: limpe eventuais residuos de cola com um
solvente adequado, sem usar ferramentas que pode-
riam estragar as superficies ou detergentes abrasivos
ou acidos.

As peliculas removidas, potencialmente peri-
gosas, devem ser mantidas fora do alcance de
criangas ou animais e corretamente recicla-
das, de acordo com a legislagao local.

Verificacao do contetido da embalagem

Antes de iniciar a instalagao, verifique a presencae ain-
tegridade dos seguintes componentes contidos na em-
balagem:

- fermentadora mod. XLT133, XLT135, XLT193,
ou XLT195;

- documentacdo técnica (manual de instalagdo e
uso);

- bucim de duas pegas e parafuso autoatarrachante;

- 4 suportes para alojamento dos pés + 4 parafusos
autoatarrachantes para fixa-los ao forno;

- 4 parafusos autoperfurantes.

Se faltar um componente, entre em contato com a
UNOX.

somente nos mod.

XLT135
XLT195

A
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Posicionamento

Caracteristicas do local de instalacao

Instale o equipamento em locais:

) 1Y) 4 O O —Mix 35°C - dedicados e conformes ao cozimento de alimentos indus-
% (.08 d triais;
</

—Min 5°C
- com uma troca de ar adequada;

- que cumpram a legislacdo em vigor em termos de sequ-

ranca no trabalho e das instalacoes;
- protegidos dos agentes atmosféricos;
- com temperaturas de +5°a +35°C, no maximo;
- com umidade nao superior a 70%.
Os locais de instalacio devem ser dotados de instalacdes
elétrica e de dgua realizadas de acordo com as normas relativas
asinstalagées e a seguranca no trabalho do pais de utilizagao.
Os equipamentos tém de ser montados unicamente debaixo

de fornos da linha LineMiss™ e fixados aos mesmos de
acordo com as instrugées indicadas no cap.”Fixagdo com o

forno LineMissTM” na pag. 12.

0 aparelho nao é indicado para embutir.

Certifique-se de que o piso suporta o peso
do aparelho, combinado aos equipamentos
montados em cima do mesmo (consulte a

“Tabela A)".
Tabela A
Capacidade Tamanho «1.. Voltagem Frequéncia Poténcia
MODELOS 7S (LxPxH) Peso* kg v Hz elei(t‘}'\;ca
XLT133 - Masccal 8 bandejas 460x330 | 600x678x774 mm 22 kg 220-240V 50/60 1,2
XLT135 - Dyseasmic | 8 bandejas 460x330 | 600x678x774 mm 22 kg 220-240V 50/60 1,2
XLT193 - Mrascual 8 bandejas 600x400 | 800x759x774 mm 37 kg 220-240V 50/60 1,2
XLT195 - Dyseasmic | 8 bandejas 600x400 | 800x759x774 mm 37 kg 220-240V 50/60 1,2

* os valores se referem ao peso do equipamento vazio.
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Distancias a cumprir

Monte o aparelho deixando as distincias indicadas
nas figuras e de forma que a parede traseira seja
facilmente acessivel para fazer as ligagbes e para
permitir a manutengao.

Nao instale o aparelho perto de materiais,
paredes oumoveisfacilmente inflamaveis
ou sensiveis ao calor. Caso contrario,
proteja-os com adequados materiais ndao

inflamaveis, em conformidade com as regras de
prevencao de incéndios.

PAINEL A PROVA
DEFOGO

O piso por baixo do equipamento deve:

- nao ser inflamavel ou sensivel ao calor;

- ser perfeitamente nivelado;

- ter uma superficie regular e plana;

- ser capaz de suportar o peso do equipamento com
plena carga, combinado ao forno, sem deformagao
nem cedimento.

Montagem no chao

Coloque o equipamento diretamente no chao e verifi-
que sempre o perfeito nivelamento com um nivel
de bolha de ar ou digital. Se nao for verificado, é possi-
vel ajustar os pés do equipamento, tomando cuidado
para ndo os desenroscar completamente.

Montagem sobre rodas
Para a movimentacao, utilize unicamen-
te o kit rodas UNOX, consultando as ins-
trucées contidas na embalagem do mes-
mo.
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Fixagéio com o forno LineMiss™

12
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Ligacao elétrica

=}

\ Antes de instalar o equipamento, leia com atencao o capitulo “Normas de Seguranca” na pag.

—

4.

vigor no pais de instalacido do equipamento e devem ser realizados por pessoal qualificado e

f Aligagéo a rede de alimentacéo elétrica e os sistemas de ligagdo tém de cumprir a legislagdo em

autorizado pela UNOX. O ndo cumprimento dessas normas pode causardanos e ferimentos, anu-
la a garantia e isenta a UNOX de qualquer responsabilidade.

i Maforsid 33
23010 Cadanaghe (P0) Ealy

Antes de ligar o equipamento  rede de alimentagéo, com-
pare sempre os dados da instalagdo com os do aparelho,
indicados na placa de caracteristicas.

0 equipamento sai da fabrica com o cabo de alimentagao e
o plugue ja montados na caixa de terminais: nao é permiti-

do fazer qualquer outro tipo de ligago elétrica e nenhuma
alteracao dimensional do cabo, a nédo ser seu prolongamen-
to, substituindo-o por outro com caracteristicas idénticas as
do original montado (tipo de borracha, secéo, etc)).
0 cabo deve ser substituido pela UNOX ou por
& seu servico de assisténcia técnica ou, entio
por uma pessoa com uma qualificagdo analo-
ga, de forma a prevenir todo e qualquer risco.

Os esquemas de ligagao, as caracteristicas do
cabo e os dados técnicos séo indicados na folha
de “Dados técnicos” em anexo ao equipamento.
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Para a correta ligagao elétrica, o aparelho deve:
- serincluido num sistema equipotencial, de acordo com a legislagdao em vigor. Esta ligacdo deve ser realizada

entre equipamentos diferentes com o borne identificado com o simbolo equipotencial .

O condutor deve ter uma se¢do méaxima de 10 mm2 (conforme a norma CEI EN 60335-2-42:2003-09) e ter cor
amarela e verde.

- Estar obrigatoriamente ligado a linha de aterramento da rede (fio amarelo e verde).

- Estar obrigatoriamente ligado a um diferencial térmico, de acordo com a legislagdo em vigor.

- Estar obrigatoriamente ligado a um interruptor de corte omnipolar.

Verificagbes a realizar

- A ponte de cobre e o fio elétrico devem ser fixados juntos por baixo do parafuso na direcao de aparafusa-
mento e as ligacbes elétricas devem ser bem apertadas antes de ligar o aparelho a rede elétrica.

- Verifique a auséncia de dispersao elétrica entre as fases e a terra e a continuidade elétrica entre o invélucro
externo e o fio de terra da rede.

- Verifique se a tensao de alimentacéao, quando o aparelho esté ligado, ndo se desvia do valor de tensao nomi-
nal indicado na placa de caracteristicas do aparelho.
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Ligacao de agua

Conexao de agua: entrada de agua

O aparelho tem de ser conectado a rede de &gua com o tubo com unido 3\4”para a ligacao a rede de 4gua. Antes
de ligar o tubo ao aparelho, deixe defluir um pouco de dgua para eliminar eventuais residuos.
Recomenda-se montar entre a rede de d4gua e o aparelho um registro de corte.

Caracteristicas da entrada de agua

A dgua que entra deve:
- ter uma temperatura méaxima de 30 °C;
- ser potavel;
- ter uma condutividade méaxima de 150 pS/cm;
- ter uma dureza méaxima de 7 °f;
- ter um valor de pressdo de 150 a 600 kPa (recomendado 200 kPa).
Outros requisitos da dgua que entra (d4gua nao tratada):
Cloro livre: menos de 0,1 ppm (mg / L);
Cloretos: menos de 30 ppm (mg /L); pH: 7,0 a 8,5;
Alcalinidade: menos de 50 ppm (mg / L);
Silica: menos de12 ppm (mg /L);
Total de sélidos dissolvidos (TDS): menos de 60 ppm.

/4

U

Para a conexao arede de 4gua,
utilize o conjunto de juntas
novas fornecidas com o equi-

pamento. As juntas ja utiliza-
das ndo devem ser reutilizadas.
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Conexao entre o forno e a fermentadora (somente mod. XLT135 - XLT195)

Conexdes entre equipamentos com cabo

Os equipamentos XLT 135- XLT 195 estao preparados para serem conectados aos fornos LineMiss™.

Os equipamentos se ligam ao forno usando o conector e se conectam automaticamente.

Desligue todos os aparelhos da alimentagao elétrica.

o Remova a chapa traseira do forno para ter acesso a placa de poténcia do forno LineMiss™.

0 Remova a chapa pré-cortada do fundo do forno LineMiss™.

e Insira no furo o gabarito “A” do bucim;

0 Introduza o borne“C”" do cabo proveniente da fermentadora através do gabarito“A".

9 Fixe o cabo inserindo a parte superior do gabarito “B”".

@ Insira o borne do cabo no especifico conector fémea, presente na placa de poténcia do forno LineMiss™.
OVoIte a ligar a alimentacao elétrica todos os aparelhos.

LineMiss™
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INSTRUCOES PARALAVAV.\:{[e}
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=
INSTRUCOES PARA O USUARIO

Antes de utilizar o equipamento:
- certifique-se de que possui o certificado de conformidade e viabilidade do sistema, emitido
pelo instalador autorizado pela UNOX;
- leia com atencao o capitulo “Normas de Seguran¢a” na pag. 4 e o capitulo “Premissa” na

pag. 4.

Indicacoes gerais de utilizacao do aparelho

+ Quando utiliza o equipamento pela primeira vez, limpe cuidadosamente toda a cdmara da fermentadora e os acess6-
rios (veja o cap. “Manutengio de rotina” na pag. 22); deixe-a funcionar vazia e na temperatura méxima durante cerca
de 1 hora para eliminar eventuais cheiros desagradaveis causados por gorduras de protecao utilizadas na fabrica.

+ (somente para mod. XLT 135- XLT 195) Se durante 15 minutos nao for pressionada nenhuma tecla e ndo hou-

verem equipamentos a funcionar ligados ao painel de controle do forno, o controle eletrénico entra em standby:

fica aceso apenas o led START/STOP. Para reativar o controle eletrénico basta pressionar o botao START/STOP.

Utilize o aparelho a uma temperatura ambiente de +5 °C a +35 °C.

Evite salgar os alimentos dentro da cdmara de fermentacéo. Se nio o puder evitar, realize no menor tempo

possivel a limpeza do equipamento (veja o cap. “Manutengao de rotina” na pag. 22);

+ O peso maximo permitido para cada bandeja é de 5 Kg: cargas superiores danificam as guias metalicas late-
rais e as proprias bandejas.

Usar o mod. XLT133 - XLT193 Manual

Gil’% o manipulo para Pressione o botao INDICADORaceso Pressione ointer-
dgﬁmr atemperatura na para configurar a = ruptor“0-1” para
camara de fermentacao umidade na camara aparelho ligar/desligar
(intervalo de 30 até 50°C) de fermentacio ligado o aparelho
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Usar o mod. XLT135- XLT195 Dy.n.a.nu‘.c

Selecionar a fermentadora

PROGRAM

A fermentadora XLT135-XLT195
nao possui um painel de controle
préprio.

Seu funcionamento é controlado di-
retamente com o painel de controle
do forno LineMiss™, ao qual esta
ligada com um fio.

Atecla (presente nos modelos
LineMiss™ Dyseasmic e Hatic)
comuta de “OVEN” (forno) a “PRO-
VER" (fermentadora) e vice-versa.
Se quiser usar a fermentadora,
certifique-se que esta aceso o led
“PROVER” (fermentadora).

O painel de controle do forno se utiliza pressionando com os dedos as teclas serigrafadas.
Recomenda-se utilizar exclusivamente os dedos e nao outros objetos como facas, garfos, etc.
Esse tipo de tecnologia permite a rapida e facil limpeza do painel de controle e garante ainda a maxima fiabili-

dade no tempo, evitando qualquer tipo de movimento mecénico.

19
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Ajustar os parametros

Um processo de fermentacao pode ser composto por 1 tinico STEP (FASE) (para mais informacées sobre a defi-
nicao de STEP, leia o cap”Utilizagao” no manual do forno LineMiss™ em sua posse).

0 usuério pode configurar os seguintes parametros: DURAGCAO DE FERMENTAGCAO, TEMPERATURA, UMIDADE.

CONFIGURAR A DURACAO DE FERMENTACAO

o Certifique-se de que o led“DURACAQ" est4 ace-
50, caso contrario pressione varias vezes a tecla

[SELE
até se acender.

e Ajuste o valor desejado pressionando as teclas

“INF* 4-[5] 0.00 -b 959

€ No visor, o parametro é visualizado em horas e
Egﬁ%'ﬁﬁgmm D&'Nl‘ ,“MAC‘ O mo em minutos (por ex.: 130=1 hora e 30 minutos.

FUNCIONAMENTO CONTINUO (a fermentadora fun-
ciona continuamente até a intervencao manual do
usuario)

FASE 1 -> ajuste o parametro em“INF” (infinito).

A temperatura depende do parametro definido com
o parametro dedicado (consulte a se¢do seguinte).

CONFIGURAR A TEMPERATURA DE FERMENTAGCAO

[SEI
@ Pressione a tecla até se acender o led
“TEMPERATURA"

Q A'fuste o valor desejado, pressionando as teclas

9 No visor, o parametro & visualizado em graus

centigrados (°C).
FORNO EM PAUSA TEMPERATURA TEMPERATURA
VENTILADORES/RESISTENCIAS MINIMA MAXIMA
DESLIGADOS
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@ Pressione a tecla @ até se acender o led

“UMIDADE"-> se acende a palavra“H20"

e Pressionando a tecla ajuste a quantidade

de dgua desejada.

LIGAR/INTERROMPER/DESLIGAR A FERMENTADORA

Configurado um ciclo de fermentacao:

Opressione o botao START/STOP para iniciar o ci-
clo de fermentacao.

Q Acende-se o led “START/STOP” e inicia automa-
ticamente o ciclo de fermentacao.

e No visor pisca a duragéo do ciclo de fermentacao
a ser diminuido (se tiver selecionado a durag@o).

O final da fermentacéo € sinalizado pela emissao
de um sinal sonoro.

Para interromper antecipadamente o ciclo de fer-
mentacao, é necessario manter pressionada a tecla
START/STOP durante cerca de 2/3 segundos.

Para ativar o modo stand-by, mantenha pressiona-
da a tecla START/STOP durante cerca de 6 segun-
dos; para continuar o ciclo, pressione novamente a
tecla START/STOP.

ALTERAR OS PARAMETROS APOS TERINICIADO A FERMENTACAO

Se, apos ter iniciado a fermentacao, for necessario alterar um paradmetro de fermentacao (por exemplo, a du-
ragao ou a temperatura):

o pressione varias vezes a tecla até se acender o LED correspondente ao parametro que quer alterar;

9 pressione as teclas [E] até configurar o novo valor desejado; as alteracoes terao efeito imediato
sem necessidade de premir qualquer outra tecla.

21 Portugués



=

Manutencao de rotina

fj Qualquer operacao de manutencio de rotina deve ser realizada:

- apos ter desligado o equipamento da alimentacao elétrica e de agua;
- apos ter colocado o equipamento de protecao individual adequado (es.: luvas, etc.).

Limpe diariamente o equipamento para manter niveis de higiene adequados e para evitar que o ago inoxidavel
se estrague ou corroa.

Para a limpeza NAO utilize:

- detergentes abrasivos ou em p6;

- detergentes agressivos ou corrosivos (ex.: acido
cloridrico/muriatico ou sulfarico);

- ferramentas abrasivas ou pontudas (ex.: esponjas
abrasivas, raspadores, escovas de aco, etc.);

- jatos de dgua.

Superficies externas de aco, vedacao da camara de fermentacao

Aguarde que as superficies estejam frias.

Utilize exclusivamente um pano macio umedecido
com um pouco de dgua e sabao. Enxagie e seque
bem.

Como alternativa, use apenas detergentes recomen-
dados pela UNOX; produtos de outro tipo podem
causar danos e, consequentemente, anular a garantia.
Para seu uso consulte as instru¢ées do fabricante dos
detergentes.

Vidro interno da porta

Espere que os vidros estejam frios.
Utilize exclusivamente um pano macio umedecido com um pouco de dgua e sabio ou um detergente especi-
fico para vidros. Enxague e seque bem.

Superficies de plastico e painel de controle (mod. XLT133 - XLT193)

Utilize exclusivamente um pano muito macio e uma pequena quantidade de produto para a limpeza de su-
perficies delicadas.
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Camara de fermentacao

1 Para a limpeza da camara

de fermentacgao, siga as ins-

trugdes abaixo:

- ligue a fermentadora e

ajuste a temperatura a 40°C;

- deixe funcionar a fermen-
' tadora durante 10 minutos;
: - aguarde que as superficies

‘/ fiquem frias e limpe com
v um pano macio e um deter-
gente neutro;
/ - enxagle abundantemen-
te para remover os residu-
0s.

Para facilitar a limpeza da camara, remova os suportes das grelhas laterais, como ilustrado na figura.
Limpe os suportes das grelhas com dgua e sabao ou detergentes especificos, evitando a lavagem na lava-lougas.

Periodos de inatividade

Recomenda-se, para ga-
Durante os periodos de inatividade cumpra as seguintes precaugoes: rantir que o aparelho se

- deslig:;e ;Le_lg:ispsar;ir;f: g; ,alimenta;éo elétrica e de 4gua (somen- encontraem condicbes de
te mod. ~ H utilizacio e seguranca
- de preferéncia, passe em todas as superficies de ago inoxidavel um erfeit;a . sub?n eté-lgo
pano macio umedecido com 6leo de vaselina; P ’ ’
Na primeira reutilizacio: pelo menos uma vez por ano, a ma-

- faca uma limpeza completa do equipamento (veja o cap. “Manu- hutencio e controle por partede um
tencdo de rotina” na pag. 22); centro de assisténcia autorizado.

- volte a ligar o equipamento a alimentagao elétrica e de dgua (so-
mente mod. XLT135-XLT195);

- submeta o equipamento a um controle antes de o reutilizar.

Descarte no final da vita util

Nos termos do art. 13 do Decreto Legislativo de 2014, n. 49 “Implementacao das Diretivas RAEE 2012/19/EU sobre
residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos”

de agosto de 2005 e no final de sua vida ttil ndo deve ser tratado da mesma forma como outros residu-
os, mas devem ser eliminados de forma separada.

Todos os aparelhos séo fabricados com materiais metalicos reciclaveis (ago inox, ferro, aluminio, chapa
galvanizada, cobre, etc) com um percentual superior a 90% do peso.

Torne o aparelho inutilizavel para o tratamento removendo o cabo de alimentacdo e qualquer dispositivo de
fecho dos compartimentos ou cavidades (se presentes).

E necesséario prestar atengao a gestédo deste produto no seu final de vida, reduzindo os impactos negativos sobre
o meio ambiente e melhorar a eficacia da utilizagao dos recursos, mediante a aplicacdo dos principios do “quem
polui, paga’, prevencéo, preparacio para a reutilizacdo, reciclagem e recuperacéo. E importante ressaltar que a
eliminagéo abusiva ou incorreta do produto envolve a aplicacdo de san¢des previstas pela legislacao e regula-
mentagao vigentes.

Informacgdes sobre o descarte na Italia

Na Itélia, os equipamentos RAEE devem ser entregues:

- aos Centros de Coleta (também conhecidos como ilhas ecolégicas ou plataformas ecolégicas)

- ao revendedor de quem se compra um novo aparelho, que é obrigado a retirar gratuitamente (retirada “um
contra um”);

Informacées sobre o descarte em outros paises da Uniao Europeia

A Diretiva comunitéria relativa aos equipamentos RAEE foi implementada de forma diferente por cada nagéo, por
isso, se vocé quiser eliminar este equipamento sugerimos que entre em contato com as autoridades locais ou o
Revendedor para solicitar o método de descarte correto.

K A marca da lata de lixo riscada com barra, especifica que o produto foi colocado no mercado ap6s 13
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Assisténcia pos-venda

No caso de avaria desligue o equipamento da alimentagao elétrica e da d4gua e consulte as solu¢des propostas

na“Tabela C”.

Tabela C

Avaria

Quando é inicia-
do um ciclo de
fermentacdo, a
fermentadora
nao aquece

UNOX 54
Vi Majorurs, 22
mloo-h-;zl.m aly

mop: XLT 135
/I

UNOX comunicando:
- adatade compry;

identificacao.

Dados do fabricante:

UNOX S.p.A.
Via Majorana, 22

Possivel causa

A fermentadora nao esta conectada a rede elétrica.

35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 - Fax +39 049 8657555
info@unox.com www.unox.com

Se a solugdo nao estiver presente na tabela, conta-
te um centro de assisténcia técnica autorizado pela

- os dados do equipamento presentes na placa de

Possivel solucao

Ligue a fermentadora a
rede elétrica

A placa de poténcia da fermentadora esté avariada.

A resisténcia da fermentadora esta avariada.

A sonda de temperatura da fermentadora esté avariada.

Contate o servico de

A sonda de umidade da fermentadora esta avariada.

é w | Na fase de instalagdo a fermentadora néo foi conecta- | atendimento a clientes.
8= | daao forno usando o fio.
<8
s
Sig | O fio que conecta o forno a fermentadora esté desli-
EX | gado ou danificado.
Quando é inicia- A fermentadora ndo esta conectada a rede de 4gua. | Ligue a fermentadora a
do um ciclo de 8. rede de dgua
fermentagdo, a | Zo - - - - -
fermentadora gg A eletrovélvula de enchimento de dgua esté avariada.
- o™
nao produz 5= Contate o servico de
umidade g" A placa de poténcia da fermentadora esté avariada. atendimento a clientes.
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Certificacoes

EU declaracao de conformidade para equipamentos elétricos

Fabricante: UNOX S.p.A.
Morada: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Declara sob a prépria responsabilidade que os produtos
XLT193 - XLT135 - XLT193 - XLT195

estdo em conformidade com a Diretiva Baixa Tensao 2006/95/CE nos termos das normas seguintes:

- EN60335-1:2002 + A1: 2004 + A11: 2004 + A2: 2006 + A12: 2006+ A13: 2008+ A14: 2010 + A15: 2011
- EN60335-2-49: 2003 + A1: 2008
- EN62233:2008

estdo em conformidade com a Diretiva Compatibilidade Eletromagnética 2004/108/CE através das normas
seguintes:

- EN55014-1:2006 + A1: 2009

- EN55014-2: 1997 + A1:2001 + A2: 2008 + IS: 2007
- EN61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

- EN61000-3-3: 2008

Garantia

A instalagdo do produto UNOX deve ser feita por um Centro de Assisténcia autorizado UNOX. A data de insta-
lagdo e o modelo do aparelho devem ser documentados pelo comprador final por meio de uma confirmagao
escrita ou uma fatura de instalagao emitida pelo revendedor ou pelo Centro de Assisténcia autorizado UNOX,
sob pena a anulacao da garantia;

A garantia UNOX prevé o reconhecimento de todas as avarias objetivamente provocadas por defeitos de ori-
gem devidos a uma ma producao. Estao excluidos os defeitos e danos derivados do transporte, armazenamen-
to inadequado ou manutengao do bem ou uso errado do produto, de instalagdo nao conforme as especifica-
¢Oes técnicas fornecidas pela Unox e provocadas pelo ambiente de utilizagdo, como, por exemplo, a utilizagao
de dgua suja e agressiva, de gas de péssima qualidade ou de corrente com poténcia ou tensdo inadequadas.
Estd excluido da garantia qualquer dano devido a sobretensdo, bem como devido a adulteracdes por parte
de pessoas ndo autorizadas ou ndo competentes. O direito a garantia é anulado no caso de danos e maus
funcionamentos causados por incrustacdes de calcario no aparelho. Também estao excluidos da garantia os
componentes de consumo, tais como: vedag¢des, lampadas, vidros, pecas estéticas do equipamentos e consu-
miveis apds a utilizagao.

O direito aos servicos de garantia é anulado no caso de danos causados por uma instalagéo imperfeita ou ndo
realizada por um Centro de Assisténcia autorizado.
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com INVENTIVE SIMPLIFICATION
EUROPE ASIA & AFRICA

ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE UAE.

UNOX SpA. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel: +39 049 86 57 51

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.x.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel: +420 241940 000

POCCHS, MPHUBAATHKA M CTPAHDI CHI
UNOX

POCCHA
E-mall: info.ru@unox.com
Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mall: Info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-malk Info.sa@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mall: Info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mall: Info.pt@unox.com
Tel.: 4351918 228 787

E-mall: Info.de@unox.com
Tel.: +49 295] 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG

UNOX FRANCE s.as.
E-mall: Info@unox.fr
Tel:+33 47817 35 39

GSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mall: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mall: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TURKIYE

UNOX TURKEY Prafesyanel Mutrk
EMpmanian Endstrl ve Ticaret Limited Sirkat!
E-mall: Info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mall: Info.le@unox.com
Tel. 4353 (0) 87 3223 218

BbATAPHA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel: +359 88 2313 378

E-mall: Info.asla@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mall: Info.asla@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: Info.asla@unox.com
Tel.: +63 9173108084

oeres

UNOX KOREA CO. Ltd.
0|l & Info.asla@unox.com
T8} +82 2 69410351

E-mall: Info.uae@unox.com
Tel: 4971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mall: Info.sa@unox.com
Tel: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mall: Info.asla@unox.com
Tel: +62 81908852999

i

SZ8#: Info.china@unox.com
&1E: +86 2156907696

L]
UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.

AMERICA & OCEANIA
U.S.A. & CANADA COLOMBIA
UNOX Inc. UNOX COLOMBIA

E-mall: Infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE RL.DE CV.
E-mall: Info.mx@unox.com
Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mall: Info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

E-mall: Info.co@unox.com
Tel:: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mall: Info@unoxaustralla.com.au
Tel: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mall: Info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803
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