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Os contatos locais estao indicados na contracapa.

DOCUMENTOS TECNICOS EM FORMATO DIGITAL

Para o download da documentacao em formato digital e do manual
de uso completo, entre na area reservada da UNOX:
http://infonet.unox.com | http://unox.com.

Registre-se no portal e insira algumas informacoes relativas ao
produto Unox que possui:

s O cdodigo do produto

s O nUmero de série

Ambos os dados estao indicados na placa de identificacao presente
no lado do forno (pag. 32).

DISPONIBILIDADE DO MANUAL EM FORMATOS
ALTERNATIVOS

Sob pedido ao Fabricante, esse manual também esta disponivel em
formatos alternativos (por exemplo, no sitio WEB).



Prezado instalador, prezado cliente
esse manual contém todas as informacdes necessarias para
a instalacao, o uso e a manutencao de rotina corretos do

equipamento.

Leia-o com atencao antes da montagem e guarde-o com cuidado
para consultas futuras.

Se algum passo nao for bem compreendido, o Fabricante esta
disponivel para fornecer todas as informacoes.
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A empresa fabricante tem o direito de fazer alteragdes, a qualquer momento,
sem aviso prévio, aprimoramentos aos equipamentos Ou a0s acessorios.

A reproducao total ou parcial desse folheto é proibida sem o consentimento
do Fabricante.

As medidas fornecidas sao indicativas e nao vinculantes.

Em caso de litigio, a lingua de redacado original do manual € o italiano. O
fabricante nao se considera responsavel por eventuais erros de traducao/
transcricao.



AVISOS DE SEGURANCA PARA A INSTALACAO
Avisos gerais

= Leia atentamente esse manual antes de instalar o
equipamento.
= Conserve com cuidado esse manual para consultas
futuras dos varios operadores.
s A ndo observancia das normas de seguranc¢a ou a
instalagcdo ou manutencao diferentes das indica-
das e previstas nesse manual:

- anulam a garantia*

- podem provocar danos, ferimentos ou acidentes mortais

- isentam o Fabricante de qualquer responsabilidade.

- Intervencdes, adulteracdes ou alteracdes ndo expres-
samente autorizadas, que ndo respeitem as instru-
¢Oes contidas nesse manual podem provocar danos,
ferimentos ou acidentes mortais e anulam a garantia®
. Somente o pessoal qualificado e autorizado pelo Fabri-
cante pode realizar opera¢des de instalagao e manu-
tencdo especial. Observe os regulamentos sobre as instala-
¢Oes e sobre a seguranga em vigor no Pais de instalagado.
= Nesse manual de instrugdes, com o termo “equipa-
mento” se entendem os fornos da gama CHEFTOP-X™

& BAKERTOP-X™.

5 Antes de realizar qualquer intervencgao de instala- I
¢a0 ou manutencao:

- Desligue o equipamento da alimentacao elétrica e
do gés (s6 para fornos a gas) e/ou desligue o inter-
ruptor do forno e feche o registro de alimentacao do
gas (so para fornos a gas)

- Feche o registro de alimentag¢ao da agua

- Verifigue se as instalagbes cumprem as normas em
vigor no pais de utilizagao e as indica¢des da placa
de identificacao

- Verifigue se qualquer peca quente da maquina es-
friou até a temperatura ambiente. g



e Durante as operacgdes de instalagao e manuten-
¢ao deve ser utilizado o equipamento de prote-
¢do individual (EPI) exigido pela legislacao sobre segu-
ranca vigente no pais de instalagdo do equipamento
(como luvas de protecao, calcado de seguranga, possi-
veis mascaras filtrantes de poeira).
. Durante a montagem e o transporte do equipa-
mento, somente 0s encarregados da operacao
podem passar e permanecer perto da area de trabalho.
» Realize o transporte do equipamento:
- com meios adequados ao peso e tamanho do mesmo
- usando o equipamento de protecao individual (EPI -
luvas, calcado de seguranca, etc.).
= Se 0s equipamentos forem instalados sobre rodas ou
sobrepostos:
- Utilize unicamente os componentes fornecidos pelo
Fabricante
- Siga as indicacdes de montagem contidas na emba-
lagem dos mesmos.
. O material de embalagem é potencialmente
perigoso. Mantenha-o fora do alcance de criangas
Ou animais e recicle-o de acordo com a legislacdo
vigente no pais de instalacdo do equipamento.
= Ndo remova, danifique nem modifique a placa de identifi-
cacao. A placa de identificacao contém informacdes técni-
cas importantes indispensaveis quando solicita uma inter-
vencao de manutencao de reparagao do equipamento.
= O instalador nao pode manusear as pecas protegidas
pelo Fabricante ou seu representante.
= Somente o pessoal qualificado e autorizado pelo Fabri-
cante pode realizar as operac¢des de reparacao.
= Mantenha as distancias de seguranc¢a em redor do equi-
pamento, consulte o capitulo dedicado na pag. 26.
= Em caso de manutencao especial deve ser possivel
movimentar o equipamento. Preste atenc¢do para que

. possiveis obras posteriores a instalagao (por exemplo,



construcao de paredes, substituicao de portas por
portas mais estreitas, renovagdes, etc.) ndo impecam a
movimentacao do equipamento.

Avisos para a ligagao elétrica

. Antes de instalar o equipamento, verifigue se as
instalagdes cumprem as normas em vigor no pais
de utilizacdo e as indicacdes da placa de identificagao.
= A A ligagao a rede elétrica:

- Observe a legislacao vigente no pais de instalacao
do equipamento
- Deve ser efetuado por pessoal qualificado e autori-
zado pelo Fabricante.
O ndo cumprimento dessas regras pode causar danos
e ferimentos, anula a garantia e isenta o Fabricante de
qualquer responsabilidade.
. Ligue o equipamento a corrente elétrica de modo
direto, sem usar extensdes ou juntas. Se o equipa-
mento estiver ligado a um quadro elétrico ou se a
tomada de alimentagdo for pouco acessivel, instale um
interruptor omnipolar para sua desconexao da rede
elétrica. Esse interruptor deve:
- Ser posicionado num local facilmente acessivel l
- Ser instalado observando a legislacao vigente no
pais de instalagcao do equipamento
- Permitir uma desconexdao completa do equipamen-
to nas condicdes da categoria de sobretensgo lll.
= Cada equipamento deve ter uma ligacdo de aterra-
mento. Utilize um cabo unico, sem juntas, nao
interrompido sequer pelo interruptor de protecao.
. Cada equipamento deve ser incluido em um
sistema equipotencial que atenda as normas
vigentes no Pais de instalacao.



= Para evitar qualquer risco, somente um técnico
qualificado e autorizado pelo Fabricante ou o centro
de assisténcia do Fabricante: pode substituir o cabo de
alimentacdo. O cabo de alimentacdo pode ser substitui-
do somente por um com caracteristicas semelhantes
equipado com fio de aterramento amarelo/verde.

Avisos para a ligagdo a rede de gas (so para fornos a gas)

» Instale o equipamento em locais:
- Que cumprem 0s requisitos de seguranga exigidos pela legis-
lacdo vigente
- Com ventilagdo e arejamento adequados. Uma troca de ar
proveniente do exterior garante uma combustao correta e
impede a formacao de substancias volateis nocivas para a
saude (perigo de asfixia).
. Realize a instalacao observando as normas de
seguranca do pais de instalagdo e da empresa
fornecedora do gas local.
= Antes da instalagdo verifique se:
- As aberturas de ventilagdo e de saida do equipamento nao
estdo obstruidas (ex.. por objetos ou por paredes)
- Otipo de gas de alimenta¢do é um dos com que pode ser
alimentado o equipamento
- Os componentes utilizados para a instalacdo e ndo fornecidos
pela UNOX, cumprem a legislacdo em vigor no pais de instalacao
- A pressdo maxima de entrada da rede é menor ou igual a
40 mbar (55 mbar para as redes GLP na Alemanha). Nao sao
admitidas pressdes superiores.
= Depois de ligar o gas a rede, verifique a perfeita veda-
¢ao dos componentes com substancias nao corrosivas,
que provocam a formagao de espuma. Evite absoluta-
mente utilizar chamas.
= A primeira vez que liga o equipamento, um técnico
qualificado e autorizado pelo Fabricante deve realizar a
analise dos gases de exaustdo do queimador (CO, CO,).
8 Documente no equipamento os valores medidos.



AVISOS DE SEGURANCA PARA O USO E A
MANUTENCAO DE ROTINA
Avisos gerais

. Leia atentamente esse manual antes do uso e da

manutencdo de rotina do equipamento.

» Conserve com cuidado esse manual para consultas
futuras dos varios operadores.

. A ndo observancia das normas de seguranca ou o

uso ou manutencao diferentes das indicadas
nesse manual:
- anulam a garantia*
- podem provocar danos, ferimentos ou acidentes mor-
tais
- isentam o Fabricante de qualquer responsabilidade.

= Nesse manual de instrug¢des, com o termo “equipa-
mento” se entendem os fornos da gama CHEFTOP-X™
& BAKERTOP-X™,

= Vigie as criang¢as para que nao bringquem com o

equipamento.

= AS criangas com idade superior a 8 anos, as pessoas
com deficiéncia fisica, sensorial ou mental, ou sem a
experiéncia ou o conhecimento necessario, podem
usar o equipamento desde que:

- Sob vigilancia [
ou
- Depois de terem recebido instru¢des sobre 0 uso
seguro do equipamento e terem compreendido 0s
perigos inerentes.

» ESses equipamentos sao destinados a ser utilizados
para fins comerciais, por exemplo, em cozinhas de res-
taurantes, cantinas, hospitais e empresas comerciais,
tais como, padarias, talhos, etc. Um uso diferente do
indicado é considerado incorreto. O uso incorreto do
equipamento é potencialmente perigoso para as pes-

9
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soas e 0s animais, pode danificar
irremediavelmente o equipamen-
to e anula a garantia.
Se 0 equipamento nao fun-
cionar ou notar alteracdes
funcionais ou estruturais:

- Desliga-lo da alimentacgao elé-
trica e/ou do gas (somente para
fornos a gas)

- Feche o registro de alimenta-
¢ao da agua

- Contate um centro de assistén-
Cia autorizado pelo Fabricante

- Na&o tente repara-lo sozinho.

Se o vidro do equipamento

estiver quebrado ou danificado, nao use o forno:
risco de explosao do vidro. Peca a imediata substitui-
¢ao, contatando um Centro de Assisténcia Autorizado.

Para qualquer reparo exija a utilizacdo de pecas de re-

posicao originais UNOX.

Pelo menos uma vez por ano, recomenda-se submeter

O equipamento a manutengao e controle por parte de

um centro de assisténcia autorizado pelo Fabricante.

Isso garante condi¢des de utilizacao e seguranga per-

feitas.

O equipamento tem uma emissao sonora inferior a 70 dB.

= AS primeiras vezes que usa o equipamento, devido a

evaporacao de alguns 6leos de produc¢ao, pode produ-
zir fumos e odores desagradaveis que desaparecerao
gradualmente nos ciclos de funcionamento seguintes.
O cozimento ocorre somente com a porta fechada,
por razdes de segurancga. Se a porta for aberta, o forno
para temporariamente e indica o fato com uma men-
sagem Nno visor. Para continuar a cozinhar, basta fechar
novamente a porta.



Perigo de queimaduras e ferimentos

. Durante o cozimento e até o resfriamento de
todas as partes do equipamento, toque unica-
mente Nos elementos de comando ou no puxador do
eguipamento. As outras partes externas estao muito
quentes (temperatura superior a 60°C/140°F).
. A fim de manter o desempenho ideal do equipa-
mento, NAO abra a porta durante um cozimento. Se
nao for possivel evitar a abertura, realize a opera¢cao muito
lentamente e com cuidado. Preste atencao a saida de
vapor a alta temperatura da camara de cozimento.
. Para movimentar e extrair recipientes, acessorios e
outros objetos de dentro da camara de cozimento:
- Use vestuario de protecao térmica adequado para o
uso em questao
- Preste a maxima atencgao.
. Nao posicione em niveis mais altos dos que podem ser
facilmente observados, recipientes cheios de liquidos ou
produtos de cozinha que se tornam fluidos quando aquecidos.
. Aquecer bebidas pode causar uma ebulicao
eruptiva retardada. Preste atencao ao manusear o
recipiente com a bebida.
Antes de consumir o conteudo de biberbes e
frascos de homogeneizados:
- Misture-o ou agite-o [
- Controle sempre sua temperatura.

Perigo de incéndio

= Durante um cozimento:

- Dentro da camara do forno devem estar presentes
somente objetos conformes (por ex. bandejas,
recipientes adequados ao cozimento a alta temperatura)

- A camara do forno nao deve ter residuos de detergentes
- A saida de fumos deve estar livre de obstrucdes.
Nao posicione objetos inflamaveis nem sensiveis
ao calor perto da saida de fumos.
n



& Vigie os alimentos aguecidos em recipientes de
plastico ou de papel para evitar riscos de incéndio.
= Se 0 equipamento emitir fumo, desligue-o da alimen-
tacdo elétrica, do gas (so para fornos a gas) e feche a
torneira de alimentac¢ao da agua. Mantenha a porta
fechada para extinguir quaisquer chamas.
= Nao cologque fontes de calor (por ex.: grelhadores,
fritadeiras, etc.), substancias facilmente inflama-
veis ou combustiveis perto do aparelho (ex.. diesel,
gasolina, garrafas de bebidas alcodlicas, etc.).
= Limpe diariamente o forno e remova todos os residuos
de alimentos da camara de cozimento como indicado na
p. 54. Negligenciar a limpeza do forno pode causar a
deterioracdo das superficies reduzir a vida util do equipa-
mento e originar uma situacao perigosa por incéndio das
gorduras e dos residuos alimentares ndo removidos.
. N&o utilize, durante o cozimento, alimentos ou
liquidos facilmente inflamaveis (por ex.: alcool).
v A Nao apoiar qualquer tipo de bandeja, recipiente
quente/frio ou outros tipos de objetos em cima
do forno, mesmo quando desligado.
s NAO aproxime objetos combustiveis ou sensiveis
ao calor (por exemplo, elementos decorativos de
plastico, isqueiros, etc.) ao equipamento.

Perigo de choque elétrico

. N&o abra os compartimentos identificados com esse
simbolo: a abertura esta reservada somente a pesso-
al qualificado e autorizado pelo Fabricante. O ndo cumpri-
mento dessa regra provoca a anulagcao da garantia* e
expde a risco de danos e ferimentos, até mesmo mortais.

Avisos para a limpeza e a manutenc¢ao de rotina

. Somente o usuario pode realizar a limpeza e a manu-
tencdo de rotina do equipamento. Vigie as criancas

’ durante as operagdes de limpeza do equipamento.
12



» A manutencado de rotina deve ser realizada:
- A com o equipamento desligado da alimentacao
elétrica e/ou do gas
apos ter esperado o tempo de descarga dos compo-
nentes capacitivos (cerca de 5 minutos)
- &com O equipamento a temperatura ambiente
em todas as suas partes
com o equipamento de prote¢ao individual adequa-
do (por ex.: luvas de borracha resistentes ao calor,
protecdo dos olhos, etc.) e em perfeita forma psicofisica.
= Ndo limpe 0 equipamento com jatos de agua sob
pressao ou com vapor.

Avisos para as lavagens

. Nunca abra a porta do forno durante uma lava-
gem. O contato com o detergente quimico utiliza-
do dentro da camara do equipamento causa

lesdes graves nos olhos, mucosas e pele.

. Antes de manusear e utilizar o detergente quimi-
co leia com atenc¢do a ficha de seguranca.
. Em caso de manutengdo do circuito de agua do

forno use obrigatoriamente o equipamento de

protecao individual (EPI) especifico para o deter-
gente (consulte a ficha de seguranca do produto). Utilize
sempre luvas e 6culos pois podem existir residuos de
detergente quimico em partes do circuito sob pressao.

v Ndo adultere o circuito de agua do forno: isso
pode provocar danos, ferimentos ou acidentes
mortais. O circuito de dgua inclui a unido de 3/4”

fémea, com integrada uma valvula de nao-retorno, e
0S acessorios depois da mesma.

* Para mais informacdes, consulte o } sitio www.unox.com, secao “Garantia”

13
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AVISOS PARA O TRANSPORTE DO
EQUIPAMENTO

A P O transporte do equipamento,
embalado ou sem embalagem, deve ser

feito:

= Observando as normas de seguranga Vi-
gentes no pais de instalacao

= Exclusivamente com meios mecanicos (por
ex.. empilhadeira). NAO utilize cintas e ndo
movimente o equipamento arrastando-o
ou empurrando-o

m Por pessoal autorizado e treinado, que

possua plenamente as capacidades fisicas e

mentais e esteja equipado com EPI (equi-

pamento de protecdo individual)
m Depois de se certificar de que:

- na area de manobra nao ha pessoas, ani-
mais ou coisas que possam obstaculizar
a passagem

- 0 percurso escolhido ndo possui obsta-
culos que possam impedir a passagem
(por ex. portas muito estreitas)

- o piso ¢ liso, perfeitamente nivelado, livre
de asperidades, nao escorregadio e de
capacidade adequada.

Durante o transporte ou 0 armazenamento é
possivel empilhar os equipamentos:

» Maximo 3 fornos de 5 ou 6 bandejas

= Maximo 2 fornos de 10 bandejas.

A O Fabricante nao é responsavel por

quaisquer inconvenientes causados pelo
transporte efetuado em condicdes diferentes
das especificadas nesse capitulo.






DESEMBALAGEM DO EQUIPAMENTO

) Se a embalagem mostrar danos visiveis, entre em contato

imediatamente com o Fabricante e NAO prossiga com a abertura do

mesmo.

Desembale o equipamento como indicado na caixa do mesmo.

Apds a desembalagem, verifique se o equipamento nao possui danos

visiveis. Caso contrario, contate imediatamente o Fabricante e NAO

realize a instalagao.

A O material de embalagem, potencialmente perigoso, deve ser
rmantido fora do alcance de criangas ou animais e corretamente

reciclado, de acordo com a legislagao local.

N5 T D2 Havarios anos, a UNOX segue a filosofia NON-STOP

=17 0orLs & Efforts aumentando a compatibilidade ambiental
de seus produtos e se esforcando para reduzir o

consumo de energia e o desperdicio.

A UNOX quer proteger o ambiente e convida a colocar o material nos

especificos recipientes de coleta seletiva, seguindo as indica¢des na

tabela abaixo.

A|Tratamentoda embalagen“

material: madeira

Palete Reciclavel .
marcagao: FOR 50

Caixa, cantos de cartao o material: papel
Reciclavel .
e folhas de papel marcacao: PAP 20

Nao material: polipropileno

Fitas . x
reciclavel  marcagao: PP 5

N material: poliamida refor¢ada
. Nao . .
Pés o com 50% de fibra de vidro
reciclavel .
marcagao: OTHER 7

material: metal

Parafusos Reciclavel .
marcacao: FE 40
Pelicula de cobertura o material: policloreto de vinila
. Reciclavel .
de superficies marcacgao: PVC3

6
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VERIFICACAO DO CONTEUDO DA EMBALAGEM

@ P Antes de iniciar a instalago, verifique a presenca e a
integridade dos seguintes componentes contidos na embalagem:
o Forno CHEFTOP-X™ ou BAKERTOP-X™ preparado para:

m Ligacao elétrica

= Ligacdo de agua (tubo de entrada da dgua, filtro mecanico,

unido 3/4 com valvula de ndo-retorno ja montados)

m Sistema de esgoto

m Ligacdo ao gas (so para fornos a gas)
9 Documentagdo técnica (manual de instalagao e utilizagao, folha de
“Dados técnicos")
e Etiqueta amarela “Perigo queda de liquidos”
0 Pen drive John Guest
e Saco “Starter Kit”
6 Pés e parafusos (necessarios para o transporte)
o Extensdo duto de exaustao.
A Se um componente estiver faltando ou danificado, ndo instale o

equipamento e entre em contato com o Fabricante.
@ Para completar de forma profissional a gama CHEFTOP-X™ ou
BAKERTOP-X™ est3o disponiveis varios acessérios auxiliares.

Contate a UNOX para obter mais informagoes.

18‘



DADOS TECNICOS
Modelo e tipo de forno Tamanho Peso
DIGITAL (B 1D Largura |Profundidade | Altura liquido

g [mm] [mm] [mm] [Ka]

XEDA-0611-EXRS GNTI 750 841 789 14
XEDA-0611-EXLS GNTI 750 841 789 114
XEDA-1011-EXRS GNTI 750 841 1069 122
XEDA-1011-EXLS GNTI 750 841 1069 122

M XEDA-0621-EXRS GN21 860 180 849 150
B XEDA-0621-EXLS GN21 860 180 849 150
XEDA-1021-EXRS GN21 860 180 1219 209
XEDA-1021-EXLS GN21 860 1180 1219 209
XEDA-0611-GXRS GNTI 750 841 789 132

w8 XEDA-0611-GXLS GNTI 750 841 789 132
Pl XEDA-1011-GXRS GNTI 750 841 1069 151
> XEDA-1011-GXLS GNTI 750 841 1069 151
ol XEDA-0621-GXRS GN21 860 180 849 168
XEDA-0621-CGXLS GN21 860 180 849 168
XEDA-1021-GXRS GN21 860 180 1219 235
XEDA-1021-GXLS GN21 860 180 1219 235

E XELA-OS5EU-EXRS EU 860 1018 849 126
E XELA-OSEU-EXLS EU 860 1018 849 126
¥ | XELA-IOEU-EXRS EU 860 1018 1219 182
3 XELA-TOEU-EXLS EU 860 1018 1219 182

Se desejar informacdes técnicas adicionais sobre o equipamento, consulte a folha de
“Dados técnicos” em anexo ao mesmo.

Explicagcao dos codigos

. ) 05 =5bandejas
D = CHEFTOPX™ | rio —— Numerode bandejas | 06 =6 bandejas I
L = BAKERTOP-X™ 10 =10 bandejas
- Cédigode T .| =GN 1/1lado introdug&o curto
venda ] Tipo de bandeja 21 =GN 2/1lado introdug&o longo
- Tipo G=Gas
Emissao do produto aquecimento | E =Elétrico 220-240V IN~

X = Digital.ID™

Abertura | R=direita
porta L =esquerda

Fecho

S = Por impulso

Bempior | X/ E|IDIA| - 99T -
Exemplo 2 E|D - [10(|21] -
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OPERACOES
PRELIMINARES

@D ) Remover a pelicula
protetora e a ponteira de
silicone de protecao

Descole lentamente as peliculas
de protecdo do equipamento.
Limpe eventuais residuos de cola
com um solvente adequado, sem
usar ferramentas que poderiam
estragar as superficies ou
detergentes abrasivos ou acidos.
A As peliculas removidas,
devem ser mantidas fora do
alcance de criangas ou animais,
pois potencialmente perigosas.
Elimine as peliculas segundo
a legislacao local (material:
policloreto de vinila / marcagao:
PVC3).

@5 ) Remover os pés de
transporte

Remova os pés brancos: sao
elementos que fazem parte da
embalagem, ndo necessarios
para a operatividade do forno.




@ ) Montar a extensao
do duto de exaustao

Monte a extensdo do duto de
exaustdo como ilustrado na
figura.

A extensao do duto de exaustao
melhora os desempenhos
energeéticos e a saturacao da
camara durante os cozimentos a
vapor.

E aconselhavel monta-lo na fase
inicial da instalacdo do forno.
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@D ) Aplicacao de etiquetas

O fornecimento do equipamento inclui a etiqueta amarela “Perigo de
queda de liquidos”.

Aplique-a no equipamento, em posicdo bem visivel pelos operadores.
Qualguer outro equipamento ou objeto NAO pode ocultar de forma
permanente ou temporaria a etiqueta amarela “Perigo queda de
liquidos”.

B | Etiqueta “Perigo queda de Il’quidosq

Por motivos de seguranca, se recomenda NAO colocar
a Ultima bandeja a uma altura superior a 160 cm.

Se for esse 0 caso, aplique obrigatoriamente a etiqueta
amarela contida no saco “Starter Kit” a altura indicada

na figura p .

Starter Kit

art. ED1271A0
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POSICIONAMENTO
Requisitos do local de instalacao

@ } Instale o equipamento em locais:

m Dedicados e apropriados ao cozimento de alimentos industriais

m Com uma troca de ar adequada

m Que cumpram a legislagao em vigor em termos de seguranca no
trabalho e das instalacdes

m Protegidos dos agentes atmosféricos

s Com temperaturas entre +5 °C e +35 °C (entre 41 °F e 104 °F)

s Com umidade inferior a 70%.

Um equipamento a gas, por lei, também exige locais:

s Com superficie e ventilacdo adequadas a soma das poténcias do
gas dos equipamentos instalados

m Preparados para a exaustdo externa dos gases da combustao } para
mais informacdes, consulte o cap. “Ligacao ao gas (s¢ para fornos a
gas)” na pag. 38).

Requisitos do piso e das estruturas de suporte
pessoais

@ ) O piso por baixo do equipamento deve ser:
m Estaveis e perfeitamente niveladas

m Regular e sem rugosidades

= NAO inflamavel

A prova de fogo

s NAO sensivel ao calor

Capazes de suportar o peso do equipamento com plena carga, sem
deformacao nem cedimento.

Se o equipamento for apoiado sobre uma estrutura de suporte
pessoal, essa deve satisfazer os mesmos requisitos listados para o
piso. As estruturas de suporte pessoais também devem ser:

s NAO moveis

» De tamanho adequado a dimensao do equipamento a suportar.

Os stands UNOX e os armarios UNOX satisfazem todos os requisitos
necessarios.



Max 35°C
— Max 104°F

—Min 5°C
Min 41°F
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p Distancias e areas de seguranca

Posicione o equipamento observando as distancias e as areas de
seguranca indicadas na figura. A parte traseira do equipamento
deve ser facilmente acessivel para fazer as ligacdes e para permitir a
manutencao.

O equipamento nao € indicado para embutir.

A Nao instale o equipamento nas proximidades de:

= Equipamentos que atingem temperaturas elevadas

= Materiais, paredes ou moveis facilmente inflamaveis ou sensiveis ao
calor. Se isso nao for possivel, coloque um painel com superficie a
prova de fogo, respeitando os regulamentos locais de prevencdo de
incéndios.

P A drea em frente do equipamento - identificada como “area

de seguranca’- tem de ser deixada livre de objetos.

A drea de seguranca permite:

m A abertura completa da porta

= O espaco para a introdugado e extracao das bandejas em seguranca.
Durante a introducao e a extragao das bandejas pode estar
presente na area de seguranga somente a pessoa que esta

realizando a operagao de manobra.
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Posicionamento

Os equipamentos nunca podem ser instalados diretamente no

chao mas devem ser montados sobre:

m Estruturas de suporte pessoais

= Stand ou bases mdéveis UNOX

= Equipamentos UNOX. Para verificar as sobreposicdes possiveis, con-
sulte o manual “Designer Book”. Aceda ao site UNOX infonet para o
download do manual.

} MONTAGEM SOBRE ESTRUTURAS DE SUPORTE PESSOAIS
Antes da montagem sobre estruturas de suporte proprias, verifique
sempre o perfeito nivelamento das mesmas com um nivel de bolha
de ar ou digital.

Para saber as caracteristicas que devem possuir as estruturas de
suporte pessoais consulte o capitulo “Requisitos do piso e das
estruturas de suporte pessoais” na pag. 24.
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ﬂ P MONTAGEM SOBRE STAND OU BASES MOVEIS UNOX
Apbds a montagem sobre um stand verifique o perfeito nivelamento
do equipamento com um nivel de bolha de ar ou digital. Se ndo
estiver nivelado, rode os pés do stand para a direita ou a esquerda até
0 nivelamento perfeito.
O stand pode ser equipado com rodas. Use unicamente o kit rodas
UNOX.
@ Para informacdes detalhadas sobre a montagem do stand e do
Kit rodas UNOX, consulte as instrucdes contidas na embalagem
do mesmo.
A Quando ndo € necessario mover o equipamento trave as rodas
dianteiras com os freios.
Restrinja a movimentacao de equipamentos sobre rodas.
Movimentos bruscos ou excessivos podem danificar as conexdes
de agua, elétricas ou de gas (se presente). Utilize o conteudo do kit
rodas UNOX para limitar os movimentos. Observe todavia 0os
regulamentos locais € nacionais.
Para saber as caracteristicas que deve possuir
0 piso por baixo do equipamento consulte o
capitulo “Requisitos do piso e das estruturas
de suporte pessoais” na pag. 24.

Suporte

Bases maoveis

N
)

X
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) SOBREPOSICAO SOBRE EQUIPAMENTOS UNOX

No caso de sobreposicdo de varios equipamentos UNOX, é obrigatério

utilizar o kit de sobreposi¢cdo UNOX: esse mantém a correta distancia

entre os mesmos e facilita as conexdes elétricas, de agua e de esgoto.

O kit de sobreposi¢ao inclui:

s Cabo BUS (comunicagdo entre o forno e os acessorios)

s Uma unido em “T" para ligar a agua a um equipamento e aos aces-
sérios com uma Unica entrada de agua.

Nunca coloque um forno diretamente em cima de outro forno ou
de outras fontes de calor.
q_\ Para informacdes detalhadas sobre a montagem do Kit de
~ sobreposigdo UNOX, consulte as instru¢des contidas na embala-
gem do mesmo.

7/
 \J
o

kit de sobreposicao forno UNOX apoiado
em um armario




AJUSTAR A FECHADURA DA PORTA

Verifique o fecho perfeito da porta com o puxador na posicao vertical.
P Se essa condicéo n&o se verificar, enrosque ou desenrosque o
pino para regular a saliéncia e melhorar o fecho da porta.

A Nao desenrosque demasiado o pino, pode sair de seu lugar. 1sso

poderia causar aberturas inesperadas e repentinas da porta
durante a lavagem ou o cozimento.

w PINO: posicdo correta

ajustar a saliéncia do pino
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CONEXAO ELETRICA
Avisos de seguranga

Antes de instalar o equipamento, leia com atencao o capitulo
“Seguranca” na pag. 4.

A A ligacdo a rede de alimentacdo elétrica e os sistemas de liga¢do
tém de cumprir a legislagdo em vigor no pais de instalacao do
equipamento. Somente o pessoal qualificado e autorizado pela UNOX
pode realizar as ligacdes elétricas. O nao cumprimento dessas normas
pode causar danos e ferimentos, anula a garantia* e isenta a UNOX de

qualguer responsabilidade.

G ) Antes de ligar o equipamento a rede de alimentacdo, compare

sempre os dados da instalagcao com os do aparelho, indicados na placa

de identificagao.

A Perigo ligado ao rearme acidental do dispositivo térmico de corte.
O equipamento NAO deve ser:

numero de série

codigo produto

@ XEDA-0611-EXRS.o
— 20A 000/
CHEFTOPX
Pai6.5 KW 38041 5V INSHIP X3

‘GROSS WEIGHT: 100 g NET WEIGHT: 89

‘Working Froquancy 2450 MK

SN

(€3 Xam

wada la tialy -
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= alimentado por um dispositivo de controle externo, como um tem-
porizador.

= ligado a um circuito que seja regularmente alimentado e desalimen-
tado pelo servico.

Para evitar qualquer risco, somente um técnico qualificado e
autorizado pelo Fabricante ou o centro de assisténcia do
Fabricante, pode substituir o cabo de alimentacao (consulte o cap.

“Substituir o cabo de alimentacao” na pag. 36).
@ Os esquemas de ligacao, as caracteristicas do cabo e os dados

técnicos sao indicados na folha de “Dados técnicos” em anexo ao
equipamento.

Para a correta ligacao elétrica, o equipamento deve ser:

= Incluido num sistema equipotencial, de acordo com a legislacao em
vigor. Esta ligacao deve ser realizada entre equipamentos diferentes
com o borne identificado com o simbolo equipotencial. O condutor
deve ser amarelo e verde e ter uma segao maxima de 10 mm? (norma
CEI EN 60335-2- 42:2003-09)

= Obrigatoriamente ligado a linha de terra da rede (fio amarelo e verde)

= Obrigatoriamente ligado a um diferencial térmico, de acordo com a
legislacao em vigor no pais de instalacdao do equipamento.
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p Como efetuar a ligagao

fornecimento de - "
modelo STRA como alimentar o equipamento
fabrica
Q monte um plugue elétrico
w cabo:  NAOmontado | (ngo fornecido) com o tipo e a
% ELETRICO NAGHomecidn capacidade adequados a corren-
£ plugue: NAO montade | t€ Miaxima consumida pelas fa-
E NAO fornecido | ses do forno (veja o dado na folha
; de “Dados técnicos” em anexo).
ﬁ ) cabo:  jamontado Q introduza o plugue elétrico
GAS numa tomada de tipo e
plugue: ja montado capacidade adequada.
w cabo: montado Q monte um plugue elétrico
o : 30 fi ido) com o tipo e a ca-
+ | ELETRICO . (nao forneci P
z plugue:NAOmontado | 1 iyade adequados a corrente
T NAO fornecido N :
o maxima consumida pelas fases
; do forno (veja o dado na folha de
w0 cabo:  montado “Dados técnicos” em anexo).
T - ) :
o GAS plugue: NAO montado ou.em alternatlYa,
'tg NAO fornecido @ efetue uma ligagdoa um
quadro elétrico.

O Para necessidades de tensao e alimentagdo diferentes consulte
cap. “Adaptar a tensdes diferentes” na pag. 35.




Verificacoes a efetuar apés a ligacao

Verifique se:

m A ponte na caixa de terminais e o fio elétrico estdo fixados juntos
debaixo do parafuso

m As conexdes elétricas estdo bem apertadas

m Nao ha dispersao elétrica entre as fases e a terra e a continuidade
elétrica entre o involucro externo e o fio de terra da rede

m Com o equipamento funcionando, a tensao de alimentacdo nao
se desvia do valor de tensao nominal indicado na placa de identifi-
cacao do equipamento. Caso contrario, ligue as fases seguindo os
dados indicados na folha de “Dados técnicos” (Power supply - Con-
nection Diagram) em anexo ao equipamento.

Adaptar a tensoes diferentes

Se forem necessarias uma tensdo e alimentacdo diferentes das
padrao

, € necessario substituir o cabo de alimentacao presente (consulte

o cap."Substituir o cabo de alimentacao” na pag. 35) e ligar o novo
cabo a caixa de terminais, seguindo os esquemas indicados na folha
de “Dados técnicos” (Power supply - Connection Diagram) em anexo
ao equipamento.
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Substituir o cabo de alimentacgao

Para evitar qualquer risco, somente um técnico qualificado e
autorizado pelo Fabricante ou o centro de assisténcia do
Fabricante: pode substituir o cabo de alimentacdo.
P Para substituir o cabo de alimentac&o proceda da seguinte
forma:
m Remova o painel traseiro do forno
m Desligue o velho cabo da caixa de terminais
m Solte o bucim e remova o cabo velho
m Consulte a folha de “Dados técnicos”. Nessa sao indicadas as carac-
teristicas que deve possuir o novo cabo de acordo com o Pais de
utilizacdo (Cable Type)
m Fixe o novo cabo a caixa de terminais seguindo as instrucdes da
folha de “Dados técnicos”
m Fixe o cabo com o bucim
m Feche o painel traseiro do forno.

NI

/ terra (amarelojverde) \
ZQ
1 ‘, .‘

. neutro (azul)

Q@@ fse (1)

(marrom/cinza/preto)
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LIGACAO AO GAS (s6 PARA FORNOS A GAS)

Antes de instalar o equipamento, leia com atenc¢ao o capitulo

“Seguranca” na pag. 4.

A ligacao a rede de abastecimento do gas e os sistemas de

ligacdo tém de cumprir a legislacao em vigor no pais de
instalacdao do equipamento e devem ser realizados por pessoal
qualificado. © nao cumprimento dessas indica¢gdes pode causar
danos e ferimentos, anula a garantia e isenta a UNOX de qualquer
responsabilidade.

Conexao a rede de abastecimento de gas

O aparelho é regulado, preparado e ensaiado na fabrica para

funcionar com:

= Gas natural (G20)

= Pressao nominal da rede de abastecimento (na entrada da valvula
de gas) de 5-35 mbar

m Pressdao maxima de entrada de rede de 40 mbar (55 mbar somente
para as redes GLP na Alemanha)

= Queda maxima de pressao no acendimento =5 mbar

Antes da ligacao, certifique-se de que o gas disponivel e a pressao
correspondem aos indicados: esses dados também sao indicados na
placa "DATA PLATE GAS’, aplicada na parte lateral do forno.

E P Com um tubo flexivel (ndo fornecido) ligue a unido 3/4 F a rede
de gas. A unido 3/4 F se encontra na parte traseira do forno. Instale um
registro de corte (nao fornecido) para fechar a saida do gas em caso
de necessidade.

O tubo do gas nao deve passar perto de pontos quentes, nem

deve ser submetido a forgas, torcdes ou esmagamentos.

A instalacdo do gas e todos os componentes de ligagdo devem

ser homologados e devem cumprir as normas do Pais de
instalagdo do equipamento.

|



A Nao manipule os componentes selados com tinta vermelha.

A Para rearmar o forno apés um erro GAS mantenha pressionado o
botdo “REARM" na tela. Depois pressione o botao OK.
A O uso do equipamento em alta altitude nao requer qualquer
ajuste especifico.
A primeira vez que liga o equipamento, um técnico qualificado e
autorizado pelo Fabricante deve realizar a analise dos gases de
exaustdo do queimador (CO, CO,). Documente no equipamento 0s
valores medidos.
O tubo de alimentacao do gas deve:
m Observar os regulamentos nacionais vigentes
= Ser examinado pelo menos duas vezes por ano
= Ser substituido:
m  Com a periodicidade prevista pelas normas nacionais
m Imediatamente, se danificado.

registro
de corte

uniao 3/4F

tubo flexivel de
alimentacao do gas
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CONEXAO DE AGUA
Entrada de agua

D O aparelho, na parte traseira, esta equipado com 1,5 metro de

tubo para a ligacao a rede de agua.

GD Deixe defluir a agua para eliminar possiveis residuos e somente
depois ligue o tubo ao equipamento.

Para a conexao a rede de agua, utilize o conjunto de juntas novas

fornecidas com o equipamento. As juntas ja utilizadas nao devem ser

reutilizadas.

valvula de nao-retorno

ou dispositivo analogo
certificado Watermark

SO PARA AUSTRALIA E NOVA ZELANDIA:
A instalacao na Australia e Nova Zelandia
deve incluir uma dupla valvula de nao-
retorno ou um dispositivo analogo
certificado Watermark conforme as
normas AS/NZS 28451.

registro de corte

tubo (L=1,5m)




Instale um registro de corte (nao fornecido) para fechar a entrada da

agua em caso de necessidade.

@ O equipamento dispde de série de um filtro depurador de agua
e um redutor de pressao interno.
Respeite as indicacdes sobre as caracteristicas da entrada de
agua e as especificacdes de instalacao fornecidas.

ESPECIFICAGOES DA ENTRADA DE AGUA

Entrada de dgua potavel: 3/4" NPT

Pressao: de 21 a 87 psi | de 1.5 a 6 Bar (recomendado 29 psi | 2 Bar)

Cloro livre < 0,5 ppm

Cloramina < 0,1 ppm

pH:7-85

Condutividade <1500 pS/cm

Dureza total (TH)< 30 °dH

Cloretos = 250 ppm

@ A dureza total pode ser medida utilizando o kit KSTR1082A com
instrumentos equivalentes. Se com valores de dureza total <

8 °dH ainda é produzido calcario, é obrigatorio tratar a agua com

apropriados sistemas de tratamento. Recomenda-se a utilizacao de

sistemas de tratamento a base de resinas de troca ibnica, os sistemas

de tratamento da agua a base de polifosfatos ndo sao permitidos.

Filtro com resinas RO.Care

Os fornos CHEFTOP-X™ & BAKERTOP-X™ estdo equipados com um I
filtro com resinas RO.Care que reduz a dureza (carbonatos de calcio

e magnésio) da agua utilizada para a producao de vapor, a fim de

eliminar a formagdo de calcario na camara de cozimento.

CONDICOES DE EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO DO FILTRO
RO.CARE

O filtro RO.Care tem um peso total de 15 kg (embalagem incluida) e um
tamanho de 65 x 105 x 375 mm. O filtro RO.Care pode ser transportado
ou armazenado a uma temperatura de -20 °C (4 °F) a 50 °C (122 °F). Se
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a temperatura de armazenamento for menor do que 0 °C (32 °F), deixe
o filtro RO.Care a temperatura de 4 °C (39.2 °F) a 40 °C (104 °F) por um
dia antes de sua instalagao no forno.

ESTADO DE ESGOTAMENTO DO FILTRO RO.CARE

O forno esta equipado com sensores que medem a qualidade da
agua.

O volume de agua que o filtro RO.Care pode tratar depende da dureza
temporaria da agua que entra no forno segundo a formula:

litros de agua tratada = 13000/dureza temporaria

Por exemplo, se a dureza temporaria € de 10 °dH os litros que podem
ser tratados antes do esgotamento sdo 13000/10 = 1300 litros.

O estado de esgotamento do filtro RO.Care é indicado no menu
“Configuracoes” do painel Digital.ID™.

SUBSTITUIR O FILTRO RO.CARE

A substituicdo do filtro RO.Care deve ser feita:

m Quando esta completamente esgotado

s No maximo depois de um ano de sua instalacao.

O filtro RO.Care esta coberto por uma garantia de um ano.

Quando o filtro RO.Care esta perto do esgotamento ou da expiragao,
No Visor aparece um aviso e o procedimento guiado para sua
substituicdo (veja o manual de uso do forno).

@ ) Como montar ou substituir um filtro com resinas RO.Care

o 9 Abra a porta do forno. Pressione e solte a tampa da direita
para a abrir.

e Remova o filtro RO.Care usado (se encontra do lado direito). A
remocao é feita simplesmente puxando-o para si. Elimine o filtro
RO.Care usado em conformidade com os regulamentos locais
considerando que o filtro € composto por plastico, metal e resina
de troca i6nica certificada de acordo com a norma NSF6l e a
resolucao ResAP (2004) 3."
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e Remova a tampa de seguranca “A" de um filtro RO.Care novo . A
remocao é feita elevando a tampa de seguranga “A” para cima sem a
rodar.

e Empurre o filtro RO.Care novo para o fundo do alojamento, de forma
a permitir o correto engate dos tubos de entrada e saida de agua.

GVolte a fechar a tampa.

CLICK

Abertura de
pressao

tampa de

Remocao do
filtro usado

Introducao
do filtro novo




44

Saida de agua

e } O equipamento, na parte traseira tem uma unido de esgoto
orientavel: essa representa o angulo maximo de curvatura, a nao
superar nem esforcar, para chegar mais alto.

Ligue a unido de esgoto orientavel a um tubo rigido ou flexivel e
ligue-o0 a um esgoto para aguas cinzentas.

A Unox recomenda seus tubos rigidos ou flexiveis. A agua que sai

do dreno do forno pode atingir temperaturas elevadas (90 °C |
194 °F). Os tubos utilizados para a drenagem da agua devem ser
capazes de resistir a essas temperaturas e nao serem de tipo metalico.

Nao é necessdrio montar um sifao, pois jd estd presente dentro do
equipamento.

CARACTERISTICAS DO ESGOTO

O tubo de esgoto rigido ou flexivel deve:

m Ter no maximo um metro de comprimento (Comprimento <=1 m)

m Ter uma inclinagcao minima de 4%

» Ter um didmetro NAO inferior ao da ligagdo de esgoto

m N3o ter estreitamentos

m Ser dedicado a cada equipamento. Se isso nao for possivel, o tubo
principal de esgoto deve ser dimensionado para garantir o escoa-
mento regular, sem impedimentos.

Mantenha uma distancia de pelo menos 25 mm entre o esgoto e a
grade de esgoto.



S

160°

Unido de esgoto
orientavel

L=min 300 mm

L=min 300 mm

" min25mm

L=min 300 mm

"min25 mm

N&o é necessario montar um sifdo, pois ja esta presente dentro do

equipamento.

‘45



SAIDA DE FUMOS DA CAMARA DE COZIMENTO (FORNOS ELETRICOS)
@ ) Na parte superior dos o0

fornos elétricos esta presente um
duto de exaustao que evacua
os fumos quentes e os odores
produzidos durante o cozimento.
N&o apoie objetos e/ou
mMateriais em cima do duto
de exaustao. Isso poderia:
s  Bloquear a saida dos fumos
quentes
= Danificar os objetos apoia-
dos devido a temperatura
ou dos fumos quentes.

N&o deixe materiais
inflamaveis perto do duto de
exaustdo.

A exaustdo para o exterior dos fumos quentes e dos odores pode ser

realizada por meio de:

m ) Uma coifa prépria, com capacidade e tamanho adequados
ao tipo de forno. A coifa tem de ser instalada pelo menos a 500 mm
do duto de exaustao

m @ ) Uma coifa de aspiracdo UNOX, projetada e fabricada para ter
a maxima compatibilidade com os fornos CHEFTOP-X™ & BAKER-
TOP-X™. Consulte as instru¢des contidas na embalagem da coifa
para a montagem e as ligagdes hidraulicas entre essa e o forno.

@ A escolha do tipo de exaustdo (coifa propria ou coifa de aspiracao

UNOX) depende dos cozimentos efetuados e das indicacdes da ASL
(Autoridades Locais de Saude) ou NHS (Servico Nacional de Saude).
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SAIDA DE FUMOS
DA CAMARA DE N
COZ'MEN-[o E GASES DE Dutodeexaustéo@
COMBUSTAO (FORNOS A
GAS)

@ P Na parte superior dos
fornos a gas estdo presentes dois

tipos de dutos de exaustdo, A e B:
s O duto de exaustdo Q evacua I
os fumos quentes e os odores W
produzidos durante o cozimen-

1o

m Os dutos de exaustdo @ eva-

cuam os gases de combustdo.
Apbs a instalacdo do forno é
obrigatdrio efetuar analises

dos fumos para controlar a

correta combustao e exaustao

dos gases de combustao.

A exaustao para o exterior dos

fumos quentes e dos gases de

combustao pode ser realizada
com:

n @D ) Uma coifa de aspira-
¢cdo propria, com capacidade e
tamanho adequados ao tipo de
forno e deve observar as indica-
¢Bes da legislagdo em vigor no
pais de instalacao (UNOX ndo
se considera responsavel por
escolhas feitas pelo instalador).
A coifa tem de ser instalada

Duto de exaustao Q
Dutode exaustéo@ 2

min 500 mm
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pelo menos a 500 mm do duto

de exaust3o. gnet?:ifrr;pet%
m @D ) Um tubo de exaustso forgadg

com um interruptor de tiragem
forcada* fornecido sob enco-
menda pela UNOX.
@ Para informacdes detalhadas
sobre a montagem do

interruptor de tiragem forcada
UNOX, consulte as instrucdes
contidas na embalagem do
mesmo.

A escolha do tipo de exaustao
(coifa de aspiragdo ou interrup-
tor de tiragem forgada*) deve ser
adequada a poténcia nominal do
equipamento a instalar e observar
a legislagao vigente no Pais de ins-
talacdo. A UNOX ndo se considera
responsavel pela escolha feita pelo
instalador.

Duto de exaustdo
@ forno inferio

* Interruptor de tiragem forgada:

dispositivo montado no tubo de exaustao. Duto de exaustio

Serve para: . .

- Reduzir as consequéncias das variacdes G forno inferior
de tiragem

- Bvitar distdrbios de contracorrente no
funcionamento do queimador e nas @
caracteristicas da combustao.
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SEGURANCA INSTALACAO UTILIZACAO MANUTENGAO

chapéu da chaminé
[\

P O tubo de exaustéo deve :
obrigatoriamente: I
= Manter o mesmo diametro gD |
durante todo seu comprimento I
I
[
|
T

= Ter uma seg¢do vertical 3gD
acima do interruptor de tira-
gem ou da coifa de aspiracao
com um comprimento iguala 3 TO = 1,5 m max
vezes o diametro gD ! min 90°

= Ter um percurso ascendente ] /
com uma inclinagdo minima de
10%. Quaisquer sec¢des horizon- % f
tais TO devem ser inferiores a >
1,5m

= Ter angulos maiores ou iguais interruptor

a90°. tiragem
ou
coifa

oD

Nao utilize dutos de exaustao

de aluminio, nem de
materiais que nao resistem a
temperaturas proximas de 500 °C
(temperaturas atingidas pelos
gases de exaustao).

Recomenda-se montar um
chapéu no topo exterior da
chaminé. Isso contribui para:
m Impedir a entrada de agua da
chuva no forno
= Minimizar as depressdes que
se manifestam na presenca de
fortes correntes de ar (efeito
Venturi).
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SEGURANCA INSTALAGCAO UTILIZACAO MANUTENGCAO

Chamada para
assisténcia UNOX

AVisos

Area operacional

Comando Botao de inicio rapido

de voz

Iniciar | interromper uma
COCGao ou uma lavagem

Ligar | desligar o painel
Touch

U1
N







SEGURANCA INSTALACAO UTILIZACAO

Manutencao

Avisos de

AVISOS DE SEGURANCA EARA A
seguranca para LIMPEZA E A MANUTENCAO
alimpezaea

manutencao A Qualquer operacao de manutencao de
rotina deve ser realizada:

Limpeza das = Apos ter desligado o equipamento da ali-

superficies B a

externas, painel 55 mentacao elétrica e esperado o tempo de
de controle e do descarga dos componentes capacitivos (5
microfone

minutos)

Procedimento m Depois de esperar que o equipamento e

guiado de 56 todas as partes alcancem a temperatura
limpeza ambiente

= Em perfeita forma psicofisica, apos ter colo-
Periodos de ' e
inatividade 61 cado o equipamento de protecao individual

adequado (por ex.: luvas de borracha resis-

Eliminacao no 61 tente ao calor, protecdo dos olhos, etc.).
fim da vida dutil
Certificacdes 62



LIMPEZA DAS SUPERFICIES EXTERNAS, PAINEL DE
CONTROLE E DO MICROFONE

Limpe diariamente o equipamento para manter niveis de higiene
adequados e para evitar que o aco inoxidavel se estrague ou corroa.

Quais utensilios usar:

m Papel de cozinha seco

=» Esponja ou panos macios, secos ou umedecidos com agua ou de-
tergente

Quais produtos usar:

= MICROFONE: desengordurantes de cozinha nao abrasivos, agressi-
VOS ou acidos

= PAINEL DE CONTROLE: detergentes neutros para superficies delica-
das. Tenha cuidado para evitar infiltragdes sob o painel de controle

= SUPERFICIES EXTERNAS: detergentes especificos para aco ou 4gua
com sabao.

Siga as modalidades de limpeza indicadas pelo fabricante dos

detergentes usados.

Quais produtos NAO usar:
m Ferramentas ou panos abrasivos, pontudos ou afiados (por ex.: es-
ponjas abrasivas, raspadores, escovas de aco, etc.)
= Jatos de agua sob pressao ou de vapor I
m Detergentes abrasivos ou em po
m Detergentes basicos, agressivos, Causticos ou Corrosivos (por ex.:
acido cloridrico/muriatico ou sulfurico ou soda caustica).
N&o use essas substancias nem sequer para limpar o suporte/o
chao debaixo do equipamento: as emanacdes volateis dos
compostos podem causar danos.

* Para mais informacdes, consulte o P sitio www.unox.com, se¢ao “Garantia”
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PROCEDIMENTO GUIADO DE LIMPEZA

Aguarde que o equipamento e todas as partes alcancem a

temperatura ambiente.

A limpeza diaria também reduz a possibilidade que as gorduras

ou os residuos alimentares acumulados no interior da camara de
cozimento se incendeiem com o perigo de incéndio.

@ b Abra a porta do forno e extraia a placa e/ou as bandejas de
cozimento “A”". Lave-as com esponjas macias e agua quente com
sabdo. Enxague e seque bem.

Limpe a vedagdo “B” utilizando um pano macio umedecido com
agua e sabdo.




@ P Esvazie quaisquer residuos
do depésito “C”.

Limpe-0 com um pano macio
umedecido com agua quente com
sabao.

Remova a poeira que se deposita
no painel frontal do forno por
baixo do depdsito com um pano
macio.

6 P Abra o vidro interno do forno “V”. Limpe ambos os vidros,
externo e interno, com um pano macio umedecido com detergente
especifico para vidros. Siga as indicagdes do fabricante do detergente
para o modo de limpeza. Volte a fechar o vidro interno, depois feche a
porta do forno

Limpe as superficies externas de agco com um pano macio
umedecido com agua e sabdo. Tenha cuidado para evitar infiltragcdes
sob o painel de controle. Enxague e seque bem.

Periodicamente € possivel passar um pano macio umedecido com
Oleo de vaselina para proteger as superficies de aco.
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LAVAGENS AUTOMATICAS
Alguns avisos de seguranca importantes

Antes de iniciar uma lavagem, remova todas as bandejas de dentro
da camara do forno: se houverem bandejas a lavagem é ineficaz.
Antes de manusear e utilizar o detergente quimico leia com
atencao sua ficha de seguranca.
Nao adultere por motivo algum o recipiente do detergente e suas
conexdes de agua com o forno, perigo de danos, ferimentos ou
acidentes mortais.
A Nunca toque no detergente com as maos nuas.

Nunca abra a porta do forno durante uma lavagem. O contato

com o detergente quimico utilizado dentro da camara do
equipamento causa lesdes graves nos olhos, mucosas e pele. Em caso
de contato com o detergente quimico siga as instrucdes de sua ficha
de seguranca.

Verifique mensalmente a presenca de manchas de ferrugem

dentro da camara do forno. Se forem encontradas, contate
urgentemente um Centro de Assisténcia porque provavelmente a
agua de alimentacao esta danificando o forno. Intervir imediatamente
significa prolongar a vida do equipamento.

O que sao os programas enxaguar e lavagem

Os fornos sao dotados de um sistema de lavagem automatica.

A tecnologia automatica SENSE . Klean™ verifica o estado de sujeira
do forno: com base nessa avaliacao é capaz de recomendar a lavagem
mais indicada.

Consulte o manual de uso para iniciar o programa de lavagem
indicado por SENSE.Klean™ ou mais adequado a suas necessidades.
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PROCEDIMENTO PARA ENCHER COM DETERGENTE

Encha o recipiente unicamente com frascos de 1 litro do detergente
Det&Rinse™ Ultra da UNOX.

Abra a porta do forno.

o Pressione e solte a tampa da esquerda.

eAbra a tampa.

9 Extraia o recipiente simplesmente puxando-o para si.
@A Use o equipamento de protegdo individual (EPI).

e Remova a tampa do frasco Det&Rinse™ Ultra da UNOX
segurando-o com a tampa voltada para cima.
A NAO remova ou perfure a pelicula de protecéo.
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eVerifique se a pelicula de protecao esta intacta e sem danos. Vire o
frasco ao contrario e enrosque-o no recipiente.
Um pino quebrara a pelicula de protecdo permitindo que o deter-
gente entre com seguranca no recipiente.
Quando o frasco estiver completamente vazio, retire-o, tomando
cuidado para nao pingar.
Elimine-o de acordo com as disposicdes em vigor.
Elimine as luvas, sem tocar as zonas molhadas de detergente.

N
X
N

N
N

A~
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PERIODOS DE INATIVIDADE

Durante os periodos de inatividade cumpra as seguintes precaucoes:

» Desligue o equipamento da alimentacao elétrica, da agua e do gas
(somente nos fornos a gas)

= De preferéncia, passe em todas as superficies de aco inoxidavel um
pano macio umedecido com o6leo de vaselina

= Mantenha a porta do equipamento ligeiramente aberta.

Na primeira reutilizacao:

= Faca uma limpeza completa do equipamento e dos acessorios (veja

a pag. 56)
= Volte a ligar o equipamento a alimentacao elétrica, da agua e do
gas

= Submeta o equipamento a um controle antes de o reutilizar
» Em caso de inatividade durante 30 dias do filtro de resinas RO.Care
(pag. 41) siga as indicagdes do painel de controle.

Recomenda-se, para garantir que o equipamento se encontra
@ em condicdes de utilizacdo e seguranca perfeitas, submeté-lo,
pelo menos uma vez por ano, a manutencgao e controle segundo as
indicacdes da UNOX. Contacte o Fabricante para obter mais
informacdes.

ELIMINACAO NO FIM DA VIDA UTIL

Nos termos do art.° 13° do Decreto-Lei n.° 49 de 2014 “Aplicacao da I
Diretiva REEE 2012/19/EU sobre os residuos de equipamentos elétricos
e eletrénicos”

O simbolo do caixote do lixo barrado com uma cruz indica que
K esse equipamento é considerado um REEE e foi colocado no
===  Mmercado depois de 13 de agosto de 2005.

REEE é uma sigla que significa: Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletrénicos.
Esse equipamento, no final de sua vida util nao deve ser misturado
com 0s outros residuos, mas deve ser tratado separadamente.
Todos 0s equipamentos sao fabricados com materiais metalicos
reciclaveis (aco inoxidavel, ferro, aluminio, chapa zincada, cobre, etc.)
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com uma percentagem superior a 90% do peso.

Torne o aparelho inutilizavel para o tratamento, removendo o cabo de

alimentacao e qualquer dispositivo de fecho dos compartimentos ou

cavidades (se presentes).

A gestao desse equipamento no fim de sua vida Util deve:

m Reduzir os impactos negativos no meio ambiente

m Melhorar a eficacia de uso dos recursos

= Aplicar os principios de “qguem polui paga”, prevencao, preparagao
para a reutilizacao, reciclagem e recuperacao.

A eliminacao de forma criminosa ou incorreta desse equipamento

implica a aplicagao das sancdes previstas na atual legislacao vigente.

Informacgdes sobre a eliminacao em Italia

Em Italia os equipamentos REEE tém de ser entregues:

m Nos Centros de Recolha (também chamados ilhas ecoldgicas ou
plataformas ecoldgicas)

= Ao revendedor onde comprou um equipamento Novo, que tem a
obrigacao de recebé-los gratuitamente (retirada “um por um”).

Informacgodes sobre a eliminagao em paises da uniao
europeia

A Diretiva comunitaria sobre a eliminacdo dos equipamentos REEE foi
transposta de forma diferente por cada pais europeu.

Contate as autoridades locais ou o revendedor para saber como
eliminar o equipamento corretamente.

CERTIFICACOES

Declaracdo UE de conformidade para equipamentos elétricos
Fabricante: UNOX S.p.A.
Endereco: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padua, Italia

Declara sob a propria responsabilidade que os fornos CHEFTOP-X™ &
BAKERTOP-X™ Digital.ID™
estdo em conformidade com a Diretiva Magquinas 2006/42/CE nos
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termos das normas:

Fornos com alimentacao elétrica:

EN 60335-1:22012 + Al1:2014 + A13:2017 + A15:2021
EN 60335-2-42:2003,

EN 60335-2-42:2003/A11:2012,

EN 60335-2-42:2003/AC:2007

Fornos com alimentacdo a gas:

EN 60335-1:22012 + Al1:2014 + A13:2017 + A15:2021
EN 60335-2-102:2016

estd em conformidade com a Diretiva Compatibilidade
Eletromagnética EMC 2014/30/

CE nos termos das normas:

EN 55014-1:2017 + A11:22020 / EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008 /
EN 61000-6-1:2007

EN 61000-6-3:2007 + Al:2011

ETSI EN 301 489-1V2.2.3: 2019

ETSI EN 301 489-17 V3.2.4: 2020

esta em conformidade com a Diretiva de Equipamentos
de Radio RED 2014/53/

CE nos termos das normas:

ETSI EN 300 328 V2.2.2: 2019

SO para os fornos a gas: I
estd em conformidade com Regulamento GAR (EU) 2016/426 nos

termos das normas:

EN 203-1:2021

EN 203-2-2:2021
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EUROPE

(UNos)

INVENTIVE SIMPLIFICATION

IT-ITALIA
UNOXS.pA.
E-mail: info@unox.it
Tel: +39 049 BESTSN

DE - DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND GMBH
E-mail: info.de@unoxcom
Tel: +49 2951 98760

FR - FRANCE, BELGIUM
& LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.as.
E-mail:infofr@unoxcom
Tel +33478173539

PT- PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: infopt@unaxcom
Tel: +351 918 228 787

AMERICA

GE - UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel: +44 1252 851522

IE - IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: info.ie@unoxcom
Tel. +353 (0) 873223218

ES - ESPARA
UNOX PROFESIONAL
ESPANASL.
E-mail: infoes@unox.com
Tel:+34 90082 89 43

CZ - CESKA REPUBLIKA
UNOX DISTRIBUTION s.ro.

E-mail:infocz@unoxcom
Tel: +420 241940000

HR - HRVATSKA
UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unoxcom
Tel: +39 049 86 57538

TR-TURKIYE - UNOX TURKEY
Profesyonel mutfak ekipmanlari
endastri ve ticaret limited sirketi
E-mail: infotr@unoxcom
Tel: +90 530176 62 03

BG - BbrAPMA
UNOX BULCARIA

E-mail: info.bg@unoxcom
Tel: +3592 41905 00

AT - OSTERREICH
UNOX OSTERREICH GMBH
E-mail: infode@unoxcom
Tel. +43 800 880 963

RU - POCCUA, NPUBAITTUKA
W CTPAHR CHr
UNOX POCCHA
E-mail: info.ru@unoxcom
Tel: +7 (4909) 702 - 00 - 14

NL - NETHERLANDS
UNOX NETHERLANDS BV.

E-mail: info.nl@unox.com
Tel:+316 27 211410

PL - POLSKA
Unox Polska Spzo.o.
E-mail: info.pl@unox.com
Tel: +48 665 232 000

SC - SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail:infose@unox.com
Tel: +46(0)790 75 63 64

US-USA &CANADA
UNOX Inc.
E-mail: info.usa@unoxcom
Tel: +1 800 489 8669

ASIA, OCEANIA & AFRICA

AR - ARGENTINA
UNOX ARGENTINA
E-mail: info.ar@unoxcom
Tel:+54 911 3758 43 46

CO-COLOMBIA
UNOX COLOMEBIA
E-mail: info.co@unoxcom
Tel: +57 350 €5 88 204

BR - UNOX BRASIL
SERVICOS LTDA.
E-mail: infobr@unoxcom
Tel: +55 11 98717-8201

MX - MEXICO
UNOX MEXICO,
S.DERL.DECV.
E-mail: info.mx@unoxcom
Tel: +52 55 8116-7720

ZA - SOUTH AFRICA
UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unoxcom

Tel 427845055235

AC - OTHER
ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unoxcom
Tel: +602-58797700

AE-UAE.
UNOX MIDDLE EAST DMCC
E-mail:info.uae@unox.com
Tel: +371 4554 2146

PH - PHILIPPINES
UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unoxcom
Tel: +63 9173108084

TW - TAIWAN,
HONG KONG & MACAU
UNOX TAIWAN
E-mail: infotw@unox.com
Tel: +826 928250 536

ID - INDONESIA
UNOX INDONESIA
E-mail: info.asia@unoxcom
Tel: +62 81208352399

f ©

AU - AUSTRALIA
UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.

E-mait info@unoxaustraliacomau
Tel: +61 3 9876 0803

MY - MALAYSIA
&SINGAPORE
UNOX (ASIA) SDN.BHD

E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

unox.com
.
in

LILI2918A

UZ - UZBEKISTAN
UNOX PRO LLC
E-mail: info.uz@unox.com
Tel: +298 90 370 2010

CN - sEARROR
UNOX TRADING (SHANGAI)
Ltd. CO.

BF##: info.asia@unox.com
Bi&: +603-58797700

Todas as imagens utilizadas sdo somente para fins ilustrativos.
Todas as caracter(sticas indicadas nesse catilogo podem estar sujeitas a alteragdes e podem ser atualizadas sem pré-aviso.

KR - ape12
UNOX KOREA CO. Ltd.
olef: info.asia@unox.com
ek +82 2 69410351

NZ - NEW ZEALAND
UNOX NEW ZEALAND Ltd.

E-mail: info@unoxco.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0203



