


CONTATOS 
Os contatos locais estão indicados na contracapa.

DOCUMENTOS TÉCNICOS EM FORMATO DIGITAL 
Para o download da documentação em formato digital e do manual 
de uso completo, entre na área reservada da UNOX:  
http://infonet.unox.com | http://unox.com.
Registre-se no portal e insira algumas informações relativas ao 
produto Unox que possui:

	■ O código do produto 
	■ O número de série 

Ambos os dados estão indicados na placa de identificação presente 
no lado do forno (pág. 32).

DISPONIBILIDADE DO MANUAL EM FORMATOS 
ALTERNATIVOS 
Sob pedido ao Fabricante, esse manual também está disponível em 
formatos alternativos (por exemplo, no sítio WEB).

SEGURANÇA...................................................................... 4
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UTILIZAÇÃO........................................................................ 52

MANUTENÇÃO................................................................. 54



Prezado instalador, prezado cliente
esse manual contém todas as informações necessárias para 
a instalação, o uso e a manutenção de rotina corretos do 
equipamento. 

Leia-o com atenção antes da montagem e guarde-o com cuidado 
para consultas futuras.
	
Se algum passo não for bem compreendido, o Fabricante está 
disponível para fornecer todas as informações.
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POSICIONAMENTO
Requisitos do local de instalação

08   Instale o equipamento em locais:
	■ Dedicados e apropriados ao cozimento de alimentos industriais
	■ Com uma troca de ar adequada
	■ Que cumpram a legislação em vigor em termos de segurança no 
trabalho e das instalações

	■ Protegidos dos agentes atmosféricos
	■ Com temperaturas entre +5 °C e +35 °C (entre 41 °F e 104 °F) 
	■ Com umidade inferior a 70%.

Um equipamento a gás, por lei, também exige locais:
	■ Com superfície e ventilação adequadas à soma das potências do 
gás dos equipamentos instalados

	■ Preparados para a exaustão externa dos gases da combustão  para 
mais informações, consulte o cap. “Ligação ao gás (só para fornos a 
gás)” na pág. 38).

Requisitos do piso e das estruturas de suporte 
pessoais

09   O piso por baixo do equipamento deve ser:
	■ Estáveis e perfeitamente niveladas
	■ Regular e sem rugosidades
	■ NÃO inflamável 
	■ À prova de fogo
	■ NÃO sensível ao calor
	■ Capazes de suportar o peso do equipamento com plena carga, sem 
deformação nem cedimento.

Se o equipamento for apoiado sobre uma estrutura de suporte 
pessoal, essa deve satisfazer os mesmos requisitos listados para o 
piso. As estruturas de suporte pessoais também devem ser:

	■ NÃO móveis 
	■ De tamanho adequado à dimensão do equipamento a suportar.

Os stands UNOX e os armários UNOX satisfazem todos os requisitos 
necessários.
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Verificações a efetuar após a ligação
Verifique se:

	■ A ponte na caixa de terminais e o fio elétrico estão fixados juntos 
debaixo do parafuso

	■ As conexões elétricas estão bem apertadas
	■ Não há dispersão elétrica entre as fases e a terra e a continuidade 
elétrica entre o invólucro externo e o fio de terra da rede 

	■ Com o equipamento funcionando, a tensão de alimentação não 
se desvia do valor de tensão nominal indicado na placa de identifi-
cação do equipamento. Caso contrário, ligue as fases seguindo os 
dados indicados na folha de “Dados técnicos” (Power supply - Con-
nection Diagram) em anexo ao equipamento.

Adaptar a tensões diferentes
Se forem necessárias uma tensão e alimentação diferentes das 
padrão
, é necessário substituir o cabo de alimentação presente (consulte 
o cap.“Substituir o cabo de alimentação” na pág. 35) e ligar o novo 
cabo à caixa de terminais, seguindo os esquemas indicados na folha 
de “Dados técnicos” (Power supply - Connection Diagram) em anexo 
ao equipamento.
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a temperatura de armazenamento for menor do que 0 °C (32 °F), deixe 
o filtro RO.Care a temperatura de 4 °C (39.2 °F) a 40 °C (104 °F) por um 
dia antes de sua instalação no forno.

ESTADO DE ESGOTAMENTO DO FILTRO RO.CARE 

O forno está equipado com sensores que medem a qualidade da 
água. 
O volume de água que o filtro RO.Care pode tratar depende da dureza 
temporária da água que entra no forno segundo a fórmula:	

litros de água tratada = 13000/dureza temporária

Por exemplo, se a dureza temporária é de 10 °dH os litros que podem 
ser tratados antes do esgotamento são 13000/10 = 1300 litros.
O estado de esgotamento do filtro RO.Care é indicado no menu 
“Configurações” do painel Digital.IDTM.

SUBSTITUIR O FILTRO RO.CARE 

A substituição do filtro RO.Care deve ser feita:
	■ Quando está completamente esgotado 
	■ No máximo depois de um ano de sua instalação.

O filtro RO.Care está coberto por uma garantia de um ano. 
Quando o filtro RO.Care está perto do esgotamento ou da expiração, 
no visor aparece um aviso e o procedimento guiado para sua 
substituição (veja o manual de uso do forno).

20   Como montar ou substituir um filtro com resinas RO.Care 
1   2   Abra a porta do forno. Pressione e solte a tampa da direita 

para a abrir. 
3  Remova o filtro RO.Care usado (se encontra do lado direito). A 

remoção é feita simplesmente puxando-o para si. Elimine o filtro 
RO.Care usado em conformidade com os regulamentos locais 
considerando que o filtro é composto por plástico, metal e resina 
de troca iônica certificada de acordo com a norma NSF61 e a 
resolução ResAP (2004) 3.”
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Saída de água 
21   O equipamento, na parte traseira tem uma união de esgoto 

orientável: essa representa o ângulo máximo de curvatura, a não 
superar nem esforçar, para chegar mais alto. 
Ligue a união de esgoto orientável a um tubo rígido ou flexível e 
ligue-o a um esgoto para águas cinzentas.

A Unox recomenda seus tubos rígidos ou flexíveis. A água que sai 
do dreno do forno pode atingir temperaturas elevadas (90 °C | 

194 °F). Os tubos utilizados para a drenagem da água devem ser 
capazes de resistir a essas temperaturas e não serem de tipo metálico.

Não é necessário montar um sifão, pois já está presente dentro do 
equipamento.

CARACTERÍSTICAS DO ESGOTO

O tubo de esgoto rígido ou flexível deve:
	■ Ter no máximo um metro de comprimento (Comprimento <= 1 m)
	■ Ter uma inclinação mínima de 4%
	■ Ter um diâmetro NÃO inferior ao da ligação de esgoto
	■ Não ter estreitamentos
	■ Ser dedicado a cada equipamento. Se isso não for possível, o tubo 
principal de esgoto deve ser dimensionado para garantir o escoa-
mento regular, sem impedimentos.

	
Mantenha uma distância de pelo menos 25 mm entre o esgoto e a 
grade de esgoto.
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com uma percentagem superior a 90% do peso.  
Torne o aparelho inutilizável para o tratamento, removendo o cabo de 
alimentação e qualquer dispositivo de fecho dos compartimentos ou 
cavidades (se presentes). 
A gestão desse equipamento no fim de sua vida útil deve:

	■ Reduzir os impactos negativos no meio ambiente 
	■ Melhorar a eficácia de uso dos recursos
	■ Aplicar os princípios de “quem polui paga”, prevenção, preparação 
para a reutilização, reciclagem e recuperação. 

A eliminação de forma criminosa ou incorreta desse equipamento 
implica a aplicação das sanções previstas na atual legislação vigente.

Informações sobre a eliminação em Itália
Em Itália os equipamentos REEE têm de ser entregues:

	■ Nos Centros de Recolha (também chamados ilhas ecológicas ou 
plataformas ecológicas) 

	■ Ao revendedor onde comprou um equipamento novo, que tem a 
obrigação de recebê-los gratuitamente (retirada “um por um”).

Informações sobre a eliminação em países da união 
europeia
A Diretiva comunitária sobre a eliminação dos equipamentos REEE foi 
transposta de forma diferente por cada país europeu.
Contate as autoridades locais ou o revendedor para saber como 
eliminar o equipamento corretamente.

CERTIFICAÇÕES
Declaração UE de conformidade para equipamentos elétricos 
Fabricante: UNOX S.p.A. 
Endereço: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Pádua, Itália 

Declara sob a própria responsabilidade que os fornos CHEFTOP-X™ & 
BAKERTOP-X™ Digital.ID™ 
estão em conformidade com a Diretiva Máquinas 2006/42/CE nos 
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termos das normas:
Fornos com alimentação elétrica:
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A15:2021
EN 60335-2-42:2003, 
EN 60335-2-42:2003/A11:2012, 
EN 60335-2-42:2003/AC:2007
Fornos com alimentação a gás:
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A15:2021
EN 60335-2-102:2016

está em conformidade com a Diretiva Compatibilidade 
Eletromagnética EMC 2014/30/
CE nos termos das normas: 
EN 55014-1:2017 + A11:2020 / EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008 /  
EN 61000-6-1:2007
EN 61000-6-3:2007 + A1:2011
ETSI EN 301 489-1 V2.2.3: 2019
ETSI EN 301 489-17 V3.2.4: 2020

está em conformidade com a Diretiva de Equipamentos  
de Rádio RED 2014/53/
CE nos termos das normas: 
ETSI EN 300 328 V2.2.2: 2019  

Só para os fornos a gás:
está em conformidade com Regulamento GAR (EU) 2016/426 nos 
termos das normas:
EN 203-1:2021
EN 203-2-2:2021




