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Modelo
CHEFTOP-X™ Digital.ID™

q Eficiéncia energética 105.8 kWh/dia - 19.2 kg CO,/dia*

*Ver Ultima pagina para mais informacdes.

Cocg¢do manual

Step de cocgdo: até 9

Temperatura: 30 °C - 300 °C

Temperatura de pré aquecimento: até 300 °C

CLIMA.Control: configuracdo da umidade de 10% ao 100%
com medi¢do continua da umidade real presente na camara de
€oCgao

Velocidade das turbinas: 5 velocidades continuas (2.700 rpm)
e 2 velocidades AIRTornado (3.600 rpm)

Programas memorizaveis: 1000+

Cocgdo com sensor de nucleo e fungdo DELTAT

Programas semiautomaticos personalizaveis. Sugerem
regulacdes de temperatura, ventilacdo e humidade em fungao
do tipo de cozedura escolhido pelo operador (grelhar, gratinar,
cozer a vapor, etc.).

Set automatico

* Individual.CHEFUNOX: recurso inteligente que solicita
feedback dos usuarios sobre processos de cozimento
concluidos recentemente. Ele usa a tecnologia de machine
learning para elaborar o feedback recebido, aprender as
preferéncias do operador e melhorar os programas de
cozimento predefinidos na biblioteca integrada. Os parametros
serdo atualizados automaticamente no préximo cozimento

* MULTLTime: geréncia até 10 coc¢des combinadas
simultaneamente

CEEAL &) ®

Unox S.p.A.

(rrtlg

4)

Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe (PD) - Italy - Tel. +39 049 865 7511 - info@unox.com

Projeto
Artigo
Quantidade
Data

Gas

Dobradica a esquerda

Forno combinado

6 bandejas GN 2/1

Painel de controle touch screen 16"
Voltagem: 220-240V 1~

Descricao

Forno combinado profissional de alto desempenho, equipado com
um sistema operacional de Ultima geragao e tecnologia inteligente,
projetado para gerenciar perfeitamente qualquer processo de
cozimento de gastronomia, pastelaria e panificacdo. Possui
certificacdo ENERGY STAR® para desempenho de baixo consumo e
reducdo de residuos, também gracas ao seu sistema de lavagem
automatica com recirculacdo. O CHEFTOP-X™ possui uma camara
de cozimento moldada em aco 316L e um sistema integrado de
filtragem de dgua RO.Care que elimina a necessidade de
tratamentos externos. E equipado com um microfone integrado
para permitir o controle de voz e a interagdo com os Chefs
Corporativos da UNOX para receber assisténcia na cozinha
diretamente pelo painel interativo. O sistema operacional avangado
Digital.ID™ permite salvar todas as configuracdes favoritas na conta
e transferi-las de um forno para outro em poucos segundos. Com o
aplicativo Digital.ID™, é possivel controlar o forno por meio de
smartphones, bem como personalizar contas.

Recursos avancados de cozimento
Unox Intelligent Performance

* ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os parametros
de coccdo em funcdo do carregamento para garantir a
repeticdo dos resultados

* SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura
e a duragdo do pré aquecimento em fungdo dos modos de
utilizacdo anteriores.

* SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e te sugere a
lavagem automatica adequada.

* SMART.Energy: fun¢ao automdtica de economia de energia
gue minimiza o consumo de dgua, eletricidade ou gas em
programas superiores a uma hora de cozimento. Reconhece a
auséncia de alimentos na camara de cozimento e ativa 0 modo
de espera reduzindo a temperatura e o consumo. Analisa o
uso do forno para fornecer dicas de economia de energia (por
exemplo, avisa que a porta permaneceu aberta por muito
tempo)

HEY.Unox: tecnologia de reconhecimento de voz que permite
interagir com o forno, dando comandos e recebendo feedback
audiovisual diretamente no painel

OPTIC.Cooking: tecnologia inteligente que permite que o forno
reconheca o alimento e inicie automaticamente o programa de
cozimento apropriado ao cozinhar no modo MULTLTime
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Recursos avancados de cozimento
Acessorios

XEDA-0621-GXRS

Recursos avancados de cozimento Acessoérios

Unox Intensive Cooking » Coifa Ventless: Coifa com condensador de vapor

* DRY.Maxi™: remove grandes quantidades de humidade da * Coifa Ventless com catalizador: Coifa com condensador de
camara de cozimento em um periodo de tempo muito curto vapor

* STEAM.Maxi™: produz uma grande quantidade de vapor na * Armério neutro: solucio aconselhada para otimizar o espaco
camara de cozimento em tempo ultra-reduzido no interior da sua cozinha e ter sempre tudo em ordem

* AIR.Maxi™: gerencia a auto invers3o de rotagao e a funcdo das  « Stand: o suporte multifuncional ideal para repor em seguranca
turbinas as bandejas e colocar o seu forno na altura perfeita para

* CLIMALUX™: mede e regula a humidade real na camara de trabalhar
cozimento * HYPER.Smoker: Defumador para lascas de madeira para

+ AIRTornado: melhora e acelera a cozedura de cargas defumar no interior da camara de coc¢do sem alimentagéo
completas de alimentos gracas & possibilidade de definir uma elétrica suplementar
velocidade de rotacdo superior das ventoinhas do forno até + DET&Rinse™ ULTRA: Detergente para garantir o nivel maximo
3.600 rotagbes por minuto (rpm) de limpeza com menor consumo e longa duracao

Carateristicas técnicas

Estrutura externa robusta em aco inoxidavel para maximo
isolamento térmico

Porta de aco inoxidavel com fechamento empurra e fecha

Painel de controle capacitivo ultra brilhante integrado de 16"

Camara de coccdo em aco inoxidavel AISI 316L para a maxima
resisténcia a corrosdo

Motores com sistema multiventilador reversivel e elementos de
aquecimento lineares simétricos com alta densidade de
poténcia

Cobertura compactada com estrutura de trelica de tubo de a¢o
inoxidavel soldado

Barra LED dupla com ajuste de tons quentes e frios integrada
na porta

PRESSURE Klean: sistema de lavagem automatica com
recirculacdo

Recipiente de detergente DET&RINSE™ ULTRA integrado

RO.Care: sistema de filtro de resina integrado que neutraliza a
formacgdo de calcario. Filtra até 1300 L de dgua com um
cartucho e estad equipado com um sensor de exaustdo do filtro

Sistema Operacional Digital.ID™

Microfone integrado que habilita a fun¢do de controle de voz e
chamadas

Conexdo internet Wi-Fi integrada
download dados HACCP

Chuveiro de méo integrado

Vidros triplos para minimizar a perda de calor e maximizar a
eficiéncia energética

Suportes de bandeja perfurados em forma de C com sistema
anti-queda

Bandeja coletora conectada ao ralo e integrada na porta.
Funcionamento também com a porta aberta

Velocidade do motor ajustavel entre 900 rpm e 3600 rpm

Sonda ao ntcleo MULTL.Point com 4 pontos de medida
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DIGITAL (1D

Digital.ID™

* Ao criar uma conta Digital.ID™, qualquer chef pode aceder ao
forno de forma conveniente a partir do seu dispositivo mével.
Assim que o forno estiver ligado a Internet, todos os
programas de cozedura, configuragdes ou personaliza¢des da
interface Digital.ID™ sdo guardados na nuvem para estarem
disponiveis onde quer que esteja. A conta permanece
constantemente sincronizada com as Ultimas alteracdes.

HEY.Unox - Controle de Voz
COOKING.Concierge (30min/mes)
Acesso ao plano DDC Enterprise*
Extensao garantia LONG.Life 5*

Servigos digitais standard

* Digital.ID™ App

* DIGITALTraining

* Live technical assistance

+ Data Driven Cooking App & webApp

Para mais informacoes, visitar o sitio web
unox.com | Digital.ID™ Premium

Unox S.p.A.

Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe (PD) - Italy - Tel. +39 049 865 7511 - info@unox.com

Digital.ID™
Servicos Digital.ID™ & assinatura

Servigos Data Driven Cooking & assinatura

DATA
DRIVEN
COOKING

Data Driven Cooking

+ Controla e monitora o funcionamento do forno em tempo real,
destacando desperdicios e sugerindo melhorias de uso para
reduzir o consumo. Permite criar e compartilhar receitas de um
forno para outro mesmo remotamente

Enterprise

* Gestdo de acessos multi contas

* Monitoramento remoto service Unox

* Kitchen scheduler

* Acesso REST API

* Envio de programas de culindria para fornos (ilimitado)
* Fornos conectados ilimitados

Professional

* Criacdo e alteracdo de programas de cocgao

* Monitoramento do consumo on-line

+ Inteligéncia Artificial Unox DDC.Coach

* Envio de programas de culindria para fornos (até 5 fornos)
* Até 5 fornos conectados

Para mais informacdes, visitar o sitio web
unox.com | Data Driven Cooking
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https://www.unox.com/it_it/digital-services--premium-package/
https://unox.onpage.it/fe-2/unox.com-datadrivencooking

(UNO3C

XEDA-0621-GXRS

Vistas
Posicdo de conexao

Dimensé&o e peso
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Dimensao e peso
Largura 860 mm
Profundidade 1180 mm
Altura 849 mm
Peso liquido 168 kg
Distancia
entre 77 mm
bandejas
Unox S.p.A.

Posicdo de conexao
Terminal de alimentacao 12 Saida de fumacas quentes
Terminal de equipotencializacdo 13 Conexdo acessdrios
Placa dados técnicos 27 Saida do ar de refrigeracao
Entrada dgua 3/4"

Entrada gas 3/4"

1 Saida esgoto
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Alimentacdo elétrica
Conexao hidrica
Requisitos para a instalacdo

XE DA-0621 -GX RS Eficiéncia energética

Alimentacao eléctrica o 2
Eficiéncia energética

STANDARD Consumo 105.8 kWh/dia
Voltagem 220-240V Emissdo de CO, 19.2 kg CO-/dia**
Fase ~1PH+PE

**A estimativa inclui apenas as emissdes diretas produzidas pelo forno. As
Frequéncia 50/ 60 Hz emisses indiretas podem ser reduzidas a zero ao optar pela compra de

Poténcia total 14 kW energia de fontes renovaveis.

. Estimativa com base na utilizacdo diaria do forno (300 dias/ano):
Corrente max 6A

absorvida 6 cargas leves de frango assado (carregadas a 20%), 1 carga completa de
batatas assadas, 3 cargas completas de cozedura a vapor e 2 horas com

D".n.ensao forno vazio a 180 °C
exigida do 16 A
interruptor Estimado assumindo os seguintes programas de lavagem semanais (42
diferencial semanas/ano):
Requisitos do 1 lavagem longa, 1 lavagem média
cabo de 3G x1,5mmA2
oténcia* o vegs
P Conexao hidrica
Tomada Schuko

AO USAR AGUA NAO CONFORME COM OS PADROES MINIMOS
*Dimensao recomendada - verificar o regulamento local. UNOX DE QUALIDADE A GARANTIA SERA CANCELADA.
E responsabilidade do adquirente assegurar que o fornecimento
de agua na entrada seja conforme as especificacdes elencadas
pela UNOX ou de tornar-la conforme através de medidas
adequadas de tratamento.
Entrada de dgua potavel: 3/4" NPT*, pressao
Agua da rede: da dgua darede: de 22 a 87 psi;de 1.5a 6
Bar (29 psi; 2 Bar recomendado)

Especificagcbes da dgua de entrada

Cloro livre <0.5 ppm
Cloramina <0.1 ppm

pH 7-85
gﬁ;ﬂ‘c’;i"idade <1500 pS/cm
Dureza total (TH) <30°dH (534 ppm)
Cloretos <250 ppm

*0 valor se refere a coc¢do a vapor com duragdo de 1-2 horas por dia. Se com
o valor de dureza total < 8°dH ainda produz calcario, é obrigatério tratar a
4gua com oportuno sistema de descalcificante; se aconselha a utilizagdo de
sistemas de tratamento a base de resinas com intercambio iénico. O sistema de
tratamento de dgua a base de polifosfatos ndo sdo permitidos. A dureza total
pode ser mensurada utilizando o kit KSTRT082A com instrumentos
equivalentes.

Requisitos para a instalacao

As instalaces devem ser conforme a todos os sistemas elétricos
locais, em particular a se¢ao dos cabos de ligagao elétricos e aos
regulamentos para a ventilacio e ligacdo hidréulica. E necessario
proceder com a analise das fumacas de combustdo no caso de
fornos a gas.

Se registre para acessar as especificacdes dos produtos.
www.ddc.unox.com
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