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ATENCAO: Leia as instrugdes antes de utilizar o aparelho
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CONSERVADOR A TEMPERATURA DE FUNCIONAMENTO

Normas de seguranca

NORMAS DE SEGURANCA PARA A UTILIZACAO

- Uma utilizacdo e uma limpeza diferentes das indicadas e pre-
vistas nesse manual séo consideradas inadequadas e podem
provocar danos, ferimentos ou acidentes mortais, anulam a
garantia e qualquer outra relacédo contratual em vigor com
o fabricante e suas empresas subsididrias e/ou associadas e
isentam o Fabricante de qualguer responsabilidade.

- O aparelho pode ser utilizado por criancas com idade
superior a 8 anos e por pessoas com deficiéncia fisica,
sensorial ou mental, ou sem experiéncia ou o conheci-
mento necessario, desde que sob vigilancia ou apods as
mesmas terem recebido as instrucdes sobre a utiliza-
cao em seguranca do aparelho e terem compreendi-
do os perigos inerentes. As criancas nao devem brincar
com o aparelho. A limpeza e a manutencao destinada a
ser realizada pelo utilizador ndo pode ser realizada por
criancas, sem vigilancia.

- A limpeza e a manutencao destinada a ser realizada
pelo utilizador ndo pode ser realizada por criancas, sem
vigilancia.

- As criancas devem ser mantidas sob vigilancia para ga-
rantir que nao brincam com o aparelho.

- Esse aparelho pode ser utilizado apenas para o uso a
baixa temperatura para o cozimento e/ou a conser-
vacao de alimentos de acordo com as indicacdes do
Fabricante, em cozinhas industriais e profissionais, por
parte de pessoal gqualificado e submetido a cursos de
treinamento periodicos: qualguer outro tipo de uso ndo
€ conforme ao Uso previsto e, por isso, é perigoso.

- Se 0 equipamento nao funcionar ou notar alteracdes
funcionais ou estruturais, desligue-o da eletricidade e




contate um centro de assisténcia autorizado pelo Fa-
bricante, sem o tentar reparar sozinho. Para o eventual
reparo exija a utilizacdo de pecas de reposi¢cao originais
do Fabricante.

- O ndo cumprimento dessas regras pode causar danos
e ferimentos, até mesmo mortais, anula a garantia e
qualguer outra relacdo contratual vigente com o fabri-
cante e suas sociedades subsidiarias e/ou associadas.

PERIGO DE QUEIMADURAS e FERIMENTOS!

- Durante a conservacao e até o resfriamento de todas
as partes do equipamento, preste atencao para:

- tocar unicamente nos elementos de comando ou no
puxador do equipamento, pois as partes externas
podem estar muito quentes (temperatura superior a
60°C/140°F);

- movimentar recipientes, acessorios e outros objetos
dentro da camara do conservador, usando sempre
vestuario térmico de protecdo adequado para o uso
em questao.

- Se for necessario abrir a porta, realize essa operacao
muito lentamente e com cuidado, prestando atencao
devido a alta temperatura da camara do equipamento.

- Ndo remova, nem toque no carter de protecdo dos
ventiladores, nos ventiladores e nas resisténcias duran-
te o funcionamento e até o resfriamento completo.

PERIGO DE INCENDIO!

- Antes da utilizacdo, certifigue-se de que dentro da ca-
mara do equipamento ndo estdo presentes objetos ndo
conformes (manuais de instrucodes, sacos de plastico ou
outros) ou residuos de detergentes; da mesma forma
certifigue-se de que a saida esta livre de obstrucdes e
gue nao existem materiais inflamaveis nas proximidades.
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- Nao cologue fontes de calor (por ex.: grelhadores, fri-
tadeiras, etc.), substancias facilmente inflamaveis ou
combustiveis perto do aparelho (ex.: diesel, gasolina,
garrafas de bebidas alcodlicas, etc.).

- N&o utilize liquidos facilmente inflamaveis (por ex.: al-
cool) dentro da cdmara do equipamento.

- Mantenha o interior da camara do equipamento sem-
pre limpa, realizando a limpeza diaria!

PERIGO DE CHOQUE ELETRICO

- Nado abra os compartimentos identificados com esse
simbolo: a abertura esta reservada a pessoal qualifica-
do e autorizado pelo Fabricante. O ndo cumprimento
dessa regra anula a garantia e qualquer outra relagcao
contratual vigente com o fabricante e suas sociedades
subsidiarias e/ou associadas.

EXPLICACAO DOS PICTOGRAMAS
As instrucdes de instalagdo e utilizag&o sdo validas para todos os modelos,
exceto quando especificado diferentemente pelos seguintes pictogramas:

Perigo! Situagé&o de perigo imediato ou situagcdo perigosa que
pode causar lesdes ou a morte.

Periao de incandiol Conselhos e informacoes
9 ’ Uteis

Perigo de choque elétrico! Simbolo de ligacao a terra

Simbolo de conexao
equipotencial

Ler o manual de
instrucdes

Perigo de queimaduras Referéncia a outro capitulo

©@e0ceee
@000




CONSERVADOR A TEMPERATURA DE SERVICO

Introducao

Prezado Cliente,

Agradecemos e felicitamo-lo por ter comprado esse equipamento
e esperamos que esse seja somente o inicio de uma positiva e longa
colaboracéao.

informacgdes para manter inalteradas as qualidades estéticas e
funcionais do produto.

Recomendamos ler com atencao esse manual, que contém todas as




CONSERVADOR A TEMPERATURA DE SERVICO

Nocdes preliminares

COMO FUNCIONA EVEREO*

As bactérias, responsaveis pela degradacdo dos alimentos, proliferam a
temperaturas entre 4 °C e 58 °C: razdo pela qual, até hoje, um dos métodos
de conservacdo mais utilizados era o congelamento a temperaturas
inferiores a 4°C com posterior regeneracao dos alimentos.

Mas o0 que acontece se conserva os alimentos acima de 58°C, mesmo por
varios dias?

Para responder a esta pergunta, a UNOX juntou sua experiéncia com o
Departamento de Fisica dos Materiais da Universidade de Parma.

A intuicdo, apds anos de pesquisa, tornou-se uma certeza cientifica: os
alimentos podem ser conservados por longos periodos a temperaturas
acima de 58°C, sem comprometer o gosto e o sabor, através do controle
combinado e preciso da temperatura, umidade e oxigénio que entra em
contacto com os mesmos.

Nasce EVEREO®, um equipamento projetado para conservar os alimentos
a temperatura de servico e consumo durante dias: isto significa que é
possivel cozinhar os alimentos, manté-los quentes (dentro de uma faixa de
62°C a 70°C) e servi-los em poucos segundos em gqualguer momento do
dia, com zero tempo de espera para os clientes.

Tudo isso combinado com seguranca microbioldgica, preservacédo das qua-
lidades organolépticas dos alimentos e economizando tempo e recursos.

Se forem posicionados em EVEREO alimentos a temperatura inferior a
60°C para o cozimento/regeneracdo, a temperatura dos alimentos deve
ser monitorada para verificar se o perfil de tempo/temperatura é seguro e,
em particular, para garantir que esse cumpre as normas exigidas relativas
a inativagcdo dos microrganismos alvo.

N&o utilize o equipamento para conservar alimentos a uma temperatura
inicial abaixo de 0°C. Evereo n&o pode garantir, neste caso, que o perfil
de tempo/temperatura para inativar os microrganismos alvo atenda os
requisitos exigidos.

MODOS DE USO

Até 72 horas: conserva¢do (MULTI.DAY MODE)

Se esse modo for usado, é suficiente selar hermeticamente os alimentos
cozinhados enguanto ainda estdo quentes, utilizando uma bolsa simples
fechada a vacuo ou uma bandeja MULTI.Day.

EVEREO® sugere autonomamente as configuracdes corretas a serem utili-
zadas para os alimentos mais comuns: dessa forma sdo mantidas a umida-
de natural dos alimentos e suas qualidades organolépticas.
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* Se a conservacao for feita utilizando as bandejas MULTI.Day, aguarde 4/5
minutos antes de fechar a vacuo com MULTI.Day HOT VACUUM, caso a
temperatura dos alimentos seja superior a 180°C. Isto assegura a conserva-
¢ao do vacuo na bandeja.

Até 8 horas: preserva¢ao (SUPERHOLDING MODE)

Se usar este modo, pode manter os alimentos quentes e cozinhados em
recipientes descobertos até 8 horas com resultados impecaveis: tudo o
gue precisa fazer é definir a temperatura e o nivel de umidade que melhor
se adapte aos alimentos a serem preservados.

Até 72 horas: MEAL ME MODE

E possivel encomendar, diretamente com seu smartphone, refeicdées pron-
tas para venda conservadas em uma atmosfera modificada: serdo entre-
gues transportando-as a temperaturas inferiores a 4°C.

Depois, os alimentos adquiridos, devem ser preservados em EVEREO® por
pelo menos 8 horas antes de serem servidos.

AVISOS E CONSELHOS

@ Antes de utilizar o equipamento, leia com aten¢dao o capitulo
“Normas de seguranc¢a” na pag. 6.

- Quando utilizar o equipamento pela primeira vez, limpe cuidadosamente
toda a camara do equipamento e os acessoérios (veja o cap. Manutencéo
na pag.’74); deixe-o funcionar vazio e na temperatura maxima de 70°C
durante cerca de 1 hora, para eliminar eventuais cheiros desagradaveis
causados por gorduras de protecao utilizadas na fabrica.

- Se o aparelho ficar ligado durante mais de 15 minutos sem selecionar um
modo de funcionamento, se ativa automaticamente a fung¢do de standby
para reduzir o consumo de energia: para sair desse modo, basta tocar no
botao START/STOP.

- Utilize o aparelho a uma temperatura ambiente de +5 °C até +35 °C.

- Utilize bandejas e grelhas do Fabricante, tentando colocar de maneira
uniforme os alimentos sobre as mesmas, evitando sobrepor os alimentos
ou sobrecarregéa-las.

- Siga sempre as instrugdes de carregamento do equipamento que possui.

- O produto tem um nivel de pressao Sonora inferior a 70dBa

n
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CONSERVADOR ATEMPERATURA DE FUNCIONAMENTO

Utilizacdo
TELA HOME
definir a modo exibir os programas
temperatura T.BOOST  ativos
voltar a tela " S tela
anterlor g TEMPERATURE % QO HOME
ver as listas para - -
cima e para baixo = -
Y
biblioteca de
programas pag. 56
)
Q
na se¢ao programas permite orde-
nar as receitas por ordem alfabéti-
ca, por preferidas, por temperatura
indicador Estado
de se¢ao e conexao

16:05-21/07 » =

indicacao da temperatura Indicacao

e umidade data e hora
* A indicacdo da umidade esta presente somente no
caso de programas SUPERHOLDING ativos
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PROCEDIMENTO GUIADO

A) Escolher como gerenciar as porcoes } pag.14
B) Definir a temperatura de utilizacdo (set point) } pag.16
C) Selecionar o modo de uso e um programa (ja existente ou novo) } pag.19

Até 72 horas: conservacao de porc¢des a vacuo (MULTI.Day MODE) } 0ag.20

Até 8 horas: preservacédo (SUPERHOLDING MODE) - porcdes abertas } P3g.26
Até 72 horas: conservacao de por¢des a vacuo (MULTI.Day MODE) (Meal Me mode) } pag.32

D) Modo T.BOOST - prepara o alimento para o servico } pag.34
E) Iniciar o programa escolhido } Pag.36
F) Desligar o equipamento } pag.52
G) Configuracoes P p3g.56
H) Configuracdo e utilizacdo de Evereo SAFE.Lock } Pag.62
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A) Escolher como gerenciar as por¢oes: por bandeja ou por lista

H& duas maneiras de gerenciar as
porcdes em EVEREQO®:

- a gestédo predefinida por BAN-
DEJA (TRAY VIEW),
- a gestao por LISTA (LIST VIEW).

Pode definir aquela que preferir
acessando o menu:

General setting (configuracdes) ->
preferences (preferéncias) -> por-
tion view.

No menu Portions view é possivel
decidir se:

1) gerenciar as porgcdes por ban-
deja ou por lista (ver a pagina
seguinte para mais informa-
¢cdes);

2) ativar ou desativar o pedido de
por¢des no inicio de um pro-
grama;

3) pedir o numero da bandeja
(ativo s6 se foi selecionada a
visualizacdo por lista).

Para fazer a escolha, é neces-
sario que a temperatura seja

parada e gue n&o hajam pro-
gramas ativos.

o

Introduza a senha de
Usuario: 4456
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Gestao por BANDEJA (TRAY VIEW):

Com esse modo é possivel gerenciar rapidamente as por¢des e manter
sempre sob controle os programas iniciados em EVEREO®.

A gestao por BANDEJA é otimizada para o uso do ponto de reabasteci-
mento.

Tela

Exibicdo das bandejas

Essa tela exibe os programas
ativos em EVEREO® e em gual
bandeja foram carregados.
Selecionando a bandeja onde
esta ativo um programa visu-
aliza as porgdes que foram
introduzidas em EVEREO?®,

Bandeja

Para cada Timer é criada uma
nova opc¢ao na lista. Desse
modo EVEREO® distingue as
porcdes introduzidas em mo-
mentos diferentes.

Exemplo:

Timer O1 por¢des 12

Timer O2 por¢des 05

10 5d 8h 12m X
07 1d 12h 30m X |
+

Gestao por LISTA (LIST VIEW):
EVEREOQO® exibe todas as por¢des
por programa.

em uma unica tela, sem diferenciacéo

Tela

Exibicdo das bandejas
Nessa tela EVEREO®®
carrega todas as porgcdes
dos programas. As porgdes
podem ser ordenadas por
data de expiragdo, ordem
alfabética e, se inserido, por
ordem de bandejas.

15



B) Definir a temperatura de utilizacao (set point)

Togque no campo vermelho
“Temperatura (Temperatu-
re)”.

Caso contrario pode escolher, se:

- usar uma temperatura ja presente (porqgue memorizada anteriormente
ou porque predefinida nafabrica: 62 °C, 70 °C, temperaturarecomendada
para a preservagao dos alimentos dentro de EVEREQO®).

P ir para o ponto

- definir uma nova temperatura (por ex. 63°C) se as existentes ndo aten-
derem as suas necessidades
P continuar com o ponto

@ Togue no botdo “+” para criar
uma nova temperatura.

Defina o valor solicitado usando

0s botdes “-" e “+” ou arrastan-

do o cursor (no exemplo, 85°C),

e depois confirme usando “V“ ou
cancele usando “X".

@ Para definir temperaturas

abaixo de 59°C é necessa-

rio digitar uma senha: tam-

bém serd avisado com um popup,

que a temperatura ndo garante a
seguranca alimentar.

16




TEMPEAATURE

Apds a confirmacgao, na tela
aparece a temperatura defi-
nida (no exemplo 63°C): isto
é Util para poder reutiliza-la
no futuro sem ter de voltar a
@ defini-la.
Para elimina-la, se nao for ne-
cessaria, toque no simbolo “x”
na mesma caixa e confirme

[Tt

com “V“ ou cancele com “X".

WARNING

TENPERATURE 16052007 » ¥

A

L

Togue na temperatura dese- v 4 -
@ jada (no exemplo 63°C). ON

Q

TEMPERATURE

Togue no campo “ON” para
@ iniciar o aguecimento. ~

Nao introduza outros
alimentos em EVEREO". 5 ..

63°

17



A figura ao lado indica a tem-
peratura atual na cdmara (no
exemplo 45°C) e a definida
(no exemplo: 63°C).

Quando a ultima é atingida,
O campo temperatura e o
campo ao lado ficam verdes:
EVEREQO® estd pronto para o
uso.




C) Selecionar o modo de uso e um programa (ja existente ou novo)

® Selecione um dos trés modos
de uso diferentes:

Até 72 horas: conservacao de

porg¢oes a vacuo

(MULTI DAY MODE) p»

pPag.20

. Até 8 horas: preservacgao de

por¢des abertas
(SUPERHOLDING MODE) )
pag.26

ﬁ Até 72 horas: porgdes a
vacuo

(MEAL ME MODE) p» pag.32

Para obter mais
informacdes, consulte a

pag. 10

Apods a selegdo sdo exibidos
todos 0s programas
existentes (tanto 0s
predefinidos na fabrica,
guanto 0os memorizados
anteriormente).




Até 72 horas: MODO MULTI DAY - Operag¢des preliminares

i Com EVEREO® MULTI.Day e possivel manter a tempera-
m u Iti tura de servigco dos alimentos, evitando assim a prolifera-
¢do das bactérias nos alimentos cozinhados. Os alimentos
d ay a conservar devem ser preparados e cozinhados seguin-
do rigorosamente os processos e as leis sobre a seguran-

¢a alimentar.

62°G/70°C
= U é = 8

Bandejas Evereo MULTI.Day

Antes da coc¢do e da conservagcao é necessario realizar a esteriliza-
¢ao das bandejas e das tampas MULTI.Day (20 min., 120°C, 100% de
vapor ou 5 min., 180°C, 40% de vapor). Antes de servir, elimine todos
os produtos que cheirem mal e com aspeto n&o apropriado.
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Até 72 horas: conserva¢ao (MULTI.Day MODE) - por¢des a vacuo

Pode escolher se:

- utilizar um programa ja existen-
te porque predefinido na fabrica,
ou porgue memorizado anterior-
mente
b veja a pag. 25

ou

- definir um novo programa “con-
servacao - MULTI.Day MODE”
B consulte o capitulo seguinte
Definir um novo programa conser-
vacao (MULTI|.Day MODE)

A tela é puramente um exemplo de-
pende dos programas definidos pelo
usuario.

Definir um novo programa conserva¢ao (MULTI.Day MODE)

@ Selecione “+ New Program”
para criar um novo programa.

Selecione a categoria a qual
pertence o tipo de alimento
que quer conservar (por ex.
sopa - molho - sauce - soup),
escolhendo entre as propos-
tas.

e i
CISEALS GO0V

2
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© Selecione a imagem do ali-
mento a inserir ou, em alter-
nativa, selecione “My Photo” e
escolha uma imagem pessoal.
Para saber como inserir uma

imagem pessoal » veja a pag.
60

@ Selecione a temperatura atual

do alimento a conservar (isto
é a temperatura do alimento
antes da introdugdo em
EVEREO®, no exemplo acima
de 57°C). Esse parametro
serve para definir o tempo
correto de pasteurizagéo
necessario para a segurancga
alimentar.

O programa preenche automati-

camente todos 0s campos e intro-

duz os valores predefinidos (veja

a pag. 73).

- nome (por ex. sopa - soup)

- fotografia

- categoria (por ex. sopa - soup)

- temperatura (por ex. 63°C)

- timer (5 dias e 12 horas)

- pasteurizacdo (neste caso nédo é
necessaria porgue o alimento foi
introduzido ja quente).

Se desejar:

- alterar manualmente esses valo-
res consulte a pag. 24;

- inserir um ponto de reabasteci-
mento (ROP) e marcar o progra-
ma como “preferido” consulte a
pag. 23.

- iniciar imediatamente o progra-
ma, consulte a pag. 36

22

N3o servir o alimento antes
@ de passar o tempo de pas-
teurizacao!

@Temperatura: temperatura de
preservacdo do alimento em
EVEREQ®.

Tempo de regeneragao: apods
guantas horas apos a introdu-
¢ado o alimento pode ser servi-
do. Esse tempo varia de acordo
com a temperatura do alimento
no momento da introducao.

©Tempo de conservag¢ao (ti-
mer): por quantos dias o ali-
mento pode ser conservado a
temperatura indicada.




Completar um novo programa (nome, preferido e ponto de reabastecimento)

Se desejar, modificar o home do
programa (por ex. alterar “Soup”
-> “Potato and leek soup™) digite-
-0 no teclado e confirme com “V".

Se desejar, definir um ponto de
reabastecimento (ROP): esse va-
lor permite a EVEREO® indicar
guando as porcdes desse alimen-
to estdo para acabar (nho exemplo
EVEREO® indica quando restam 5
porgdes) de forma a ter o tempo
de reabastecer.

Se for inserido um ponto de
reabastecimento no progra-

ma, este deve ser memoriza-
do antes de poder inicia-lo.

Se desejar, selecione o botao “*ﬁ(
Favorites” para adicionar o pro-
grama a lista dos programas rapi-
dos.

Se desejar, iniciar imediatamente
O programa consulte a pag. 36

PROGRAM

Potato and leek soup

& e

Potato and leek soup

&
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Alteracao manual dos parametros do novo programa (nome, fotografia,
categoria, temperatura, timer e pasteurizacao)

Toque no campo correspondente,
defina o valor e confirme

com “V" ou cancele voltando atras
com <-.

definir a temperatura
de preservacao

Potato and leek soup

4]

S p T
RTING TEMPERATURE Q 8
&
o N
PASTEURIZATION - =
o3
T
C®
O

(4]

T

ATENCAO: Alimento a tempera-
tura abaixo de 60°C!

A temperatura do alimento deve
ser monitorada para verificar se o
perfil/temperatura é seguro!

definir o tempo de
conservacao

Se, com parédmetros ja defi-
@ nidos, é alterada a categoria WARNING
alimentar, EVEREO® per-

gunta se deseja atualizar as confi- S
guragdes do programa com Os
parametros da nova categoria ou
se manter os valores ja inseridos.

24



Utilizar um programa “MULTI.Day MODE - conservacao” ja existente

Acesse a biblioteca “MULTL.
Day MODE”

Procure o programa que aten-
de as suas necessidades usan-

PN
do as setas do teclado N\ ou

clicando no simbolo 1:1': desta
forma, pode ordenar as recei-
tas por ordem alfabética, por
preferidas e por temperatura.

Se desejar, iniciar imediatamente
O programa consulte a pag. 36

PEETE @]

TEMFERATLRE

FAVORITES

TEMPERATURE

25
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Até 8 horas: MODO SUPERHOLDING - Operac¢des preliminares

Com EVEREO® SUPERHOLDING e possivel manter a
temperatura de servigo dos alimentos, evitando assim a

\‘\ proliferagc&o das bactérias nos alimentos cozinhados. Os
——

alimentos a conservar devem ser preparados e cozinha-
dos seguindo rigorosamente os processos e as leis sobre
a seguranga alimentar.

62°C/70°C
< - °
@ E Ze=\ B\ J— - [ J— é 6%
Y €00k SUPERHOLDING LID UP TO 8 HOURS PLATE  SERVE

Evereo SUPERHOLDING

Antes de servir, elimine todos os produtos que cheirem mal e com
aspeto n&o apropriado.

26



Até 8 horas: preservacdao (SUPERHOLDING MODE) - por¢oes abertas

Pode escolher se:

- utilizar um programa ja existen-
te porque predefinido na fabrica,
ou porgue memorizado anterior-
mente
P veja a pag. 31

ou

- definir um novo programa “pre-
servacao - SUPERHOLDING
MODE”
b consulte o capitulo seguin-
te “Definir um novo programa de
preservacao (SUPERHOLDING
MODE)ODE)”

A tela é puramente um exemplo de-
pende dos programas definidos pelo
usuario.

[ PT |

Definir um novo programa de preservacao (SUPERHOLDING MODE)

@ Selecione “+ New Program”
para criar um novo programa.

Selecione a categoria & qual
pertence o tipo de alimento
qgue quer preservar (por ex.
peixe - massa e cuscuz), es-
colhendo entre as propostas.

27




© Selecione a imagem do ali-

mento a inserir ou, em alter-
nativa, selecione “My Photo” e
escolha uma imagem pessoal.
Para saber como inserir uma
imagem pessoal » veja a pag.
60

O programa preenche automati-
camente todos os campos e intro-
duz os valores predefinidos (veja

a

pag. 73).
nome (por ex. massa)

- fotografia

- categoria (por ex. massa)

- temperatura (por ex. 65°C)
- timer (por ex. 6:30 h)

umidade (por ex. 60%)

Se desejar:

28

alterar manualmente esses valo-
res consulte a pag. 30;

inserir um ponto de reabasteci-
mento (ROP) e marcar o progra-
ma como “preferido” consulte a
pag. 29.

iniciar imediatamente o progra-
ma, consulte a pag. 26

®

©

Temperatura: temperatura de
preservacdo do alimento em
EVEREQ®.

Umidade na cdmara: pode de-
finir a umidade ideal de acordo
com o alimento a preservar.

Tempo de conservagao (ti-
mer): por quantos dias o ali-
mento pode ser conservado a
temperatura indicada.




Completar um novo programa (home, preferido e ponto de reabastecimento)

Se desejar, modificar o home do
programa (por ex. alterar “Pasta”
-> “Pasta with pesto™) digite-o no
teclado e confirme com “V”.

Se desejar, definir um ponto de
reabastecimento (ROP): esse va-
lor permite a EVEREO® indicar
guando as porcdes desse alimen-
to estdo para acabar (nho exemplo
EVEREO® indica quando restam
10 por¢des) de forma a ter o tem-
po de reabastecer.

Se for inserido um ponto de
reabastecimento no progra-

ma, este deve ser memoriza-
do antes de poder inicia-lo.

Se desejar, selecione o botao “{\(
Favorites” para adicionar o pro-
grama a lista dos programas rapi-
dos.

Se desejar, iniciar imediatamente
O programa consulte a pag. 36

pasta with pesto

pasta with pesto

pasta with pesto
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Alteracao manual dos parametros do novo programa (nome, fotografia,

timer, umidade e temperatura)

&
PROGAAM B
o
@
Toque no campo correspondente, o
defina o valor e confirme 65° S
com “Y" ou cancele voltando atras @
;-
com <-. . e
TEMPERATUR; u:
@
ke,
£
[<F}
(@]
Y
C
Q
o
@
[0}
[4V]
e
£
=
Q
©
)]
T
o
[oF
=
@
2
o
=
=
=
@
O

Se, com parametros ja defi-
nidos, é alterada a categoria WhaNING
alimentar, EVEREO® per-
gunta se deseja atualizar as confi-
guragdes do programa com oS

parametros da nova categoria ou
se manter os valores ja inseridos.

ASEQN the prosets for this cakgasy?

de umidade na
camara

de preservagao

conservagao
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Utilizar um programa “preservac¢ao - holding” ja existente

Acesse a Dbiblioteca “SU-
PERHOLDING”

Procure o programa que
atende as suas necessidades

usando as setas do teclado

O ou clicando no simbolo ¥
. desta forma, pode ordenar
as receitas por ordem alfabé-
tica, por preferidas e por tem-
peratura.

Se desejar, iniciar imediatamente
O programa consulte a pag. 36

Se j& existirem programas inicia-
dos com um valor de umidade
diferente do programa que quer
iniciar, o botao Start fica desabi-
litado.

TEMFERATIRE

FAVORITES

TEMPERATUIRE
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Até 72 horas: Conservagao (Meal Me mode) - porgdes a vacuo

Dentro da biblioteca “Meal me”
estdo presentes os programas
dos alimentos que podem ser
comprados no portal:
www.mealmefood.com.

Os parametros destes pro-
@ gramas nao podem ser al-

terados; no entanto é pos-
sivel marca-los como preferidos
ou definir um ponto de reabas-
tecimento (ROP) para as por-
cdes do programa.

A tela é puramente um exemplo de-
pende dos programas definidos pelo
usuario.

Completar o programa (ponto de reabastecimento e/ou preferido)

Se desejar, definir um ponto de
reabastecimento (ROP): esse va-
lor permite a EVEREO® indicar

q

uando as porg¢des desse alimen-

to estdo para acabar (no exemplo
EVEREO® indica quando restam 7
porgdes) de forma a ter o tempo
de reabastecer.
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Selecione o botéao “ Favorites”
para adicionar o programa a lista
dos programas rapidos.




D) Modo T.BOOST - prepara o alimento para o servico

O modo T.BOOST permite au-
mentar a temperatura de Evereo
por um certo periodo de tempo
para aquecer os alimentos antes
de servi-los aos seus clientes.

T
Interface nos paises habilitados : i

para o servico MEAL ME aoe!

Interface nos paises n&o habilita-
dos para o servico MEAL ME

As funcdes de T.BOOST
@ sd0 as mesmas para am-

bas as versdes de interfa-
ce.

24

03




@ Para aquecer os alimentos
conservados em Evereo, sele-
cione o modo T.BOOST para
iniciar o agquecimento a 80°C.

@O modo T.BOOST pode mo-
dificar automaticamente os
tempos dos timer para adap-
tad-los as novas condicdes da
camara. O parametro pode ser
ativado no menu configura-
cbes (pag. 61).

WARNING

@A temperatura de Evereo é
elevada a 80°C e mantida a
essa temperatura por um cer-
to periodo de tempo (2 horas
predefinidas). Os parametros
de tempo e de temperatu-
ra podem ser personalizados
no menu configuracdes (pag.
61).

PROGRAM 16:05- 2007 > ¥

E possivel desativar o modo
T.BOOST selecionando o ico-
ne na tela HOME. 63°

TEMPERATURE
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E) Iniciar o programa escolhido

Se foram alterados os parametros
do programa escolhido (por ex.
foi alterada a temperatura) é pos-
sivel:

@ iniciar diretamente o pro-
grama sem memotriza-lo na bi-
blioteca (no inicio seguinte o
programa tera novamente os
parametros predefinidos). Nes-
te caso é suficiente iniciar o
programa escolhido premindo
“START".

- salvar as alteragbes feitas
(sdo substituidos os valores nos
campos em questdo) e depois

iniciar o programa.

@ Neste caso, se necessario,
pode eliminar a receita
ou copia-la

1 aer v

PROGRAM
Potato and leek soup

PROGRAY 16033t
Petato and leek soup
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Iniciar o programa (sem ponto de reabastecimento) em modo BANDEJA

Iniciar o programa tocando o bo-

tado “START”. Se a temperatura de _wm o
set point de EVEREO® é diferente W < ;

da do programa, esse ndo pode

ser iniciado. No entanto, pode de- ‘

cidir inicia-lo cancelando a tempe- — |
ratura de set point e os programas ot @
gue estdo ativos em EVEREO®.

Insira as porcdes em EVEREO® e
defina o nimero da bandeja (por
ex. 03) onde foram colocadas (o
numero estd marcado a laser em
cada bandeja).

@ Se previamente tiver sido de-
finido em OFF o parametro
“perguntar sempre o numero das
porcdes (always require portions
numbers)” (veja a pag. 14) o
programa inicia imediatamente.

Se previamente tiver sido de-
finido em ON o parédmetro
“perguntar sempre o numero das
porcdes (always require portions
numbers)” (vejla a pag. 14) o
programa pede para inserir o nd-
mero de porgoes.
Use o botao “+" até obter o nime-
ro desejado (por ex. 12) e confirme

com “V“.
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Agora o programa ja comecgou: a
tela que aparece resume todos os
dados do processo atual:

@TRAY: indica o nimero da ban-
deja (por ex. 03)

INFO: botao para exibir todas
as informacgodes do timer.

© LISTA TIMER: para cada Timer
se cria uma nova entrada na lista
(até um maximo de 5 timer). Des-
se modo EVEREO® distingue as
porgdes introduzidas em momen-
tos diferentes.

PORTIONS: como n&o foi defi-
nido o ponto de reabastecimento
(ROP) é exibido somente um hifen.

(E) EXPIRE AT / EXPIRE IN:
Indica:

Caso A: O programa esta na fase
de pasteurizacdo: é um timer

gue especifica qguanto tempo
€ necessario para EVEREO®
pasteurizar o alimento. Nao é

possivel servir o produto antes de
expirar o timer

Caso B: O programa esta na fase
de conservacgado: Timer que indica
o tempo util para conservar o ali-
mento em EVEREQO®, apds o qual a
porcao é considerada expirada

38

PORTICN. 05 1 17
A3
AP 04
ISERY DATE 16:0% - 11457
EXPE DATE: 54 120 15m

Expire data
Case A

I PASTEURIZATION

IOl 12

Case B

5d 12h X




Iniciar o programa (com ponto de reabastecimento) em modo BANDEJA

Iniciar o programa tocando o bo- ]
tao “START”. Se a temperatura de
set point de EVEREO® é diferente W

23
\ P

da do programa, esse ndo pode
ser iniciado. No entanto, pode de-
cidir inicia-lo cancelando a tempe-
ratura de set point e os programas
gue estdo ativos em EVEREO®.

Insira as porcdes em EVEREO® e
defina o nimero da bandeja (por
ex. 03) onde foram colocadas (o
numero estd marcado a laser em
cada bandeja).




Defina o nimero das por¢des inse-
ridas usando o botdo “+” até obter
o numero desejado (por ex. 12) e
confirme com “V“.

Agora o programa ja comegou: a
tela que aparece resume todos os
dados do processo atual:

@ TRAY: indica o nimero da ban-
deja (por ex. 03)

ROP: indica o ponto de reabas-
tecimento, isto é o nimero de por-
¢Oes abaixo do qual se é avisado
(por ex. 05)

© INFO: botao para exibir todas
as informacgodes do timer.

PORTIONS: somente se defini-
O um ponto de reabastecimento
(ROP). Indica o nimero de porcdes

presentes em EVEREQO®.

(E) EXPIRE AT / EXPIRE IN:
Indica:

Caso A: O programa estd na fase
de pasteurizacdo: & um timer
que especifica quanto tempo
é necessario para EVEREO®
pasteurizar o alimento. Nao é
possivel servir o produto antes de
expirar o timer

Caso B: O programa esta na fase
de conservacao: Timer que indica
o tempo Uutil para conservar o
alimento em EVEREQO®?, apdés o qual
a porgao é considerada expirada
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- 5d 12h 12m X
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Como sao gerenciadas as por¢does em modo bandeja

Cada vez que abre a porta apare-
ce a tela ao lado.

Nessa é possivel:

- remover ou adicionar porcdes
em uma bandeja (por ex. re-
moveu da bandeja 03) » veja o
ponto na pag.41

- carregar um programa em uma
nova bandeja inserida b veja o

ponto na pag.43

@ Se a porta foi aberta porque
foram removidas porc¢des, toque
na bandeja desejada (por ex. 03)
e, utilizando o botao “-”, defina as
por¢cdes removidas (no exemplo 2
porcoes, isto é passa de 12 a 10).

o Joe

Confirme com “v*.

ver mais porgdes pode utili-
zar o botdo “+” mas somente
até o numero de porg¢des iniciais
(por ex. 12).
Uma vez confirmado com “V“ ndo

pode mais fazer correcdes.

@ Se cometer um erro e remo-

Lo N -z
a(. ) .

/- 2
H: / R N :ﬂ
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Se a porta foi aberta porgue fo-
ram adicionadas porc¢des, toque
na bandeja desejada (por ex. 03),
cligue no botao adicionar porcao
“+”, defina o nimero de porcdes e
confirme com “y*.

Na ultima tela é indicado que a

bandeja 03 tem:

- um timer com 10 por¢des com o
timer gque expira em 3 dias e 8
horas

- um timer com 7 porcodes

com um total de 17 porg¢des

cessos indicam o dia em que

a embalagem foi inserida
(segunda= marrom, terca= amare-
lo, etc...

10 S5d 8h 12m X

07 1d 12h 30m xf_
Essas se referem as etiquetas co-
loridas posicionadas na embala-
gem das porgdes.
As cores se podem desativar ou
alterar acessando a secdo Confi-
guracodes.

Veja configuragcdo de cores na
pag. 61

@ As cores ao lado dos pro-

10 5d 8h 12m X

Para eliminar todo o bloco de por-
¢des, basta tocar no simbolo “X”.
Confirme com “V* ou cancele com
e

42
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Para carregar um hovo pro-
grama em uma bandeja:

-entre em WORKING PRO-
GRAMS,

- insira as porgcdes em EVEREO®
e defina o nimero da bandeja
(por ex. 09) onde foram coloca-
das (o nimero estad marcado a
laser em cada bandeja),

- escolha o modo de uso (somen-
te MULTIL.Day MODE),

- selecione o programa desejado
movendo-se com os botdes seta
ey
Ny

- se necessario modifique os pa-
rametros (» veja a pag. 24
e 30) ou inicie diretamente
o programa tocando no boté&o
“START”,
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- defina o niimero de porg¢des inse-
ridas (por ex. 7) usando os botdes
“-* e "+” ou arrastando o cursor.
Confirme com “V* ou cancele com

[T

X.

Agora o programa iniciou.

Sinaliza¢oes na tela bandeja:

produto expirado Uma ou mais porg¢des da ban-
deja 3 expiraram ou est&o prestes a expirar

; por¢oes insuficientes As porcdes da bandeja 3
Pohatoad sdo inferiores ao numero especificado no ponto
6=k =0ip de reabastecimento

por¢Oes em regeneracao
As porcdes da bandeja 3 ainda ndo podem ser
servidas porque estdo em pasteurizacéo

conservacao ideal
N&ao ha problemas com as porgdes na bandeja 3
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Iniciar o programa em modo LISTA

Se a temperatura de set point de

EVEREQO® é diferente da do pro-

grama iniciado, um pop-up per-

gunta o que fazer:

- +/: se quiser continuar, é apagada
a temperatura de set point e ini-
cia o programa; guaisguer pro-
gramas ativos sao cancelados.

- X: 0 programa nao é iniciado

PASTA

otitrt [l

@ Se previamente tiver sido de-
finido em ON o pardmetro
“atribuir bandeja (tray assign-
ment)” (veja a pag. 14) o pro-
grama pede para selecionar a
bandeja desejada (por ex. 5).

Se previamente tiver sido de-

finido em OFF o paréametro
“atribuir bandeja (tray assign-
ment)” (veja a pag. 14) a tela
de selecdo da bandeja ndo apare-
ce.
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@ Se previamente tiver sido de-
finido em OFF o parametro
“perguntar sempre o numero das
porcdes (always require portions
numbers)” (veja a pag. 14) o
programa inicia imediatamente.

Se previamente tiver sido de-
finido em ON o parédmetro
“perguntar sempre o nimero das
porcdes (always require portions
numbers)” (veja a pag. 14) o
programa pede para inserir o nu-
mero de porg¢odes.
Use o botao “+” até obter o nime-
ro desejado (por ex. 12) e confirme
com “v*.

Se o programa tiver um numero de
ROP (ponto de reabastecimento),
Nno inicio pergunta as porcdes gue
devem ser inseridas (mesmo se o
parametro “perguntar sempre o
numero das porgdes (always re-
guire portions numbers)” estiver
desabilitado.
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Defina o numero de por¢des in-
seridas (por ex. 12) usando os
botdes “-" e “+” ou arrastando o
cursor. Confirme com “v* ou can-
cele com “x".

A introducdo desse parametro
é indispensavel para a correta
gestao do ponto de reabasteci-
mento.

Agora o TIMER do programa ja
comegou: a tela que aparece é
em exibicao lista.

Cada vez gue abre a porta para
pegar uma por¢ao aparece a tela
ao lado

Nessa é possivel:
- remover as porcdes selecio-
nando a linha desejada » veja o

ponto na pag.41

- adicionar as por¢des criando

um novo programa [ veja o
ponto na pag.41
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Se a porta foi aberta porque

foram removidas porcdes, to-
gue na bandeja desejada (por ex.
03) e, utilizando o botdo “-”, defi-
na as porgdes removidas (no
exemplo 4 porcdes, isto é passa
de 10 a 6).
Confirme com “v*.

Se cometer um erro e remo-
ver mais porgdes pode utili-

zar o bot&o “+” mas somente
até o numero de porgdes iniciais
(por ex. 10). Uma vez confirmado
com “V“ ndo pode mais fazer cor-
recoes.

Para adicionar novas porcdes
é necessario criar novos pro-
gramas a cada adigo:

- insira as porgdes em EVEREO®

- toque a linha vazia com +

- escolha o modo de uso (por ex.
CONSERVACAO - MULTI.Day
MODE),

- selecione o programa desejado
Dﬁ\ovendo-se com os botdes seta

N
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S&o exibidas as configuragdes do
programa: é possivel altera-las (p
veja a pag. 24 e 30) ou ini-
ciar diretamente o programa to-
cando no botéao “START”.

Se previamente tiver sido defini-
do em ON o parametro “pergun-
tar sempre o numero das porcdes
(always require portions num-
bers)” (veja a pag. 14) é neces-
sario definiro nimero de porgdes
inseridas (por ex. 12) usando os
botdes “-” e “+” ou arrastando o
cursor. Confirme com “V/“ ou can-

"

cele com “x”.

@ As cores ao lado dos pro-

cessos indicam o dia em que

a embalagem foi inserida
(segunda= marrom, terca= amare-
lo, etc...

’ Fasta with pisto 7 s
- Pastn wih posstn 12

o PASTEURIZATION SRR
+

Essas se referem as etiguetas colo-
ridas posicionadas na embalagem
das porcdes. As cores se podem
desativar ou alterar acessando a
secao Configuragoes.

Veja configuragdo de cores na
pag. 61

Possiveis problemas: por¢oes expiradas

O TIMER que expira pisca verme-
Iho (por ex. Timer O1)




Gestao dos programas com ponto de reabastecimento

PROGRAMA COM ROP

Se no programa foi inserido um
ROP (ponto de reabastecimento),
guando o inicia em modo Lista, o
valor “Portions” mostra quantas
porcdes inseriu e quanto é o rop
do programa (a intervalos de tem-

po)
!Q Pasta with pesta ROPOG 05  Odhiom XK
+

Inserir uma nova por¢ao

Se iniciar novamente o programa
para inserir novas por¢oes, na lista
aparecem dois timer “Pasta with
pesto” e no campo “portions” é
indicado quantas porgdes ha em
cada timer e quantas existem den-
tro de Evereo.

18 por¢des totais
1° timer: 12 porg¢des
2° timer: 6 porcdes

0] t Pasta with pesta 12118 05 Od4niom X
0] * Pasta with pesta 06118 05 o6hasm XK

Se as por¢oes forem inferiores ao
ROP

Se as porgdes forem inferiores ao
ROP definido, a secao Portions
fica vermelha.

0) , Pasta with pesto ROPOS Q5  odhiom X
O] | roswinpeto  Roros 05 ehzmm X
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F) Desligar o equipamento

E possivel desligar EVEREO® de duas maneiras diferentes:
- sem programas ativos » veja o ponto Q
- com programas ativos | veja o ponto @

A tela acima é exibida quando
EVEREO® nao tem programas
ativos (00 WORKING PRO-
GRAMS).

@ Neste caso, para desligar o
eguipamento togue no icone
“temperatura” e na indicacao
“OFF".

Mo 1 1t e
E TEMPERATURE 'ﬂ 00

LHOUAY WORKNG
30°C PROGARMS.
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A tela acima é exibida gquando
EVEREO® tem programas ati-
vos (no exemplo 03 WORKING
PROGRAMS).

Neste caso, para desligar o
equipamento togue no icone
“temperatura” e na indicacao
"QFF,

Aparece um pop-up pedindo
a confirmac¢cao para desligar:
confirme com “V“ ou cancele

T

com X.

WARNING

DU yeu wark 50 580p tarrgeratun
b "

1 50 Comtinue, AN warkorg Seograms.

TEMPERATURE

M te crtetes

8 TEMPERATURE
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UMA FUNCAO EXTRA: TIMER

Essa funcdo permite definir

@ um simples timer sem ter de
definir nenhum outro para-
metro.

Selecione uma bandeja vazia
@ (por ex. 09).

@ Selecione a funcdo “TIMER”.

@ Defina o tempo desejado e
confirme com “V*.

Se nas configuragcdes estiver
ativo o pardmetro “ALWAYS
REQUIRE PORTIONS NUM-

BERS”
®

Indigue o niumero de porgdes
(por ex. 07) e confirme com
o Jor
v
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@ A tela ao lado indica um timer
iniciado e a tela bandejas.

[ PT |




G) CONFIGURACOES

Para acessar as configuracdes de
EVEREQO® é aconselhavel desligar
a temperatura e eliminar todos os
programas ativos.

Na tela HOME selecione “GENE-
RAL SETTINGS”.

Introduza a senha de Usuario:
4456

LANGUAGE: Alterar o idioma do
sistema

DATE AND TIME: Ajustar o relégio

PREFERENCES: Menu preferén-
cias de Evereo (modo de exibicéo,
unidades de medida, etc.)

MEALME PREFERENCES: Menu
preferéncias de EVEREO® (modo
de exibicdo, unidades de medida,
etc.)

USB: Importar/exportar progra-
mas, imagens e dados HACCP

NETWORK: Configurar a conexao
internet
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Introduza a senha de
Usuario: 4456




LANGUAGE A

Para alterar o idioma de sistema
acesso o0 menu LANGUAGE e se-
lecione o idioma desejado.

Com as setas pode consultar as
telas.

IBAHASA INDOMESEAN

RSy

DATE AND TIME &

DATA AN T

Acesse o menu DATA AND TIME
para ajustar o dia e a hora.

TIE ZONE Rame

CUTLIGHT SAVNG TIME FF - WNTER TME

2018

MEALME PREFERENCES
Para gerenciar 0s programas e as
imagens dos programas da biblio-
teca Meal Me Mode. Se tiver muitos
programas expirados (ndo mais
em venda no portal Meal Me), po-
dem ser eliminados desse menu.

-~

use %

Para importar/exportar progra-
mas, fotos e dados HACCP de
EVEREO® pode usar a interface
USB. Conecte pen drive na porta
USB do painel de controle e entre
no menu USB. Selecione a opcéo
desejada.

PORTA USB NO PAINEL FRONTAL.
Levante a lingueta de silicone e insira a
pen drive USB

NETWORK

—
-
wiies

NETWOR

Acessando o menu NETWORK tem a
possibilidade de inserir as configura-
cbes da conexdo a internet, para po-
der acessar MealMe e receber as atua-
lizacoes software.

ETHERNET BOARD

VAT BOARD

3G BOMED
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PREFERENCES
UNIT OF MEASURE:
Temperatura em °C ou °F

PORTIONS VIEW:

Modo de exibicdo das porcdes (BAN-
DEJA ou LISTA). Nao é possivel alte-
rar a exibicdo se EVEREO® estd fun-
cionando.

LOCKING: Habilitar ou desabilitar as
funcdes de EVEREO® a fim de limitar
as acodes do operador.

ON o bloqueio esta habilitado

OFF o blogueio esta desabilitado

LIST ORDER: Definir a ordem de exi-
bicdo dos programas dentro das bi-
bliotecas “MULTI.Day MODE”, “SU-
PERHOLDING MODE” e “MealMe
mode”.

T.BOOST: Definir o tempo e a tempe-
ratura do modo T.BOOST.

STANDBY: Tempo de desligamento
da TELA e do LED.

MY PHOTOS: Mostrar/eliminar as fo-
tos inseridas com a pen drive.

BUZZER: Definir os sinais sonoros de
EVEREO® (fim da preservacado de um
programa, feedback de toque, alar-
mes)

DAY DOTS: Definir cores para as por-
coes didrias (etiquetas).

RESET: Eliminar programas, tempera-
turas, reset sistema

{rm

UNIT OF MEASURE

POATIONS VEW

AS

R usTORDER

MY PHATOS

©

[+

UNIT OF MEASURE ™#

T OF SATAL

No menu UNIT OF MEASURE pode se-
lecionar °C ou °F
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PORTION VIEW

PORTICRS e

Pode selecionar o modo de gerenciar
as porcdes selecionando TRAY VIEW
ou LIST VIEW. Desligue a temperatu-
ra e elimine os programas atuais para
acessar esse menu.

Nesse menu também pode ativar ou
desativar o pedido de introducdo do
numero de porcdes (no inicio de um
programa) ou o pedido de introducéo
do numero da bandeja (somente se a
exibicdo por lista tiver sido seleciona-
da)

Wl GESTONE == GESTIONE
EE  TEGLA = PERLSTA

LOCKING &

No menu LOCKING pode habilitar e desabilitar as funcdes de EVEREO® a

fim de limitar as acdes do operador.
ON o blogueio esta habilitado
OFF o blogueio esta desabilitado

Fung¢odes que podem ser desativadas:

LOCK START TIMER:
Desativar a possibilidade de iniciar Tl-
MER rapidos.

LOCK SUPERHOLDING MODE:
Bloguear o acesso a biblioteca SU-
PERHOLDING MODE, impedindo a in-
troducéo de alimentos abertos.

LOCK ADD NEW PROGRAM:
Desabilitar o primeiro botédo das bi-
bliotecas que permite a criacdo de no-
VOS programas.

LOCK MODIFY PROGRAM:
Bloguear a possibilidade de alterar um
programa memorizado.

LOCK DELETE PROGRAM:
Bloguear a possibilidade de eliminar
um programa memorizado.

LOCK DELETE PROGRAM IN REGEN:
Bloguear a possibilidade de eliminar
um programa em pasteurizagdo.

LOCK MOCIFY FROGRAM

LOCK. DELETE PROGRAM

oo

CODE:

Senha que deseja usar para iniciar uma
temperatura abaixo de 59°C. A senha
predefinida é 12345
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AT

LIST ORDER *= b

St EmDe

STANT TEMPERATURE

As configuracdes do menu LIST OR-
DER permitem definir a ordem em que
as porcodes sdo exibidas dentro das bi-
bliotecas.

sTaND-BY ©

PAINEL: O painel de EVEREQO® pode
entrar em standby para economizar
energia. Nesse menu pode ativar o
timer e definir um tempo para desli- ST
gamento apds um periodo de inativi- o
dade.

LEDBAR: Os LEDs que iluminam a ca-
mara se acendem quando a porta é
aberta. O apagamento pode ocorrer
quando a porta é fechada ou definir
um tempo para o apagamento.

ENABLE STANDEY

Buzzer ¥

azns TOAKCH FEEDBACK

BUIER AT IND OF COOK

As configuracdes do menu LIST OR- e
DER permitem ativar os sinais sonoros
que indicam:- Feedback ao togue no
painel- Alarme de fim de timer do pro-
grama- Alarmes gerais

MY PHOTOS ©

¥ OTOR

MPORT PCTURES:

DELETE ALL IMAGES

No menu MY PHOTOS ¢é possivel car-
regar (ou eliminar) as imagens pesso-
ais
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DAY DOTS

oay pors

No caso da utilizacdo de etiquetas
para a identificacdo das porcdes in-
seridas em EVEREO®, pode definir as
cores a serem atribuidas para os dias
(por ex. etiqueta azul para porcodes
inseridas segunda-feira, etiqueta ama-
rela para porcodes inseridas terca-feira
etc)).

Pode desativar essa fun¢do selecio-
nando a primeira caixa ao lado dos
dias.

Assim que acessa essa tela a primeira
linha sera selecionada. Toque no icone
da cor que quer definir para Monday e
automaticamente a escolha sera feita
e selecionada a segunda opcao da lis-
ta (TUESDAY).

No caso da cor selecionada j& perten-
cer a um dia da semana, a cor sera
atribuida e serd removida do dia a que
pertencia anteriormente.

MONDAY

TUESDRY

[ pT |

ReseT ©
No menu RESET pode eliminar todos
0s

programas memorizados, eliminar to-
das as temperaturas ou eliminar todos
os dados (Programas, Temperaturas,
Imagens carregadas).

R
T.BOOST
Regula as configuragbes de tempo,
temperatura e alteracdo dos timer
para o modo T.BOOST. Os parame-
tros ideais para o modo T.BOOST sdo
80°C por 120 minutos.

TEMPERATURE

DELETE ALL PROGRASS

T.800ST 16:08 - 20007 > ¥

T.BOOST TEMPERATURE b

T.BOOST TIME b

MODIFY TIMERS IN T.BOOST b
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H) CONFIGURAR E USAR EVEREO SAFE.LOCK

PROCEDIMENTO DE ACESSO
SUPER USER

O painel de EVEREO® em modo
SAFE.Lock esta sempre blogueado.

Para desbloguea-lo é necessario
inserir a senha de 4 digitos dispo-
nivel no manual incluido na emba-
lagem do equipamento.

Apos o desbloqueio, serad possivel
usar todas as funcbdes de EVE-

REO®.

CARREGAR AS SENHAS DE Usu-  —xemplo:

ARIO :

) Crieum arquivo de textoem | e
formato .txt que contenha as 00000 Utente 1

senhas de usuario. e v

- As senhas devem conter 5
caracteres numéricos (cuidado
com 0s espacos em branco);

- Cada linha do arquivo deve
comecar com uma senha.

- Apods a senha, pode ser inserido
um nome associado ao pin de
forma a poder realizar o contro-
le dos acessos, baixando o log

do menu USB.
2) Memorize o arquivo: Exemplo:
- Dentro de uma pen drive USB
crie uma pasta e dé-lhe o nome » UNOXDIR > BINS
“UNOXDIR”;
- Dentro da pasta UNOXDIR, crie PIN_CODES
uma pasta e dé-lhe o nome
“PINS”;

- Por ultimo, salve dentro da
pasta “PINS” o arquivo de tex-
to com o nome “PIN_CODPOR
EX.txt”.
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Faca o acesso em modo

SUPER USER e acesse o menu
“GENERAL SETTINGS” usando a
senha 4456.

&«

u TEMPERATURE

-~
~
Insira a pen drive na porta espe-
cifica situada ao lado do painel e «
acesse o menu USB.

e ki
merseer

Selecione a opcéo “IMPORT AND
ENABLE PIN CODES” e aguarde
o carregamento das senhas. MPOHT IRCGRAKS

EXPORT FROGRAMS

EXPORT HACCP TO USE

IMPORT MCTURES

IMPORT AND ENABLE FIN CODES )
N
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PROCEDIMENTO DE USO USUARIO
O painel de Evereo® em modo
SAFE.Lock esta sempre blogueado.
Toque na tela para poder

digitar o pin.

Utilize a senha pessoal
de 5 digitos para validar o acesso.

Apods a confirmacao do acesso,
Evereo® desblogueia a porta,
permitindo assim que retire a
refeicdo.

Apods ter retirado os alimentos,
volte a fechar a porta.

@ Por questdes de seguranga,
se a porta nao for

aberta no prazo de 5 segundos,
Evereo® volta a bloguear o sis-
tema.
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DOWNLOAD LOG DE ACESSOS
Faca o acesso em modo

SUPER USER e acesse o menu
“GENERAL SETTINGS” usando a
senha 4456.

Insira a pen drive na porta espe-
cifica situada ao lado do painel e
acesse o menu USB.

Selecione a opgao “EXPORT
HACCP TO USB” e aguarde o
download do arqguivo.

IMPORT PROGRAMS

EXPORT FROGRAMS

EXPORT HACCP TO USB

MPORT ACTURES

1) Como ler o arquivo HACCP.

A acéo de desblogueio com pin é automaticamente registrada e inseri-
da no arquivo.CSV dos dados HACCP.

As informacdes memorizadas sao:

- data

- hora

- pin de desbloqueio.

DADOS HACCP 22/12/2020 | 12:52:42 |1 | 645709677 81C
ACESSO USER 27/01/2021 | 11:01:18 |1 | SUPERUSER PIN
ACESSO SUPER USER 28/01/2021 | 12:01:07 |1 | 12345 :PIN
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ALARMES

Simbolo Descricdo
setpoint Temperatura de setpoint
T, Temperatura medida pela sonda S1
Te, Temperatura medida pela sonda S2
T oo Média das temperaturas de ST e 52
D, Diferenca de temperatura entre S1e S2
timeout Tempo de medicdo (geral)
b ack Duracao blackout
toor Duracao abertura porta
repast Duracao repasteurizacao

O conservador detecta e avisa os seguintes maus funcionamentos hardware:

. i . String exibido
Cad. Descrigcao Condigodes (INGLES)
DE ON
Temperatura de ) Evereo
setpoint ndo al- | 2) Pelo.menos UMA sonda | WARNING WPO]
WPOT cancada, dentro funcionando LOW TEMPERA-
de 30 minutos 3)A porta estd fechada TURE (HEATING
apos ativacdo do | 4y . ot ELEMENT ERROR)
. t ) meadia setpoin
equipamento 5)timeout > 30 min.
1) Evereo ON
Temperatura 2) Pelo menos UMA sonda | WARNING WPO2
abaixo do set funcionando LOW TEMPERA-
Wpo2 Eomp durante o 3) A porta esta fechada TURE (PRESERVE
uncionamento FOOD IN ANO-
dO equipameﬁto. 4> Tmed\a < Tsetpomt- O’SOC THER WAY)
5) timeout > 30 min.
1) Evereo ON
WARNING WPO3
Temperatura 2) Pelo menos UMA sonda
WPO3 | excede o valor funcionando HIGH TEMPERA-
MAXIMo TURE (HEATING
N TgouTg,ouT 4> ELEMENT ERROR)
100°C
y 1) S1 n&o mede/estado de WARNING WPO4
Wpo4 | Sonda S1 danifi- falha SROBEERROR
cada ou avariada | 2) S2 funciona correta-
mente (PROBE D
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, - . String exibido
Céd. Descri¢cao Condig¢des (INGLES)
Sonda S2 danifi- 1) S2 ndo mede/estado de WARNING WPO5
WPO5 cada ou avariada falha PROBE ERROR
2) S1funciona corretamente | (PROBE 2)
1) S1ndo mede/estado de WARNING WPO6
WPOs | Sondas danifica- falha PROBESERROR
das ou avariadas | 2) S2 ndo mede/estado de (PRESERVE FOODIN
falha ANOTHER WAY)
1) Evereo ON
Ventilad B 2)S1 funciona corretamente WARNING WPO7
entilador né&o . FAN ERROR (PRE-
WPO7 funciona 3)S2 funmoona corretamente SERVE FOOD IN
D, >10°C ANOTHER WAY)
5)timeout > 30 minutos
WPOS8 | -- -- --
Sonda umidade 1) Evereo ON WARNING WPO9
WPO9 | danificada ou 2)Sonda umidade n&o PROBE ERROR
avariada. mede/estado de falha (HUMIDITY PROBE)
Alcancada a
temperatura ma- | 1) Entrada digital de WARNING WP10
WP10 | xima permitida alarme termostato de TEMPERATURE
para o termdsta- seguranca ON THERMOSTAT
to de seguranca
Alcancada a -
temperatura ma- D Erwtra,da d|g|ta| de alar- WARNING WP
WPT11 - iy me térmico do motor FAN THERMOS-
xima permitida ON TAT
para os motores
AVISOS
Simbolo Descricdo
setpoint Temperatura de setpoint
Te Temperatura medida pela sonda Sl
Ts, Temperatura medida pela sonda S2
s Média das temperaturas de S1e S2
D, Diferenca de temperatura entre S1e S2
setpoint Setpoint de umidade
timeout Tempo de medicdo (geral)
t ek Duracao blackout
door Duracao abertura porta
repast Duracéao repasteurizagdo
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O conservador exibe 0s seguintes avisos sobre a integridade do produto em

preservacao:
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TABELA DE TEMPOS DE PASTEURIZAGCAO

Condicao Dependente de Duragdo repasteurizacao
120 min <t__, <180 min 4 horas*
180 min <t <240 min HAZO! 6 horas*
t, o > 240 min 8 horas*
120 min <t <180 min 4 horas*
180 min <t <240 min HAZO2 6 horas”
e > 240 min 8 horas*

* verifigue sempre o estado dos alimentos antes de iniciar uma fase de repasteurizacao.

Notas:

- Se o timer restante for menor do que o tempo de repasteurizacdo ne-
cessario para garantir a integridade do alimento, esse € marcado como
EXPIRADO a priori.

- Se um programa ja estiver em fase de repasteurizacdo e ocorrer um
evento que requer uma nova fase de repasteurizacdo, esse & marcado
como EXPIRADO a priori.

- O) inicio de uma repasteurizacdo ou a eliminacao sdo acdes NAO REVER-
SIVEIS.
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TABELA DE CONFIGURAGOES IDEAIS PARA A CONSERVAGCAO

Tempo de
regeneragdo e pasteurizacdo Tempo
Categoria | Temp.| Temp. do frigo- Temp. Alimento c::s.
rifico ambiente quente* ideal
(0-4°C) (20-57°C) ((+ de 58°C)

carne vermelha 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dias
carne branca | 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dias
frango 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Om 3 dias
peixe 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dias
legumes 70°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dias
vegetais 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Om 3 dias
sopas 70°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dias
massa 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dias
arroz 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Om 3 dias
molho 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dias

*& aconselhavel realizar sempre pelo menos 2 horas de pasteurizacdo, mesmo
quando um alimento é inserido quente (com temperatura maior do que 58°C).

** O calculo do tempo de pasteurizacdo se baseia numa avaliacdo média. Se
forem posicionados em EVEREO alimentos a temperatura inferior a 60°C para o
cozimento/regeneracdo, a temperatura dos alimentos deve ser monitorada para
verificar se o perfil de tempo/temperatura é seguro para os alimentos e, em parti-
cular, para garantir que esse cumpre as normas exigidas relativas a inativagdo dos
microrganismaos alvo.
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CONSERVADOR A TEMPERATURA DE FUNCIONAMENTO

Manutencao

MANUTENGCAO DE ROTINA
Qualquer opera¢cao de manu-
tencdo de rotina deve ser re-

alizada:
- apos ter desligado o equipamen-
to da alimentacdo elétrica e de
agua
- apos ter colocado o equipamento

de protecdo individual adequado
(por ex.: luvas, etc.).

Limpe diariamente o equipamento

para manter niveis de higiene ade-

guados e para evitar que o ago ino-
xidavel se estrague ou corroa.

Para a limpeza de qualgquer compo-

nente ou acessério NAO utilize:

- detergentes abrasivos ou em po;

- detergentes agressivos ou corrosi-
vos (por ex.: acido cloridrico/mu-
ridtico ou sulflurico). Ateng¢ao! Nao
use essas substancias nem sequer
para limpar a mesa debaixo do
equipamento;

- ferramentas abrasivas ou pontu-
das (ex.: esponjas abrasivas, ras-
padores, escovas de aco, etc.);

- jatos de &gua.

SUPERFICIES EXTERNAS DE ACO, VEDA-

CAO DA CAMARA
Aguarde que as superficies

@ estejam frias.

Utilize exclusivamente um pano
macio umedecido com um pouco
de agua e sabao. Enxague e seque
bem. Como alternativa, use ape-
nas detergentes recomendados

74

pelo Fabricante; produtos de outro
tipo podem causar danos e, conse-
guentemente, anular a garantia e
qualquer outra relacdo contratual
vigente com o fabricante e suas so-
ciedades subsidiarias e/ou associa-
das. Para seu uso consulte as instru-

¢bdes do fabricante dos detergentes.

VIDRO INTERNO E EXTERNO DA PORTA

@ Espere que os vidros estejam
frios.

Utilize exclusivamente um pano ma-
cio umedecido com um pouco de
agua
e sab&o ou um detergente especi-
fico para vidros. Enxague e seque
bem.




CAMARA INTERNA

Se residuos alimentares se acumularem na camara, limpe-a
imediatamente para eliminar o risco de incéndio.

Limpe manualmente a camara utilizando um pano macio umedecido
com um detergente especifico para superficies inox, ndo corrosivo, abrasivo
ou agressivo.

Para facilitar a limpeza é possivel remover as grelhas laterais.
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PERIODOS DE INATIVIDADE

Durante os periodos de inatividade cumpra as seguintes precaucodes:

- desligue o equipamento da alimentacéo elétrica e de agua;

- de preferéncia, passe em todas as superficies de aco inoxidavel um pano
macio umedecido com dleo de vaselina;

Na primeira reutilizacdo:

- faca uma limpeza completa do equipamento e dos acessorios (veja o cap.
Manutencao na pag. 74);

- desligue o equipamento da alimentacéo elétrica e de agua;

- submeta o equipamento a um controle antes de o reutilizar.

ASSISTENCIA POS-VENDA
No caso de avaria, desligue o equipamento da alimentacado elétrica e con-
tate o Fabricante.

CERTIFICACOES

EU declaracdao de conformidade para equipamentos elétricos
Fabricante: UNOX S.p.A.

Endereco: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padua, Italia
Declara sob a propria responsabilidade que o produto
EVEREO™

estd em conformidade com a Diretiva Maquinas 2006/42/CE nos termos
das normas:

EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

estd em conformidade com a Diretiva Compatibilidade Eletromagnética
EMC 2014/30/CE nos termos das normas:

EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 2011

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007

GARANTIA

A instalacdo desse produto deve ser feita por um Centro de Assisténcia
autorizado pelo Fabricante. A data de instalacdo e o modelo do aparelho
devem ser documentados pelo comprador final por meio de uma confirmacao
escrita ou uma fatura de instalacdo emitida pelo revendedor ou pelo Centro de
Assisténcia autorizado pelo Fabricante.

A garantia do Fabricante prevé o reconhecimento de todas as avarias
objetivamente provocadas por defeitos de origem devidos a uma ma producéo.
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Estao excluidos os defeitos e danos derivados do transporte, armazenamento
inadequado ou manuten¢dao do bem ou uso errado do produto, de instalagcao
ndo conforme as especificacbes técnicas fornecidas pelo Fabricante e
provocadas pelo ambiente de utilizagao, como, por exemplo, a utilizagdao de
agua suja e agressiva ou de corrente com poténcia ou tensao inadequadas.
Estaexcluido da garantiaqualguer dano devidoasobretensao, bem comodevido
a adulteracdes por parte de pessoas ndao autorizadas ou nao competentes. O
direito a garantia é anulado no caso de danos e maus funcionamentos causados
por incrustacdes de calcario no aparelho. Também estao excluidos da garantia
0s componentes de consumo, tais como: vedagdes, lampadas, vidros, pecas
estéticas dos equipamentos e consumiveis apos a utilizagao.

O direito aos servi¢cos de garantia é anulado no caso de danos causados por
uma instalacao imperfeita ou ndo realizada por um Centro de Assisténcia
autorizado.

ELIMINACAO NO FIM DA VIDA UTIL
Nos termos do art.? 132 do Decreto-Lei n.2 49 de 2014 “Aplicacdo da
Diretiva REEE 2012/19/EU sobre os residuos de equipamentos elétricos e
eletrénicos”
O simbolo do caixote do lixo barrado com uma barra indica que o
ﬁ produto foi colocado no mercado depois de 13 de agosto de 2005
e no final de sua vida util ndo deve ser misturado com os outros
residuos, mas deve ser tratado separadamente.
Todos os equipamentos sao fabricados com materiais metalicos reciclaveis
(aco inoxidavel, ferro, aluminio, chapa zincada, cobre, etc.) com uma
percentagem superior a 90% do peso. Torne o aparelho inutilizavel para
o tratamento, removendo o cabo de alimentagdo e qualguer dispositivo
de fecho dos compartimentos ou cavidades (se presentes). E necesséario
dedicar atencdo a gestdo deste produto no fim da vida, reduzindo o
impacto negativo no meio ambiente e melhorando a eficacia de uso
dos recursos, aplicando os principios de “guem polui paga”, prevencao,
preparagao para a reutilizagado, reciclagem e recuperacao. Recorda-se que
a eliminacdo criminosa ou incorreta do produto implica a aplicacao das
sangdes previstas na atual legislagdo vigente.
Informacgdes sobre a eliminagdo em Italia
Em Italia os equipamentos REEE tém de ser entregues:
- nos Centros de Recolha (também chamados ilhas ecoldgicas ou platafor-
mas ecoldgicas)
- ao revendedor onde comprou um equipamento novo, que tem a obriga-
¢ao de recebé-los gratuitamente (retirada “um por um™).
Informacgodes sobre a eliminagdo em paises da unido europeia
A Diretiva comunitaria sobre os equipamentos REEE foi transposta de forma
diferente por cada pais, por isso, se desejar eliminar esse equipamento,
sugerimos que contate as autoridades locais ou o revendedor para saber o
método correto de tratamento.
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EUROPE

(UNos)

INVENTIVE SIMPLIFICATION

IT - ITALIA
UNOX Spa
E-mail: info@unoxit
Tel: +39 049 865751

DE - DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND CMBH
E-mail: info.de@unox.com
Tel: +49 2951 98760

FR - FRANCE, BELGIUM
& LUXEMBOURG
UNOX FRANCE sas.
E-mail: info.fr @unoxcom
Tel: +33 47817 35 39

PT - PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel: +351 918 228 787

AMERICA

GB - UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.
E-mail info@unoxukcom
Tel: +44 1252 851 522

IE - IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: infoje@unox.com
Tel. +353 (0) 87 3223 218

ES - ESPANA
UNOX PROFESIONAL
ESPANASL
E-mail: info.es@unox.com
Tel +34 90082 8943

CZ - CESKA REPUBLIKA
UNOX DISTRIBUTION sro.

E-mail: info.cz@unoxcom
Tel: +420 241 940 000

HR - HRVATSKA
UNOX CROATIA
E-mail: narudzbe@unox.com
Tek +39 049 86 57 538

TR-TORKIYE - UNOX TURKEY
Profesyonel mutfak ekipmanlari
endustri ve ticaret limited sirketi
E-mail: info.tr@unox.com
Tel: +30 530176 62 03

BC - BbTAPUA
UNOX BULGARIA
E-mail: info.bg@unox.com
Tek +359 2 419 05 00

AT - OSTERREICH
UNOX OSTERREICH CMBH
E-maik: info.de@unox.com
Tel. +43 800 880 963

RU - POCOMA, NPUBANTTUKA
W CTPAHbI CHr
UNOX POCCHA
E-mail: info.ru@unox.com
Tel: +7 (499) 702 - 00 - 14

NL - NETHERLANDS
UNOX NETHERLANDS BV.

E-mail: info.nl@unox.com
Tel: +316 27 211410

DL - POLSKA
Unox Polska Sp.zo.o.
E-mail: info.pl@unox.com
Tel: +48 665 232 000

5C - SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: infose@unox.com
Tel: +46(0)790 75 63 64

US-USA & CANADA
UNOX Inc.

E-mail: info.usa@unox.com
Tel: +1 800 489 8669

ASIA, OCEANIA & AFRICA

AR - ARGENTINA
UNOX ARGENTINA
E-mail: info.ar@unox.com
Tel: +54 911 37 58 43 46

CO - COLOMBIA
UNOX COLOMBIA
E-mail: info.co@unox.com
Tel: +57 350 65 88 204

B8R - UNOX BRASIL
SERVICOS LTDA.
E-mail: info.br@unox.com
Tel: +55 11 98717-8201

MX - MEXICO
UNOX MEXICO,
S DERLDECV.
E-mail: info.mx@unox.com
Tek +52 55 8116-7720

ZA - SOUTH AFRICA
UNOX SOUTH AFRICA

E-mail: info.sa@unox.com
Tel: +27 845 05 52 35

AC - OTHER
ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

AE-UAE
UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info.uze@unoxcom
Tel: +971 4 554 2146

PH - PHILIPPINES
UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +63 9173108084

TW - TAIWAN,
HONG KONG & MACAU
UNOX TAIWAN
E-mail: info.tw@unox.com
Tel: +886 928 250 536

ID - INDONESIA
UNOX INDONESIA
E-mail: info.asia@unox.com
Tek +62 81908852999

AU - AUSTRALIA
UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unaoraustraliacom.au
Tel: +61 3 9876 0803

MY - MALAYSIA
& SINCAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD

E-mail: info.asia@unox.com
Tek: +603-58797700

unox.com
in

LN522A4

UZ - UZBEKISTAN
UNOX PRO LLC

E-mail: info.uz@unoxcom
Tel: +998 90 370 9010

CN - s®AE=08
UNOX TRADING (SHANGAI)
Ltd. CO.
BFal#: infoasia@unox.com
Bi&: <603-58797700

All images used are for illustrative purposes only.
All features indicated in this catalogue may be subject to change and could be updated without notice.

KR - apeis
UNOX KOREA CO. Ltd.
o|4¥: Info.asla@unox.com
e +82 269410351

NZ - NEW ZEALAND
UNOX NEW ZEALAND Ltd.

E-mail: info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803



